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Takk for at du har kjgpt et produkt fra Electrolux. Du har valgt et produkt som

bringer flere tiar med erfaring og innovasjon med seg. Genialt og stilig, og det er
designet med tanke pa deg. Sa uansett nar du bruker det, kan du veere trygg pa

at du far gode resultater hver gang.
Velkommen til Electrolux.
Ga inn pa nettsiden var for a:

61 Fa rad om bruk, brosjyrer, hjelp til feilsgking, og informasjon om service og
@ reparasjon:
www.electrolux.com/support

g Registrer produktet for & fa bedre service:
a/ www.registerelectrolux.com

Kjap tilbehar, forbruksvarer og originale reservedeler til apparatet ditt:
www.electrolux.com/shop
KUNDESTYJTTE OG SERVICE

Bruk alltid originale reservedeler.

Nar du kontakter vart autoriserte servicesenter, ma du serge for at du har
falgende opplysninger tilgjengelig: Modell, PNC, serienummer.
Informasjonen finner du pa typeskiltet.

A\ Advarsel/Forsiktig — Sikkerhetsinformasjon
® Generell informasjon og tips
Miljginformasjon

Med forbehold om endringer.
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1. A SIKKERHETSINFORMASJON

Les medfalgende instruksjoner grundig for du installerer
og bruker apparatet. Produsenten er ikke ansvarlig for
personskader eller andre skader som fglge av feilaktig
montering eller bruk. Hold alltid instruksjonene pa et
trygt og tilgjengelig sted for fremtidig referanse.

1.1 Sikkerhet for barn og utsatte mennesker

- Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og
oppover og personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende
erfaring og kunnskap, dersom de far tilsyn eller
instruksjoner om bruken av produktet pa en sikker
mate, og forstar farene som er involvert. Barn under 8
ar og personer med sveert omfattende og komplekse
funksjonsnedsettelser ma holdes pa avstand fra
produktet med mindre de er under tilsyn til enhver tid.

- Barn bar veere under oppsyn for a sikre at de ikke
leker med apparatet.

- Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn og kast
den pa riktig mate.

- ADVARSEL: Produktet og tilgjengelige deler blir
varme under bruk. Hold barn og kjeeledyr borte fra
apparatet nar det er i bruk og nar det kjgles ned.

- Rengjgring og vedlikehold av produktet skal ikke
utfgres av barn.

1.2 Generell sikkerhet

- Dette produktet skal kun brukes til matlaging.

- Dette apparatet er beregnet for bruk innenders i
eneboliger.

- Dette apparatet kan brukes pa kontorer, hotellrom,
rom for bed & breakfast, gardsgjestehus og andre
lignende steder hvor slik bruk ikke overstiger
(giennomsnittlig) bruksnivaer for husholdningsrom.

- Kun en kvalifisert person ma installere dette produktet
og skifte ut kabelen.
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- Dette apparatet er for bruk opptil 2000 meter over

havet.

- Apparatet skal ikke brukes pa skip, bater eller fartay.
- For & unnga overoppheting, ikke installer apparatet

bak en dekorativ dar.

- Ikke monter apparatet pa en plattform som ikke er

beregnet pa dette apparatet.

- Apparatet er ikke beregnet for a brukes sammen med

et separat fijernkontrollsystem eller et eksternt tidsur.

- ADVARSEL: Matlaging uten tilsyn pa en koketopp

med fett eller olje kan veere farlig og kan resultere i
brann.

- Bruk aldri vann til a slukke matlagingsbrann. Sla av

apparatet og dekk flammene med for eksempel et
brannteppe eller lokk.

- FORSIKTIG: Tilberedningsprosessen ma gjares under

tilsyn. En kortvarig tilberedningsprosess ma overvakes
kontinuerlig.

- ADVARSEL: Brannfare: Ikke oppbevar gjenstander pa

kokeflatene.

- |Ikke bruk damprengjaring til a rengjegre apparatet.
- lkke bruk skurende rengjgringsmidler eller skarpe

skrapegjenstander av metall for & rengjere derglasset
eller hengslede lokk pa koketoppen, da dette kan ripe
opp glasset og fare til at glasset blir matt.

- Metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer og lokk

ma ikke legges pa kokeflaten — de kan bli varme.

- ADVARSEL: Apparatet og tilgjengelige deler blir

varme under bruk. Pass pa at du ikke bergrer
varmeelementene.

- Bruk alltid grillvotter til a fierne eller sette inn tilbehgr

eller ovnsutstyr.

- Far vedlikehold kutt streamforsyningen.
- ADVARSEL: Sgrg for at apparatet er slatt av fgr du

bytter lampen for & unnga fare for elektrisk stat.

. Om stikkontakten er skadet ma den erstattes av

produsenten, et autorisert servicesenter eller
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tilsvarende kvalifiserte personer for a unnga at den
kan utgjgre en elektrisk fare.

- Veer forsiktig nar du bergrer oppbevaringsskuffen. Det
kan bli varmt.

- For afjerne ovnsstigene, ma du forst trekke dem ut i
front og siden i bakkant. Monter hyllestattene i motsatt
rekkefglge.

- ADVARSEL: Bruk bare koketoppbeskyttelser som
produsenten av kokeapparatet enten har utviklet selv
eller angitt som egnet for bruk i apparatets
bruksanvisning, eller koketoppbeskyttelser som er
bygd inn i apparatet. Bruk av feil beskyttelser kan fare

til ulykker.
2. SIKKERHETSANVISNINGER
2.1 Installasjon + Serg for & montere en stabilisering,
for & hindre at produktet velter. Se
ADVARSEL! installasjonskapittelet.

Bare en kvalifisert person
ma montere dette produktet.

Fjern all emballasje.

Ikke monter eller bruk et skadet
produkt.

Folg installasjonsanvisningene som
fglger med produktet.

Veer alltid forsiktig nar du flytter
produktet. Det er tungt. Bruk alltid
vernebriller og lukket fottay.

Ikke dra eller lgft produktet etter
handtaket.

Kjokkenskapet og fordypningen ma
veere i passende dimensjoner.
Overhold minimumsavstanden fra
andre produkter og enheter.

Monter produktet pa et trygt og egnet
sted som oppfyller monteringskrav.
Deler av produktet beerer stram. Dekk
produktet med mabler for & forhindre
bergring av farlige deler.

Sidene pa apparatet ma sta ved siden
av apparater eller enheter av samme
hayde.

Ikke monter produktet ved siden av en
dar eller under et vindu. Dette hindrer
varme kokekar fra a falle ned fra
produktet nar dgren eller vinduet er
apnet.

2.2 Elektrisk tilkobling

ADVARSEL!
Fare for brann og elektrisk
stat.

Alle elektriske tilkoblinger skal utfares
av en kvalifisert elektriker.

Produktet ma veere jordet.

Kontroller at parameterne pa
typeskiltet er kompatible med de
elektriske spesifikasjonene i
strgmforsyningen.

Bruk alltid en korrekt montert, jordet
stikkontakt.

Ikke bruk grenuttak eller
skjgteledninger.

Stremkablene ma ikke bergre eller
komme naer apparatets dar eller
sprekken under apparatet, spesielt
ikke nar den er i bruk eller nar deren
er varm.

Beskyttelsen mot elektrisk stgt fra
stremfarende og isolerte deler ma
festes pa en mate som gjer at den
ikke kan fiernes uten verktgy.

Ikke sett stapselet i stikkontakten fgr
monteringen er fullfgrt. Pase at det er
tilgang til stikkontakten etter
monteringen.
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+ Huvis stikkontakten er lgs skal du ikke
sette i stopselet.

« lkke trekk i kabelen for a koble fra
produktet. Trekk alltid i selve
stapselet.

» Bruk kun korrekte isoleringsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen fjernet fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

+ Den elektriske monteringen ma ha en
isoleringsenhet som lar deg frakoble
apparatet fra stremnettet ved alle
poler. Isoleringsenheten ma ha en
kontaktapningsbredde pa minst 3 mm.

» Lukk dgren til apparatet helt far du
setter stgpselet i stikkontakten.

2.3 Bruk

C ADVARSEL!
Fare for skade og
brannskader.
Fare for elektrisk stgt.

+ Produktets spesifikasjoner ma ikke
endres.

» Pass pa at ventilasjonsapningene ikke
er blokkerte.

» lkke la produktet veere uten tilsyn
mens det er i drift.

+ Sla av apparatet etter hver bruk.

+ Veer forsiktig nar du apner dgren til
apparatet nar apparatet er i bruk.
Varmluft kan slippe ut.

 Ikke bruk produktet med vate hender
eller nar det er i kontakt med vann.

» Bruk ikke apparatet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

ADVARSEL!
Risiko for brann og
eksplosjon

+ Oppvarming av fett og olje kan frigjere
brennbare damp. Hold flammer eller
oppvarmede gjenstander unna fett og
oljer nar du tilbereder mat med dem.

» Dampen som sveert varm olje slipper
ut, kan forarsake selvantennelse.

» Brukt olje som kan inneholde
matrester, kan forarsake brann ved en
lavere temperatur enn olje som
brukes for fgrste gang.

» Legg ikke brennbare produkter, eller
gjenstander som er fuktet med
brennbare produkter, inn i eller i
naerheten av apparatet.

Ikke la gnister eller apne flammer
komme i kontakt med apparatet nar
du apner daren.

Apne dgren til produktet forsiktig.
Bruk av ingredienser med alkohol kan
fare til en blanding av alkohol og luft.

ADVARSEL!
Fare for skade pa produktet.

For & forhindre skade pa emaljen:

— ikke plasser ovnsutstyr eller andre
gjenstander direkte i bunnen av
apparatet.

— legg ikke aluminiumsfolie pa
apparatet eller direkte pa bunnen
av rommet.

— ikke tam vann direkte inn i det
varme apparatet.

— ikke oppbevar fuktig servise eller
mat i apparatet nar tilberedningen
er ferdig.

— veer forsiktig nar du fierner eller
monterer tilbehgret.

Misfarge pa apparatets emalje eller
rustfritt stal har ingen innvirkning pa
funksjonen.

Bruk en grill-/stekepanne for blgte
kaker. Fruktsaft gir permanente
flekker.

Ikke oppbevar varme kokekar pa
betjeningspanelet.

Ikke la kokekar koke tarre.

Veer forsiktig sa du ikke la gjenstander
eller kokekar falle pa produktet.
Overflaten kan bli skadet.

Ikke aktiver kokesonene med tomt
kokekar eller uten kokekar.

Ikke tilbered mat direkte pa den faste
kokeplaten. Den ma brukes sammen
med egnet kokekar.

Kokekar av stgpejern, stapt
aluminium eller kokekar med skadet
bunn kan lage riper. Loft alltid disse
objektene opp nar du ma flytte dem
pa kokeflaten.

2.4 Stell og rengjering

ADVARSEL!
Risiko for skade, brann eller
skade pa produktet.

Sla av produktet far vedlikehold.
Trekk stgpselet ut av stikkontakten.
Pase at produktet er kaldt. Det er fare
for at glasspanelene kan knuses.



Erstatt umiddelbart panelene til
glassdgrene om disse har blitt skadet.
Kontakt det autoriserte
servicesenteret.

Fett og mat som blir liggende i
apparatet kan forarsake en brann.
Rengjer apparatet med jevne
mellomrom for & forhindre skade pa
overflaten.

Rengjer apparatet med en fuktet myk
klut. Bruk kun ngytralt vaskemiddel.
Bruk ikke slipeprodukter, slipende
rengjgringsputer, Ilgsemidler eller
metallobjekter.

Folg sikkerhetsanvisningene pa
pakken hvis du bruker ovnsspray.
Ikke rengjgr den katalytiske emaljen
(hvis aktuelt) med noen form for
vaskemiddel.

2.5 Innvendig lys

ADVARSEL!
Fare for elektrisk stgt.

Angaende lampen(e) i dette produktet
og reservedeler som selges separat:
Disse lampene er ment & motsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsprodukter, for eksempel

3. MONTERING

ADVARSEL!
Se etteri
Sikkerhetskapitlene.

3.1 Plassering av produktet

Du kan sette pa plass det frittstaende
produktet med skap pa en eller begge
sider, og i et hjgrne.

Se tabellen for minimumsavstander for
tilpasning.
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temperatur, vibrasjon, fuktighet, eller
er ment a signalisere informasjon om
produktets driftsstatus. De er ikke
ment & brukes i andre bruksomrader
og egner seg ikke til rombelysning.
Dette produktet inneholder en lyskilde
med energieffektivitetsklasse G.

Bruk kun lyspaerer med tilsvarende
spesifikasjoner.

2.6 Tjenester

Kontakt det autoriserte
servicesenteret for a reparere
apparatet.

Bruk kun originale reservedeler.

2.7 Avfallshandtering

ADVARSEL!
Fare for skade og kvelning.

Kontakt kommunen din for
informasjon om hvordan du kaster
apparatet.

Koble produktet fra strammen.

Kutt av stramkabelen, lukk produktet
og kast den.

Fjern derlasen for & forhindre at barn
eller dyr kan bli innestengt i produktet.

L ———
|
/
— B
1 c
A —

Y
A,
\/

Minimum avstand

Dimensjoner mm
A 400
B 650
Cc 150
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3.2 Tekniske data
Spenning 230V
Frekvens 50 - 60 Hz
Produktklasse 1
Dimensjon mm
Heyde 854 - 919
Bredde 500
Dybde 600

3.3 Endre hgyde og dybde pa
komfyren

Komfyren er 897 mm hay og 500 mm
dyp ved levering.

1. Legg komfyren pa den ene siden.

2. Nar det gjelder dybden pa sokkelen,
fierner du skruen A og lgsner
skruene B pa braketten.

J/

A - =
50

[ ——— 51
_I:O:F 52

3. Angi ngdvendig dybde.

4, Skru inn skruene A og B.

5. Nar det gjelder hgyden, fierner du
skruen C (1 skrue) i midten bak pa
sokkelen og sideskruene D (4
skruer).

A

6. Trykk sokkelen inn til nedvendig
hgydeinnstilling: 919, 884 eller 854
mm.

7. Skru inn skruene C og D.

3.4 Nivellering av produktet

De sma bena under produktet brukes til
a justere hgyden slik at overflaten pa
produktet er i hgyde med tilstatende
benkeplater.

3.5 Vippesikring

Still inn riktig heyde og omrade for
produktet fgr du fester vippesikringen.

é FORSIKTIG!
Searg for at du monterer
vippesikringen i korrekt
hayde.

@ Searg for at overflaten bak
produktet er glatt.

Du ma installere vippesikringen. Hvis du
ikke monterer den, kan produktet velte.

Produktet ditt har symbolet som vises pa
bildet (hvis aktuelt) for & minne deg pa a
montere vippeskringen.
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. Monter vippesikringen 305 - 310 mm
fra toppen av produktet og 80-85 mm
fra venstre side av produktet til det
runde hullet pa braketten. Skru den

inn i det faste materialet eller bruk
gjeldende forsterkning (vegg).

=14
B =
@9\\
=
T

305-310

2. Du finner hullet pa venstre side bak

NORSK

pa produktet. Laft fronten pa
produktet og plasser det midt mellom

skapene. Hvis avstanden mellom

benkeskapene er stgrre enn

produktets bredde, ma du justere
avstanden til sidene for & sentrere

produktet.

AN

Hvis du har endret malene
pa komfyren, ma du justere
vippesikringen riktig.

FORSIKTIG!

Hvis avstanden mellom
benkeskapene er stgrre enn
produktets bredde, ma du
justere avstanden til sidene
pa siden av produktet.

3.6 Elektrisk montering

ADVARSEL!
Produsenten er ikke
ansvarlig dersom du ikke
folger sikkerhetsreglene i
kapitlene om sikkerhet.

Apparatet leveres med strgmledning
uten stegpsel.

ADVARSEL!
Stremledningen ma ikke
komme i kontakt med den
delen av apparatet som er
skyggelagt i figuren.

9
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4. PRODUKTBESKRIVELSE

4.1 Generell oversikt

L.l L

000 Lo

Brytere til koketoppen
Temperaturbryter
Temperaturindikator/symbol
Koketopplampe/symbol/indikator
Bryter for ovnsfunksjoner

@ Varmeelement

Paere

Bl Avtakbar brettstige

E] Brettplasseringer

4.2 Oversikt over matlagingsoverflaten

. . .
I

| ‘

180 mm 145 mm

@

1

4.3 Tilbehar

Rist

For kokekar, kakeformer, steker.
Stekebrett

For kaker og kjeks.
Grill-/stekepanne

For & bake eller steke eller for &
samle opp fett.
Teleskopskinner (ekstrautstyr)

Kokesone 1 500 W

Damputlgp - nummer og posisjon
avhenger av modellen

Kokesone 1 500 W
Kokesone 2 000 W

For hyller og brett. Du kan bestille
dem separat.

* Oppbevaringsskuff
Oppbevaringsskuffen er under
ovnsrommet.

* Kondensoppsamler
For & samle opp kondens som
dannes under bruk av ovnen.



5. FUR FORSTE GANGS BRUK

ADVARSEL!
Se etter i
Sikkerhetskapitlene.

5.1 Farste gangs rengjering

Ta ut alt inventar og alle uttakbare
brettstiger fra ovnen.

Se etter i kapittelet "Stell og rengjering".

Rengjgr ovnen og alt tilbehar for forste
gangs bruk.

Sett tilbehgret og den avtagbare
hyllestgtten tilbake i den opprinnelige
posisjonen.

5.2 Forvarming

Forvarm den tomme ovnen fgr fgrste
gangs bruk.

1. Angi funksjon a Angi maksimal
temperatur.
2. Laovnenstapaitime.

3. Sitillinn funksjonen |f| Still inn
maksimal temperatur.
Maksimumstemperaturen for denne
funksjonen er 210 °C.

4. Laovnen sta pai 15 minutter.

5. Sla ovnen av og la den avkjgles.

Tilbehgr kan bli varmere enn vanlig.

Ovnen kan avgi lukt og reyk. Pase at

luftstremmen i rommet er tilstrekkelig.

5.3 Mekanisk darlas
Daren kan ikke apnes av barn.
Apne ovnsderen:

1. Trekk og hold dgrlasen.

NORSK

2. Apne daren.
Ikke trekk i darlasen nar du lukker
ovnens dgr!

Den mekaniske dgrlasen
deaktiveres ikke nar
produktet slas av.

5.4 Tilkobling for
kondensoppsamler

1. Plasser kondensoppsamleren pa

forsiden av oppbevaringsskuffen.

2. Tem kondensoppsamleren etter
tilberedning.

11
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6. KOMFYRTOPP - DAGLIG BRUK

Drei betjeningsbryteren for den valgte

1
QBZQS?EL' kokesonen til ansket effekttrinn.
Sikkerhetskapitlene. Kontrollampen for komfyrtoppen tennes.

For a fullfere tilberedningsprosessen, ma
du dreie bryteren til av-posisjonen.

6.1 Effekttrinn

Hyvis alle kokesonene er deaktiverte,
slokker komfyrtoppindikatoren.

Symbo-  Funksjon
ler

0 Av-posisjon

1-6  Varmeinnstillinger

Bruk restvarmen til &
redusere energiforbruket.
Deaktiver kokesonen ca. 5-

10 minutter far
tilberedningsprosessen er

fullfart.
7. KOKETOPP - RAD OG TIPS
ADVARSEL! .
Se etter i Var.- Bruksomrade:
Sikkerhetskapitlene. meéinn-
stilling:
7.1 Kokekar 2 Forsiktig smakoking

Smakoking

@ Kokekarets bunn ma veere
sa tykk og flat som mulig.

Serg for at pannebaser er Steking/bruning

dem pa den keramiske

3
4

rene og tarre fer du setter 5 Koke opp
6

kokeplatens overflate. Koke opp / rask steking / frityr-

steking
7.2 Eksempler pa
tilberedningsmater
Var- Bruksomrade:
meinn-
stilling:
1 Holde maten varm
8. KOMFYRTOPP - STELL OG RENGJJRING
ADVARSEL! 8.1 Generell informasjon
Se etter i » Rengjgr koketoppen etter hver bruk.

Sikkerhetskapitlene. «  Bruk kokekar med ren base.



* Riper eller mgrke flekker pa overflaten
pavirker ikke bruken av koketoppen.
Rustfritt stal

* Bruk et spesialrengjgringsprodukt for
rustfritt stal pa kantene egnet for
rustfritt stal.

» Kanten i rustfritt stal kan endre farge
som fglge av hgy temperatur.

» Vask komponenter i rustfritt stal med
vann, og terk dem med en myk klut.

8.2 Rengjgring av den
elektriske koketoppen

1. Bruk skurepulveret eller
skuresvampen.

9. OVN - DAGLIG BRUK

ADVARSEL!
Se etteri
Sikkerhetskapitlene.

9.1 Sla av og pa ovnen

1. Drei ovnsbryteren for & velge en
ovnsfunksjon.

2. Drei termostatbryteren for a velge
temperatur.

Lampen lyser nar ovnen er i bruk.

3. For asla av ovnen, drei bryteren for
ovnsfunksjonene og temperatur til
av-stilling.

9.3 Ovnsfunksjoner

NORSK 13

2. Rengjer produktet med en fuktig klut
og litt rengjgringsmiddel.

3. Varm opp kokeplaten til lav
temperatur og la den tarke.

4. Kokeplatene ma smeares regelmessig
inn med symaskinolje for & holdes i
god stand. Tark av oljen med
terkepapir.

9.2 Sikkerhetstermostat

Feil bruk av ovnen eller gdelagte
komponenter, kan medfgre alvorlig
overopphetelse. For a forhindre dette har
ovnen en sikkerhetstermostat som
avbryter stremforsyningen. Ovnen slar
seg automatisk pa igjen nar
temperaturen faller.

Symbol Ovnfunksjon Anvendelse
0 Av-posisjon Ovnen er av.
'6' Ovnslampe Sla pa lampen uten tilberedningsfunksjon.

—_ Over- og undervarme

For a bake og steke pa ett hylleniva.
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Symbol Ovnfunksjon

Anvendelse

Baking med over-/under-
varme

-

Denne funksjonen er laget med tanke pa a
spare energi nar man lager mat. For matla-
gingsinstruksjoner, sla opp kapittelet «Rad og
tips», Baking med over-/undervarme. Ovns-
daren bgr lukkes under tilberedning slik at
funksjonen ikke blir avbrutt og for a sikre at
ovnen opererer med hgyest mulig energief-
fektivitet. Nar du bruker denne funksjonen,
kan temperaturen i ovhsrommet variere fra
den angitte temperaturen. Varmeeffekten kan
reduseres. Sla opp kapittelet «Energieffektivi-
tet» for generelle anbefalinger om energispa-
ring. Denne funksjonen blir brukt til & overhol-
de energieffektivitetsklassen i henhold til EN
60350-1.

Undervarme

For a hermetisere mat og bake kaker med
sprg bunn.

Rask grilling

|

For a riste brgd og grille flate matvarer i star-
re mengder.

Hurtigvarming

For & steke store steker eller fiserkre i én hoy-
de. For a gratinere og brune.
Maksimumstemperaturen for denne funksjo-
nen er 210 °C.

Lavtemperatursteking

'}

For a tilberede mgre og saftige steker.

10. STEKEOVN - BRUKE TILBEHJRET

ADVARSEL!
Se etteri
Sikkerhetskapitlene.

10.1 Sette inn tilbehgret
Rist:

Ikke skyv stekebrettet helt
inn til bakveggen i
ovnsrommet. Dette hindrer
varmen fra a sirkulere rundt
brettet. Maten kan bli brent,
spesielt i den bakre delen av
brettet.

@

Sett risten inn sporene pa brettstigen.
Brett:

Skyv stekebrettet/langpannen inn i
sporene pa brettstigene. Sarg for at den
ikke bergrer bakveggen i ovnen.



Rist og langpanne skal vaere sammen:

Skyv langpannen inn mellom sporene pa
brettstigen og risten pa sporene over.

11. OVN - RAD OG TIPS

ADVARSEL!
Se etterii
Sikkerhetskapitlene.

A
@

Temperaturer og steketider i
tabellene er kun veiledende.
De avhenger av oppskrift,
samt mengde og kvalitet pa
ingrediensene som brukes.

11.1 Generell informasjon

Produktet har fire bretthgyder. Tell
hylleposisjonene fra bunnen av
produktet.

Fuktighet kan kondensere inne i
produktet eller pa glasspanelene i dgren.
Dette er normalt. Hold alltid deren tilbake
fra produktet nar du apner deren til
produktet. For & redusere kondensen,
kan du la apparatet sta pa i 10 minutter
for du setter inn maten.

Rengjer fuktigheten etter hver bruk av
produktet.

Ikke sett gjenstander rett pa bunnen av
produktet og ikke dekk til komponenter
med aluminiumsfolie nar du lager mat.
Dette kan endre stekeresultatet og skade
emaljen.

11.2 Steking av bakst

Still inn lavere temperatur ved fgrste
baking.

Steketiden kan forlenges med 10 — 15
minutter dersom du steker kaker i flere
hgyder.
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Stekebrettene i ovnen kan vri seg under
stekingen. Nar stekebrettene er kalde
igjen, far de tilbake sin opprinnelige form.

11.3 Steking av kaker

Ikke apne ovnsdgren far 3/4 av
tilberedningstiden er gatt.

11.4 Tilberedning av kjatt og
fisk

Bruk en langpanne for sveert fet mat for a
forhindre at ovnen far permanente
flekker.

La kjottet sta i ca. 15 minutter for du
skjeerer slik at kraften ikke siver ut.

For & unnga for mye rgyk i ovnen under
steking, tilsett litt vann i langpannen. For
a forhindre rgykkondens, tilsett vann
hver gang den tarker opp.

11.5 Lavtemperatursteking

@

Bruk denne funksjonen til & tilberede
magre, mgre stykker av kjgtt og fisk.
Lavtemperatursteking egner seg ikke til
oppskrifter som grytestek eller fete
svinesteker. 125 °C for mindre
kjottstykker, som for eksempel steker.

11.6 Tilberedningstid

Tilberedningstiden avhenger av mattype,
konsistens og volum.

Nar du bruker denne
funksjonen ma du alltid lage
retten uten lokk.



16

www.electrolux.com

Til & begynne med, overvaker du ytelsen

nar du lager mat. Finn de beste
innstillingene (varmeinnstilling,

tilberedningstid osv.) for kokekar,

11.7 Over- og undervarme £

oppskriftene og mengdene nar du bruker
dette produktet.

Mat Tempe- Tid (min) Skuff- Tilbehar
ratur plasse-
(°C) ring
Baking i former
Christmas cake (en- 130 - 200 - 1 1 rund aluminiumsform (dia-
gelsk julekake) 150 230 meter: 23 cm)
Rumensk formkake 160 - 40 - 50 1 2 kvadratiske aluminiumsfor-
180 mer (lengde: 25 cm)
Rumensk sukkerbrgd 160 - 40 - 50 1 2 kvadratiske aluminiumsfor-
— tradisjonell 180 mer (lengde: 25 cm)
Formkake 160 - 25-35 1 2 runde aluminiumsformer
180 (diameter: 20 cm)
Formkake med sylte- 160 - 25-35 1 2 runde sandwichformer (dia-
toy 180 meter: 20 cm)
Quiche Lorraine 210 - 35-45 1 1 rund aluminiumsform (dia-
230 meter: 27 cm)
Potetgrateng 190 - 55 - 65 2 2 rektanguleere Pyrex-fat, 24
210 cmx 15 cm x5 cm

Baking pa stekebrett eller i grill- / langpanne

Langpannekake 160 - 40 - 50 2 bakebrett eller langpanne
180

Flat kake 150 - 20 - 30 3 stekebrett
170

Gjeerbakst med epler 170 - 40 - 60 3 stekebrett

uten smuler 190

Ostekake 170 - 45 - 65 2 stekebrett
190

Epleterte 190 - 40 - 60 2 stekebrett
210

Smuldrekake 170 - 20-40 3 stekebrett
190

Rarekake 180 - 15-30 3 stekebrett
200

Marengs 110 - 80 -100 3 stekebrett

130
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Mat Tempe- Tid (min) Skuff- Tilbehgr
ratur plasse-
(°C) ring
Rullekake 150 - 15-30 2 stekebrett
170
Fylt gjeerbakst 160 - 20 -35 3 stekebrett
180
Hjemmelaget pizza 200 - 20 -35 2 stekebrett
220
Brod
Flatbrad 1) 280 - 10-15 3 stekebrett
300
Brgd bakt med rug- 180 - 40 - 60 2 stekebrett
mel 200
Svenske gjeerboller 180 - 10-20 2 stekebrett
200
Steking
Hel kylling 200 - 60 - 80 2 rist pa niva 2 og grill- / lang-
220 panne pa niva 1
Kylling, delt i to 190 - 35-40 3 rist pa niva 3 og grill- / lang-
210 forste si- panne pa niva 2
de; 15—
20 andre
side
Svinestek 170 - 90 - 110 2 stekebrett
190
1) Forhandsoppvarm ovnen i 10 minutter.
11.8 Baking med over-/undervarme -
Mat Tempe- Tid (min) Skuff- Tilbehgr
ratur plasse-
(°C) ring
Brod og pizza
Boller 190 20-30 2 rist eller grill-/stekepanne
Frossen pizza 350 g 190 30 -40 2 rist
Kaker pa stekebrett
Rullekake 180 20-30 2 rist eller grill-/stekepanne
Brownie 180 25-35 2 rist eller grill-/stekepanne

Formkaker
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Mat Tempe- Tid (min) Skuff- Tilbehar

ratur plasse-

(°C) ring
Soufflé 200 30-40 2 keramisk ildfast form pa rist
Gratengbase 180 20-30 2 gratengform pa rist
Formkake 150 30 -40 2 bakeform pa rist
Fisk
Fisk i poser 300 g 180 20-30 2 rist eller grill-/stekepanne
Hel fisk 200 g 180 25-35 2 rist eller grill-/stekepanne
Fiskefileter 300 g 180 30 -40 2 pizzaform pa rist
Kjott
Kjatt i pose 250 g 200 25-35 2 rist eller grill-/stekepanne
Kjott pa spyd 500 g 200 25-35 2 rist eller grill-/stekepanne
Smabakst
Kjeks 160 25-35 2 rist eller grill-/stekepanne
Makroner 170 25-35 2 rist eller grill-/stekepanne
Muffins 180 30 -40 2 rist eller grill-/stekepanne
Pikantkake 160 25-35 2 rist eller grill-/stekepanne
Sandkaker 140 30-40 2 rist eller grill-/stekepanne
Terteskjell 170 15-25 2 rist eller grill-/stekepanne
Vegetarisk
Blandede grgnnsaker 190 30-40 2 rist eller grill-/stekepanne
i pose 400 g
Omelett 200 20-30 2 pizzaform pa rist
Grennsaker pa brett 190 30-40 2 rist eller grill-/stekepanne
700 g
11.9 Rask grilling &
Mat Tempe- Tid (min) Skuff- Tilbehar

ratur plasse-

(°C) ring
Svinekotelett 220 - 15-25 3 rist pa niva 3 og grill- / lang-

240 forste si- panne pa niva 2

de; 10 -
20 andre

side
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Mat Tempe- Tid (min) Skuff- Tilbehar
ratur plasse-
(°C) ring
Kylling, halv 220 - 30-35 3 rist pa niva 3 og grill- / lang-
240 forste si- panne pa niva 2
de; 15 -
25 andre
side
Svinekoteletter 220 - 10-20 3 rist pa niva 3 og grill- / lang-
240 forste si- panne pa niva 2
de; 10 -
20 andre
side

11.10 Informasjon for testinstitutter

Mat Funksjon Tempe-  Tilbeher Hylleni-  Tid
ratur (°C) va (min)

Smakaker (16 stk. Over-ogun- 150 bakebrett eller 3 15-25

per stekebrett) dervarme langpanne

Eplepai (2 former  Over-ogun- 200 2 runde alumi- 1 60-70

@ 20 cm, diagonalt dervarme niumsformer
plassert)
Fettfritt formkake Over-ogun- 170 rund kakeform 2 20-30
dervarme pa rist
Deigstriper Over-og un- 140 bakebrett eller 3 15-25
dervarme langpanne
Ristet brad?1) Rask grilling 250 rist 2 2-5
Biffburgerz) Rask griling 250 rist 8 15 for-
ste side;
15 an-
dre side

1) Forvarm ovnen i 5 minutter.
2) Forvarm ovnen i 10 minutter.

12. OVN - STELL OG RENGJYJRING

ADVARSEL!
Se etteri

Sikkerhetskapitlene.

12.1 Merknader om rengjaring

Rengjer fronten av ovnen med en myk
klut med varmt vann og et mildt

vaskemiddel.

For a rengjgre metalloverflater, bruk et
dedikert vaskemiddel.

Rengjer ovnens innside etter hver bruk.
Fettoppsamling eller andre matrester kan
fare til brann. Risikoen er hgyere for
grillpannen.

Rengjer alt tilbehgr etter hver bruk og la
det tarke. Bruk en myk klut med varmt
vann og vaskemiddel. Ikke rengjar
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tilbehgret i
oppvaskmaskinen.

Rengjer fastbrent smuss med
stekeovnsrens.

Rengjer ikke tilbehgr med slippbelegg
med sterke vaskemidler eller skarpe
gjenstander.

12.2 Ovner i rustfritt stal eller
aluminium

Rengjgr ovnsdaren kun med en vat klut
eller svamp. Tagrk av med en myk klut.

Du ma aldri bruke stalull, syre eller
skurende produkter, da de kan skade
overflaten. Rengjgr ovnens
betjeningspanel pa samme mate.

12.3 Fjerne hyllestattene

Fjern hyllestgttene.

FORSIKTIG!
Veer forsiktig nar du fijerner
ovnsstigene.

1. Trekk den fremre delen av
ovnsstigen ut fra sideveggen.

I

H—

3

LN
1

2. Trekk den bakre delen av
ovnsstigene ut fra veggen og ta dem
ut.

Monter tilleggsutstyret som er blitt fiernet
i omvendt rekkefgelge.

12.4 Slik fjerner du: grillen

ADVARSEL!

Sla av apparatet fgr du
fierner varmeelementet.
Seorg for at apparatet er
kaldt. Fare for brannskader.

Fjern brettstottene.

Du kan fierne varmeelementet for a gjere
det lettere a rengjere taket i oven.

1. Fjern skruen som holder
varmeelementet. Bruk en skrutrekker
for farste gang.

3. Rengjor taket i ovnen med en myk
klut med varmt vann og vaskemiddel,
og la det tarke.

Monter varmeelementet i motsatt

rekkefglge.

Monter brettstigene.

é ADVARSEL!

Kontroller at varmeelementet
er riktig montert og at det
ikke faller ned.



12.5 Fjerning og montering av
glasspanelene til ovnen

De innvendige glassene kan tas ut for
rengjering. Antall glass er forskjellig for
ulike modeller.

é ADVARSEL!

Hold ovnsdgren litt apen i
lgpet av
rengjgringsprosessen. Nar
du apner den helt kan den
plutselig lukkes og fare til
potensielle skader.

ADVARSEL!
Ikke bruk apparatet uten
glasspanelene.

A

1. Apne doren til den har en vinkel pa
ca. 30°. Dgren star alene nar den er
litt apen.

/

2. Hold dgrlisten (B) gverst pa dgren pa
begge sider og trykk innover for a
frigjare klipslasen.

3. Trekk derlisten mot deg for a fierne
den.

ADVARSEL!
Nar du tar ut glassene
kan ovnsdgren smelle
igjen pga vekten.
4. Hold dgrglassene gverst i kanten
trekk dem oppover én etter én.
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5. Rengjer glasspanelet med vann og

sape. Tark glasspanelet omhyggelig.
Nar rengjgringen er ferdig, monterer du
glasspanelene og ovnsdgren. Gjenta
trinnene ovenfor i motsatt rekkefalge.
Monter det minste panelet fgrst, sa den
store.

AN

FORSIKTIG!

Pass pa at du setter det
innvendige glasset i de
riktige holderne.

12.6 Ta ut skuffen

C ADVARSEL!

Ikke oppbevar brennbare
ting (f.eks.
rengjgringsprodukter,
plastposer, grytekluter, papir
eller rengjgringsspray) i
skuffen. Skuffen kan bli varm
nar stekeovnen er i bruk. Det
er fare for brann.

Skuffen under stekeovnen kan tas ut for
rengjering.

1. Trekk skuffen ut til den stopper.

2. Loft skuffen langsomt.

3. Trekk skuffen helt ut.

Du setter inn skuffen ved a falge
ovennevnte fremgangsmate i omvendt
rekkefglge.

12.7 Skifte lyspaere

ADVARSEL!
Fare for elektrisk stgt.
Lampen kan veere varm.

1. Sla av ovnen. Vent til ovnen er
avkjalt.
2. Koble fra stramtilfarselen til ovnen.
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3. Legg en klut pa bunneni 2. Rengjor glassdekselet.
ovnsrommet. 3. Erstatt paeren med en egnet
varmebestandig lyspaere som taler
Baklampe 300 °C.

4. Monter glassdekselet.

1. Vri pa ovnslampens glassdeksel for &

fierne det.

13. FEILSOKING

ADVARSEL!
Se etteri
Sikkerhetskapitlene.

13.1 Hva ma gjgres, hvis ...

Problem

Mulig arsak

Lgsning

Produktet starter ikke.

Apparatet er ikke koblet til
en strgmforsyning eller er
koblet feil til.

Kontroller om apparatet er
koblet til stremforsyningen
korrekt.

Sikringen har gatt.

Kontroller at sikringen er
arsaken til funksjonssvik-
ten. Hvis sikringene gar
gjentatte ganger, ma du
kontakte en elektriker.

Du kan ikke aktivere eller
betjene komfyrtoppen.

Sikringen har gatt.

Sla pa komfyrtoppen igjen
og still inn varmen innen
det har gatt 10 sekunder.

Ovnen blir ikke varm.

Ovnen er deaktivert.

Aktiver ovnen.

Ngdvendige innstillinger er
ikke angitt.

Kontroller at innstillingene
er riktige.

Lampen fungerer ikke.

Peeren er defekt.

Bytt lyspaeren.

Det legger seg konden-
svann og damp pa maten
0g i ovnsrommet.

Du har latt retten sta for
lenge i ovnen.

Ikke la maten bli staende i
ovnen lenger enn 15-20
minutter etter at tilbered-
ningen er ferdig.

Det tar for lang tid a tilbere-
de maten eller den blir for
raskt kokt.

Temperaturen er for lav el-
ler for hay.

Juster temperaturen om
ngdvendig. Fglg radene i
bruksanvisningen.

13.2 Servicedata

Hvis du ikke greier & I@se problemet selv, kontakter du forhandleren eller et autorisert

servicesenter.

Du finner informasjon som servicesenteret behgver pa typeskiltet. Typeskiltet er
plassert pa den fremre rammen til ovnsrommet. Ikke fiern typeskiltet fra ovnsrommet.
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Vi anbefaler at du noterer opplysningene her:

Modell (MOD.)

Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.) .

14. ENERGIEFFEKTIV

14.1 Produktinformasjon til koketopp i henhold til EU 66/2014

Modellidentifi- LKS5000NOW

kasjon

Koketopp Koketopp inni frittstaende komfyr

Antall kokeso- 3

ner

Oppvarming-  Solid kokeplate

steknologi

Diameter pa Venstre bak 18,0 cm
sirkuleere ko-  Hgyre bak 14,5 cm
kesoner (J) Midtre fremre 22,0 cm
Energiforbruk  Venstre bak 194,9 Wt/kg
per kokesone Hgyre bak 194,9 Wt/kg
(EC electric Midtre fremre 193,9 Wt/kg
cooking)

Energiforbruk for komfyrtopp (EC electric hob) 194,6 Wt/kg

EN 60350-2 - Elektriske .
husholdningsapparater for matlaging —

del 2: Koketopp — Metoder for maling av .
ytelse.

14.2 Komfyrtopp —
Energisparende
Du kan spare energi pa hverdagslig .
tilberedning hvis du fglger hintene under.

* Bruk kun mengden du trenger nar du
varmer opp vann.

Legg alltid lokk pa kokekaret, hvis det
er mulig.

Plasser kokekaret pa kokesonen for
du slar den pa.

Bunnen av kokekaret og kokesonene
ma ha samme diameter.

Sett mindre kokekar pa mindre
kokesoner.

Sett kokekaret direkte pa midten av
kokesonen.

Bruk restvarmen for & holde maten
varm eller for & smelte den.

14.3 Produktinformasjon for ovner produktinformasjonsark*

Leverandgrens navn Electrolux
Modellidentifikasjon LKS5000NOW 943005267
Energieffektivitetsindeks 95,0
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Energieffektivitetsklasse

A

Energiforbruk med standard matmengde, over- og 0,76 kWh/syklus

undervarme

Antall hulrom

1

Varmekilde Elektrisitet

Volum 60 |

Type ovn Ovn inni frittstdende komfyr
Masse 38.0 kg

* For European Union i henhold til EU-reguleringene 65/2014 og 66/2014.
For Republikken Hviterussland i henhold til STB 2478-2017, vedlegg G; STB

2477-2017, vedlegg A og B.
For Ukraina i henhold til 568/32020.

Energieffektivitetsklasse gjelder ikke for Russland.

EN 60350-1 — Elektriske kjskkenapparater — Del 1: Typer, ovner, dampovner og gril-

ler — metoder for maling av ytelse.

14.4 Ovn - Energisparing

Ovnen har funksjoner som
hjelper deg med a spare
strgm under matlaging.

Pase at ovnsdgren er lukket mens ovnen

er pa. lkke apne ovnsdgren for ofte
under matlaging. Hold dgrpakningen ren
og serg for at den sitter godt pa plass.

Bruk kokekar i metall for & gke
energisparingen.

Nar det er mulig skal du ikke forvarme
ovnen fgr matlaging.

Hold pausene mellom stekingen sa kort
som mulig nar du lager flere retter om
gangen.

Restvarme
Nar tilberedningstiden er lengre enn 30
min, reduser ovnstemperaturen til

minimum 3-10 min fer tilberedningen
avsluttes. Restvarmen inne i ovnen
fortsetter a steke.

Bruk restvarmen til & varme opp andre
retter.

Slik holder du maten varm

Hvis du vil bruke restvarmen til & holde
maltidet varmt, velg lavest mulig
temperaturinnstilling.

Baking med over-/undervarme
Funksjonen er laget med tanke pa a
spare strgm under matlaging. For flere
detaljer se «Stekeovn — Daglig bruk»,i
kapittel «Ovnsfunksjoner».

15. BESKYTTELSE AV MILJGET

Resirkuler materialer som er merket med

symbolet C/:) Legg emballasjen i riktige
beholdere for a resirkulere det. Bidrar til
a beskytte miljget, menneskers helse og
for a resirkulere avfall av elektriske og
elektroniske produkter. lIkke kast

produkter som er merket med symbolet

:E sammen med husholdningsavfallet.
Produktet kan leveres der hvor
tilsvarende produkt selges eller pa
miljgstasjonen i kommunen. Kontakt
kommunen for neermere opplysninger.
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Electrolux Appliances AB - Contact Address: Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570
Krakéw, Poland
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15. MILJOSKYDD

VI TANKER PA DIG

Tack for att du har képt en Electrolux-produkt. Du har valt en produkt som
kommer med artionden av yrkeserfarenhet och innovation. Den ar genialisk och
elegant, och den har den utformats med dig i dtanke. Nar du an anvander den
kan du kanna dig trygg med att veta att du far fantastiska resultat varje gang.
Valkommen till Electrolux.

Besok var webbplats for att:

61 fa tips om anvandning, broschyrer, felsokning, service- och
@ reparationsinformation:

www.electrolux.com/support
g registrera din produkt for battre service:
a/ www.registerelectrolux.com

kopa tillbehdr, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
% www.electrolux.com/shop

KUNDTJANST OCH SERVICE

Anvand alltid originalreservdelar.

Ha foljande uppgifter till hands nar du kontaktar var auktoriserade
serviceverkstad: Modell, artikelnummer, serienummer.
Informationen star pa markplaten.

A\ Varning/Fdrsiktighet — Sakerhetsinformation
(® Allman information och tips
Miljsinformation

Med reservation for andringar.
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation
och anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte
ansvarig for eventuella personskador eller andra skador
som uppkommit som ett resultat av felaktig installation
eller anvandning. Forvara alltid bruksanvisningen pa en
saker och tillganglig plats for framtida bruk.

1.1 S&kerhet fér barn och personer med
funktionsnedsattning

- Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder
och uppat, och av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental férmaga, samt personer med
bristande erfarenhet och kunskap om de 6vervakas
eller instrueras om hur produkten anvands pa ett
sakert satt och forstar de risker som ar forknippade
med anvandningen. Barn under 8 ar eller personer
med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

- Barn ska 6vervakas sa att de inte leker med
maskinen.

- Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall fér barn
och kassera det pa lampligt satt.

- VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket
varma under anvandning. Hall barn och husdjur borta
fran produkten nar den anvands och nar den svalnar.

- Barn far inte utféra rengoring och underhall av
produkten utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

- Denna produkt &r endast avsedd for matlagning.

- Denna produkt ar avsedd for enskilt hushallsbruk
inomhus.

. Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum,
gardsgasthus och liknande boenden dar sadan
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anvandning inte innebar att genomsnittlig
hushallsférbrukning éverskrids.

- Installation av denna produkt och byte av kabeln far

endast utféras av behorig person.

- Produkten ar avsedd att anvandas pa en héjd pa upp

till 2000 meter Over havet.

- Produkten ar inte avsedd att anvandas pa fartyg, batar

eller dylikt.

- For att undvika 6verhettning far produkten inte

installeras bakom en dekorativ lucka.

- Installera inte produkten pa en plattform.
- Produkten ar inte avsedd fér anvandning med en

extern timer eller ett separat fjarrkontrollsystem.

- VARNING! Oé6vervakad matlagning pa en hall med fett

eller olja kan vara farligt och kan leda till brand.

- En brand vid matlagning ska inte slackas med vatten.

Stang av produkten och tack éver lagorna med t.ex.
brandfilt eller ett lock.

. FORSIKTIGHET: Tillagningsprocessen maste

overvakas. En kort tillagningsprocess maste
Overvakas kontinuerligt.

- VARNING! Brandfara: Forvara inte matvaror pa

tillagningsytorna.

- Anvand inte angrengoéringsmedel for att rengora

produkten.

- Anvand inte skarpa rengéringsmedel med slipeffekt

eller vassa metallskrapor for att rengéra glasluckan
eller hallens gangjarnsférsedda lock eftersom dessa
kan repa ytan, vilket i sin tur kan leda till att glaset
spricker.

- Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bor

inte placeras pa hallens yta eftersom de kan bli heta.

- VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket

varma under anvandning. Var forsiktig sa att du inte
vidror varmeelementen.

- Anvand alltid ugnsvantar vid ilaggning eller urtagning

av tillbehor eller ugnsformar.

- Koppla fran stromtillférseln fére underhall.
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VARNING! Kontrollera att produkten ar avstangd
innan du byter lampa fér att undvika risk for elektriska

stotar.

Om natsladden ar skadad maste den bytas av
tillverkaren, tillverkarens auktoriserade servicecenter
eller personer med motsvarande utbildning, for att

undvika fara.

Var forsiktig nar du rér vid férvaringsladan. Ugnen blir

het.

For att ta bort en ugnsstege drar du forst ut stegen
framtill och sedan den bakre delen fran sidovaggen.
Satt tillbaka ugnsstegar i omvand ordning.
VARNING! Anvand endast hallskydd som designats
av tillverkaren av produkten eller som anges som
lampliga av tillverkaren i bruksanvisningen, eller
hallskydd som medfdljer produkten. Olyckor kan
intraffa om fel skydd anvands.

2.1 Installation

VARNING!

Endast en behorig person
far installera den har
produkten.

Avlagsna allt férpackningsmaterial.
Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

Folj installationsinstruktionerna som
féljer med produkten.

Var alltid forsiktig nar produkten rér
sig eftersom den ar tung. Anvand

alltid skyddshandskar och tackta skor.

Dra aldrig produkten i handtaget.
Koksskapet och inbyggnaden maste
ha passande matt.

Minsta avstand till andra produkter
ska beaktas.

Installera produkten pa en séker och
1amplig plats som uppfyller
installationskraven.

Delar av produkten ar stromférande.
Stang produkten med skapluckan for
att undvika att vidrora farliga delar.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

* Produktens sidor maste gransa till
produkter eller enheter med samma
hojd.

» Installera inte produkten nara en dorr

eller under ett fonster. Detta forhindrar

att heta kokkarl faller ned fran
produkten nar dorren eller fonstret ar
Oppet.

» Se till att montera ett stdd for att
férhindra att produkten tippar. Se
kapitlet Montering.

2.2 Elektrisk anslutning

VARNING!
Risk for brand och elektriska
stotar.

» Alla elektriska anslutningar ska
utféras av en kvalificerad elektriker.

* Produkten maste jordas.

» Se till att de parametrarna pa
markskylten dverensstammer med
elnétets elektricitet.

* Anvand alltid ett korrekt installerat,
stotsakert och jordat eluttag.

* Anvand inte grenuttag eller
forlangningssladdar.
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Lat inte natkablar komma i kontakt
med eller komma nara produktens
lucka eller nichen nedanfér produkten,
speciellt inte nar den ar igang eller om
luckan ar het.

Stotskyddet for stromfoérande och
isolerade delar maste fastas pa ett
sadant satt att det inte kan tas bort
utan verktyg.

Anslut stickkontakten till eluttaget forst
vid slutet av installationen. Kontrollera
att stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

Anslut inte stickkontakten om
vagguttaget sitter I6st.

Dra inte i anslutningssladden for att
koppla bort produkten fran eluttaget.
Ta alltid tag i stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sakringar (sakringar av
skruvtyp tas ur hallaren),
jordfelsbrytare och kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha
en isolationsenhet sa att du kan
koppla fran produkten fran natet vid
alla poler. Kontaktoppningen pa
isolationsenheten maste vara minst 3
mm bred.

Stang produktens lucka helt innan du
ansluter kontakten till eluttaget.

2.3 Anvandning

VARNING!

Risk for personskador och
brannskador.

Risk for elstotar.

Andra inte produktens specifikationer.
Kontrollera att
ventilationsGppningarna inte ar
blockerade.

Lat inte produkten sta utan uppsikt
under anvandning.

Stang av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

Var forsiktig nar du 6ppnar
produktens lucka medan produkten ar
paslagen. Varm luft kan stromma ut.
Anvand inte produkten med vata
hander eller nar den har kontakt med
vatten.

Anvand inte produkten som arbets-
eller avlastningsyta.

VARNING!
Risk for brand och explosion

» Fetter och olja kan avge brandfarliga
angor nar de varms upp. Hall flammor
eller uppvarmda féremal borta fran
fetter och oljor nér du lagar mat med
dem.

» Angorna som frigors i mycket het olja
kan orsaka sjalvantandning.

* Redan anvand olja, som kan innehalla
matrester, kan orsaka brand vid lagre
temperatur jamfort med olja som
anvands for férsta gangen.

* Placera inte brandfarliga produkter
eller féremal som &r vata med
brandfarliga produkter i, i nérheten av
eller pa produkten.

» Latinte gnistor eller 6ppna lagor
komma i kontakt med produkten nar
du 6ppnar luckan.

+  Oppna luckan forsiktigt. Anvandning
av ingredienser med alkohol kan
orsaka blandning av alkohol och luft.

VARNING!
Risk for skador pa produkten
foreligger.

« FOor att férhindra skador eller
missfargning pa emaljen:

— placera inte eldfasta formar eller
andra féremal direkt pa
ugnsbotten.

— lagg inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsbotten.

— hall inte vatten direkt i den heta
produkten.

— Lat inte fuktiga matratter eller
matvaror sta kvar i produkten nar
tillagningen ar klar.

— var forsiktig nar du tar bort eller
installerar tillbehdren.

* Missfargning av emaljen eller den
rostfria ytan paverkar inte produktens
funktion.

* Anvand en djup form fér mjuka kakor.
Fruktjuice kan orsaka flackar som inte
gar att ta bort.

» Lat inte heta kokkarl sta pa
kontrollpanelen.

« Lat inte kokkarl torrkoka.

» Var forsiktig sa att inte foremal eller
kokkarl faller pa produkten. Ytan kan
skadas.



« Aktivera inte kokzonerna med tomma
kokkarl eller utan kokkarl.

* Anvéand inte den massiva
varmeplattan for direktuppvarmning
av mat. Den maste anvandas med
lampliga kokkarl.

» Kokkéarl av gjutjarn, aluminium eller
med skadad botten kan orsaka repor.
Lyft alltid sadana foremal nar de
flyttas pa kokhallen.

2.4 Skotsel och rengoring

VARNING!

Det finns risk for
personskador, brand eller
skador pa produkten.

» Sténg av produkten fére underhall.
Koppla bort produkten fran eluttaget.

« Se till att produkten har svalnat. Det
finns aven risk for att glaspanelerna
kan spricka.

« Byt omedelbart ut luckans glaspaneler
om de ar skadade. Kontakta
auktoriserat servicecenter.

» Kuvarblivet fett eller mat i produkten
kan orsaka brand.

* Rengor produkten regelbundet for att
férhindra att ytmaterialet forsédmras.

* Rengor produkten med en fuktig, mjuk
trasa. Anvand bara milda
rengoringsmedel. Anvand inte
produkter med slipeffekt,
skursvampar, 16sningsmedel eller
metallféremal.

*  Om du anvénder en ugnssprej ska du
folja sdkerhetsanvisningarna pa
férpackningen.

* Rengor inte den katalytiska emaljen
(om tillampligt) med nagot slag av
rengéringsmedel.

3. INSTALLATION

VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

3.1 Placering av produkten

Du kan installera din fristdende produkt
med skap pa en eller bada sidorna och i
ett horn.

Las i tabellen for minsta avstand for
inbyggnad.
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2.5 Invandig belysning

VARNING!
Risk for elektrisk stot!

» Nar det galler lampan/lamporna i
denna produkt och reservlampor som
sdljs separat: Dessa lampor ar
avsedda att tala extrema fysiska
forhallanden i hushallsapparater,
sasom temperatur, vibration, fuktighet
eller &r avsedda att signalera
information om produktens
driftsstatus. De ér inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

» Denna produkt innehaller en ljuskalla
med energieffektivitetsklass G.

* Anvand bara lampor med samma
specifikationer.

2.6 Service

» Kontakta ett auktoriserat
servicecenter for reparation av
produkten.

* Anvand endast originalreservdelar.

2.7 Avyttring

VARNING!
Risk for kvavning eller
skador.

» Kontakta kommunen for information
om hur produkten ska kasseras.

» Koppla loss produkten fran eluttaget.

» Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

* Ta bort lucksparren for att férhindra
att barn eller husdjur blir insténgda i
maskinen.
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Minsta avstand {— 51 52
Matt mm 5
A 400 3. Stall in 6nskat djup.
4. Skruva i skruvarna A och B.
B 650 5. For andring av héjden, lossa skruv C
c 150 (1 skruv) i mitten baktill pa sockeln
och sidoskruvarna D (4 skruvar).
3.2 Tekniska data
Markspanning 230 V
Frekvens 50 - 60 Hz
0,
Produktklass 1 g —
Dimension mm c D
Hojd 854 - 919 6. Tryck in sockeln till nskad
hojdinstallining: 91 4 ell 4
Bredd 500 mor!r?-msta ning: 919, 884 eller 85
Djup 600 7. Skruva i skruvarna C och D.

3.3 Andring av spisens hojd
och djup

Spisen ér vid leverans 897 mm hog och
500 mm djup.

1. L&gg spisen pa sidan.

2. Andra sockelns djup genom att lossa

skruv A och lossa skruvarna B pa
konsolen.

3.4 Hojdjustering av produkten

Anvand de sma fotterna pa produktens
undersida for att stalla in samma niva pa
spisens ovansida som 6vriga ytor.



3.5 Tippskydd

Stall in ratt hojd och utrymme for

produkten innan du satter dit tippskyddet.

FORSIKTIGHET!
Var noga med att montera
tippskyddet i ratt hojd.

A
@

Du maste installera tippskyddet. Om du
inte installerar den kan produkten tippa.

Se till att ytan bakom
produkten ar jamn.

Din produkt har symbolen som visas pa
bilden (i forekommande fall) for att

paminna dig om att montera tippskyddet.

1. Installera tippskyddet 305 - 310 mm
nedanfor produktens ovansida, och
med 80-85 mm avstand fran

produktens sida till det runda halet pa
konsolen. Skruva fast den i det fasta

materialet eller anvand lamplig
forstarkning (vagg).

SVENSKA

33

[

0

2. Du hittar halet till vanster pa

produktens baksida. Lyft produktens
framsida och placera den i mitten av

utrymmet mellan skapen. Om
utrymmet mellan bankskapen ar

storre an produktens bredd maste du

justera sidoavstandet till mitten av
produkten.

Om du andrar spisens matt
maste du justera tippskyddet
korrekt.

FORSIKTIGHET!

Om utrymmet mellan
bankskapen ar storre an
produktens bredd maste du
justera sidoavstandet till
mitten av produkten.

A

3.6 Elektrisk installation

VARNING!

Tillverkaren kan inte hallas
ansvarig om
sakerhetsforeskrifterna i
kapitlen for Sakerhet inte
foljs.

Denna produkt levereras med en
huvudkabel men utan huvudkontakt.

C VARNING!

Natkabeln far inte vidrora
den del av produkten som ar
skuggad pa bilden.
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4. PRODUKTBESKRIVNING

4.1 Allman dversikt

4.2 Hallens layout

.
=

.

( 180 mm ) 145 mm

4.3 Tillbehor

* Galler

Vred for héllen

Temperaturvred
Temperaturindikator/symbol
Lampa/symbol/indikator fér hallen
Vred fér ugnsfunktionerna

@ Varmeelement

Lampa

Bl Ugnsstege, I6stagbar

El Ugnsnivaer

Kokzon 1 500 W

Angutlopp - antal och placering beror
pa modell

Kokzon 1 500 W
Kokzon 2 000 W

For kokkarl, kakformar, stekar.
- Bakplat
For kakor och smakakor.



« Grill- / stekpanna
For bakning, stekning eller som
uppsamlingsfat.

* Teleskopskenor (tillval)
For galler och platar. De kan bestéllas
separat.

» Forvaringslada

VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

5.1 Forsta rengoring

Ta ut alla tillbehor och flyttbara
ugnsstegar ur ugnen.

Se avsnittet "Underhall och rengdring”.

Rengdr ugnen och tillbehdren innan du
anvander den forsta gangen.

Satt tillbaka tillbehdren och de flyttbara
ugnsstegarna pa sin ursprungliga plats.

5.2 Forvarmning

Satt den tomma ugnen pa forvarmning
innan du anvander den forsta gangen.

1. Stallin funktionen E] Stall in hogsta
temperaturen.
2. Latugnen sta paientimme.

3. Stall in funktionen . Stall in hogsta
temperaturen. Hogsta temperaturen
for den har funktionen ar 210 °C.

4. Latugnen vara igang i 15 minuter.

5. Stang av ugnen och lat den svalna.

Tillbehdren kan bli varmare an normailt.

Ugnen kan avge lukt och rok. Se till att

ventilationen ar tillracklig i rummet.

5.3 Mekaniskt lucklas
Luckan kan inte 6ppnas av barn.
Oppna ugnsluckan:

1. Hall lucklaset intryckt.

VARNING!
Se Séakerhetsavsnitten.

SVENSKA 35

Forvaringsladan finns under
ugnsutrymmet.

» Kondensbehallare
For att samla upp kondens som
bildats néar ugnen varit igang.

5. FORE FORSTA ANVANDNING

2. Oppna luckan.
Dra inte i lucklaset nér du stéanger
ugnsluckan!

Avstangning av produkten
inaktiverar inte det
mekaniska lucklaset.

5.4 Montering av
kondensbehallare

1. Placera kondensbehallaren pa
framsidan av férvaringsladan.

2. Toém kondensbehallaren efter
tillagning.

6. HALL - DAGLIG ANVANDNING
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6.1 Varmeinstallning

Symbo-  Funktion

ler

0 Av-lage

1-6 Varmeinstallningar

Anvand restvarme for att
minska energiférbrukningen.
Stang av kokzonen 5-10

minuter innan tillagningen ar
klar.

7. HALL - RAD OCH TIPS

C VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.
7.1 Kokkarl

@ Kokkarlets botten maste
vara sa tjock och plan som
mojligt.
Se till att kastrullens botten
ar ren och torr innan du
satter den pa hallen.

7.2 Exempel pa
tillagningsomraden

Vrid ratten for respektive kokzon till
Onskad varmeinstallning.

Hallens kontrollindikator tands.
Vrid ratten till avstangt lage for att
slutféra tillagningen.

Om hallens kontrollindikator ar slackt har
alla kokzoner stéangts av.

Var- Gor sa har:

mela-

ge:

2 Latt sjudning

3 Sjudning

4 Stekning/bryning

5 Uppkokning

6 Uppkokning/snabbstekning/

fritering

Var- GOr sa har:
mela-
ge:

1 Varmhallning

8. HALL - UNDERHALL OCH RENGORING

VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.
8.1 Allman information

* Rengor hallen efter varje
anvandningstillfalle.

* Anvand alltid kokkarl med ren botten.

* Repor eller moérka flackar pa ytan
paverkar inte hallens funktion.
Rostfritt stal

* Anvand ett sarskilt rengéringsmedel
for rostfritt stal for de rostfria kanterna
pa hallen.

» De rostfria kanterna pa kokplattorna
kan andra farg pa grund av hog
temperatur.

» Tvatta delar i rostfritt stal med vatten
och torka sedan med en mjuk trasa.
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8.2 Rengodring av den elektriska 3. Varm sedan kokplattan till en lag
kokplattan temperatur och lat den torka.
4. Gnid regelbundet in kokplattorna
1. Anvand rengoringspulver eller med symaskinolja for att hall dem i
skursvampen. bra skick. Torka bort oljan med
2. Rengor hallen med en fuktig duk och hushallspapper.

lite rengéringsmedel.

9. UGN - DAGLIG ANVANDNING

VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

9.1 Satta pa och stinga av

ugnen

9.2 Sakerhetstermostat

Om ugnen inte fungerar som den ska
eller om det finns felaktiga komponenter,
kan en farlig 6verhettning uppsta. For att
forhindra detta har ugnen en
sakerhetstermostat som stanger av

1. Vrid vredet for ugnsfunktioner for att stromtillférseln. Ugnen sétts pa igen
vélja en ugnsfunktion.

2. Vrid temperaturvredet for att valja

temperatur.

Lampan

3. Stall vreden for ugnsfunktioner och
temperaturen i Off-laget (Av) for att

stan

tands nar ugnen ar igang.

ga av ugnen.

9.3 Ugnsfunktioner

automatiskt nar temperaturen sjunker.

Symbol Ugnsfunktion

Anvandning

0

Av-lage

Ugnen ar avstangd.

-3

by
’

Ugnsbelysning

For att tanda lampan utan att anvanda en till-
agningsfunktion.

Traditionell tillagning
(med 6ver- och under-
varme)

Bakning och stekning pa en ugnsniva.

il

Graddning med 6ver-/
undervarme

Denna funktion ar for att spara energi under
tillagningen. For tillagningsinstruktioner, se
kapitlet "Rad och tips”, Graddning med 6ver-/
undervarme. Ugnsluckan ska hallas stangd
under tillagningen sa att funktionen inte av-
bryts och ugnen fungerar med hogsta mojliga
energieffektivitet. Nar du anvander den har
funktionen kan temperaturen i ugnen skilja sig
fran instélld temperatur. Varmeeffekten kan
minska. For allmanna energibesparingsanvis-
ningar, se kapitlet "Energieffektivitet’, Energi-
besparing. Denna funktion anvandes for att
félja energieffektivitetsklassen enligt EN
60350-1.
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Symbol Ugnsfunktion

Anvandning

Undervarme For bakning av kakor med knaprig botten och
— for konservering av livsmedel.
== Snabbgrillning For att grilla tunna matvaror i stora mangder
och rosta brod.
Snabbuppvarmning For stekning av storre stekar eller fagel pa en
— niva. For att bryna och gora gratanger.
Hogsta temperaturen for den har funktionen
ar 210 °C.
Tillagning med lag tem-  Tillagning av mora, saftiga stekar.
H»L peratur

10. UGN - ANVANDNING AV TILLBEHOR

VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

10.1 Satta in tillbehor

Galler:

Sétt in bakplaten eller langpannan
mellan stegparet pa ugnsstegen.
Kontrollera att det inte vidror ugnens
bakre vagg.

Galler och langpanna tillsammans:

Satt gallret mellan stegparen pa énskad
niva.
Plat:

@ Tryck inte in bakplaten hela
véagen till ugnens bakre
vagg. Detta forhindrar
varmen fran att cirkulera runt
platen. Maten kan bli brand,
sarskilt pa platens bakre del.

For in langpannan mellan skenorna pa
hyllstéden och ugnsgallret pa skenorna
ovan.

=




11. UGN — RAD OCH TIPS

VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

Temperaturerna och
graddningstiderna i
tabellerna &r endast
riktvarden. De beror pa
recepten samt pa
ingrediensernas kvalitet och
mangd.

@

11.1 Allman information

Produkten har fyra hyllpositioner. Rakna
hyllnivaerna nedifran.

Fukt kan kondensera i produkten eller pa
ugnsluckans glas. Det ar helt normalt.
Sta inte for nara produkten nar luckan
Oppnas under tillagning. For att minska
kondensen kan man lata produkten vara
igang i 10 minuter fore tillagning.

Ta bort fukten efter varje anvandning.

Satt ingenting direkt pa produktens
botten och lagg heller inget
aluminiumfolie pa nagra tilloehor i
produkten under tillagning. Detta kan
paverka bakningsresultatet och skada
emaljen.

11.2 Graddning

For forsta graddningen, anvand den
lagre temperaturen.

Du kan férldanga graddningstiden med
10-15 minuter om du bakar pa mer én
en niva.

Platarna i ugnen kan vrida sig under
bakning. Nar platarna kallnar igen atertar
de sin normala form.

11.3 Baka kakor

Oppna inte ugnsluckan férran 3/4 av den
instéllda tillagningstiden har gatt.
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11.4 Tillagning av koétt och fisk

Anvand en djup form fér mat med fett i
for att forhindra stéank som inte gar att ta
bort.

Lat kottet sta i ca 15 minuter innan du
skar i det sa att kottsaften inte sipprar ut.

For att forhindra att det blir for mycket
matos under tillagning kan man halla lite
vatten i den djupa formen. For att
forhindra rokkondens, tillsatt lite vatten
varje gang det tar slut.

11.5 Lagtemperaturstekning

Anvand den har funktionen fér magra,
mora stycken av kott och fisk.
Lagtemperaturstekning kan inte
anvandas for recept som grytstek eller fet
flaskstek. Anvand 125 °C for sma
kottbitar, t.ex. biffar.

Nar du anvander den har
funktionen ska maten alltid
lagas utan lock.

11.6 Tillagningstider

Tillagningstiderna beror pa vilken typ av
mat som ska tillagas samt dess
konsistens och volym.

| bérjan rekommenderar vi att man
Overvakafar maten under tillagningen.
Hitta de basta installningarna (varme,
tillagningstid, etc.) for dina kokkarl,
recept och volymer nar du anvander
produkten.
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11.7 Traditionell tillagning (med &ver- och undervarme)—

Livsmedel Tempe- Tid (min) Ugnsniva Tillbehor
ratur
(°C)
Bakverk i formar
Julkaka 130 - 200 - 1 1 rund mindre form (diameter
150 230 23 cm)
Rumanska kex 160 - 40 - 50 1 2 fyrkantiga mindre formar
180 (langd 25 cm)
Rumanska kex - tra- 160 - 40 - 50 1 2 fyrkantiga mindre formar
ditionella 180 (langd 25 cm)
Kex 160 - 25-35 1 2 runda mindre formar (dia-
180 meter 20 cm)
Viktoriakaka 160 - 25-35 1 2 runda mindre tartbottenfor-
180 mar (diameter 20 cm)
Quiche lorraine 210 - 35-45 1 1 rund emaljerad form (dia-
230 meter 27 cm)
Potatisgraténg 190 - 55 - 65 2 2 rektanguléra Pyrex-formar,
210 24 cmx15cmx5cm

Baka pa bakplat eller grill-/langpanna

Mjuk kaka 160 - 40 - 50 2 Bakplat eller grill-/langpanna
180

Kakbotten 150 - 20-30 3 bakplat
170

Jastkaka med applen 170 - 40 - 60 3 bakplat

utan smuldeg 190

Cheesecake 170 - 45 - 65 2 bakplat
190

Schweizisk appelka- 190 - 40 - 60 2 bakplat

ka 210

Smulpaj 170 - 20-40 3 bakplat
190

Butterkaka 180 - 15-30 3 bakplat
200

Marang 110 - 80-100 3 bakplat
130

Rulltarta 150 - 15-30 2 bakplat
170

Fylld jastkaka 160 - 20-35 3 bakplat

180
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Livsmedel Tempe- Tid (min) Ugnsniva Tillbehor
ratur
(°C)
Hemlagad pizza 200 - 20-35 2 bakplat
220
Brod
Pudding?) 280 - 10-15 8 bakplat
udding 300
Brodlimpa av ragmjol 180 - 40 - 60 2 bakplat
200
Svenska frallor 180 - 10-20 2 bakplat
200
Ugnsstekning
Hel kyckling 200 - 60 - 80 2 galler pa niva 2 och grill-/
220 langpanna pa niva 1
Halv kyckling 190 - 35-40 3 galler pa niva 3 och grill-/
210 forsta si- langpanna pa niva 2
dan; 15—
20 andra
sidan
Hel karré 170 - 90 - 110 bakplat
190

1) Férvarm ugnen i 10 minuter.

11.8 Graddning med 6ver-/undervarme 0

Livsmedel Tempe-

ratur
(°C)

Tid (min)

Tillbehor

Brod och pizza

Bullar 190 20-30 bakplat eller grill-/langpanna

Fryst pizza 350 g 190 30-40 galler

Kakor pa en bakplat

Rulltarta 180 20 - 30 bakplat eller grill-/langpanna

Brownie 180 25-35 bakplat eller grill-/langpanna

Kakor i burk

Sufflé 200 30-40 sex keramiska ramekiner pa
galler

Sockerkaksbotten 180 20-30 flan-form pa galler
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Livsmedel Tempe- Tid (min) Ugnsni- Tillbehor

ratur va

(°C)
Sockerkaka 150 30-40 2 kakburk pa galler
Fisk
Fisk i pasar 300 g 180 20 - 30 2 bakplat eller grill-/langpanna
Hel fisk, 200 g 180 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Fiskfilé, 300 g 180 30-40 2 pizzaform pa galler
Kott
Kott i pase 250 g 200 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Koéttspett 500 g 200 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Sma bakade godsaker
Cookies 160 25-35 2 bakplat eller grill-/ldangpanna
Macroner 170 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Muffins 180 30 - 40 2 bakplat eller grill-/langpanna
Crackers 160 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Mérdegskakor 140 30-40 2 bakplat eller grill-/langpanna
Tarteletter 170 15-25 2 bakplat eller grill-/langpanna
Vegetarian
Blandade gronsakeri 190 30-40 2 bakplat eller grill-/langpanna
pase 400 g
Omelett 200 20 -30 2 pizzaform pa galler
Gronsaker pa plat 190 30-40 2 bakplat eller grill-/ldangpanna

700 g

11.9 Snabbgrillning &

Livsmedel Tempe- Tid (min) Ugnsni- Tillbehor
ratur va
(°C)
Flaskkotlett 220 - 15-25 3 galler pa niva 3 och grill-/
240 forsta si- langpanna pa niva 2
dan; 10
-20 and-

ra sidan
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Livsmedel Tempe- Tid (min) Ugnsni- Tillbehor
ratur va
(°C)
Halv kyckling 220 - 30-35 3 galler pa niva 3 och grill-/
240 forsta si- langpanna pa niva 2
dan; 15
-25 and-
ra sidan
Flaskkotletter 220 - 10-20 3 galler pa niva 3 och grill-/
240 forsta si- langpanna pa niva 2
dan; 10
-20 and-
ra sidan

11.10 Information fér provningsinstitut

Livsmedel Funktion Tempe-  Tillbehor Ugnsni- Tid
ratur (°C) va (min)

Smakakor, 16 st/ Traditionell till- 150 bakplat eller 3 15-25
plat agning (med grill-/langpanna

Over- och un-

dervarme)
Appelpaj (2 formar  Traditionell till- 200 2 runda mindre 1 60-70
@20 cm, diagonalt agning (med formar
placerade) Over- och un-

dervarme)
Sockerkaka utan Traditionell till- 170 rund kakform 2 20-30
fett agning (med pa galler

dver- och un-

dervarme)
Mérdegskakor Traditionell till- 140 bakplat eller 3 15-25

agning (med grill-/langpanna

dver- och un-

dervarme)
Rostat brod1) Snabbgrillning 250 Galler 2 2-5
Hamburgare av Snabbgrillning 250 Galler S 15 forsta
notkot2) Skl

15 and-
ra sidan

1) Férvarm ugnen i 5 minuter.
2) Frvarmi ugnen i 10 minuter

12. UGN — UNDERHALL OCH RENGORING

VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.
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12.1 Rengoéring

Rengor ugnens framsida med en mjuk
trasa med varmt vatten och ett milt
rengdringsmedel.

Anvand ett sarskilt rengéringsmedel for
att rengdra metallytor.

Rengdr ugnen invandigt efter varje
anvandningstillfalle. Fettansamling eller
andra matrester kan leda till eldsvada.
Risken ar hogre for grillpannan.

Rengdr alla tillbehor efter varje
anvandningstillfalle och lat dem torka.
Anvand en mjuk trasa med varmt vatten
och ett rengdringsmedel. Diska inte
tillbehdren i diskmaskin.

Ta bort envisa flackar med speciell
ugnsrengdring.

Anvand inte rengéringsmedel med
slipeffekt eller vassa féoremal nar du
rengor SuperClean-tillbehdren och .

12.2 Ugnar i rostfritt stal eller
aluminium

Rengor ugnsluckan endast med en fuktig
trasa eller svamp. Torka med en mjuk
trasa.

Anvand aldrig stalull, syror eller
produkter med slipeffekt for rengoéring
eftersom de kan skada ugnens ytor.
Rengor ugnens kontrollpanel med
samma forsiktighet.

12.3 Ta bort ugnsstegarna

Vid rengéring av ugnen ska
ugnsstegarna tas bort.

FORSIKTIGHET!
Var forsiktig nar du
avlagsnar ugnsstegarna.

1. Dra forst ut stegarnas framre del fran
sidovaggen.

I\

S
A=

2. Dra ut stegen baktill fran ugnssidan
och ta bort den.

B

01 5

~—

Satt tillbaka det du tagit bort i omvéand
ordning.

12.4 Hur man avlagsnar grillen

VARNING!

Stang av produkten innan du
tar bort varmeelementet. Se

till att ugnen ar kall. Det finns
risk for brannskador.

Ta bort ugnsstegarna.

Du kan ta bort varmeelementet for att
|attare rengdra ugnstaket.

1. Ta bort skruven som haller fast
varmeelementet. Anvand en
skruvmejsel forsta gangen.

2. Dra forsiktigt varmeelementet nedat.



SVENSKA 45

3. Rengor ugnstaket med en mjuk trasa
och varmt vatten och ett
rengdringsmedel. Lat torka.

Satt tillbaka varmeelementet i omvand

ordning.

Satt tillbaka ugnsstegarna.

C VARNING!

Kontrollera att
varmeelementet ar korrekt
installerat och inte faller ned.

12.5 Demontering och
montering av luckglasen

Du kan ta bort luckglasen pa insidan och
rengdra dem. Antalet luckglas skiljer sig
mellan olika modeller.

VARNING!

Lat ugnsluckan sta pa glant
under rengdringsprocessen.
Nar du 6ppnar den helt kan
den oavsiktligen sténgas och
eventuellt orsaka skador.

VARNING!
Anvand inte ugnen utan
glasrutorna.

AN

1. Oppna luckan tills den star i en vinkel
pa ungefar 30°. Luckan star av sig
sjalv nar den star pa glant.

2. Tatagi lucklisten (B) pa bada
sidorna av luckans 6vre kant och
tryck inat for att frigéra klamlaset.

3. Dra lucklisten framat for att ta bort
den.

VARNING!

Nar du tar ut luckglasen
forsdker ugnsluckan
stanga sig.

4. Halli évre kanten av luckglasen och
dra upp dem ett i taget.

5. Rengodr glasrutorna med vatten och
lite diskmedel. Torka luckglaset
noga.

Satt tillbaka luckglasen i ugnsluckan nar

rengdringen ar klar. Utfér stegen ovan i

omvand ordning. Satt i det mindre

ugnsglaset forst och sedan det storre.

é FORSIKTIGHET!

Se till att du satter dit det
inre ugnsglaset ordentligt pa
sin plats.
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12.6 Ta bort forvaringsladan

VARNING!

Forvara inte lattantandliga
foremal (t.ex.
rengdringsmaterial,
plastpasar, ugnsvantar,
papper eller
rengdringssprayer) i
forvaringsladan.
Forvaringsladan kan bli het
nar du anvander ugnen. Risk
for brand.

Forvaringsladan under ugnen kan tas
bort for rengoring.

1. Dra ut férvaringsladan sa langt det
gar.

=

13. FELSOKNING

VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

2.
3.

Lyft forsiktigt forvaringsladan uppat.
Dra ut ladan helt.

For att satta fast forvaringsladan, folj
stegen ovan i motsatt ordning.

12.7 Byte av lampan

VARNING!
Risk for elektrisk stot!
Lampan kan vara het.

Stang av ugnen. Vanta tills ugnen ar
kall.

Koppla bort ugnen fran eluttaget.
L&agg en trasa i botten av
ugnsutrymmet.

Bakre lampan

1.

13.1 Om produkten inte fungerar ...

Vrid lampans glaskapa for att
avlagsna den.

Rengor glasskyddet.

Byt ut lampan mot en passande som
ar varmetalig upp till 300 °C.

Satt tillbaka glasskyddet.

Problem

Mojlig orsak

Ldsning

Jag kan inte satta pa pro-
dukten.

Produkten é&r inte ansluten
till stromférsérjningen eller
den ar ansluten pa fel satt.

Kontrollera att produkten
ar korrekt ansluten till
stromforsorjningen.

Sakringen har gatt.

Kontrollera om sakringen
ar orsaken till felet. Om
sakringen gar gang pa
gang, tala med en kvalifi-
cerad elektriker.

Det gar inte att aktivera el-
ler anvanda hallen.

Sakringen har gatt.

Satt pa hallen igen och
stall in varmelaget for
mindre an 10 sekunder.
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Problem Méjlig orsak

Lésning

Ugnen varms inte upp. Ugnen ar avstangd.

Satta pa ugnen.

Noédvandiga installningar
ar inte gjorda.

Kontrollera att ratt install-
ningar gjorts.

Lampan fungerar inte. Lampan ar trasig.

Byt ut lampan.

Anga och kondens avsatts Du It maten sta for lange i
pa maten och i ugnen. ugnen.

Lat inte matratter sta i ug-
nen langre an 15 - 20 mi-
nuter efter att tillagningen
ar klar.

Tillagningen av matratter ~ Temperaturen ar for lag el-
tar for lang tid eller gar for  ler for hog.
fort.

Justera vid behov tempe-
raturen. Folj instruktioner-
na i manualen.

13.2 Servicedata

Kontakta din aterforsaljare eller en auktoriserad serviceverkstad om du inte kan

avhjalpa felet.

N&dvandig information som servicecentret behéver finns pa graderingsskylten.
Typskylten sitter pa ugnsutrymmets framre ram. Avlagsna inte typskylten fran

ugnsutrymmet.

Vi rekommenderar att du antecknar uppgifterna har:

Modell (MOD.) e,

Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

14. ENERGIEFFEKTIVITET
14.1 Produktinformation enligt EU 66/2014

Modellidenti-  LKS5000NOW

fiering

Typ av hall Hall inuti fristdende spis
Antal kokzo- 3

ner

Uppvarm- Massiv varmeplatta
ningsmetod

Diameter pa  Vanster bak
runda kokzo-  Hoger bak
ner () Mittre fram

18,0 cm
14,5 cm
22,0 cm
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Energiforbruk- Vanster bak 194,9 Wh/kg
ning per kok-  Hoger bak 194,9 Wh/kg
zon (EC elec- Mittre fram 193,9 Wh/kg
tric cooking)
Energiférbrukning pa hallen (EC electric hob) 194,6 Wh/kg
EN 60350-2 - Ugnar for hushallsbruk - « Satt om mojligt alltid ett lock pa
Del 2: Hallar - Metoder for matning av kokkarlet.
prestanda. + Stall kokkarlet pa kokzonen innan du
aktiverar den.
14.2 Hall - Energibesparing +  Kokkérlets botten ska ha samma
o diameter som kokzonen.
Du kan spara energi vid » «  Stall ett mindre kokkarl pa mindre
vardagsr;natlagnlngen om du foljer kokzoner.
nedanstaende tips. + Stall kokkérlet i mitten av kokzonen.
+ Varm bara upp den mangd vatten du * Anvand restvarmen for att halla maten
behdver. varm eller for att smalta den.

14.3 Produktinformation fér ugnar och produktilnformationsblad*

Leverantérens namn Electrolux
Modellbeskrivning LKS5000NOW 943005267
Energieffektivitetsindex 95.0
Energieffektivitetsklass A

Energiférbrukning med en standardratt, dver/ 0,76 kWh/cykel
undervarme

Antal kaviteter 1

Varmekalla Elektricitet

Ljudstyrka 60 |

Typ av ugn Ugn inuti fristaende spis
Massa 38.0 kg

* For Europeiska unionen enligt EU-férordningarna 65/2014 och 66/2014.

For Republiken Vitryssland enligt STB 2478-2017, bilaga G; STB 2477-2017, bilagor-
na A och B.

For Ukraina enligt 568/32020.

Energieffektivitetsklassen ar inte tillamplig for Ryssland.

EN 60350-1 - Elektriska matlagningsprodukter fér hushallsbruk - Del 1: Omraden,
ugnar, angugnar och grillar - Funktionsprovning.




14.4 Ugn - Energibesparing
Denna ugn har funktioner

som mojliggor
energibesparing under
tillagningen.

Kontrollera att ugnsluckan ar ordentligt
stangd nar ugnen &r paslagen. Oppna
inte luckan for ofta under tillagningen.
Hall luckans tatningslist &r ren och
kontrollera att den sitter ratt och
ordentligt fast.

Anvand kokkarl i metall for hdgre
energieffektivitet.

Om mojligt, undvik att férvarma ugnen
fore tillagning.

Gor sa korta uppehall som mdjligt vid
tillagning av flera ratter for samma
tillfalle.

15. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen C/:)
Atervinn férpackningen genom att
placera den i lampligt karl. Bidra till att
skydda var miljé och var halsa genom att
atervinna avfall fran elektriska och
elektroniska produkter. Slang inte
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Restvarme

Om tillagningen tar langre tid &an 30
minuter, sénk ugnstemperaturen med
minst 3—10 minuter innan tillagningen
avslutas. Tillagningen fortsatter med
ugnens restvarme.

Anvand restvarmen for att varma annan
mat.

Varmhallning

Valj lagsta mojliga temperaturinstalining
for att anvanda restvarme och halla
maten varm.

Graddning med 6ver-/underviarme
Denna funktion anvands for att spara
energi under tillagningen. Fér mer
information, se Ugnsfunktioner,
kapitlet "Ugn - Daglig anvandning”.

produkter méarkta med symbolen E med
hushallsavfallet. L&mna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller
kontakta kommunkontoret.

Electrolux Appliances AB - Contact Address: Al. Powstancow Slagskich 26, 30-570

Krakow, Poland
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