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Kaere kunde!

. Laes denne brugsanvisning fgr du tager produktet i brug fgrste gang. Det
vil hjelpe dig med at bruge og vedligeholde det korrekt samt forleenge
levetiden.

. Gem brugsanvisningen til senere brug, hvis dette skulle blive ngdvendigt
og s¢rg for, at vejledningen fglger, hvis produktet skifter ejermand.

Denne brugsanvisning indeholder sikkerhedsinstruktioner, betjeningsvejled-
ninger, installationsinstruktioner og tips til problemlgsning mm.

Fer du ringer efter service:

. Gennemga afsnittet om tips til problemlgsning. Dette vil hjelpe dig med
selv at Igse nogle de mest almindelige problemer.

. Hvis du ikke selv kan Igse problemerne, ring da efter hjelp fra professi-
onelle teknikere.

Nar De ringer op:

Skal De angive apparatets fulde reference (model, type, serienummer). Disse
oplysninger star pa typeskiltet, der sidder pa apparatet. Det kan bade vare
placeret indeni produktet og bagpa.

Skal De opgive, hvor og hvilken forhandler produktet er kgbt hos, samt oplyse
kgbsdatoen.

Uberettiget tilkaldelse af teknisk service:

Inden service tilkaldes, kontrolleres de fejlmuligheder, det er muligt selv at
udbedre. Safremt kravet om udbedring er uberettiget, pahviler det kunden selv
at betale de omkostninger, der er forbundet med at have tilkaldt service.

Reklamationsfrist ved brug i husholdning:

Reklamationsfrist omfatter udelukkende fabriksnye produkter indkgbt i Dan-
mark. Reklamationsfristen er gyldig ifglge lovgivningen fra kgbsdato, nar der
forevises kvittering, regning eller tilsvarende, hvoraf kgbsdatoen fremgar.
Garantien deaekker kun defekter i materiale eller udfgrelse. Funktionsvigt pa
produkterne, der skyldes installationsmaessige forhold, deekkes ikke af
reklamationsfristen. Reklamationsfristen indskreenker ikke kgbers rettigheder
iflg. lovgivningen.

Reklamationsfristen omfatter ikke:

e Normalt slid, fejl eller skader opstaet direkte eller indirekte som fglge af
overlast, fejlbetjening, misbrug, skedeslgs behandling, mangelfuld
vedligeholdelse,  fejlagtig  indbygning, opstilling og tilslutning,
spaendingsvariationer eller elektriske forstyrrelser eller ved reparation
udfgrt af andre end Scandomestic A/S autoriserede teknikere.

*  Fejl eller skader opstdet som fglge af erhvervsmaessig eller anden brug af
produkter, der er beregnet til private husholdninger.

e Erstatning for eventuelle fglgeskader, herunder skader pd andre gen-
stande, driftstab etc., medmindre andet er lovmaessigt fastlagt.

Reklamationsfrist ved erhvervsbrug:

Erhvervskgb er ethvert kgb af produkter, der ikke skal bruges i en privat hus-
holdning, men anvendes til erhverv eller erhvervslignende formal (restaurant,
café, kantine etc.) eller bruges til udlejning eller anden anvendelse, der omfatter
flere brugere.

Reklamationsfrist omfatter udelukkende fabriksnye produkter indkgbt i Dan-
mark. Reklamationsfristen er gyldig ifglge lovgivningen fra kgbsdato, nar der
forevises kvittering, regning eller tilsvarende, hvoraf kgbsdatoen fremgar.
Garantien daekker kun defekter i materiale eller udfgrelse.

Reklamationsfristen omfatter ikke:

. Normalt slid, fejl eller skader opstaet direkte eller indirekte som fglge af
overlast, fejlbetjening, misbrug, skedeslgs behandling, mangelfuld
vedligeholdelse, skader forarsaget af manglende overholdelse af
brugermanualen, fejlagtig indbygning, opstilling og tilslutning,
spaendingsvariationer eller elektriske forstyrrelser. Reparation udfgrt af
andre end Scandomestic A/S autoriserede teknikere.

e  Erstatning for eventuelle fglgeskader, herunder skader pa andre gen-
stande, driftstab etc., medmindre andet er lovmassigt fastlagt.

Transportskader:

En transportskade, der konstateres ved forhandlerens levering hos kunden, er
primart en sag mellem kunden og forhandleren. | tilfelde, hvor kunden selv har
staet for transporten af produktet, patager leverandgren sig ingen forpligtelser i
forbindelse med evt. transportskade. Evt. transportskader skal anmeldes
omgdende og senest 24 timer efter, at varen er leveret. | modsat fald vil kundens
krav kunne afvises.

Teknisk data

Gem energilabel sammen med brugermanual og andre dokumenter til senere
brug.

Yderligere tekniske oplysninger kan findes pa typeskiltet som findes indeni
apparatet eller bag pa apparatet.

Pa den energilabel der blev leveret sammen med apparatet, er der i gverste hgjre
hjgrne en QR-kode. Ved at scanne QR-koden med din smartphone kommer du til
et link i EPREL - europaeisk produkt register for energi labels. Her finder du mere
teknisk data om apparatet.

Vigtigt!

Var opmarksom pa, at producenten, som fglge af konstant udvikling og
ajourfgring af produktet, kan foretage aendringer uden forudgaende varsel.

Bortskaffelse
Bortskaf produktets emballage korrekt.

I henhold til WEEE’s direktiver ma dette produkt ikke smides i skraldespanden.
Det skal afleveres pd en genbrugsstation. Pa den made hjelper du med at
beskytte miljpet.

ADVARSEL!

Emballagen kan vzere farlig for bgrn!

Plastdele er maerket med de internationale stan-
dardforkortelser:

PE - polyethylen, f.eks. indpakningsfolien PS
- polystyren, f.eks. polstringsmaterialet PO
M - polyoxymethylen, f.eks. plastclips PP -
polypropylen, f.eks. salttragten

_ ABSS - acrylonitril-butadien-styren, f.eks. kontrolpa-
nelet.

Elektrisk og elektronisk udstyr (EEE) indeholder materialer, komponenter og
stoffer, der kan vere farlige og skadelige for menneskers sundhed og for mil-
joet, nar affaldet af elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE) ikke bortskaffes
korrekt.

Produkter, der er maerket med ovenstdende “overkrydsede skraldespand”, er
elektrisk og elektronisk udstyr. Den krydsede skraldespand symboliserer, at
affald af elektrisk og elektronisk udstyr ikke ma bortskaffes sammen med
usorteret husholdningsaffald, men skal indsamles saerskilt.

Til dette formal har alle kommuner etableret indsamlingsordninger, hvor af- fald
af elektrisk og elektronisk udstyr gratis kan afleveres af borgerne pa gen-
brugsstationer eller andre indsamlingssteder eller hentes direkte fra hushold-
ningerne. Naermere information skal indhentes hos kommunens tekniske
forvaltning.

Original brugermanual
Original user manual

Original bedienungsanleitung
Original anvandarmanual



Induktion kogeplade

Instruktionsmanual / Installationsmanual

Model: HOI30P1FLEX



1. Forord

1.1 Sikkerhedsadvarsler

Din sikkerhed er vigtig for os. Laes venligst denne
information, fgr du bruger din kogeplade.

1.2 Installation

1.2.1 Fare for elektrisk stod

[]

[]

[]

[]

Afbryd apparatet fra lysnettet, for der udfgres arbejde eller
vedligeholdelse pa det.

Tilslutning til et godt jordledningssystem er afggrende og
obligatorisk.

AEndringer i hjemmets ledningssystem ma kun udfgres af
en kvalificeret elektriker.

Manglende overholdelse af dette rad kan resultere i
elektrisk stagd eller dgdsfald.

1.2.2 Skaeringsfare

N
N

Pas pa - panelkanterne er skarpe.
Undladelse af at udvise forsigtighed kan resultere i skader
eller snitsar.

1.2.3 Vigtige sikkerhedsinstruktioner

[]

[]

Laes disse instruktioner omhyggeligt, for du installerer eller
bruger dette apparat.

Der ma ikke pa noget tidspunkt placeres braendbare
materialer eller produkter pa dette apparat.

Goar venligst denne information tilgaengelig for den person,
der er ansvarlig for at installere apparatet, da det kan
reducere dine installationsomkostninger.

For at undga fare skal dette apparat installeres i henhold
til denne installationsvejledning.

Dette apparat ma kun installeres korrekt og jordes af en
kvalificeret person.

Dette apparat skal tilsluttes et kredslgb, som indeholder en
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isoleringsafbryder, der giver fuld afbrydelse fra
stramforsyningen.

Hvis apparatet ikke installeres korrekt, kan garanti- eller
ansvarskrav ugyldigggres.

Dette apparat kan bruges af bgrn fra 8 ar og derover og
personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og viden, hvis de har faet
opsyn eller instruktion i brugen af apparatet pa en sikker
made og forstar farerne. involveret.

Bgrn ma ikke lege med apparatet. Renggring og
brugervedligeholdelse ma ikke udfgres af bgrn uden
opsyn .

Hvis netledningen er beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, dennes serviceagent eller lignende
kvalificerede personer for at undga en fare.

Advarsel: Hvis overfladen er revnet, sluk for apparatet for
at undga muligheden for elektrisk stgd, for kogeplader af
glaskeramik eller lignende materiale, der beskytter

stremfgrende dele

Metalliske genstande som knive, gafler, skeer og lag ber
ikke placeres pa kogepladens overflade da de kan blive
varme

En damprenser ma ikke bruges.

Brug ikke en damprenser til at renggre din kogeplade.
Apparatet er ikke beregnet til at blive betjent ved hjzelp af
en ekstern timer eller separat fjernbetjeningssystem.
ADVARSEL: Brandfare: Opbevar ikke genstande pa
kogepladerne.

Tilberedningsprocessen skal overvages. En kortvarig
kogeproces skal overvages kontinuerligt.

ADVARSEL: Madlavning uden opsyn pa en kogeplade med
fedt eller olie kan veere farlig og kan resultere i brand.
Forsgg ALDRIG at slukke en ild med vand, men sluk for
apparatet og deek derefter flammen til f.eks. med et 13g
eller et brandtaeppe.



1.3 Drift og vedligeholdelse

1.3.1 Fare for elektrisk stod

[]

Lav ikke mad pa en knaekket eller revnet kogeplade. Hvis
kogepladens overflade skulle knaekke eller revne, sluk
straks for apparatet ved streamforsyningen (vaegafbryder ),
og kontakt en kvalificeret tekniker.

Sluk kogepladen ved vaeggen fgr renggring eller
vedligeholdelse.

Manglende overholdelse af dette rad kan resultere i
elektrisk stad eller dgdsfald.

1.3.2 Sundhedsfare

[]

[]

[]

Dette apparat overholder elektromagnetiske
sikkerhedsstandarder.

Personer med pacemakere eller andre elektriske
implantater (sasom insulinpumper) skal dog radfgre sig
med deres laege eller implantatproducent, fgr de bruger
dette apparat for at sikre, at deres implantater ikke bliver
pavirket af det elektromagnetiske felt.

Undladelse af at fglge dette rad kan resultere i dgden.

1.3.3 Fare for varm overflade

[]

[]

Under brug vil tilgaengelige dele af dette apparat blive
varme nok til at forarsage forbraendinger.

Lad ikke din krop, tgj eller andet end passende kgkkengrej
komme i kontakt med induktionsglasset, far overfladen er
afkglet.

Hold bgrn veaek.

Handtagene pa gryderne kan vaere varme at rgre ved.
Kontrollere grydegrebene haenger ikke ud over andre
kogezoner, der er taendt. Hold handtagene utilgaengeligt
for barn.

Undladelse af at fglge dette rad kan resultere i
forbreendinger og skoldninger.

1.3.4 Skaeringsfare _
71 Det knivskarpe blad p3 en kogepladeskraber er blotlagt,

nar sikkerhedsdaekslet traekkes tilbage. Brug med ekstrem
forsigtighed og opbevar altid sikkert og utilgeengeligt for



[]

barn.
Undladelse af at udvise forsigtighed kan resultere i skader
eller snitsar.

1.3.5 Vigtige sikkerhedsinstruktioner

[]

L1 [

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, nar det er i brug.
Boilover forarsager rygning og fedtet spild, der kan
antaendes.

Brug aldrig dit apparat som arbejds- eller
opbevaringsoverflade.

Efterlad aldrig genstande eller redskaber pa apparatet.
Undlad at placere eller efterlade magnetiserbare genstande
(f.eks. kreditkort, hukommelseskort) eller elektroniske
enheder (f.eks. computere, MP3-afspillere) i naerheden af
apparatet, da de kan blive pavirket af dets
elektromagnetiske felt.

Brug aldrig dit apparat til opvarmning eller opvarmning af
rummet.

Efter brug skal du altid slukke for kogezonerne og
kogepladen som beskrevet i denne manual (dvs. ved at
bruge bergringsknapperne). Stol ikke pa, at
gryderegistreringsfunktionen slukker kogezonerne, nar du
fjerner gryderne.

Lad ikke bgrn lege med apparatet eller sidde, sta eller
klatre pa det.

Opbevar ikke ting af interesse for bgrn i skabe over
apparatet. Bgrn, der klatrer pa kogepladen, kan komme
alvorligt til skade.

Efterlad ikke bgrn alene eller uden opsyn i det omrade,
hvor apparatet er i brug.

Bgrn eller personer med et handicap, som begranser
deres evne til at bruge apparatet, bgr have en ansvarlig og
kompetent person til at instruere dem i brugen.
Instruktgren skal vaere sikker pa, at de kan bruge
apparatet uden fare for sig selv eller deres omgivelser.
Reparer eller udskift ikke nogen del af apparatet,
medmindre det specifikt anbefales i manualen. Al anden
service skal udfgres af en kvalificeret tekniker.

Undlad at placere eller tabe tunge genstande pa
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kogepladen.

Sta ikke pa din kogeplade.

Brug ikke pander med takkede kanter eller traek pander
hen over induktionsglasoverfladen, da dette kan ridse
glasset.

Brug ikke skuresvampe eller andre skrappe slibende
renggringsmidler til at renggre din kogeplade, da disse kan
ridse induktionsglasset.

Dette apparat er beregnet til at blive brugt i husholdninger
og lignende applikationer, sasom: -
personalekgkkenomrader i butikker, kontorer og andre
arbejdsmiljger; -gardhuse; -af kunder i hoteller, moteller
og andre boligmiljger; -bed and breakfast-miljger.
ADVARSEL: Apparatet og dets tilgeengelige dele bliver
varme under brug.

Veer omhyggelig med at undga at rgre ved
varmeelementer.

Bgrn under 8 ar skal holdes vaek, medmindre de er under
konstant opsyn.

TiIkake med kgbet af din nye induktionskomfur.

Vi anbefaler, at du bruger lidt tid p& at laese denne instruktions-/installationsvejledning for fuldt ud at
forstd, hvordan man installerer korrekt og betjener det.

For installation, lzes venligst installationsafsnittet.

Laes alle sikkerhedsinstruktionerne omhyggeligt fgr brug, og gem denne vejledning/installation M anal
til fremtidig reference.



2. Produktinduktion _

2.1 Set ovenfra

1 1. Maks. 1800/2000 W zone
2. Maks. 3000/3500 W zone

2 3. Maks. 1800/2000 W zone
4. Glasplade
5. ON/OFF kontrol

3 6. Kontrolpanel

4

5

6
2.2 Kontrolpanel _

. ON/OFF kontrol

. Tastelds

. Boost

. Effektreguleringskontrol

. Styringer til valg af varmezone

. Pause
. Fleksibel omradekontrol

0N O U1 WN

. Tidsregulerende kontroller

2.3 Arbejdsteori

Induktionsmagning er en sikker, avanceret, effektiv og gkonomisk madlavningsteknologi. Det virker
ved elektromagnetiske vibrationer, der genererer varme direkte i gryden, snarere end indirekte
igennem opvarmning af glasoverfladen. Glasset bliver kun varmt, fordi gryden til sidst varmer det op.

HT

"ﬁ .
__ jerngryde

magnetisk kredslgb

I keramisk glasplade
induktionsspole

(1)} O
LX)

inducerede strgmme




2.4 For du bruger din nye induktionskogeplade

11 Lees denne vejledning, og vaer szerlig opmaerksom pa afsnittet 'Sikkerhedsadvarsler'.
71 Fjern enhver beskyttelsesfilm, der stadig kan veere pa din induktionskogeplade.

2.5 Teknisk specifikation

Kogeplade HOI30P1FLEX

Kogezoner 2 zoner
Forsyningsspaending 220-240V~ 50 Hz eller 60 Hz
Installeret elektrisk strgm 3500 W

Produktstgrrelse LxBxH(mm) 288 X520X59,5
Indbygningsmal AxB (mm) 268 X 500

3. Drift af Produkt

3.1 Tryk pa kontrolelementer

Betjeningsknapperne reagerer pa bergring, sa du behgver ikke at laegge pres pa.

Brug din fingerbold, ikke dens spids.

Du vil hgre et bip, hver gang der registreres et tryk.

Sgrg for, at kontrollerne altid er rene, t@grre, og at der ikke er nogen genstande (f.eks. et redskab
eller en klud) daekker dem. Selv en tynd hinde vand kan ggre betjeningselementerne vanskelige
at betjene.

o R |

3.2 Valg af det rigtige kgkkengrej

* Brug kun kgkkengrej med en bund, der er egnet til induktionstilberedning.
& Se efter induktionssymbolet pd emballagen eller i bunden

af panden.  mm
« Du kan kontrollere, om dit kekkengrej er egnet ved at udfgre en magnettest. < T
Flyt en magnet mod bunden af gryden. Hvis det er tiltrukket, er panden egnet
til induktion. =
e Hvis du ikke har en magnet: - D
1. Kom lidt vand i den gryde, du vil tjekke. =

2. H':’s blinker ikke i displayet, og vandet varmer, er gryden velegnet.
 Kgkkengrej lavet af fglgende materialer er ikke egnet: rent rustfrit stal, aluminium el kobber
uden magnetisk bund, glas, tree, porcelaen, keramik og lertgj.



e Nogle gryder og pander pf% markedet er ikke egnede til induktionstilberedning, fordi de kun har en del af bunden i
ferromagnetisk materiale med dele i et andet materiale. Disse omrdder kan opvarmes til forskellige niveauer eller
med lavere effekt. I visse tilfeelde , hvor bunden hovedsageligt er lavet af ikke-ferromagnetiske materialer,
genkender kogepladen muligvis ikke gryden og teender derfor ikke for kogezonen.

Brug ikke kgkkengrej med takkede kanter eller en buet bund.

W Y T

Sgrg for, at bunden af din gryde er glat, ligger fladt mod glasset og har samme stgrrelse som
kogezonen. Brug pander, hvis diameter er lige sd stor som grafikken for den valgte zone. Ved at bruge
en gryde vil en lidt bredere energi blive brugt ved sin maksimale effektivitet. Hvis du bruger mindre
potteeffektivitet kan vaere mindre end forventet. Centrer altid din gryde p& kogezonen.

Laft altid gryder af induktionskogepladen - lad vaere med at glide, da de kan ridse glasset.

.

N\
|

e —

Kogezonerne tilpasses op til en graense automatisk til grydens diameter. Dog skal bunden af denne
gryde have en minimumsdiameter i henhold til den tilsvarende kogezone. For at opnd den bedste
effektivitet af din kogeplade skal du placere gryden i midten af kogezonen.

Kogezone Grunddiameteren pé induktionsgryde
Minimum (mm) Maksimum (mm)

180 mm 140 180

180 mm 140 180




3.3 Sadan bruges

3.3.1 Start madlavningen

Tryk p& ON/OFF styre et stykke tid . Efter teending bipper
summeren én gang, alle vises at vise " - " eller " - - ”,
hvilket indikerer, at induktionskogepladen er kommet ind

tilstanden af standbytilstand.

Placer en passende gryde pd kogezonen, der du gnsker at ,if-""“é:;: ™
bruge.

¢ Sgrg for, at bunden af gryden og overfladen af f
kogezonen er ren og tgr.

Bergring af varmezonevalgskontrollen, og indikatoren ved NI
siden af tasten blinker s 0 N

Veelg en varmeindstilling ved at trykke pa skydeknappen. POWER UP
¢ Hvis du ikke vaelger en varmeindstilling inden for 1 1T —

minut, Induktionskogepladen slukker automatisk . Du skal
starte igen ki trin 1.

¢ Du kan til enhver tid a&endre varmeindstillingen
madlavning. POWER DOWN

1 —— 9

Hvis displayet blinker - LU = skiftevis med varmeindstillingen
Det betyder at:

e du ikke har placeret en pande pa den korrekte kogezone eller,

e den gryde, du bruger, er ikke egnet til induktionstilberedning eller,

e gryden er for lille eller ikke korrekt centreret pa kogezonen.

Der sker ingen opvarmning, medmindre der er en passende gryde p& kogezonen.
Displayet slukker automatisk efter 2 minutter , hvis der ikke er placeret en passende pande pd den .



3.3.2 Afslut madlavning

Bergr den varmezonevalgskontrol, du gnsker at slukke

Cm

Sluk for kogezonen ved at rulle ned til "0". Sgrg for, at
. h POWER DOWN
displayet viser "0" . 1 —

Sluk for hele kogepladen ved at rgre ved ON/OFF
styring.

Pas pa varme overflader

H vil vise hvilken kogezone der er varm til rgre ved. Det H
vil forsvinde ndr overfladen er kglet ned til en sikker
temperatur. Det kan det ogsa veere bruges som 1
energisparefunktion, hvis du gnsker at varme Q

yderligere pander, brug kogepladen, der stadig er
varm.

3.3.3 FLEKSIBELT OMRADE

e Dette omrade kan bruges som en enkelt zone eller som to forskellige zoner i overensstemmelse

hermed

til madlavningsbehovet ndr som helst.

e Frit omrade er lavet af to uafhaengige induktorer, der kan styres

separat.

Som stor zone

1. For at aktivere det frie omrade som en enkelt stor zone skal du trykke pa betjeningselementet
Fleksibelt omrade .

2 . Som en stor zone foreslar vi den brugte som falger:
Kgkkengrej: 250 mm eller 280 mm diameter kgkkengrej (firkantet eller ovalt
kgkkengrej er acceptable)



Vi anbefaler ikke andre operationer bortset fra de tre ovennaevnte
operationer, fordi det kan p&virke opvarmningen af apparatet

Som to selvstaendige zoner

For at bruge det fleksible omrade som to forskellige zoner, kan du have to valgmuligheder
opvarmning.

(a) St en gryde pa hajre op side eller hgjre ned side af den fleksible zone.

(b) St to pander pa begge sider af den fleksible zone.

Bemezerk: Sgrg for, at panden er stgrre end 1 2 cm.

3.3.4 Lasning af betjeningselementerne

71 Du kan I8se kontrollerne for at forhindre utilsigtet brug (f.eks. bgrn, der ved et uheld drejer pd
kogezoner taendt).
71 N&r knapperne er |3st, er alle knapperne undtagen ON/OFF-kontrollen deaktiveret.



For at lIase kontrollerne

Tryk p& 13sen styring

Timer-indikatoren vil vise " Lo "

For at Idse betjeningselementerne op

Tryk og hold I8sekontrollen nede i et stykke tid.

AN

induktionskogepladen med ON/OFF
ved naeste betjening .

3.3.5 Timerstyring _

Du kan bruge timeren p3 to forskellige mader:
0
den indstillede tid er gaet.

Timeren pa maksimum er 9 9 min.

N&r kogepladen er i 18st tilstand, er alle knapper deaktiveret undtagen ON/OFF , n(D:an sluk altid
®3ntrol i en ngdsituation , men du skal 18se kogepladen op fgrst

Du kan bruge den som minutur. I dette tilfselde vil timeren ikke slukke for nogen kogezone, ndr

Du kan indstille den til at slukke for en eller flere kogezoner, ndr den indstillede tid er gdet.

a) Brug af timeren som minutminder

Hvis du ikke veaelger nogen kogezone

Sgrg for, at kogepladen er taendt .

Tryk pd kontrolknapperne pd timeren. Oppasseren
indikator vil begynder at blinke og " 10 " vil vise
i timerdisplayet.

Indstil tiden ved at trykke pd " - " eller " + " styring
af timeren
Tip: Tryk p& " - " eller " + " kontrol af timeren for
at mindske eller gges med 1 minut én gang.
Tryk og hold p& " -" eller * + ” kontrol af timeren til
at mindske eller gges med 10 minutter.

Bergring af " - " og " + " sammen, timeren
er aflyst, og det " 00 " vises i minuttet
Skaerm.

£
c

T

Nar tiden er indstillet, begynder den at teelle ned
med det samme. Displayet vil vise de resterende
tid og timer indikatoren blinker i 5 sekunder.

C2
7 |\

\| 7/

Buzzeren vil bippe i 30 sekunder og timeren
indikator viser  -- ” ndr indstillingstiden fzerdig.




b) Indstilling af timeren til at dreje én kogezone af

Indstil én zone

Bergring af den varmezonevalgskontrol, du
gnsker for at indstille timeren til .

/(}%

S n

Indstil tiden ved at trykke pa " - " eller ™ . ” — +
kontrol af timeren
Tip: Tryk pd " - " eller * + ” kontrol af
timeren
én gang vil falde eller gges med 1 minut.
Tryk og hold p& ™ - " eller " + " kontrol af
timeren

vil falde _ eller gges med 10 minutter.

Bergring af " - " og " + " sammen, timeren er
aflyst, og den "00" vil vise i minuttet Skaerm.

OR ) ™~
nn
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Nar tiden er indstillet, begynder den at teelle \ p
ned med det samme. Displayet vil vise de - "B -
resterende tid og timer-indikatoren blinker i 5 /7 N\
sekunder.

BEMARK: Den rgde prik ved siden af \ /
effektniveauindikatoren vil lyse, hvilket 7 E :
indikerer, at zone er valgt. O
Nar tilberedningstimeren udlgber, vil den
tilsvarende madlavning zone slukkes —_ -

automatisk.

& Andre kogezoner vil fortseette med at fungere, hvis de er taendt tidligere.



3.3.6 Brug af Boost - funktionen

Aktiver boost-funktionen

Bergring af varmezoneskyderen

Bergring af Boost - kontrollen . Sgrg for, at skaermen
viser sig "P" .

T e

Annuller Boost-funktionen

Bergring af varmezoneskyderen, for at annullere boost-
funktionen.

Sluk for kogezonen ved at trykke pa Boost-kontrollen .
Sgrg for, at skeermen viser sig" 0 " .

T s

0  Funktionen kan fungere i enhver kogezone .
0  Kogezonen vender tilbage til sin oprindelige indstilling efter 5 minutter.
0  Hvis den oprindelige varmeindstilling er lig med 0O, vil den vende tilbage til 9 efter 5 minutter.

3.3.7 Standard arbejdstider

Auto shut down er en sikkerhedsbeskyttelsesfunktion til din induktionskogeplade. Den lukker
automatisk ned, hvis nogensinde du glemmer at slukke for din madlavning. Standard arbejdstider for
forskellige effektniveauer er vist i nedenstdende tabel:

Ul

Strgmniveau 1 2 3 4 6 7 8 9

Standard arbejdstimer (time) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Nar gryden tages ud, kan induktionskogepladen stoppe opvarmningen med det samme, og kogepladen
slukker automatisk efter 2 minutter s .

& Personer med en pacemaker bgr radfgre sig med deres laege, fgr de bruger denne enhed.



4. Retningslinjer for madlavning

Veer forsigtig, ndr du steger, da olien og fedtet opvarmes meget hurtigt, isaer hvis du bruger
PowerBoost . Ved ekstremt hgje temperaturer vil olie og fedt antaendes spontant, og det giver
en alvorlig brandrisiko.

4.1 Madlavningstip

N&r maden koger, skal du reducere temperaturindstillingen.

Brug af 1&g vil reducere tilberedningstiden og spare energi ved at holde pd varmen.

Minimer maengden af vaeske eller fedt for at reducere tilberedningstiden.

Begynd at lave mad pa en hgj indstilling og reducer indstillingen, ndr maden er gennemvarmet.

O Oooo

4.1.1 Simrende, kogning af ris

11 Simringen sker under kogepunktet, ved omkring 85 ° C, ndr boblerne lige en gang imellem stiger
til kogevaeskens overflade. Det er ngglen til laekre supper og mgre gryderetter, fordi smagene
udvikle sig uden at overkoge maden. Du bgr 0ogsd koge seg-baseret og mel tykkede saucer under
kogepunktet.

[J  Nogle opgaver, herunder kogning af ris ved absorptionsmetoden, kan kraeve en indstilling hgjere
end laveste indstilling for at sikre, at maden tilberedes korrekt inden for den anbefalede tid.

4.1.2 Svidende bgf

Sadan tilberedes saftige bgffer med smag:

1. Stil kgdet ved stuetemperatur i cirka 20 minutter fgr tilberedning.

2. Varm en tykbundet stegepande op.

3. Pensl begge sider af bgffen med olie. Dryp en lille smule olie i den varme pande og sank derefter
ked pa den varme pande.

4. Vend kun bgffen én gang under tilberedningen. Den ngjagtige tilberedningstid vil afhaenge af
tykkelsen af bgf og hvor tilberedt du gnsker det. Tiderne kan variere fra omkring 2 — 8 minutter
per side. Tryk p& bgffen for at male, hvor kogt det er - jo fastere det fgles, jo mere 'godt gdet'
bliver det.

5. Lad bgffen hvile pa en varm tallerken i et par minutter, s& den kan slappe af og blive mgr inden
servering.

4.1.3 Til stegning

1. Veelg en induktionskompatibel fladbaseret wok eller en stor stegepande.

2. Hav alle ingredienser og udstyr klar. Stegning skal vaere hurtig. Hvis der tilberedes store maangder,
tilbered maden i flere mindre partier.

. Forvarm gryden kort og tilsaet to spiseskefulde olie.

. Tilbered eventuelt kad fgrst, laeg det til side og hold det varmt.

5. Steg grentsagerne. Nar de er varme, men stadig sprade, drej kogezonen til en lavere indstilling,

kom kgdet tilbage i gryden og tilszet din sauce.
6. Rar forsigtigt ingredienserne for at sikre, at de er gennemvarme.
7. Server straks.

H W



4.2 Pavisning af sma genstande

Nar en uegnet stgrrelse eller ikke-magnetisk pande (f.eks. aluminium ) eller en anden lille genstand
(f.eks. kniv, gaffel, tasten) er blevet efterladt pa kogepladen, gar kogepladen automatisk pa standby
efter 1 minut. Ventilatoren vil holde kogning nede p8 induktionskogepladen i yderligere 1 minut.

5. Varmeindstillinger

Indstillingerne nedenfor er kun retningslinjer. Den ngjagtige indstilling vil afthaenge af flere faktorer,
herunder din kogegrej og maengden du koger. Eksperimenter med induktionskogepladen for at finde
de indstillinger, der passer bedst til dig.

Varmeindstilling

Egnethed

1-2

o delikat opvarmning til sm& maengder mad

e at smelte chokolade, smgr og fgdevarer, der braender hurtigt
¢ blid simring

¢ [angsom opvarmning

e genopvarmning
¢ hurtig simring
¢ kogning af ris

e pandekager

e sautering
* koge pasta

* rgre-stegning

e braendende

e at bringe suppen i kog
¢ kogende vand

6. Pleje og renggring

Hvad?

Hvordan? Vigtig!

Hverdagssnavs pa
glas (fingeraftryk,
meerker, pletter
efter mad eller
ikke-
sukkerholdige
afsmitninger pa
glasset)

4. Taend for strgmmen til kogepladen

« N3r strammen til kogepladen er
slukket, vil der ikke vaere nogen
"varm overflade" indikation, men
kogezonen kan stadig veere varm!
Veer yderst forsigtig.

¢ Kraftige skuremaskiner, nogle
nylonskure og skrappe/slibende
renggringsmidler kan ridse glas. Laes
altid etiketten for at kontrollere, om
din renggrings- eller skuremaskine er
egnet.

« Efterlad aldrig renggringsrester pa
kogepladen: glasset kan blive plettet.

1. Sluk for strgmmen til kogepladen.

2. Pafor en kogeplader, mens glasset
stadig er varmt (men ikke varmt!)

3. Skyl og tgr af med en ren klud
eller kgkkenrulle.

igen.




Kog over, smelter

Fjern disse straks med en fiskeskive,

e Fjern pletter efterladt af smelter og

og varmt paletkniv eller barberblad skraber sukkerholdig mad eller spild s& snart
sukkerholdigt velegnet til induktionsglas som muligt. Hvis det efterlades til
spilder pa kogeplader, men pas pa med varm afkgling pa

glasset madlavning zone overflader: glas, kan de vaere sveere at

1. Seet strgmmen til kogepladen af fjerne eller endda permanent
ved vaeggen. beskadige glasoverfladen.

2. Hold bladet eller redskabet i 30° e Skeerfare: nar sikkerhedsafdaekningen
vinkle og skrabe snavset eller er trukket tilbage, klingen i en
spildes til et kgligt omrdde af skraber
kogepladen. er knivskarp. Brug med ekstrem

3. Rens snavset eller spild op med pleje og opbevare altid sikkert og
en karklud eller kgkkenrulle. uden for bgrns reekkevidde.

4. Fglg trin 2 til 4 for '"Hverdag snavs

pa glas' over.
Spild pd 1. Saet strgmmen til kogepladen af. e Kogepladen kan bippe og dreje

bergringsknapper

2. Opsug spildet

3. Tor bergringskontrolomradet af
med en ren fugtig svamp eller
klud.

4, Tor omradet helt tort
med et papirhandklaede.

5. Saet strgmmen til kogepladen
tilbage pa.

sig selv slukket, og touch-kontrollerne
fungerer muligvis ikke, mens der er
vaeske pa dem. Veer sikker pa at du
tor bergringskontrolomradet tort for
du vender kogepladen tilbage pa.

7. Hints og tips

Problem

Mulige 3rsager

Hvad skal man ggre

Induktionskogepladen

kan ikke taendt.

Ingen kraft.

Sgrg for, at induktionskogepladen er
tilsluttet strgmforsyningen

og at den er teendt.

Tjek om der er strgm

udfald i dit hjem eller omrdde. Hvis
du har tjekket alt og problemet
fortsaetter, ring til en kvalificeret
tekniker.

Bergringsknapperne

reagerer ikke.

Betjeningsknapperne er |3st.

L3s betjeningsknapperne op. Se
afsnittet

'Brug af din induktionskogeplade' for
instruktioner.

Bergringsknapperne er

sveere at betjene.

Der kan vaere en lille film af
vand over kontrollerne eller dig
bruger muligvis spidsen af din
finger, ndr du rgrer ved
kontroller.

Sgrg for, at touch-kontrollen omradet
er tgrt og brug bolden af din finger,
ndr du rerer ved kontroller.

Glasset bliver ridset.

Kgkkengrej med ru kanter.

Uegnet, slibende skuremaskine el
renggringsmidler, der anvendes.

Brug kgkkengrej med flad og glatte
baser. Se 'Valg det rigtige
kakkengrej'.

Se 'Pleje og renggring'.




Nogle pander laver

knitrende eller kliklyde.

Dette kan veere fordrsaget af
konstruktion af dit kgkkengrej
(lag af forskellige metaller
vibrerer anderledes).

Dette er normalt for kgkkengrej og
indikerer ikke en fejl.

Induktionskogepladen
laver en lav
brummende lyd, ndr
den bruges pa

en hgj varmeindstilling.

Dette er forarsaget af
teknologien
af induktionsmagning.

Dette er normalt, men stgjen skal
stille sig eller forsvinder helt hvorndr
du saenker varmeindstillingen.

Blaeserstgj kommer fra
induktionskomfur.

En kgleventilator indbygget i din
induktionskogeplade er kommet
pa

forhindre elektronikken i
overophedning. Det kan blive ved
med at

kgre, selv efter du har drejet
induktionskogeplade slukket.

Dette er normalt og behgver ikke
handling. Skift ikke strgmmen til
induktionskogepladen slukket ki
vaeggen, mens ventilatoren er Igb.

Pander bliver ikke
varme og vises i
displayet.

Induktionskogepladen kan ikke
opdage panden, fordi den ikke er
det

velegnet til
induktionstilberedning.

Induktionskogepladen kan ikke
opdage panden, fordi det er den
ogsa lille til kogezonen eller ikke
korrekt centreret pd det.

Brug kgkkengrej egnet til induktion
madlavning. Se afsnittet 'Valg af det
rigtige kgkkengrej'.

Centrer gryden og sgrg for at dens
base matcher stgrrelsen pa
kogezonen.

Induktionskogepladen
eller en kogeplade
zone har slukket sig
selv

uventet lyder en tone
og en fejlkode vises
(typisk vekslende med
et eller to cifre i
madlavningen
timerdisplay).

Teknisk fejl.

Bemaerk venligst fejlen

bogstaver og tal, skifte

strgmmen til induktionskogepladen
af ved vaeggen, og kontakt a
kvalificeret tekniker.

8. Fejlvisning og inspektion

Induktionskogepladen er udstyret med en selvdiagnosefunktion .
til at kontrollere funktionen af flere komponenter uden at afmontere eller afmontere kogepladen fra

arbejdsfladen.

Fejlfinding

Med denne test er teknikeren i stand

1) Fejlkode opstdr, mens kunden

bruger & Solution;

Fejlkode Problem Lgsning
Ingen automatisk gendannelse
E1 Fejl pd keramisk pladetemperaturfgler - Kontroller forbindelsen, eller udskift den
dbent kredslgb . keramiske pladetemperaturfgler.




Fejl pd keramisk pladetemperaturfgler -

E2
kortslutning .
E7 Fejl pd keramisk pladetemperaturfgler
Vent p&, at temperaturen pa den
keramiske plade vender tilbage til
1 Hgj temperatur af keramisk normal.
pladesensor . Tryk pa knappen "ON/OFF" for at
genstarte enheden.
- Temperatursensor for IGBT-fejlen
--8bent kredslgb .
Udskift strgmkortet.
E4 Temperatursensor for IGBT-fejlen
--kortslutning
Vent p3, at temperaturen pd IGBT
vender tilbage til normal.
_ . Tryk p& knappen "ON/OFF" for at
c2 Hgj temperatur pa IGBT .
genstarte enheden.
Kontroller, om ventilatoren kgrer jaevnt;
hvis ikke, udskift ventilatoren.
EL Forsyningsspandingen er under den Undersgg venligst om strgm forsyningen
nominelle spaending. er normal.
- Forsyningsspaendingen er over den Taend efter strgmmen forsyningen er
nominelle spaending. normal.
mellem skeermkortet og strgmkortet .
EU Kommunikationsfejl. Udskift strgmkortet eller displaytavlen .

2) Specifik fejl og lgsning

Fiasko Problem Lgsning A Lgsning B
LED'en ggr det ikke Ingen Kontroller, om stikket
teendes, ndr enheden er strgmforsyning. sidder godt fast i

tilsluttet.

stikkontakten, og om
stikkontakten
fungerer.

tilbehgrsstrgmko
rt og
skaarmkortet er
tilsluttet fejl .

Det Tjek forbindelsen.

Det ekstra Udskift det ekstra
strgmkort er strgmkort .
beskadiget.
Displaytavlen er | Udskift skaermkortet.
beskadiget.
Nogle knapper virker ikke, Displaytavlen er | Udskift skaermkortet.
eller LED-displayet er ikke beskadiget.




normalt.

Tilberedningstilstandsindikator
en taendes, men
opvarmningen starter ikke.

Hgj temperatur
p& kogepladen.

Omgivelsestemperatur
en kan veere for hgj.
Luftindtag eller
luftventil kan veere
blokeret.

Der er noget galt
med blaeseren.

Tjek om ventilatoren
karer

glat;

hvis ikke, udskift
ventilatoren .

Stremkortet er

Udskift stramkortet.

blinker ™ u ”.

diameter er for
lille .

Komfuret er
overophedet;

Enheden er
overophedet. Vent til
temperaturen vender
tilbage til normal.
Tryk pd "ON/OFF"-
knappen for at
genstarte enheden.

beskadiget.
Opvarmningen stopper Pan Type er Brug den rigtige gryde | Pandetektionskredslgb
pludselig forkert. (se brugsanvisningen). | et er beskadiget,
under drift, og displayet Grydens udskift strgmkortet.

Opvarmningszoner pé’] samme
side (sdsom den fgrste og den
anden zone) vil vise " u ",

Strgmkortet og
skaermkortet er
tilsluttet fejl;

Tjek forbindelsen.

Displaykortet pd
communicate-
delen er
beskadiget.

Udskift skeermkortet.

Hovedkortet er
beskadiget.

Udskift stramkortet.

Ventilatormotoren lyder
unormal.

Ventilatormotore
n er beskadiget.

Udskift blaeseren.

Ovenstdende er bedsmmelsen og inspektionen af almindelige fejl.

Adskil ikke enheden selv for at undgd farer og skader pd induktionskogepladen.

9. Installation

9.1 Valg af installationsudstyr

Skaer arbejdsfladen ud efter de stgrrelser, der er vist pd tegningen.
Med henblik p& montering og brug skal minimum Der skal bevares 5 0 mm plads rundt om hullet.
Sgrg for, at tykkelsen af arbejdsfladen er mindst 3 0 mm. Veaelg venligst varmebestandig og isoleret
arbejdsflade materiale (Tree og lignende fibrgst eller hygroskopisk materiale ma ikke anvendes som
arbejdsoverflademateriale, medmindre det er impraegneret) for at undgd det elektriske stgd og
stgrre deformation fordrsaget af varmestralingen fra kogepladen. Som vist nedenfor :




A Bemeerk: Sikkerhedsafstanden mellem kogepladens sider og den indre overflade s af
bordpladen skal vaere kl _ mindst 3 mm.

Min.3mm
A(mm) B(mm) C(mm) D(mm) E(mm) F(mm) G
268 +4 500 +4 50 min. 50 min. 50 min. 50 min. 3 mm min.
-0 -0

Sg@rg under alle omstaendigheder for, at induktionskomfuret er godt ventileret, og at luftindtaget og -
udtaget ikke er blokeret. Sgrg for, at induktionskomfuret er i god stand. Som vist nedenfor

Bemeerk: Sikkerhedsafstanden mellem kogepladen og skabet over kogeplade skal vaere mindst

A 76 Omm.

760mm
[

A(mm) | B(mm) | C(mm) | D
760 50 min. | 20 min. | Luftindtag | Luftudgang 5 mm

ADVARSEL: Sikre Tilstraekkelig V- entilation

Sgrg for _ det i nduktion komfur er godt ventileret og at luft indlgb og stikkontakt a r e ikke blokeret.

For at undgd utilsigtet bergring med den overophedede bund af kogepladen , eller far uventet
elektrisk stgd under arbejdet, er det ngdvendigt at saette en treeindsats, fastgjort med skruer, i en

afstand p& mindst 50 mm fra bunden af kogepladen. Fglge efter nedenstdende krav . _ _ _ _ _

| ]

IMin. 50mm

e Frre—

Max. Smm Max. Smm




Der er ventilationshuller gundt om ydersiden af kogepladen. DU SKAL sikre dig, at disse huller ikke
blokeres af bordpladen, nar du saetter kogepladen pa plads.

® Vzr opmarksom pa, at limen, der forbinder plast- eller treematerialet til
mgblerne, skal modsta en temperatur pa ikke under 150°C for at undgd, at
panelet saetter sig fast.

® Bagvaeggen, tilstedende og omgivende overflader skal derfor kunne modsta en
temperatur pa 90°C.

9.2 Inden du installerer kogepladen , skal du sgrge for at

o Arbejdsfladen er kvadratisk og plan, og ingen strukturelle elementer forstyrrer pladsbehovet .

¢ Arbejdsfladen er lavet af varmebestandig og isoleret materiale .

¢ Hvis kogepladen er installeret over en ovn, har ovnen en indbygget blaeser .

¢ Installationen vil overholde alle frigangskrav og gzeldende standarder og regulativer .

e Der er indbygget en passende afbryder, der giver fuld afbrydelse fra lysnettet de permanente
ledninger, monteret og placeret, s& de overholder de lokale ledningsregler og -forskrifter.
Skilleafbryderen skal vaere af godkendt type og give en 3 mm luftspaltekontaktadskillelse i alle poler
(eller i alle aktive [fase] ledere, hvis de lokale ledningsregler tillader denne variation af krav) .

¢ Afbryderkontakten vil veere let tilgeengelig for kunden med kogepladen installeret .

e Du konsulterer lokale byggemyndigheder og vedtaegter, hvis du er i tvivl om installationen .

 Du bruger varmebestandige og lette at renggre overflader (sdsom keramiske fliser) til veegoverflader
omkring kogepladen.

9.3 Efter installation af kogepladen skal du sgrge for at

« Strgmforsyningskablet er ikke tilgaengeligt gennem skabsl3ger eller skuffer .

¢ Der er tilstraekkelig tilstramning af frisk Iuft fra ydersiden af kabinettet til bunden af kogepladen .

¢ Hvis kogepladen er installeret over en skuffe eller skabsplads, er der installeret en termisk
beskyttelsesbarriere under bunden af kogepladen .

o Afbryderen er let tilgaengelig for kunden .

9.4 Fgr du placerer fastggrelsesbeslagene

Enheden skal placeres pd en stabil, glat overflade (brug emballagen). Anvend ikke kraft pd
betjeningselementerne, der stikker ud fra kogepladen.



9.5 Justering af beslagets position

Fastger kogepladen pa arbejdsfladen ved at skrue 4 beslag i bunden af kogepladen (se billede) efter

montering.

Juster beslagets position, s& den passer til forskellige bordpladetykkelser.

|
M/

HOB

HOB
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Under alle omstaendigheder, beslagene kan ikke rgre ved bordpladens indvendige

overflade efter montering _ (se billedet) .




9.6 Forsigtig

1. Induktionskogepladen skal installeres af en kvalificeret personale eller teknikere. Vi har fagfolk til
dig service. Udfgr aldrig operationen selv.

2. Kogepladen vil ikke blive installeret direkte over a opvaskemaskine, kgleskab, fryser, vaskemaskine
eller tgj tgrretumbler, da fugten kan beskadige kogepladens elektronik

3. Induktionskogepladen skal monteres sdledes, at bedre varmestrdling kan sikres for at forbedre dens
palidelighed.

4., Vaeggen og den inducerede varmezone over bordet overfladen skal tale varme.

. For at undgd enhver skade, sandwich lag og klaebemiddel skal vaere varmebestandig.

. En damprenser m3 ikke bruges.

a U

9.7 Tilslutning af kogepladen til lysnettet

Denne kogeplade ma& kun tilsluttes til lysnettet af en kvalificeret person.
& Fgr du tilslutter kogepladen til lysnettet, skal du kontrollere, at:
1. Husets ledningssystem er egnet til den strgm, der treekkes af kogepladen.
2. Spaendingen svarer til vaerdien angivet pa typeskiltet
3. Strgmforsyningskabelsektionerne kan modsta den belastning, der er angivet pd typeskiltet.
For at tilslutte kogepladen til lysnettet m& du ikke bruge adaptere, reduktionsgear eller forgreninger
enheder, da de kan fordrsage overophedning og brand.
Strgmforsyningskablet ma ikke rgre nogen varme dele og skal placeres sdledes, at dets
temperaturen vil ikke overstige 75 ° C p& noget tidspunkt.

& Undersgg med en elektriker, om hjemmets ledningssystem er egnet uden aendringer.
Eventuelle aendringer m8 kun udfgres af en autoriseret elektriker.

Strgmforsyningen skal tilsluttes i overensstemmelse med den relevante standard, eller et enpolet
kredslgb afbryder. Tilslutningsmetoden er vist nedenfor.

green-yellow
blue
brown

©) N L

PE |
220-240V

e Hvis kablet er beskadiget eller skal udskiftes, skal operationen udfgres af en eftersalgsagent med
dedikerede veerktgjer til at undgd uheld.

¢ Hvis apparatet tilsluttes direkte til lysnettet, skal der installeres en flerpolet afbryder med en
minimumsabning pd 3 mm mellem kontakterne.

¢ Installatgren skal sikre sig, at den korrekte elektriske tilslutning er foretaget, og at den er i
overensstemmelse med sikkerhedsbestemmelser.

e Kablet ma ikke bgjes eller komprimeres.

o Kablet skal kontrolleres regelmaessigt og kun udskiftes af autoriserede teknikere.

« Den gule/grenne ledning af stremforsyningskablet skal forbindes til jord pd bdde strgmforsyningen
og apparatets klemmer.

e Producenten kan ikke holdes ansvarlig for eventuelle ulykker som fglge af brugen af et apparat, der
ikke er forbundet til jord, eller med fejlagtig jordforbindelse.




e Hvis apparatet har en stikkontakt, skal det installeres, s stikkontakten er tilgaengelig.

Den nederste overflade og kogepladens strgmledning er ikke tilgaengelige efter installationen .

BORTSKAFFELSE: M4 ikke
bortskaffe dette produkt
som usorteret kommunal
spild. Samling af

sddant affald separat

til sserbehandling er
ngdvendig.

Dette apparat er maerket i overensstemmelse med European direktiv 2012/19/EU
for affald af elektrisk og elektronisk udstyr Udstyr (WEEE). Ved at sikre, at dette
apparat er bortskaffes korrekt, hjeelper du med at forhindre evt skader pa miljget og
pd menneskers sundhed, hvilket ellers kunne vaere forarsaget, hvis det blev
bortskaffet i

forkerte vej.

Symbolet pa produktet angiver, at det muligvis ikke er det behandles som
almindeligt husholdningsaffald. Det skal tages til en indsamlingssted for genbrug af
elektrisk og elektronisk gods.

Dette apparat kraever specialaffaldsbortskaffelse. Til yderligere information om
behandlingen, komme sig og genbrug af dette produkt, kontakt venligst din lokale
kommune, dit husholdningsaffaldsservice, eller butikken hvor du kgbte den.

For mere detaljeret information om behandling, recovery

og genbrug af dette produkt, bedes du kontakte din lokale by
kontor, din husholdningsaffaldsservice eller butikken

hvor du har kgbt produktet.
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1. Foreword

1.1 Safety Warnings

Your safety is important to us. Please read this information
before using your cooktop.

1.2 Installation

1.2.1 Electrical Shock Hazard

1 Disconnect the appliance from the mains electricity supply
before carrying out any work or maintenance on it.

1 Connection to a good earth wiring system is essential and
mandatory.

1 Alterations to the domestic wiring system must only be
made by a qualified electrician.

1 Failure to follow this advice may result in electrical shock
or death.

1.2.2 Cut Hazard

(1 Take care - panel edges are sharp.
1 Failure to use caution could result in injury or cuts.

1.2.3 Important safety instructions

[ Read these instructions carefully before installing or using
this appliance.

1 No combustible material or products should be placed on
this appliance at any time.

1 Please make this information available to the person
responsible for installing the appliance as it could reduce
your installation costs.

1 In order to avoid a hazard, this appliance must be installed
according to these instructions for installation.

1 This appliance is to be properly installed and earthed only
by a suitably qualified person.

[ This appliance should be connected to a circuit which
incorporates an isolating switch providing full
disconnection from the power supply.

4
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Failure to install the appliance correctly could invalidate
any warranty or liability claims.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by children without
supervision.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

Warning: If the surface is cracked, switch off the appliance
to avoid the possibility of electric shock, for hob surfaces

of glass-ceramic or similar material which protect live parts

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids

ﬁhould not be placed on the hob surface since they can get
ot

A steam cleaner is not to be used.

Do not use a steam cleaner to clean your cooktop.

The appliance is not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.
WARNING: Danger of fire: do not store items on the
cooking surfaces.

The cooking process has to be supervised. A short term
cooking process has to be supervised continuously.
WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can
be dangerous and may result in fire. NEVER try to
extinguish a fire with water, but switch off the appliance
and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.

1.3 Operation and maintenance

1.3.1 Electrical Shock Hazard

[]

Do not cook on a broken or cracked cooktop. If the
cooktop surface should break or crack, switch the
appliance off immediately at the mains power supply (wall

5



[]

[]

switch) and contact a qualified technician.

Switch the cooktop off at the wall before cleaning or
maintenance.

Failure to follow this advice may result in electrical shock
or death.

1.3.2 Health Hazard

[]

[]

[]

This appliance complies with electromagnetic safety
standards.

However, persons with cardiac pacemakers or other
electrical implants (such as insulin pumps) must consult
with their doctor or implant manufacturer before using this
appliance to make sure that their implants will not be
affected by the electromagnetic field.

Failure to follow this advice may result in death.

1.3.3 Hot Surface Hazard

[]

[]

During use, accessible parts of this appliance will become
hot enough to cause burns.

Do not let your body, clothing or any item other than
suitable cookware contact the Induction glass until the
surface is cool.

Keep children away.

Handles of saucepans may be hot to touch. Check
saucepan handles do not overhang other cooking zones
that are on. Keep handles out of reach of children.
Failll,(ljre to follow this advice could result in burns and
scalds.

1.3.4 Cut Hazard

[]

[]

The razor-sharp blade of a cooktop scraper is exposed
when the safety cover is retracted. Use with extreme care
and always store safely and out of reach of children.
Failure to use caution could result in injury or cuts.

1.3.5 Important safety instructions

[]

]

Never leave the appliance unattended when in use.
Boilover causes smoking and greasy spillovers that may
ignite.

Never use your appliance as a work or storage surface.
Never leave any objects or utensils on the appliance.



Do not place or leave any magnetisable objects (e.g. credit
cards, memory cards) or electronic devices (e.qg.
computers, MP3 players) near the appliance, as they may
be affected by its electromagnetic field.

Never use your appliance for warming or heating the
room.

After use, always turn off the cooking zones and the
cooktop as described in this manual (i.e. by using the
touch controls). Do not rely on the pan detection feature to
turn off the cooking zones when you remove the pans.

Do not allow children to play with the appliance or sit,
stand, or climb on it.

Do not store items of interest to children in cabinets above
the appliance. Children climbing on the cooktop could be
seriously injured.

Do not leave children alone or unattended in the area
where the appliance is in use.

Children or persons with a disability which limits their
ability to use the appliance should have a responsible and
competent person to instruct them in its use. The
instructor should be satisfied that they can use the
appliance without danger to themselves or their
surroundings.

Do not repair or replace any part of the appliance unless
specifically recommended in the manual. All other
servicing should be done by a qualified technician.

Do not place or drop heavy objects on your cooktop.

Do not stand on your cooktop.

Do not use pans with jagged edges or drag pans across
the Induction glass surface as this can scratch the glass.
Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning
agents to clean your cooktop, as these can scratch the
Induction glass.

This appliance is intended to be used in household and
similar applications such as: -staff kitchen areas in shops,
offices and other working environments; -farm houses; -by
clients in hotels, motels and other residential type
environments; -bed and breakfast type environments.
WARNING: The appliance and its accessible parts become



hot during use.
[ Care should be taken to avoid touching heating elements.
(1 Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

Congratulations on the purchase of your new Induction Hob.

We recommend that you spend some time to read this Instruction / Installation Manual in order to fully
understand how to install correctly and operate it.

For installation, please read the installation section.

Read all the safety instructions carefully before use and keep this Instruction / Installation Manual for
future reference.

2. Product Induction

2.1 Top View

1 1. Max. 1800/2000 W zone
2. Max. 3000/3500 W zone

2 3. Max. 1800/2000 W zone
4. Glass plate

3 5. ON/OFF control
6. Control panel

4

5

6

2.2 Control Panel

. ON/OFF control

. KeyLock

. Boost

. Power regulating controls

. Heating zone selection controls
. Pause

. Flexible Area control

0 N O U1 WN

. Time regulating controls




2.3 Working Theory

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking technology. It works by
electromagnetic vibrations generating heat directly in the pan, rather than indirectly through heating
the glass surface. The glass becomes hot only because the pan eventually warms it up.

I

—— iron pot
|y T =+ magnetic circuit
L — ceramic glass plate
s soe induction coil
« e induced currents

2.4 Before using your New Induction Hob

[ Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
[l Remove any protective film that may still be on your Induction hob.

2.5 Technical Specification

Cooking Hob HOI30P1FLEX

Cooking Zones 2 Zones

Supply Voltage 220-240V~ 50Hz or 60Hz
Installed Electric Power 3500W

Product Size LxWxH(mm) 288X520X59.5
Building-in Dimensions AxB (mm) 268X500

3. Operation of Product

3.1 Touch Controls

The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

Use the ball of your finger, not its tip.

You will hear a beep each time a touch is registered.

Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a utensil or a cloth)
covering them. Even a thin film of water may make the controls difficult to operate.

[ o R |



3.2 Choosing the right Cookware

Look for the induction symbol on the packaging or on the bottom
of the pan.

e You can check whether your cookware is suitable by carrying out a magnet test.
Move a magnet towards the base of the pan. If it is attracted, the pan is suitable
for induction.

e If you do not have a magnet:

1. Put some water in the pan you want to check.
2. If ';’ does not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable.

e Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminium or copper
without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

e Some pots and pans on the market are not suitable for induction cooking, Because they have only a part of the

bottom in ferromagnetic material with parts in another material .These areas may heat up at different levels or with

lower power. In certain cases, where the bottom is made mainly of non-ferromagnetic materials,the hob might not
recognise the pan and therefore not switch on the cooking zone.

2 e Only use cookware with a base suitable for induction cooking.

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

W Y

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size as the
cooking zone. Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected. Using a pot a

slightly wider energy will be used at its maximum efficiency. If you use smaller pot efficiency could be
less than expected. Always centre your pan on the cooking zone.

Always lift pans off the Induction hob - do not slide, or they may scratch the glass.

N
|
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The cooking zones are, up to a limit, automatically adapted to the diameter of the pan. However the
bottom of this pan must have a minimum of diameter according to the corresponding cooking zone. To
obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the centre of the cooking zone.

Cooking zone | The base diameter of induction cookware
Minimum (mm) Maximum (mm)

180mm 140 180

180mm 140 180

3.3 How to use

3.3.1 Start cooking

Touch the ON/OFF control for a while. After power on, the

buzzer beeps once, all displays show “-" or “- -”, indicating
that the induction hob has entered the state of standby
mode.

Place a suitable pan on the cooking zone that you wish to ~
use. N

e Make sure the bottom of the pan and the surface of the
cooking zone are clean and dry.

Touching the heating zone selection control ,and the N
indicator next to the key will flash 7 B(

Select a heat setting by touching the Slide control.

¢ If you don’t choose a heat setting within 1 minute, the 1 = 9
Induction hob will automatically switch off. You will need to
start again at step 1.

¢ You can modify the heat setting at any time during
cooking.

11



POWER DOWN

If the display flashes = U - alternately with the heat setting

This means that:

¢ you have not placed a pan on the correct cooking zone or,

¢ the pan you're using is not suitable for induction cooking or,

¢ the pan is too small or not properly centered on the cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.
The display will automatically turn off after 2 minutes if no suitable pan is placed on it.

3.3.2 Finish cooking

Touching the heating zone selection control that you 5
wish to switch off Q
Turn the cooking zone off by scrolling down to “0”.
. ” POWER DOWN
Make sure the display shows “0”. . — 0
Turn the whole cooktop off by touching the ON/OFF
control.
Beware of hot surfaces
H will show which cooking zone is hot to touch. It H
will disappear when the surface has cooled down to
a safe temperature. It can also be used as an energy L4
saving function if you want to heat further pans, use O
the hotplate that is still hot.

3.3.3 FLEXIBLE AREA

¢ This area can be used as a single zone or as two different zones, accordingly

to the cooking needs anytime.

e Free area is made of two independent inductors that can be controlled

separately.

As big zone

1. To activate the free area as a single big zone, Touching the Flexible Area control .

12



2. As a big zone, we suggest the used as the follow:
Cookware: 250mm or 280mm diameter cookware (Square or Oval
cookware are acceptable)

We don’t recommend other operations except for above mentioned three
operations because it might effect the heating of appliance

As two independent zones

To use the flexible area as two different zones, you can have two choices of
heating.

(@) Put a pan on the right up side or the right down side of the flexible zone.

(b)Put two pans on both sides of the flexible zone.

13



Notice: Make sure the pan is bigger than 12cm.

3.3.4 Locking the Controls

O  You can lock the controls to prevent unintended use (for example children accidentally turning the
cooking zones on).
[l When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are disabled.

To lock the controls

Touch the lock control The timer indicator will show “ Lo ”

To unlock the controls

Touch and hold the lock control for a while.

& When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF @ , You can always
turn the induction hob off with the ON/@' control in an emergency, but you shall unlock the hob first
in the next operation.

3.3.5 Timer control

You can use the timer in two different ways:

0O  You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any cooking zone off when
the set time is up.

O  You can set it to turn one or more cooking zones off after the set time is up.

The timer of maximum is 99 min.

a) Using the Timer as a Minute Minder

If you are not selecting any cooking zone

Make sure the cooktop is turned on.

N7z
—my

o

ZIN

&

Q
Touch the controls of the timer. The minder /’@
indicator will start flashing and “10” will show -
in the timer display.
Set the time by touching the “-" or “+"” control

of the timer =7 +
Hint: Touch the “-" or “+” control of the timer to
decrease or increase by 1 minute once.

Touch and hold the “-" or “+” control of the timer
to decrease or increase by 10 minutes.

14




Touching the “-” and “+” together, the timer

display.

is cancelled, and the “00” will show in the minute //L
OR

T

]

c

When the time is set, it will begin to count down
immediately. The display will show the remaining
time and the timer indicator will flash for 5

seconds.

\| 7/
C3

7 I\

Buzzer will beep for 30 seconds and the timer
indicator shows “- -” when the setting time
finished.

b) Setting the timer to turn one cooking zone off

Set one zone

Touching the heating zone selection control that
you want to set the timer for.

Set the time by touching the “-" or “.” control

of the timer

Hint: Touch the “-" or “+” control of the
timer

once will decrease or increase by 1 minute.

Touch and hold the “-" or “+"” control of the
timer

will decrease or increase by 10 minutes.

5\%

Touching the “-” and “+" together, the timer is
cancelled, and the “00” will show in the minute
display.

OR

/

co

o

When the time is set, it will begin to count down
immediately. The display will show the
remaining time and the timer indicator flash for
5 seconds.

NOTE: The red dot next to power level
indicator will illuminate indicating that zone is
selected.

\N|/

C3
7 I\

N
Co

When cooking timer expires, the corresponding
cooking zone will be switch off automatically.
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& Other cooking zone will keep operating if they are turned on previously.

3.3.6 Using the Boost function

Activate the boost function

Touching the heating zone slider control

Touching the Boost control. Make sure the display
shows “P”.

T

Cancel the Boost function

Touching the heating zone slider control that you wish P
to cancel the boost function. Q
{

control. Make sure the display shows “0”.

Turn the cooking zone off by touching the Boost é\\

0  The function can work in any cooking zone.
0  The cooking zone returns to its original setting after 5 minutes.
0  If the original heat setting equals 0, it will return to 9 after 5 minutes.

3.3.7 Default working times

Auto shut down is a safety protection function for your induction hob. It shut down automatically if
ever you forget to turn off your cooking. The default working times for various power levels are shown
in the below table:

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Default working timer (hour) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

When the pot is removed, the induction hob can stop heating immediately and the hob automatically
switch off after 2 minutes.

& People with a heart pace maker should consult with their doctor before using this unit.
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4. Cooking Guidelines

C Take care when frying as the oil and fat heat up very quickly, particularly if you're using

PowerBoost. At extremely high temperatures oil and fat will ignite spontaneously and this
presents a serious fire risk.

4.1 Cooking Tips

O Oooo

When food comes to the boil, reduce the temperature setting.

Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

Minimize the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

4.1.1 Simmering, cooking rice

O

Simmering occurs below boiling point, at around 85°C, when bubbles are just rising occasionally
to the surface of the cooking liquid. It is the key to delicious soups and tender stews because the
flavours develop without overcooking the food. You should also cook egg-based and flour
thickened sauces below boiling point.

Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a setting higher than
the lowest setting to ensure the food is cooked properly in the time recommended.

4.1.2 Searing steak

To cook juicy flavorsome steaks:

1.
2.
3.

Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.

Heat up a heavy-based frying pan.

Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the hot pan and then lower
the meat onto the hot pan.

Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will depend on the thickness of
the steak and how cooked you want it. Times may vary from about 2 - 8 minutes per side. Press
the steak to gauge how cooked it is — the firmer it feels the more ‘well done’ it will be.

Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to relax and become tender
before serving.

4.1.3 For stir-frying

1.

W

Choose an induction compatible flat-based wok or a large frying pan.

Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be quick. If cooking large
quantities, cook the food in several smaller batches.

Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.

Cook any meat first, put it aside and keep warm.

Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the cooking zone to a lower setting,
return the meat to the pan and add your sauce.

Stir the ingredients gently to make sure they are heated through.

Serve immediately.

4.2 Detection of Small Articles

When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g. aluminium), or some other small item (e.g. knife,
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fork, key) has been left on the hob, the hob automatically go on to standby in 1 minute. The fan will

keep cooking down the induction hob for a further 1 minute.

5. Heat Settings

The settings below are guidelines only. The exact setting will depend on several factors, including your
cookware and the amount you are cooking. Experiment with the induction hob to find the settings that

best suit you.

Heat setting

Suitability

1-2

¢ delicate warming for small amounts of food
e melting chocolate, butter, and foods that burn quickly

¢ gentle simmering
¢ slow warming

¢ reheating
¢ rapid simmering
e cooking rice

e pancakes

¢ sautéing
e cooking pasta

o stir-frying

e searing

¢ bringing soup to the boil
¢ boiling water

6. Care and Cleaning

What?

How?

Important!

Everyday soiling
on glass
(fingerprints,
marks, stains left
by food or non-
sugary spillovers
on the glass)

1. Switch the power to the cooktop
off.

2. Apply a cooktop cleaner while the

glass is still warm (but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a clean

cloth or paper towel.

4. Switch the power to the cooktop

back on.

¢ When the power to the cooktop is

switched off, there will be no ‘hot
surface’ indication but the cooking
zone may still be hot! Take extreme
care.

e Heavy-duty scourers, some nylon

scourers and harsh/abrasive cleaning
agents may scratch the glass. Always
read the label to check if your cleaner
or scourer is suitable.

e Never leave cleaning residue on the

cooktop: the glass may become
stained.
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Boil overs, melts,
and hot sugary
spills on

the glass

Remove these immediately with a
fish slice, palette knife or razor blade
scraper suitable for Induction glass
cooktops, but beware of hot cooking
zone surfaces:

1. Switch the power to the cooktop
off at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a 30°
angle and scrape the soiling or
spill to a cool area of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up with a
dish cloth or paper towel.

4. Follow steps 2 to 4 for ‘Everyday

soiling on glass’ above.

Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to
remove or even permanently
damage the glass surface.

Cut hazard: when the safety cover
is retracted, the blade in a scraper
is razor-sharp. Use with extreme
care and always store safely and
out of reach of children.

Spillovers on the
touch controls

1. Switch the power to the cooktop
off.

2. Soak up the spill

3. Wipe the touch control area with a
clean damp sponge or cloth.

4. Wipe the area completely dry
with a paper towel.

5. Switch the power to the cooktop
back on.

The cooktop may beep and turn
itself off, and the touch controls
may not function while there is
liquid on them. Make sure you wipe
the touch control area dry before
turning the cooktop back on.

7. Hints and Tips

Problem

Possible causes

What to do

The induction hob
cannot be turned on.

No power.

Make sure the induction hob is
connected to the power supply
and that it is switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If
you've checked everything and the
problem persists, call a qualified
technician.

The touch controls are

unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
*Using your induction cooktop’ for
instructions.

The touch controls are
difficult to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

Make sure the touch control area is
dry and use the ball of your finger
when touching the controls.

The glass is being

scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

Use cookware with flat and smooth
bases. See ‘Choosing the right
cookware’.

See ‘Care and cleaning’.
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Some pans make
crackling or clicking
noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob
makes a low humming
noise when used on

a high heat setting.

This is caused by the technology
of induction cooking.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear completely
when you decrease the heat setting.

Fan noise coming from
the induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you've turned the
induction hob off.

This is normal and needs no action. Do
not switch the power to the induction
hob off at the wall while the fan is
running.

Pans do not become
hot and appears in the
display.

The induction hob cannot
detect the pan because it is not
suitable for induction cooking.

The induction hob cannot detect
the pan because it is too small
for the cooking zone or not
properly centred on it.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the
right cookware’.

Centre the pan and make sure that its
base matches the size of the cooking
zone.

The induction hob or a
cooking zone has
turned itself off
unexpectedly, a tone
sounds and an error
code is displayed
(typically alternating
with one or two digits
in the cooking timer
display).

Technical fault.

Please note down the error
letters and numbers, switch
the power to the induction hob
off at the wall, and contact a
qualified technician.

8. Failure Display and Inspection

The induction hob is equipped with a self diagnostic function. With this test the technician is able to

check the function of several components without disassembling or dismounting the hob from the

working surface.

Troubleshooting

1) Failure code occur during customer using & Solution;

Failure code

Problem

Solution

No Auto-Recovery

£l Ceramic plate temperature sensor

failure--open circuit. )
X Check the connection or replace the

Ceramic plate temperature sensor )

E2 . o ceramic plate temperature sensor.
failure- -short circuit.

E7 Ceramic plate temperature sensor failure

C1 High temperature of ceramic plate Wait for the temperature of ceramic
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sensor. plate return to normal.
Touch “ON/OFF” button to restart unit.
£3 Temperature sensor of the IGBT failure
--open circuit.
Replace the power board.
Ea Temperature sensor of the IGBT failure
--short circuit
Wait for the temperature of IGBT return
to normal.
c2 High temperature of IGBT. Touch “"ON/OFF” button to restart unit.
Check whether the fan runs smoothly;
if not , replace the fan.
EL Supply voltage is below the rated Please inspect whether power supply is
voltage. normal.
- Supply voltage is above the rated Power on after the power supply is
voltage. normal.
Reinsert the connection between the
o display board and the power board.
EU Communication error.
Replace the power board or the display
board.
2) Specific Failure & Solution
Failure Problem Solution A Solution B

The LED does not
come on when unit is
plugged in.

No power supplied.

Check to see if plug is
secured tightly in outlet
and that outlet is
working.

The accessorial power
board and the display
board connected
failure.

Check the connection.

The accessorial power
board is damaged.

Replace the accessorial
power board.

The display board is
damaged.

Replace the display
board.

Some buttons can’t work,
or the LED display is not
normal.

The display board is
damaged.

Replace the display
board.

The Cooking Mode
Indicator comes on, but
heating does not start.

High temperature of
the hob.

Ambient temperature
may be too high. Air
Intake or Air Vent may
be blocked.

There is something
wrong with the fan.

Check whether the fan
runs

smoothly;

if not , replace the fan.
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The power board is
damaged.

Replace the power
board.

Heating stops suddenly
during operation and the
display flashes “u”.

Pan Type is wrong.

Pot diameter is too
small.

Use the proper pot
(refer to the instruction
manual.)

Cooker has
overheated;

Unit is overheated. Wait
for temperature to
return to normal.

Push “ON/OFF" button
to restart unit.

Pan detection
circuit is damaged,
replace the power
board.

Heating zones of the
same side ( Such as the
first and the second

zone ) would display “u” .

The power board and
the display board
connected failure;

Check the connection.

The display board of
communicate part is

Replace the display
board.

damaged.
The Main board is Replace the power
damaged. board.

Fan motor sounds
abnormal.

The fan motor is
damaged.

Replace the fan.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages to the induction

hob.

9.

Installation

9.1 Selection of installation equipment

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.
For the purpose of installation and use, a minimum of 50mm space shall be preserved around the

hole.

Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select heat-resistant and
insulated work surface material (Wood and similar fibrous or hygroscopic material shall not be used
as work surface material unless impregnated) to avoid the electrical shock and larger deformation
caused by the heat radiation from the hotplate. As shown below:

& Note: The safety distance between the sides of the hob and the inner surfaces of the

worktop s

should be at least 3mm.

22




SEAL

-

—> <+ G
Min.3mm
A(mm) B(mm) D(mm) E(mm) F(mm) G
268+§ 50024 50 min. 50 min. 50 min. 3mm min.
Under any circumstances, make sure the Induction cooker hob is well ventilated and the air inlet and

outlet are not blocked. Ensure the Induction cooker hob is in good work state. As shown below

Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above the hotplate should be

& at least 760mm.

760mm
[

B(mm) | C(mm) | D

A(mm)
Air intake | Air exit 5 mm

760 50 min. | 20 min.

WARNING: Ensuring Adequate Ventilation
Make sure the induction cooker hob is well ventilated and that air inlet and outlet are not blocked.
In order to avoid accidental touch with the overheating bottom of the hob, or getting unexpectable

electric shock during working, it is necessary to put a wooden insert, fixed by screws, at a minimum

distance of 50mm from the bottom of the hob. Follow the requirements below.

[
1

IMin. S50mm

l Max. Smm |

Max. Smm
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There are ventilation holes around outside of the hob. YOU MUST ensure these holes
are not blocked by the worktop when you put the hob into position.

® Be aware that the glue that join the plastic or wooden material to the furniture,
has to resist to temperature not below 150°C, to avoid the unstuck of the
paneling.

® The rear wall, adjacent and surrounding surfaces must therefore be able to
withstand an temperature of 90°C.

9.2 Before installing the hob, make sure that

e The work surface is square and level, and no structural members interfere with space requirements.

¢ The work surface is made of a heat-resistant and insulated material.

o If the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan.

¢ The installation will comply with all clearance requirements and applicable standards and regulations.

¢ A suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power supply is incorporated in
the permanent wiring, mounted and positioned to comply with the local wiring rules and regulations.
The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap contact separation in
all poles (or in all active [phase] conductors if the local wiring rules allow for this variation of the
requirements).

¢ The isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob installed.

¢ You consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation.

® You use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall surfaces
surrounding the hob.

9.3 After installing the hob, make sure that

e The power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers.

¢ There is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the hob.

o If the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier is installed
below the base of the hob.

e The isolating switch is easily accessible by the customer.

9.4 Before locating the fixing brackets

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply force onto the
controls protruding from the hob.
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9.5 Adjusting the bracket position

Fix the hob on the work surface by screw 4 brackets on the bottom of hob(see picture) after
installation.
Adjust the bracket position to suit for different table top thickness.

|
M/

HOB HOB

AN\

B | \

7

Under any circumstances, the brackets cannot touch with the inner surfaces of the
worktop after installation (see picture).
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9.6 Cautions

1. The induction hotplate must be installed by qualified personnel or technicians. We have
professionals at your service. Please never conduct the operation by yourself.

2. The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer, washing machine or
clothes dryer, as the humidity may damage the hob electronics

3. The induction hotplate shall be installed such that better heat radiation can be ensured to enhance

its reliability.

4. The wall and induced heating zone above the table surface shall withstand heat.

ul

6. A steam cleaner is not to be used.

. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.

9.7 Connecting the hob to the mains power supply

This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified person.
& Before connecting the hob to the mains power supply, check that:

1. The domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.

2. The voltage corresponds to the value given in the rating plate

3. The power supply cable sections can withstand the load specified on the rating plate.

To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching

devices, as they can cause overheating and fire.

The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its

temperature will not exceed 75°C at any point.

& Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable without alterations.
Any alterations must only be made by a qualified electrician.

The power supply should be connected in compliance with the relevant standard, or a single-pole
circuit breaker. The method of connection is shown below.

green-yellow

@

PE

blue

N

| 220-240V

brown

L

o If the cable is damaged or to be replaced, the operation must be carried out the by after-sale agent
with dedicated tools to avoid any accidents.

¢ If the appliance is being connected directly to the mains an omnipolar circuit-breaker must be
installed with a minimum opening of 3mm between contacts.

e The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and that it is
compliant with safety regulations.

e The cable must not be bent or compressed.

e The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians only.

e The yellow/green wire of the power supply cable must be connected to the earth of both power

supply and appliance terminals.

e The manufacturer cannot be held responsible for any accidents resulting from the use of an appliance
which is not connected to earth, or with faulty earth connection continuity.
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¢ If the appliance has a socket outlet, it must be installed so that the socket outlet is accessible.

The bottom surface and the power cord of the hob are not accessible after installation.

DISPOSAL: Do not
dispose this product

as unsorted municipal
waste. Collection of
such waste separately
for special treatment is
necessary.

This appliance is labeled in compliance with European directive 2012/19/EU for
Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). By ensuring that this appliance is
disposed of correctly, you will help prevent any possible damage to the environment
and to human health, which might otherwise be caused if it were disposed of in the
wrong way.

The symbol on the product indicates that it may not be treated as normal household
waste. It should be taken to a collection point for the recycling of electrical and
electronic goods.

This appliance requires specialist waste disposal. For further information regarding
the treatment, recover and recycling of this product please contact your local
council, your household waste disposal service, or the shop where you purchased it.

For more detailed information about treatment, recovery
and recycling of this product, please contact your local city
office, your household waste disposal service or the shop
where you purchased the product.
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Induktionshall

Instruktionsmanual / Installationsmanual

MODELL: HOI30P1FLEX



1.

Forord

1.1 Sakerhetsvarningar

Din sakerhet ar viktig fér oss. Las denna information innan du
anvander din spishall.

1.2 Installation

1.2.1 Risk for elektriska stotar

[]

[]

[]

[]

Koppla bort apparaten fran elnétet innan du utfér nagot
arbete eller underhall pa den.

Anslutning till ett bra jordledningssystem ar vasentligt och
obligatoriskt.

Andringar av husets ledningssystem far endast géras av en
kvalificerad elektriker.

Underlatenhet att folja dessa rad kan leda till elektriska
stotar eller dédsfall.

1.2.2 Risk for skarskador

N
N

Var forsiktig - panelkanterna ar vassa.
Underlatenhet att vara forsiktig kan leda till skada eller
skarsar.

1.2.3 Viktiga sakerhetsinstruktioner

[]

[]

Las dessa instruktioner noggrant innan du installerar eller
anvander denna apparat.

Inga brannbara material eller produkter bor placeras pa
denna apparat vid nagot tillfalle.

Vanligen goér denna information tillganglig fér den person
som ansvarar for installationen av apparaten eftersom det
kan minska dina installationskostnader.

For att undvika fara maste denna apparat installeras enligt
dessa installationsanvisningar.

Denna apparat far endast installeras korrekt och jordas av
en lamplig kvalificerad person.

Denna apparat bér anslutas till en krets som innehaller en



isoleringsbrytare som ger fullsténdig frankoppling fran
stromforsérjningen.

Underlatenhet att installera apparaten korrekt kan
ogiltigférklara alla garanti- eller ansvarsansprak.

Denna apparat kan anvéndas av barn fran 8 &r och uppat
och personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller bristande erfarenhet och kunskap om de har
fatt dvervakning eller instruktioner om hur man anvénder
apparaten pa ett sdkert satt och forstar farorna.
inblandade.

Barn far inte leka med apparaten. Rengdring och
anvandarunderhall far inte utféras av barn utan tillsyn .
Om nétsladden ar skadad maste den bytas ut av
tillverkaren, dess servicerepresentant eller liknande
kvalificerade personer for att undvika fara.

Varning: Om ytan ar sprucken, stang av apparaten for att
undvika risken for elektriska stétar, for hallytor av
glaskeramik eller liknande material som skyddar

spanningsforande delar
Metallforemal som knivar, gafflar, skedar och lock bor inte
placeras pa haIIens yta eftersom de kan bli varma

En angtvatt far |nte anvandas.

Anvand inte en angtvatt for att rengéra din spishall.
Apparaten ar inte avsedd att anvandas med hjalp av en
extern timer eller separat fjarrkontrollsystem.

VARNING: Risk fér brand: férvara inga féremal pa
matlagningsytorna.

Tillagningsprocessen maste dvervakas. En kortvarig
tillagningsprocess maste dvervakas kontinuerligt.
VARNING: Matlagning utan tillsyn pa en spis med fett eller
olja kan vara farligt och kan leda till brand. Forsok ALDRIG
att slacka en eld med vatten, utan stang av apparaten och
tack sedan dver 18gan med t.ex. ett lock eller en brandfilt.

1.3 Drift och underhall

1.3.1 Risk for elektriska stotar
7 Tillaga inte pa en trasig eller sprucken spishall. Om

spishéllens yta skulle g& sénder eller spricka, stang



omedelbart av apparaten med stromforsérjningen
(vaggstrombrytare) och kontakta en kvalificerad tekniker.
Stang av spishallen vid vaggen fore rengoéring eller
underhall.

Underlatenhet att folja dessa rad kan leda till elektriska
stotar eller dédsfall.

1.3.2 Halsofara

[]

[]

[]

Denna apparat uppfyller elektromagnetiska
sakerhetsstandarder.

Personer med pacemaker eller andra elektriska implantat
(som insulinpumpar) maste dock radgéra med sin lakare
eller implantattillverkare innan de anvander denna apparat
for att sakerstadlla att deras implantat inte kommer att
paverkas av det elektromagnetiska féltet.

Underlatenhet att folja dessa rad kan leda till ddden.

1.3.3 Risk for heta ytor

[]

Under anvandning kommer atkomliga delar av denna
apparat att bli tillrackligt varma for att orsaka
brannskador. . .

Lat inte din kropp, klader eller nagot annat féremal an
lamplig kokkarl komma i kontakt med induktionsglaset
forran ytan ar sval.

Hall barn borta.

Handtagen pa kastruller kan vara varma att réra vid. Kolla
upp kastrullens handtag hanger inte Over andra kokzoner
som ar pa Hall handtagen utom rackhall fér barn.
Underlatenhet att folja detta rad kan leda till brannskador
och skallningar.

1.3.4 Risk for skarskador

[]

Det knivskarpa bladet pa en spishéllsskrapa exponeras nar
sakerhetskapan dras in. Anvand med extrem forsiktighet
och forvara alltid sakert och utom rackhall fér barn.
Underlatenhet att vara forsiktig kan leda till skada eller
skarsar.

1.3.5 Viktiga sakerhetsinstruktioner

[]

Lamna aldrig apparaten utan uppsikt nar den anvands.
Boilover orsakar rokning och feta spillovers som kan



]

antandas.

Anvand aldrig apparaten som arbets- eller férvaringsyta.
Lamna aldrig ndgra foremal eller redskap pa apparaten.
Placera eller lAmna inga magnetiserbara féremal (t.ex.
kreditkort, minneskort) eller elektroniska enheter (t.ex.
datorer, MP3-spelare) nara apparaten, eftersom de kan
paverkas av dess elektromagnetiska falt.

Anvand aldrig apparaten fér att varma eller varma upp
rummet.

Efter anvandning, stang alltid av kokzonerna och
spishallen enligt beskrivningen i denna bruksanvisning
(dvs. genom att anvdnda pekkontrollerna). Lita inte pa att
funktionen for detektering av kokkarl stanger av
kokzonerna nar du tar bort kastrullerna.

Lat inte barn leka med apparaten eller sitta, sta eller
klattra pa den.

Férvara inte foremal av intresse for barn i skap ovanfor
apparaten. Barn som klattrar pa spishéllen kan skadas
allvarligt.

Ldmna inte barn ensamma eller obevakade i omradet dar
apparaten anvands.

Barn eller personer med funktionshinder som begransar
deras férmaga att anvanda apparaten bér ha en
ansvarsfull och kompetent person som instruerar dem i
dess anvandning. Instruktdren ska vara saker pa att de
kan anvanda apparaten utan fara for sig sjalva eller sin
omgivning.

Reparera eller byt inte ut ndgon del av apparaten om det
inte specifikt rekommenderas i bruksanvisningen. All
annan service ska utféras av en kvalificerad tekniker.
Placera eller tappa inte tunga foremal pa din spishall.
Sta inte pa din spishall.

Anvand inte kastruller med ojamna kanter eller dra
kastruller dver induktionsglasytan eftersom det kan repa
glaset.

Anvand inte skurmedel eller andra starka slipande
rengdringsmedel for att rengéra din spishall, eftersom
dessa kan repa induktionsglaset.

Denna apparat &r avsedd att anvéndas i hushall och



liknande applikationer sdsom: - personalkék i butiker,
kontor och andra arbetsmiljéer; -gardshus; -av kunder pa
hotell, motell och andra bostadsmiljéer; - Bed and
breakfast-miljder.

7 VARNING: Apparaten och dess atkomliga delar blir varma
under anvandning.

1 Forsiktighet bor iakttas for att undvika att réra
varmeelement.

7 Barn under 8 ar ska hallas borta om de inte évervakas
kontinuerligt.

Grattis il képet av din nya induktionshall.

Vi rekommenderar att du lagger lite tid pd att l&sa denna bruksanvisning/installationsmanual for att till
fullo férstd hur man installerar och anvénder den korrekt.

For installation, 1as installationsavsnittet.

Las alla sikerhetsinstruktioner noggrant fére anvandning och behdll denna bruksanvisning/installation
M anal for framtida referens.

2. Produktinduktion

2.1 Ovanifran

1. Max. 1800/2000 W zon
2. Max. 3000/3500 W zon
1 3. Max. 1800/2000 W zon
4. Glasplatta
2 5. PA/AV-kontroII
6. Kontrollpanel
3
4
5




2.2 Kontrollpanel

. P/&/Av-kontroll

. Nyckellds

. Boost

. Effektregleringskontroller

. Reglage for val av varmezon

. Pausa
. Flexibel omradeskontroll

0 N O U1 WN

. Tidsreglerande kontroller

2.3 Arbetsteori

Induktionsmatlagning ar en saker, avancerad, effektiv och ekonomisk matlagningsteknik. Det fungerar
av elektromagnetiska vibrationer som genererar varme direkt i pannan, snarare an indirekt genom
uppvarmning av glasytan. Glaset blir varmt bara fér att pannan s8 smaningom varmer upp det.

I

e jarngryta
magnetisk krets
— el | keramisk glasplatta
LI e induktionsspole
- - inducerade

2.4 Innan du anvander din nya induktionshall

[0 Las den har guiden och ldgg sarskilt marke till avsnittet "Sakerhetsvarningar".
7 Ta bort all skyddsfilm som fortfarande finns p& din induktionshall.

2.5 Teknisk specifikation

Kokhall HOI30P1FLEX

Kokzoner 2 zoner

Matningsspanning 220-240V~ 50 Hz eller 60 Hz
Installerad elkraft 3500 W

Produktstorlek LxBxH(mm) 288 X520X59,5
Inbyggnadsmatt AxB (mm) 268 X 500




3. Drift av produkten

3.1 Tryck pa kontroller

Kontrollerna reagerar pa beroring, s& du behéver inte utéva ndgot tryck.

Anvand fingrets boll, inte dess spets.

Du kommer att hora ett pip varje gang en berdring registreras.

Se till att kontrollerna alltid &r rena, torra och att det inte finns ndgra foremal (t.ex. ett redskap
eller en trasa) tacker dem. Aven en tunn hinna av vatten kan géra kontrollerna svara att anvanda.

o R |

-

C

v

3.2 Att valja ratt kokkarl

¢ Anvand endast kokkarl med en bas som &ar lamplig fér induktionsmatlagning.
A Leta efter induktionssymbolen p8 férpackningen eller pd botten
av pannan.

¢ Du kan kontrollera om din kokkarl ar lamplig genom att utféra ett magnettest.

Flytta en magnet mot botten av pannan. Om den &r lockade, ar pannan lamplig

for induktion.
e Om du inte har en magnet:

1. Hall lite vatten i pannan du vill kontrollera.

2. O':’l blinkar inte i displayen och vattnet véarms upp ar pannan lamplig.
o Kokkarl tillverkade av féljande material &r inte lampliga: rent rostfritt stal, aluminium eller koppar

utan magnetisk bas, glas, tra, porslin, keramik och lergods.
« Vissa kastruller och stekpannor pd marknaden &r inte lampliga fér induktionsmatlagning, eftersom de bara har en
del av botten i ferromagnetiskt material med delar av annat material. Dessa omréden kan varmas upp p% olika
nivder eller med lagre effekt. I vissa fall , dar botten huvudsakligen &r gjord av icke-ferromagnetiska material,
kanske hallen inte kanner igen pannan och darfor inte sl8r pa kokzonen.

Anvand inte kokkarl med taggiga kanter eller en béjd botten.

r Y




Se till att botten pd din pan &r slat, ligger platt mot glaset och har samma storlek som kokzonen.
Anvand kokkarl vars diameter ar lika stor som grafiken fér den valda zonen. Om du anvander en kruka
kommer en ndgot bredare energi att anvandas med maximal effektivitet. Om du anvénder mindre
potteffektivitet kan vara mindre &n foérvéntat. Centrera alltid din panna p& kokzonen.

p——— _-_\_ - ’_’_L — -
ﬁ r 4 ﬁ 4
\\\ /, //
e —— e —

| ——

Lyft alltid kastruller fran induktionshéllen - skjut inte, eftersom de kan repa glaset.

NG Vi
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Kokzonerna ar, upp till en grans, automatiskt anpassade till pannans diameter. Men botten av denna
panna maste ha en minsta diameter enligt motsvarande kokzon. Placera kastrullen i mitten av
kokzonen for att f& basta mdjliga effektivitet hos din hall.

Kokzon Basdiametern pd induktionskirl
Minsta (mm) Max (mm)

180 mm 140 180

180 mm 140 180

3.3 Hur man anvander

3.3.1 Borja laga mat

Tryck p@ PA/AV kontrollera ett tag . Nar strommen slagits
p& piper summern en gang, alla visas show " - " eller " - - 7,
vilket indikerar att induktionshéllen har gatt in standbylaget.

Placera en |amplig panna p& kokzonen som du vill anvanda.
* Se till att botten av pannan och ytan pa f kokzonen &r
rena och torra.




Om du trycker pa kontrollen for val av vdrmezon och N
indikatorn bredvid knappen blinkar 78%
O

Valj en varmeinstalining genom att trycka pa skjutreglaget. COWER Up

e Om du inte valjer en varmeinstéllning inom 1 minut, 1 ——
Induktionshallen stangs av automatiskt . Du maste bérja om
kl steg 1.

e Du kan andra varmeinstéllningen nar som helst under
matlagning. POWER DOWN

1 —— 9

Om displayen blinkar =uU = vdxelvis med varmeinstillningen

Detta innebar att:

e du inte har placerat en kastrull pd ratt kokzon eller,

e pannan du anvander inte ar lamplig fér induktionstillagning eller,
e pannan &r for liten eller inte korrekt centrerad pd kokzonen.

Ingen uppvarmning sker om det inte finns en lamplig panna pa kokzonen.
Displayen sténgs automatiskt av efter 2 minuter om ingen lamplig panna placeras pa den.

3.3.2 Avsluta tillagningen

Tryck p& reglaget for val av varmezon som du vill

, &
stanga av @)
Stang av kokzonen genom att bladdra ner till "0". Se till
att displayen visar "0" . POWER DOWN

Stang av hela spishallen genom att trycka pa PA/AV
kontrollera.




Se upp fér heta ytor
H visar vilken kokzon som ar varm till Rér. Det kommer ’-‘
att férsvinna nar ytan har svalnat till en séker

temperatur. Det kan det ocksd vara anvands som

(]
energisparfunktion om du vill varma ytterligare Q
kokkarl, anvand kokplattan som fortfarande ar varm.

3.3.3 FLEXIBELT OMRADE

« Detta omrade kan anvandas som en enskild zon eller som tva olika zoner
till matlagningsbehoven nar som helst.

e Fri yta ar gjord av tvd oberoende induktorer som kan styras

separat.

Som stor zon

1. For att aktivera det fria omradet som en enda stor zon, tryck pd kontrollen for flexibelt omrade .

2 . Som en stor zon féreslar vi att den anvénds enligt féljande:
Kokkarl: 250 mm eller 280 mm i diameter kokkarl (fyrkantigt eller ovalt
kdksredskap ar acceptabla)

Vi rekommenderar inte andra operationer férutom ovan namnda tre
funktioner eftersom det kan paverka uppvdrmningen av apparaten

Som tvé oberoende zoner
For att anvanda det flexibla omrddet som tva olika zoner kan du ha tva val
uppvarmning.

(a) Satt en kastrull pa hoger sida eller pd héger sida av den flexibla zonen.



(b) Satt tva kastruller pa bada sidor av den flexibla zonen.

Observera: Se till att kastrullen ar stérre an 1 2 cm.

3.3.4 Lasa kontrollerna

7 Du kan I3sa kontrollerna for att férhindra oavsiktlig anvéndning (till exempel barn som av misstag
vrider p8 kokzoner pd).
71 N&r kontrollerna &r lasta &r alla kontroller utom ON/OFF-kontrollen avaktiverade.

For att 13sa kontrollerna

Tryck p& 18set kontrollera Timerindikatorn visar " Lo "

For att Idsa upp kontrollerna

ned l3skontrollen en stund .

& N&r hallen &r i I8st lage &r alla kontroller avaktiverade utom PA/AV , du kan sténg@tid av induktionshallen
med ON/OFF kontroll i en nédsitu @n , men du ska I8sa upp héllen forst i nista operation .

3.3.5 Timerkontroll _

Du kan anvanda timern pa tva olika satt:

71 Du kan anvanda den som en minutur. I detta fall kommer timern inte att stdnga av ndgon kokzon
nar den installda tiden &r slut.

7 Du kan stalla in den for att stéanga av en eller flera kokzoner nér den instéllda tiden har gatt ut.

Timern pd max &r 9 9 min.

a) Anvanda timern som en minutmatare

Om du inte viljer ndgon kokzon




Se till att spishallen &r paslagen .

Tryck p& kontrollerna pa timern. Skétaren
indikatorn kommer bérjar blinka och " 10 " kommer
att visa

i timerdisplayen.

Stall in tiden genom att trycka péd " - "eller " + "
kontrollera +
av timern
Tips: Tryck p& " - " eller " + " kontroll av timern for
att minska eller 6ka med 1 minut en gang.
Peka och h3ll ned " -" eller * + ” kontroll av timern
for att minska eller 6ka med 10 minuter.
Peka pd " - " och " + " tillsammans, timern

ar installd, och de " 00 " visas i minuten
visa.

T

£
c

Nar tiden ar installd bérjar den rakna ned
omedelbart. Displayen visar dterstdende
tid och timer indikatorn blinkar i 5 sekunder.

\N| 7/
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Summern kommer att ljuda i 30 sekunder och
timern
indikatorn visar " - - " nar installningstiden fardiga.

b) Stalla in timern for att vrida en kokzon av

Satt en zon
onskad kontroll fér val av varmezon for att 5
stdlla in timern for . O
Stall in tiden genom att trycka pd " - " eller " . — +
" kontroll av timern
Tips: Tryck p& " - " eller " + " kontroll av ‘j\\
timern

en gang kommer att minska eller 6ka med 1
minut.

Peka och hall ned " - " eller " + " kontroll av
timern

kommer att minska eller 6ka med 10
minuter.




Peka p& " - "och " + " tillsammans &r timern
avbrots, och "00" kommer att visa i minuten
visa.

0
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Nar tiden ar installd bérjar den rakna ned
omedelbart. Displayen visar aterstdende tid och
timerindikatorn blinkar i 5 sekunder.

OBS: Den réda punkten bredvid
effektnivdindikatorn kommer att tandas for att
indikera att zonen &r vald.

N/
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Nar tillagningstimern l6per ut, kommer
motsvarande matlagning sektionen stangs av
automatiskt.

& Andra kokzoner fortsatter att fungera om de har slagits pa tidigare.

3.3.6 Anvanda Boost - funktionen

Aktivera boost-funktionen

Beréring av varmezonens reglage

Peka p& Boost - kontrollen . Se till att displayen visar

||Pl| .

Avbryt Boost-funkti

Tryck pd reglaget for varmezonen for att avbryta
boostfunktionen.

Stiang av kokzonen genom att trycka pd Boost-
kontrollen . Se till att displayen visar " 0" .




0  Funktionen kan fungera i vilken kokzon som helst .
7 Kokzonen &tergdr till sin ursprungliga instéllning efter 5 minuter.
T Om den ursprungliga varmeinstaliningen &r lika med 0, 8tergar den till 9 efter 5 minuter.

3.3.7 Standardarbetstider

Automatisk avstangning ar en sakerhetsskyddsfunktion fér din induktionshall. Den stédngs av
automatiskt om ndgonsin du gldmmer att stanga av din matlagning. Standardarbetstiderna for olika
effektnivaer visas i nedanstdende tabell:

Kraftniva 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Standard arbetstimer (timme) 8 8 8 4 4 4 2 2 2
Nar kastrullen tas bort kan induktionshéllen sluta varma omedelbart och hallen sténgs av automatiskt
efter 2 minuter s .

& Personer med en pacemaker bér rddgéra med sin ldkare innan de anvander denna enhet.

4. Riktlinjer for matlagning

Var forsiktig nar du steker eftersom oljan och fettet varms upp valdigt snabbt, sarskilt om du
anvander PowerBoost . Vid extremt héga temperaturer kommer olja och fett att antdndas
spontant och detta ar allvarligt brandrisk.

4.1 Matlagningstips

Sank temperaturinstdllningen nar maten kokar upp.

Att anvanda ett lock forkortar tillagningstiden och sparar energi genom att behalla varmen.
Minimera mangden vatska eller fett for att minska tillagningstiden.

Borja tillaga p& hog installining och minska instéllningen nar maten har varmts upp.

O Oooo

4.1.1 Sjud, koka ris

71 Sjudning sker under kokpunkten, vid cirka 85 ° C, nér bubblorna bara stiger ibland till ytan p3
matlagningsvatskan. Det ar nyckeln till lackra soppor och méra grytor eftersom smakerna
utvecklas utan att 6verkoka maten. Du bor ocksd laga dggbaserat och mjol fortjockade sdser
under kokpunkten.

[J  Vissa uppgifter, inklusive kokning av ris med absorptionsmetoden, kan krdava en hégre installning
an lagsta installningen for att sakerstalla att maten tillagas ordentligt inom den rekommenderade
tiden.

4.1.2 Brynbiff

For att laga saftiga, smakrika biffar:

1. L3t kottet std i rumstemperatur i ca 20 minuter innan tillagning.

2. Hetta upp en tjockpanna.

3. Pensla bda sidor av steken med olja. Ringla en liten mangd olja i den heta pannan och sénk sedan
ner kéttet pa den heta pannan.

4, Vand bara pa steken en gang under tillagningen. Den exakta tillagningstiden beror pd tjockleken pd
biff och hur tillagad du vill ha den. Tiderna kan variera frén cirka 2 — 8 minuter per sida. Tryck pad



steken for att bedéma hur tillagad den ar - ju fastare den kdanns desto mer "vallagad" blir den.
5. L8t steken vila p& en varm tallrik i ndgra minuter s att den slappnar av och blir mér innan
servering.

4.1.3 For wokning

-

. Valj en induktionskompatibel plattbaserad wok eller en stor stekpanna.

. Ha alla ingredienser och utrustning redo. Wokning ska g& snabbt. Om du lagar stora méangder, laga
maten i flera mindre omgangar.

. Varm upp pannan kort och tillsatt tv8 matskedar olja.

. Koka eventuellt kétt forst, ldgg det 3t sidan och hall det varmt.

5. Stek grénsakerna under omrdérning. Nar de &r varma men fortfarande krispiga, vrid kokzonen till en

lagre installning, lagg tillbaka kéttet i pannan och tillsétt din sas.
6. Ror om ingredienserna forsiktigt for att se till att de ar genomvarmda.
7. Servera omedelbart.

N
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4.2 Detektering av sma artiklar

Nar en olamplig storlek eller omagnetisk panna (t.ex. aluminium ) eller ndgot annat litet féremal (t.ex.
kniv, gaffel, knappen) har lamnats pd héllen gdr hallen automatiskt éver till standby-ldge efter 1
minut. Flakten kommer att h3lla koka ner induktionshallen i ytterligare 1 minut.

5. Varmeinstallningar

Instéllningarna nedan &r endast riktlinjer. Den exakta installningen beror pd flera faktorer, inklusive
din kokkarl och méngden du lagar. Experimentera med induktionshéllen for att hitta installningarna
som passar dig bast.

Varmeinstadllning Lamplighet

1-2 e delikat uppvarmning fér sm& mangder mat
smalta choklad, smoér och mat som branns snabbt
mjuk sjudning

Idngsam uppvarmning

3-4 e 3teruppvarmning
snabb sjudning
e koka ris

5-6 e pannkakor

7-8 e sautera
* koka pasta

9 e woka

e brdnnande

e koka upp soppan
e kokande vatten




6. Skotsel och rengoring

Vad?

Hur?

Viktig!

Vardagssmuts pa
glas
(fingeravtryck,
marken, flackar
efter mat eller
icke-sockerhaltiga
spillovers pd
glaset)

1. Stang av strommen till spishallen.

2. Applicera ett rengéringsmedel for
spishdllen medan glaset
fortfarande ar varmt (men inte
varmt!)

3. Skolj och torka torrt med en ren
trasa eller pappershandduk.

4, SI3 pa strémmen till spishallen
igen.

e Nar strommen till spishéllen &r
avstangd visas ingen "het yta"
indikation utom kokzonen kan
fortfarande vara varm! Var extremt
forsiktig.

o Kraftiga skurmaskiner, vissa
nylonskurar och starka/slipande
rengdringsmedel kan repa glas. Las
alltid etiketten for att kontrollera om
din rengdringsmedel eller skurmaskin
ar lamplig.

e Ldmna aldrig rengdringsrester pa
spishallen: glaset kan bli flackigt.

Koka over,
smalter och heta
sockerhaltiga spill
pa

glaset

Ta bort dessa omedelbart med en
fiskskiva, palettkniv eller rakblad
skrapa lamplig for induktionsglas
spishallar, men akta dig fér varm
matlagning zonytor:

1. SI3 pa strommen till spishallen av
vid vaggen.

2. Hall bladet eller redskapet i 30°
vinkla och skrapa smutsen eller
spill till ett svalt omrdde av
spishallen.

3. Rengdr smutsen eller spill upp
med en disktrasa eller
hushallspapper.

4. Folj steg 2 till 4 for 'Vardag smuts

pa glas" ovan.

e Ta bort flackar efter smaltor och
sockerrik mat eller spillovers sa snart
som majligt. Om den far svalna pa
glas, kan de vara svara att
ta bort eller till och med permanent
skada glasytan.

e Risk for skarskador: nar

sdkerhetsskyddet
ar indraget, bladet i en skrapa
ar knivskarp. Anvand med extrem
skota och foérvara alltid sakert och
utom rackhall for barn.

Spillovers pa
pekkontroller

1. SI3 pa strommen till spishallen av.

2. Sug upp spill

3. Torka av pekkontrollomrddet med
en ren fuktig svamp eller trasa.

4, Torka av omradet helt torrt
med en pappershandduk.

5. SI& pd strommen till spishéllen
tillbaka pa.

¢ Spishadllen kan pipa och vrida sig
sig sjalv av, och pekkontrollerna
kanske inte fungerar medan det finns
vitska pa dem. Se till att du torka
pekkontrollomradet torrt innan du
vander tillbaka spishallen p3.




7. Tips och tips

Problem

Mojliga orsaker

Vad ska man gora

Induktionshallen kan
inte vara det paslagen.

Ingen strom.

Se till att induktionshallen ar
ansluten till stromférsérjningen

och att den &r paslagen.
Kontrollera om det finns strom
avbrott i ditt hem eller omrdde. Om
du har kollat allt och problemet
kvarstar, ring en kvalificerad
tekniker.

Pekkontrollerna svarar
inte.

Kontrollerna &r lasta.

L3s upp kontrollerna. Se avsnitt
"Anvanda din induktionshall" for
instruktioner.

Pekkontrollerna ar
o .
svara att anvanda.

Det kan finnas en liten film av
vatten 6ver kontrollerna eller dig
kanske anvénder spetsen pa din
finger nar du roér vid

kontroller.

Se till att pekkontrollen omradet &r
torrt och anvand bollen av fingret nar
du ror vid kontroller.

Glaset repas.

Kokkarl med grova kanter.

Olamplig, slipande skurmaskin
eller
rengdringsmedel som anvands.

Anvand kokkarl med platt och slata
baser. Se 'Valja ratt kokkarl'.

Se 'Skétsel och rengdring'.

Vissa pannor gor
sprakande eller
klickande ljud.

Detta kan orsakas av
konstruktion av din kokkarl
(lager av olika metaller
vibrerar annorlunda).

Detta ar normalt for kokkarl och
indikerar inte ndgot fel.

Induktionshallen gor en
1&g brummande ljud
nar den anvénds pa

en hdg
varmeinstallning.

Detta orsakas av tekniken
av induktionsmatlagning.

Detta ar normalt, men ljudet ska
tystna eller férsvinna helt nar du
minskar varmeinstallningen.

Flaktljud som kommer
fran induktionshall.

En kylflakt inbyggd i din
induktionshéll har kommit pa
hindra elektroniken fran
dverhettning. Det far fortsatta
kér dven efter att du har vridit pd
induktionshall avstangd.

Detta ar normalt och behdver nej
handling. SI3 inte p& strémmen till
induktionshallen avstangd kl vaggen
medan flakten ar 16pning.




Pannor blir inte varma
och visas i displayen.

Induktionshéllen kan inte
upptack pannan eftersom den
inte ar det

Iamplig fér induktionsmatlagning.

Induktionshéllen kan inte
upptack pannan foér det ar den
ocksa liten for kokzonen eller inte
riktigt centrerad pa den.

Anvand kokkarl som lampar sig for
induktionsmatlagning. Se avsnitt
"Valja ratt kokkarl".

Centrera pannan och se till att dess
bas matchar storleken pa kokzonen.

Induktionshallen eller
en matlagning zonen
har stangt av sig sjalv
ovantat hoérs en ton
och en felkod visas
(vanligtvis omvaxlande
med en eller tva siffror
i matlagningen
timerdisplay).

Tekniskt fel.

Vanligen notera felet
bokstdver och siffror, byt
strdommen till induktionshallen
av vid vaggen och kontakta a
kvalificerad tekniker.

8. Felvisning och inspektion

Induktionshallen ar utrustad med en sjalvdiagnostisk funktion. Med detta test kan teknikern kontrollera

funktionen hos flera komponenter utan att ta isar eller demontera héllen frén arbetsytan.

Fels6kning

1) Felkod uppstar ndr kunden anvénder & Solution;

Felkod Problem Losning
Ingen automatisk aterstalining
£l Keramisk platta temperatursensor fel -
Oppen krets . Kontrollera anslutningen eller byt ut
- Keramisk platta temperatursensor fel- - temperatursensorn fér den keramiska
kortslutning . plattan.
E7 Keramisk platta temperatursensor fel
Vénta tills temperaturen p3 den
keramiska plattan atergdr till det
c1 Hog temperatur pa keramisk normala.
plattsensor . Tryck pa “ON/OFF”-knappen for att
starta om enheten.
£3 Temperatursensor for IGBT-felet
--Oppen krets .
Byt ut stromkortet.
Ea Temperatursensor for IGBT-felet
--kortslutning
Vanta tills temperaturen for IGBT
c2 Hog temperatur pa IGBT . dtergar till vanligt.
Tryck pa “ON/OFF”-knappen for att




starta om enheten.

Kontrollera om flakten gar smidigt;
om inte, byt ut flakten.

Matningsspanningen ar under

Vanligen kontrollera om strém utbudet

EL markspanningen. ar normalt.
VA Matningsspanningen ar éver Strom pa efter strommen utbudet &r
markspanningen. normalt.
Satt tillbaka anslutningen mellan
EU Kommunikationsfel. bildskarmskortet och strémkortet .

Byt ut stromkortet eller displaytavlan . _

2) Specifikt misslyckande och I6sning

Fel

Problem

Losning A

Losning B

Lysdioden gér det inte
tands nar enheten ar
ansluten.

Ingen strom tillfors.

Kontrollera att kontakten
sitter ordentligt fast i
uttaget och att uttaget
fungerar.

Fel pd anslutet
tillbehdrsstromkort
och
bildskarmskortet .

Kontrollera anslutningen.

Tillbehorsstrémkortet
ar skadad.

Byt ut det extra
stromkortet .

Displaykortet ar

Byt ut displaykortet.

skadat.
Vissa knappar fungerar Displaykortet ar Byt ut displaykortet.
inte eller sa ar LED- skadat.

displayen inte normal.

Tillagningslagesindikatorn
téands, men
uppvarmningen startar
inte.

Hog temperatur pa
hallen.

Omgivningstemperaturen
kan vara fér hog.
Luftintag eller luftventil
kan vara blockerade.

Det &r ndgot fel pa
flakten.

Kontrollera om flakten
gér

mjukt;

om inte, byt ut flakten .

Elkortet ar skadat.

Byt ut stromkortet.

Uppvarmningen slutar
plotsligt

under drift och displayen
blinkar " u ".

Pan Type ar fel.

Krukans diameter ar
for liten .

Anvand ratt kastrull (se
bruksanvisningen.)

Spisen har
Overhettats;

Enheten ar 6verhettad.
Vanta tills temperaturen
dtergar till det normala.
Tryck p& “ON/OFF”"-
knappen for att starta
om enheten.

Pandetektionskretsen
ar skadad, byt ut
stromkortet.

Uppvarmningszoner pa
samma sida (som den

Stromkortet och
bildskarmskortets

Kontrollera anslutningen.




forsta och andra zonen) anslutna fel;
skulle visa ™ u_". Displaykortet pd Byt ut displaykortet.
communicate-delen
ar skadat.
Huvudkortet ar Byt ut stromkortet.
skadat.
Flaktmotor |3ter Flaktmotorn ar Byt ut flakten.
onormalt. skadad.

Ovanstdende ar bedémning och inspektion av vanliga misslyckanden.
Ta inte isar enheten sjalv for att undvika faror och skador pa induktionshallen.

9. Installation

9.1 Val av installationsutrustning

Klipp ut arbetsytan enligt de storlekar som visas p& ritningen.

For installation och anvandning, ett minimum av 5 0 mm utrymme ska bevaras runt hdlet.

Se till att tjockleken pd arbetsytan a&r minst 3 0 mm. Valj varmebesténdig och isolerad arbetsyta
material (Tra och liknande fibrést eller hygroskopiskt material far inte anvéndas som arbetsytor om
det inte @r impregnerat) fér att undvika den elektriska stdéten och stérre deformation som orsakas
av varmestralningen fr@n varmeplattan. Som visas nedan :

& Obs: Sakerhetsavstandet mellan héllens sidor och den inre ytan s av bankskivan ska vara
kl _ minst 3 mm.

A(mm) B(mm) C(mm) D(mm) E(mm) F(mm) G
268 +4 500 +4 50 min. 50 min. 50 min. 50 min. 3 mm min.
-0 -0

Se under alla omstandigheter till att induktionshallen ar val ventilerad och att luftinloppet och
luftutioppet inte ar blockerade. Se till att induktionshéllen &r i gott skick. Enligt nedanstdende

Obs: Sakerhetsavstandet mellan kokplatta och skapet ovanfér varmeplattan bor vara minst 76
Oomm.



760mm
[

A(mm) | B(mm) | C(mm) | D
760 50 min. | 20 min. | Luftintag | Luftutgang 5 mm

VARNING: Sdkerstallande Tillracklig V- entilation

Se till de i nduktionsspishall d@r val ventilerad och den dar Iuft inlopp och utlopp a r e inte blockerad.

For att undvika oavsiktlig kontakt med hallens dverhettade botten, eller far en ovéantad elektrisk stot
under arbetet, ar det nodvéndigt att satta en trainsats, fixerad med skruvar, pa ett minsta avstand

av 50 mm fran botten av hallen. Folj kraven nedan . _ _ _ _ _

IMin. 50mm
| Max. Smm Max. Smm |

Det finns ventilationshdl runt ut§idan av hallen. DU MASTE se till att dessa hdl inte blockeras av
bankskivan nar du satter hallen pa plats.

® Tank pd att limmet som foérenar plast- eller tramaterialet till mébeln maste
motstd temperaturer som inte understiger 150 C for att undvika att panelen
fastnar.

® Den bakre vaggen, intilliggande och omgivande ytor maste darfor klara en

temperatur pa 90 C .




9.2 Innan du installerar hallen, se till att

e Arbetsytan ar kvadratisk och plan och inga strukturella delar stér utrymmeskraven .

e Arbetsytan ar gjord av en varmebestandig och isolerad material .

¢ Om hallen ar installerad ovanfér en ugn har ugnen en inbyggd kylflakt .

« Installationen kommer att uppfylla alla krav pa frigdng och tillampliga standarder och féreskrifter .

e En lamplig brytare som ger fullsténdig fr&nkoppling fran elnétet &r inbyggd i de permanenta
ledningarna, monterade och placerade for att félja lokala ledningsregler och foreskrifter.
Frénskiljaren maste vara av godkand typ och ge en 3 mm luftspaltkontaktseparation i alla poler
(eller i alla aktiva [fas] ledare om de lokala ledningsreglerna tillater denna variation av krav) .

¢ Isoleringsbrytaren kommer att vara lattillganglig fér kunden med héllen installerad .

 R3dfrdga lokala byggmyndigheter och stadgar om du &r oséker p& installationen .

¢ Du anvander varmebestdndiga och lattstéadade ytor (som keramiska plattor) fér vaggytorna runt
hallen.

9.3 Efter att ha installerat hallen, se till att

e Stromkabeln &r inte 8tkomlig genom skapdérrar eller 13dor .

e Det finns tillrackligt med frisk luft fr&n utsidan av skapet till hillens botten .

e Om hallen &r installerad ovanfor en |18da eller ett skdputrymme, installeras en termisk skyddsbarriar
under hallens bas .

e Franskiljaren &r lattillganglig for kunden .

9.4 Innan du placerar fastena

Enheten ska placeras pa en stabil, slat yta (anvénd forpackningen). Anvénd inte vald pd reglagen som
sticker ut fran hallen.

9.5 Justering av fastets position

Fast hallen pd arbetsytan med skruv 4 fasten pa botten av héllen (se bild) efter installationen.
Justera fastets position for att passa olika bordsskivors tjocklek.
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Under ndgra omsténdigheter, fastena kan inte komma i kontakt med bénkskivans inre

yta efter montering (se bild) .

9.6 Varningar

1. Induktionshallen maste installeras av kvalificerad personal eller tekniker. Vi har proffs hos dig
service. Utfor aldrig operationen sjalv.

2. Hallen kommer inte att installeras direkt ovanfér a diskmaskin, kyl, frys, tvattmaskin eller klader
torktumlare, eftersom fukten kan skada hdllens elektronik

3. Induktionshallen ska installeras s att battre varmestralning kan sékerstallas for att forbattra dess
palitlighet.

4., Vaggen och inducerad varmezon ovanfor bordet ytan ska tala varme.



5. For att undvika skador, smdrgdsskiktet och limmet maste vara bestandig mot viarme.
6 . En angtvétt far inte anvéndas.

9.7 Anslutning av hallen till elnatet

Denna hall far endast anslutas till elnatet av en kvalificerad person.
A Innan du ansluter héllen till elndtet, kontrollera att:
1. Hushallsledningssystemet ar lampligt for den effekt som dras av héllen.
2. Spanningen motsvarar vérdet pa typskylten
3. Natkabelsektionerna tl den belastning som anges pa typskylten.
For att ansluta hallen till elnatet, anvand inte adaptrar, reducerare eller férgreningar
enheter, eftersom de kan orsaka dverhettning och brand.
Né&tkabeln far inte vidréra ndgra heta delar och maste placeras s& att dess
temperaturen kommer inte att éverstiga 75 ° C vid n8gon punkt.

& Kontrollera med en elektriker om husets ledningssystem ar lampligt utan d@ndringar.
Eventuella &ndringar fr endast géras av en behérig elektriker.

Stromforsorjningen ska anslutas i enlighet med relevant standard, eller en enpolig krets brytare.
Anslutningsmetoden visas nedan .

green-yellow
blue
brown

@) N L

PE Ii
220-240V

e Om kabeln &r skadad eller ska bytas ut, maste tgédrden utféras av en dterforsaljare med dedikerade
verktyg for att undvika olyckor.

e Om apparaten ansluts direkt till elnatet maste en allpolig brytare installeras med en minsta éppning
pd 3 mm mellan kontakterna.

o Installatoren ska se till att ratt elektrisk anslutning ar gjord och att den ar férenlig med
sakerhetsforeskrifter.

e Kabeln far inte boéjas eller tryckas ihop.

 Kabeln maste kontrolleras regelbundet och endast bytas ut av auktoriserade tekniker.

e Den gul/gréna ledningen till stromférsérjningskabeln maste vara ansluten till jord pa bade
stromforsdérjningen och apparatens plintar.

« Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for eventuella olyckor som uppstar p& grund av anvandning av
en apparat som inte ar ansluten till jord, eller med felaktig jordanslutning.

e Om apparaten har ett uttag maste det installeras s att uttaget &r atkomligt.

Spishéllens bottenyta och nétsladd &r inte dtkomliga efter installationen .




Denna apparat ar markt i enlighet med European direktiv 2012/19/EU for avfall fran
elektriska och elektroniska produkter Utrustning (WEEE). Genom att sékerstélla att
denna apparat ar kasseras pa ratt satt, hjélper du till att forhindra eventuella skador
pa miljén och p8 manniskors halsa, vilket annars skulle kunna orsakas om den
kasserades i

fel vag.

Symbolen pé produkten indikerar att det kanske inte &r det behandlas som vanligt
hushé&llsavfall. Det bér tas till en insamlingsstélle fér 8tervinning av elektriska och
elektroniska produkter varor.

Denna apparat kraver specialavfallshantering. For ytterligare information om
AVFALLSHANTERING: Gor det | behandlingen, terhdmta sig och &tervinning av denna produkt, kontakta din lokala

inte kommun, din hush3llsavfallshantering, eller butiken d&r du képte den.

kassera denna produkt

som osorterad kommunal For mer detaljerad information om behandling, 8terhdmtning

avfall. Samling av och 8tervinning av denna produkt, kontakta din lokala stad

sadant avfall separat kontor, din hushallsavfallshantering eller butiken

for sarbehandling ar dar du kopte produkten.

nodvandig.
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Model identification — HOI30P1FLEX

Type of hob — Built-in hob

Number of cooking zones and/or areas and/or
areas - 1 Area

Heating technology (induction cooking zones and cooking ) )
areas, radiant cooking zones, solid plates) Induction cooking area

For circular cooking zones or area: diameter of useful surface
area per electric heated cooking zone, rounded to the nearest

5 mm [0} N/A cm

For non-circular cooking zones or areas: length and width of

useful surface area per electric heated cooking zone or area, L: 385
. 4

rounded tothe nearest 5 mm L, W cm
W: 18,0

Energy consumption per cooking zone or area calculated per

kg ECelectric cooking Area: 191,1 Wh/kg

Energy consumption for the hob calculated per
kg ECelectric hob 191,1 Wh/kg






