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e Laes denne brugsanvisning fgr du tager produktet i brug fgrste gang. Det vil hjeelpe dig med at bruge
og vedligeholde det korrekt samt forlaenge levetiden.

e Gem brugsanvisningen til senere brug, hvis dette skulle blive ngdvendigt og sgrg for, at vejledningen
folger, hvis produktet skifter ejermand.

Denne brugsanvisning indeholder sikkerhedsinstruktioner, betjeningsvejledninger,

installationsinstruktioner og tips til problemlgsning mm.

F@r du ringer efter service:

e Gennemga afsnittet om tips til problemlgsning. Dette vil hjelpe dig med selv at Igse nogle de mest
almindelige problemer.

o Hvis du ikke selv kan Igse problemerne, ring da efter hjeelp fra professionelle teknikere.

Nar De ringer op:
Skal De angive apparatets fulde reference (model, type, serienummer). Disse oplysninger star pa
typeskiltet, der sidder pa apparatet. Det kan bade vaere placeret indeni produktet og bagpa.

Skal De opgive, hvor og hvilken forhandler produktet er kgbt hos, samt oplyse kgbsdatoen.

Uberettiget tilkaldelse af teknisk service:

Inden service tilkaldes, kontrolleres de fejlmuligheder, det er muligt selv at udbedre. Safremt kravet om
udbedring er uberettiget, pahviler det kunden selv at betale de omkostninger, der er forbundet med at
have tilkaldt service.

Reklamationsret ved brug i husholdning:

Reklamationsfrist omfatter udelukkende fabriksnye produkter. Reklamationsfristen er gyldig ifglge
lovgivningen fra kgbsdato, nar der forevises kvittering, regning eller tilsvarende, hvoraf kgbsdatoen
fremgar.

Reklamationsretten daekker kun defekter i materiale eller udfgrelse. Funktionsvigt pa produkterne, der
skyldes installationsmaessige forhold, daekkes ikke af reklamationsretten.
Reklamationsretten indskraenker ikke kgbers rettigheder iflg. lovgivningen.

Reklamationsret omfatter ikke:

e Normalt slid, fejl eller skader opstaet direkte eller indirekte som fglge af overlast, fejlbetjening,
misbrug, skgdeslgs behandling, mangelfuld vedligeholdelse, fejlagtig indbygning, opstilling og
tilslutning, spaendingsvariationer eller elektriske forstyrrelser eller ved reparation udfgrt af andre
end Scandomestic A/S autoriserede teknikere.

Fejl eller skader opstaet som fglge af erhvervsmaessig eller anden brug af produkter, der er beregnet
til private husholdninger.

Erstatning for eventuelle fglgeskader, herunder skader pa andre genstande, driftstab etc.,
medmindre andet er lovmaessigt fastlagt.

Transportskader:

En transportskade, der konstateres ved forhandlerens levering hos kunden, er primaert en sag mellem
kunden og forhandleren. | tilfaelde, hvor kunden selv har staet for transporten af produktet, patager
leverandgren sig ingen forpligtelser i forbindelse med evt. transportskade. Evt. transportskader skal
anmeldes omgdende og senest 24 timer efter, at varen er leveret. | modsat fald vil kundens krav kunne
afvises.

Vigtigt!
Vear opmaerksom pa, at producenten, som fglge af konstant udvikling og ajourfgring af produktet, kan
foretage @ndringer uden forudgaende varsel.

Dette er en original manual
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Sikkerhedsinstruktioner

Din og andres sikkerhed er meget vigtig.

Lees venligst denne brugervejledning omhyggeligt, fgér du
bruger produktet af hensyn til din egen og andres sikkerhed.
For at undga ungdvendige fejl og uheld er det vigtigt at sikre,
at alle, der bruger produktet, er fortrolige med dets betjening
og sikkerhedsfunktioner. Gem brugervejledningen og sgrg for,
at den forbliver sammen med produktet, hvis det flyttes eller
seelges, sa alle, der bruger produktet gennem hele dets levetid,
er korrekt informeret om produktets brug og sikkerhed.

Af sikkerhedsmaessige arsager skal sikkerhedsreglerne i denne
brugervejledning overholdes, da producenten ikke er ansvarlig
for skader forarsaget af udeladelser. Alle
sikkerhedsmeddelelser vil blive efterfulgt af et sikkerhedsord,
som kan vaere "FARE", "ADVARSEL" eller "FORSIGTIG".

Disse ord betyder:
Fare

Signalordet angiver, at der er farer for personers liv og helbred
pa grund af ekstremt brandfarlig gas.

Advarsel om elektrisk spanding

Dette indikerer, at der er fare for personers liv og sundhed pa
grund af spaending.

Advarsel

Signalordet angiver en fare med et mellemstort risikoniveau,
som, hvis den ikke undgas, kan resultere i dgd eller alvorlig
personskade.

Forsigtigt

Signalordet angiver en fare med en lav grad af risiko, som, hvis
den ikke undgas, kan resultere i mindre eller moderat
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personskade.

Opmarksomhed

Signalordet angiver vigtig information (f.eks. tingskade), men
ikke fare.

Overhold instruktionerne

Angiver, at en servicetekniker kun bgr betjene og vedligeholde
dette apparat i overensstemmelse med
betjeningsvejledningen.

Lees denne betjeningsvejledning omhyggeligt og omhyggeligt
for brug/idriftsettelse af enheden og opbevar den i
umiddelbar nezerhed af installationsstedet eller enheden til
senere brug!

Sikkerhedsadvarsler

Din sikkerhed er vigtig for os. Laes venligst denne information,
fer du bruger din kogeplade.

Installation

Fare for elektrisk stgd

o Afbryd apparatet fra lysnettet, fgr der udfgres arbejde eller
vedligeholdelse pa det.

e Tilslutning til et godt jordledningssystem er afggrende og
obligatorisk.

e /ndringer i hjemmets ledningssystem ma kun udfgres af en
kvalificeret elektriker.

¢ Manglende overholdelse af disse rad kan resultere i elektrisk
stgd eller dgdsfald.
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Fare for snitsar

Pas pa - panelkanterne er skarpe.

Undladelse af at udvise forsigtighed kan resultere i skader eller
snitsar.

Vlgtlge sikkerhedsinstruktioner

Laes disse instruktioner omhyggeligt, fer du installerer eller
bruger dette apparat.

e Der mad ikke pa noget tidspunkt placeres braendbare
materialer eller produkter pa dette apparat.

e Gor venligst denne information tilgeengelig for den person,
der er ansvarlig for at installere apparatet, da det kan
reducere dine installationsomkostninger.

e For at undga fare skal dette apparat installeres i henhold til
denne installationsvejledning.

e Dette apparat ma kun installeres korrekt og jordes af en
kvalificeret person.

e Dette apparat skal tilsluttes et kredslgb, der indeholder en
isoleringsafbryder, der giver fuld afbrydelse fra
stremforsyningen.

e Hvis apparatet ikke installeres korrekt, kan garanti- eller
ansvarskrav ugyldigggres.

e Dette apparat kan bruges af bgrn fra 8 ar og derover og
personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller mangel pa erfaring og viden, hvis de har faet
opsyn eller instruktion i brugen af apparatet pa en sikker
made og forstar involverede farer.

e Bgrn ma ikke lege med apparatet. Renggring og
brugervedligeholdelse ma ikke udfgres af bgrn uden opsyn.

e Huvis forsyningsledningen er beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, dennes serviceagent eller lignende
kvalificerede personer for at undga en fare.

e ADVARSEL: Hvis overfladen er revnet, sluk for apparatet for
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at undgd muligheden for elektrisk stgd, for kogeplader af
glaskeramik eller lignende materiale, der beskytter
stromfgrende dele.

Metalliske genstande sasom knive, gafler, skeer og lag bar
ikke placeres pa kogepladens overflade, da de kan blive
varme.

Der ma ikke bruges en damprenser til at renggre
kogepladen.

Apparatet er ikke beregnet til at blive betjent ved hjalp af
en ekstern timer eller separat fjernbetjeningssystem.

ADVARSEL: Brandfare: Opbevar ikke genstande pa
kogepladerne.

Tilberedningsprocessen skal overvages. En kortvarig
kogeproces skal overvages kontinuerligt.

ADVARSEL: Madlavning uden opsyn pa en kogeplade med
fedt eller olie kan veaere farlig og kan resultere i brand.
Forsgg ALDRIG at slukke en ild med vand, men sluk for
apparatet og deek derefter flammen til f.eks. med I3g eller
brandtzeppe.

Drigt og vedligeholdese

Fare for elektrisk stgd

Lav ikke mad pa en knakket eller revnet kogeplade. Hvis
kogepladens overflade skulle ga i stykker eller revne, skal du
straks slukke for apparatet ved stremforsyningen
(veegafbryder) og kontakte en kvalificeret tekniker.

Sluk kogepladen ved veeggen for renggring eller
vedligeholdelse.

Manglende overholdelse af dette rad kan resultere i
elektriske problemerchok eller dgd.

Sundhedsfare
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Dette apparat overholder elektromagnetiske
sikkerhedsstandarder.

Personer med pacemakere eller andre elektriske
implantater (sdsom insulinpumper) skal dog radfgre sig med
deres leege eller implantatproducent, fgr de bruger dette
apparat for at sikre, at deres implantater ikke bliver pavirket
af det elektromagnetiske felt.

Undladelse af at fglge dette rad kan resultere i dgden.

Fare for varm overflade

Under brug vil tilgeengelige dele af dette apparat blive
varme nok til at forarsage forbreendinger.

Lad ikke din krop, tgj eller andet end egnet kgkkengrej
komme i kontakt med induktionsglasset, fgr overfladen er
afkglet.

Hold bgrn vaek.

Handtagene pa gryderne kan vaere varme at rgre ved.
Kontroller, at grydens handtag ikke haenger ud over andre
kogezoner, der er teendt. Hold handtagene uden for bgrns
reekkevidde.

Manglende overholdelse af dette rad kan resultere i
forbreendinger og skoldninger.

Fare for snitsar

Det knivskarpe blad pa en kogepladeskraber er blotlagt, nar
sikkerhedsanordningen traekkes tilbage. Brug den med stor
forsigtighed og opbevar altid sikkert og utilgengeligt for
barn.

Undladelse af at udvise forsigtighed kan resultere i skader
eller snitsar.

Vigtige sikkerhedsinstruktioner

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, nar det er i brug.
Overkogning forarsager rygning og fedtet spild, der kan
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antaendes.

Brug aldrig dit apparat som arbejds- eller
opbevaringsoverflade.

Efterlad aldrig genstande eller redskaber pa apparatet.

Undlad at placere eller efterlade magnetiserbare genstande
(f.eks. kreditkort, hukommelseskort) eller elektroniske
enheder (f.eks. computere, MP3-afspillere) i narheden af
apparatet, da de kan  blive pavirket af dets
elektromagnetiske felt.

Brug aldrig dit apparat til opvarmning eller opvarmning af
rummet.

Efter brug skal du altid slukke for kogezonerne og
kogepladen som beskrevet i denne vejledning (dvs. ved at
bruge bergringsknapperne). Stol ikke pa, at
gryderegistreringsfunktionen slukker for kogezonerne, nar
du fjerner gryderne.

Lad ikke bgrn lege med apparatet eller sidde, sta eller klatre
pa det.

Opbevar ikke ting af interesse for bgrn i skabe over
apparatet. Bgrn, der klatrer pa kogepladen, kan komme
alvorligt til skade.

Efterlad ikke bgrn alene eller uden opsyn i det omrade, hvor
apparatet er i brug.

Barn eller personer med et handicap, som begraenser deres
evne til at bruge apparatet, bgr have en ansvarlig og
kompetent person til at instruere dem i brugen.
Instruktgren skal veere sikker pa, at de kan bruge apparatet
uden fare for sig selv eller deres omgivelser.

Reparer eller udskift ikke nogen del af apparatet,
medmindre det specifikt anbefales i manualen. Al anden
service skal udfgres af en kvalificeret tekniker.

Undlad at placere eller tabe tunge genstande pa
kogepladen.
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Sta ikke pa kogepladen.

Brug ikke pander med takkede kanter eller traek pander hen
over induktionsglasoverfladen, da dette kan ridse glasset.

Brug ikke skuresvampe eller andre skrappe slibende
renggringsmidler til at renggre kogepladen, da disse kan
ridse induktionsglasset.

Dette apparat er beregnet til at blive brugt i husholdnings-
og lignende applikationer som:

personalekgkkenarealer i butikker, kontorer og andre
arbejdsmiljger.

bondehuse.
af kunder i hoteller, moteller og andre boligmiljger.
miljger af typen bed and breakfast.

ADVARSEL: Apparatet og dets tilgeengelige dele bliver varme
under brug.

Var omhyggelig med at undga at rgre ved varmeelementer.

Bgrn under 8 ar skal holdes vaek, medmindre de er under
konstant opsyn.

Efter brug skal du slukke for kogepladeelementet ved hjzlp
af dens betjening, og du skal ikke stole pa grydedetektoren.

Denne manual er maskinoversat
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rekt bortskaffelse af dette produkt

Symbolet pa produktet eller pa dets emballage angiver, at dette produkt ikke ma
behandles som husholdningsaffald. | stedet skal det afleveres til det relevante
indsamlingssted til genbrug af elektrisk og elektronisk udstyr. Ved at sikre, at
dette produkt bortskaffes korrekt, hjelper du med at forhindre potentielle
negative konsekvenser for miljget og menneskers sundhed. For mere detaljeret
| information om genbrug af dette produkt bedes du kontakte din lokale
myndighed, dit husholdningsaffaldscenter eller butikken, hvor du kgbte

produktet.

Advarsler for bortskaffelse

Kglemiddel og isoleringsmaterialer er brandfarligt. Nar produktet skrottes, skal det derfor holdes vaek
fra enhver brandkilde. Nar produktet skal skrottes, adskilles dgrene, og pakningen af dgren og
hylderne fjernes. Seet lagerne og hylderne pa et ordentligt sted vaek fra produktet, sa du undgar at et
barn bliver fanget.

Miljgbeskyttelse

Dette produkt indeholder ikke gasser, der kan beskadige ozonlaget, hverken i dets kglemiddelkredslgb
eller isoleringsmaterialer. Produktet ma ikke kasseres sammen som husholdningsaffald.
Isoleringsskummet indeholder brandfarlige gasser: produktet skal bortskaffes i henhold til produktets
forskrifter. Undga at beskadige kgleenheden, isaer varmeveksleren.

Emballagematerialer

Materialer med dette symbol er fremstillet af miljgvenligt materiale, der kan
genanvendes. Ved at bortskaffe emballagen korrekt iht. Gaeldende regler hjelper
du med at skane miljget.

PR Y ADVARSEL!

Emballagen kan vaere farlig for bgrn!
Plastdele er maerket med de internationale standardforkortelser:

PE - polyethylen, f.eks. indpakningsfolien

PS - polystyren, f.eks. polstringsmaterialet

POM - polyoxymethylen, f.eks. plastclips

PP - polypropylen, f.eks. salttragten

ABS - acrylonitril-butadien-styren, f.eks. kontrolpanelet.

Elektrisk og elektronisk udstyr (EEE) indeholder materialer, komponenter og stoffer, der kan vaere
farlige og skadelige for menneskers sundhed og for miljget, nar affaldet af elektrisk og elektronisk
udstyr (WEEE) ikke bortskaffes korrekt.

Produkter, der er maerket med dette symbol er elektrisk og elektronisk udstyr.
Den overkrydsede skraldespand symboliserer, at affald af elektrisk og elektronisk
udstyr ikke ma bortskaffes sammen med usorteret husholdningsaffald, men skal
indsamles saerskilt.

Til dette formal har alle kommuner etableret indsamlingsordninger, hvor affald af
elektrisk og elektronisk udstyr gratis kan afleveres af borgerne pa
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genbrugsstationer eller andre indsamlingssteder eller hentes direkte fra husholdningerne. Neermere
information skal indhentes hos kommunens tekniske forvaltning.

ADVARSEL!

Under brug, service og bortskaffelse af produktet skal du veere opmaerksom pa
symbolerne til venstre side, som oftest er placeret pa bagsiden af produktet
(bagpanel eller kompressor) og med gul eller orange farve. Det er
advarselssymbolet for brandfare. Der er braendbare materialer i kglemiddelrgr
og kompressor.

Hold venligst langt vaek fra brandkilder under brug, service og bortskaffelse.
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Korrekt tilslutning til jordforbindelsen

Nar du som forbruger tilslutter et produkt til elinstallationen, skal du til hver en tid overholde dit lands
geeldende lovgivning. Overhold fglgende sikkerhedsanvisninger ved installation af apparatet.

ADVARSEL - Fare for elektrisk stgd!

Ukorrekte installationer er farlige og kan medfgre personskader. Fglg anvisningerne i
brugsanvisningen og monteringsvejledningen, nar apparatet skal opstilles og tilsluttes.

Apparatet ma kun tilsluttes og bruges i henhold til angivelserne pa typeskiltet.

Apparatet ma kun tilsluttes et strgmnet med vekselstrgm via en stikdase med jord, der er
installeret forskriftsmaessigt.

Jordspyd og jordforbindelsen, der beskytter husets elinstallation, skal veaere installeret
forskriftsmaessigt. Brug af apparatet uden jordforbindelse er farligt.

Anvend altid den ledning, der er leveret sammen med apparatet.
Ledningen ma aldrig komme i kontakt med varmekilder eller varme apparatdele.

Ledningen ma ikke udsaettes for skarpe spidser eller kanter. En beskadiget isolering af ledningen
er farlig, da indtraengende fugt kan forarsage elektrisk stgd.

Forsyn aldrig apparatet via en ekstern kontaktanordning, f.eks. tids ur eller fjernstyring.

Under opstilling og brug af apparatet skal du sgrge for, at ledningen ikke kommer i klemme, blive
bgjet, @ndres eller pad anden made blive beskadiget.

Nar apparatet er monteret, skal ledningens net stik vaere frit tilgaengeligt, eller hvis dette ikke er
muligt, skal der veere monteret en afbryderanordning i den faste elektriske installation, som
opfylder de geeldende installationsbestemmelser.

Installation i Danmark

~y Hvis der bruges et HFI-relze, skal det veere maerket med dette symbol.

Hvis der kun findes en
stikkontakt af type K pa
godkendt til brugii tilslutningsstedet, skal
forbindelse med en apparatet tilsluttes med

stikkontakt type E. en egnet adapter. Kun
pa den made er

Type K| e

| Danmark er
apparatet kun

Denne adapter kan kgbes hos specialforhandlere.

Installation udenfor Danmark

Hvis du er bor udenfor Danmark, skal du til hver en tid overholde dit lands geldende lovgivning.
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Retningslinjer for madlavning

Valg af det rigtige kokkengrej

Brug kun kgkkengrej med en bund, der er egnet til induktionstilberedning.
e Se efter induktionssymbolet pa emballagen eller i bunden af kogegrejet.
e Du kan kontrollere, om dit kgkkengrej er egnet ved at udfgre en magnettest.

e Flyt en magnet mod bunden af kogegrejet. Hvis det tiltraekkes, er kgkkengrejet velegnet til
induktion.

Hvis du ikke har en magnet:
e Kom lidt vand i det kogegrej, du vil tjekke.

e Huvis ikke blinker i displayet, og vandet opvarmes, er kogegrejet egnet.

e Kgkkengrej lavet af fglgende materialer er ikke egnet: rent rustfrit stal, aluminium eller kobber
uden magnetisk bund, glas, trae, porcelaen, keramik og lertgj.

Kokkengrejsbunde med indhold af aluminium.

Disse reducerer det ferromagnetiske omrade, hvilket betyder, at der afgives mindre strgm til
kogegrejet. Dette kgkkengrej bliver muligvis ikke detekteret tilstraekkeligt eller detekteres maske slet
ikke og varmer derfor ikke tilstraekkeligt.

e Brug ikke kgkkengrej med takkede kanter eller en buet bund.

e Sgrg for, at bunden af dit kekkengrej er glat, ligger fladt mod glasset og har samme stgrrelse som
kogezonen. Brug kogegrej, hvis diameter er lige sa stor som grafikken for den valgte zone. Brug af
et kogegrej, der er lidt bredere, vil blive brugt med maksimal effektivitet. Hvis du bruger mindre
kokkengrej, kan effektiviteten vaere mindre end forventet. Et kogegrej pa mindre end 140 mm kan
veere uopdaget af kogepladen. Placer altid dit kpkkengrej eller dit kgkkengrej pa kogezonen.

o Lgft altid kogegrej af induktionskogepladen — lad vaere med at glide, da de kan ridse glasset.

Pavisning af sma artikler

Nar en uegnet stgrrelse eller ikke-magnetisk gryde (f.eks. aluminium) eller en anden lille genstand
(f.eks. kniv, gaffel, nggle) er blevet efterladt pa kogepladen, gar kogepladen automatisk pa standby
efter 1 minut. Blaeseren fortsaetter med at kgle ned pa induktionskogepladen i yderligere 1 minut.

Kokkengrej dimension

Kogezonerne tilpasses op til en graense automatisk til kogegrejets diameter. Dog skal bunden af dette
kogegrej have en minimumsdiameter i henhold til den tilsvarende kogezone. For at opna den bedste
effektivitet af din kogeplade skal du placere kogegrejet i midten af kogezonen.

Madlavning

Veer forsigtig, nar du steger, da olien og fedtet opvarmes meget hurtigt, isaer hvis du bruger Power
Boost. Ved ekstremt hgje temperaturer antandes olie og fedt spontant, og dette udggr en alvorlig
brandrisiko.
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Madlavningstips

Reducer temperaturindstillingen, nar maden koger op.
Brug af lag vil reducere tilberedningstiden og spare energi ved at holde pa varmen.
Minimer maengden af vaeske eller fedt for at reducere tilberedningstiden.

Start tilberedningen pa en hgj indstilling og reducer indstillingen, nar maden er gennemvarmet.

Simring, kogning af ris

Simringen sker under kogepunktet, ved ca. 85°C nar boblerne blot lejlighedsvis stiger op til
overfladen af kogevaesken. Det er ngglen til lekre supper og mgre gryderetter, fordi smagene
udvikler sig uden at overkoge maden. Du bgr ogsa tilberede agbaserede og mel fortykkede saucer
under kogepunktet.

Nogle opgaver, herunder tilberedning af ris ved absorptionsmetoden, kan kraeve en indstilling
hgjere end den laveste indstilling for at sikre, at maden tilberedes korrekt inden for den anbefalede
tid.

Svie bogffer

1 Sadan tilberedes saftige bgffer med smag:

2 Stil kgdet ved stuetemperatur i cirka 20 minutter fgr tilberedning.

3 Varm en tykbundet stegepande op.

4 Pensl begge sider af bgffen med olie. Dryp en lille smule olie i den varme pande og saenk derefter
kgdet ned pa den varme pande.

5 Vend kun bgffen én gang under tilberedningen. Den ngjagtige tilberedningstid afhaenger af bgffens
tykkelse og hvor tilberedt du gnsker den. Tiderne kan variere fra omkring 2 — 8 minutter per side.
Tryk pa bgffen for at male, hvor tilberedt den er - jo fastere den fgles, jo mere 'godstegt' bliver
den.

6 Lad bgffen hvile pa en varm tallerken i et par minutter, sa den kan slappe af og blive mgr inden
servering.

Til stegning

1 Veelg en induktionskompatibel fladbaseret wok eller en stor stegepande.

2 Hav alle ingredienser og udstyr klar. Stegning skal veere hurtig. Hvis der tilberedes store mangder,
tilberedes maden i flere mindre portioner.

Forvarm gryden kort og tilsaet to spiseskefulde olie.

4 Tilbered eventuelt kgd fgrst, laeg det til side og hold det varmt.

Steg grgntsagerne. Nar de er varme, men stadig sprgde, drej kogezonen til en lavere indstilling,
kom kgdet tilbage i gryden og tilseet din sauce.

5 Rer forsigtigt ingredienserne for at sikre, at de er gennemvarme.

6  Server straks.
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Varmeindstillinger

Indstillingerne nedenfor er kun retningslinjer. Den ngjagtige indstilling afhaenger af flere faktorer,
herunder dit kgkkengrej og den maengde, du laver. Eksperimenter med induktionskogepladen for at
finde de indstillinger, der passer bedst til dig.

Varme indstilling Egnethed
100-200 W Delikat opvarmning til sma maengder af mad
Smelte chokolade, smgr og fgdevarer, der braender hurtigt
Blid simring
Langsom opvarmning
600 W Genopvarmning
Hurtig simring

Kogning af ris
600-800 W Pandekager

1100-1200 W Sautering
Kogning af pasta

1400-2000 W Stegning
Bringe suppen i kog

Kogende vand
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Installation af kogepladen

For du installerer kogepladen, skal du sgrge for at

Arbejdsfladen er kvadratisk og plan, og ingen strukturelle elementer forstyrrer pladsbehovet.
Arbejdsfladen er lavet af et varmebestandigt og isoleret materiale.

En passende afbryder, der giver fuld afbrydelse fra lysnettet, er indbygget i de permanente ledninger,
monteret og placeret i overensstemmelse med de lokale ledningsregler og -forskrifter.

Du bruger varmebestandige og renggringsvenlige overflader (sasom keramiske fliser) til veegfladerne
omkring kogepladen.

Installationsmal

Lmm W mm A mm B mm Xmm
565 360 50 mm

Montering af fastggrelsesbeslag

Der er ingen beslag eller lignende til at fastggre kogepladen til bordpladen. Produktet er designet som
en fritstdende model.

Dansk 15



Beskrivelse af produktet

Bemark: Produktlinjediagrammet er

/ / \
‘ kun beregnet som reference. Se det

\\\\ o / \ / rigtige produkt som standard.

1 Glasplade

2 Max. 2000 W zone
3 Max. 1500 W zone
4

Kontrolpanel

Kontrolpanelets funktioner

3 1 Temperaturkontrol

4 5 2 Timer kontrol
! ! 3 Strgm/Tid/Temperatur regulerende

T T
tast/tastlas kontrol

- + > 0,

s 5  ON/OFF kontrol

Bergringskontrol (touch)

Betjeningsknapperne reagerer pa bergring, sa du behgver ikke at laegge pres pa.

Co 1
© +—N

Strgmstyring

Brug fingerens blomme, ikke dens spids.

Du vil hgre et bip, hver gang der registreres et tryk.

I\

Serg for, at kontrollerne altid er rene, t@rre, og at der ikke er nogen genstande (f.eks.
et redskab eller en klud), der deekker dem. Selv en tynd hinde af vand kan ggre
betjeningen vanskeligt at betjene.
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Begynd at lave mad

Tryk p& "ON/OFF"-knappen i ca. to sekunder. Efter taending bipper summeren én gang,
stremindikatoren blinker, hvilket indikerer, at induktionskogepladen er gaet i standbytilstand. (Hvis der
ikke er nogen betjening i 60 sekunder, vender kogepladen tilbage til OFF igen).

e  Stil en passende gryde pa den kogezone, du gnsker at bruge.
e Sgrg for, at bunden af gryden og overfladen af kogezonen er rene og tgrre.
e Tryk pa strgmknappen, og den vil begynde at varme.

e Indstilling af strammen ved at trykke pa

eller "+" knappen.

e Du kan @&ndre varmeindstillingen til enhver tid under tilberedningen.

Hvis summeren bipper med varmeindstillingen betyder.
e duikke har placeret en pande pa den korrekte kogezone eller,

e den gryde, du bruger, er ikke egnet til induktionstilberedning eller,
e gryden er for lille eller ikke korrekt centreret pa kogezonen.
e Der sker ingen opvarmning, medmindre der er en passende gryde pa kogezonen.

Displayet slukker automatisk efter 1 minut, hvis der ikke er placeret en passende pande pa den.

Afslut madlavningen

Sluk for hele kogepladen ved at trykke pa ON/OFF-knappen.

Pas pa varme overflader

"H" viser, hvilken kogezone der er varm at rgre ved. Det vil forsvinde, nar overfladen er kglet ned til en
sikker temperatur. Den kan ogsa bruges som energisparefunktion, hvis du gnsker at opvarme
yderligere gryder, brug kogepladen, der stadig er varm.

Las betjeningspanelet

Du kan lase betjeningsknapperne for at forhindre utilsigtet brug (f.eks. bgrn, der ved et uheld teender
for kogezonerne).

Nar knapperne er last, er alle knapperne undtagen ON/OFF-kontrollen deaktiveret.

For at lase betjeningspanelet
Tryk pa laseknappen, og timer-indikatoren vil vise "Loc".

For at lase betjeningpanelet op
Tryk og hold laseknappen nede i et stykke tid (ca. 2 sekunder).

Nar kogepladen er i last tilstand, er alle knapper deaktiveret undtagen ON/OFF, du kan altid slukke for
induktionskogepladen med ON/OFF-kontrollen i en ngdsituation.

Timer kontrol
Du kan indstille den til at taende for en eller flere kogezoner, nar den indstillede tid er gaet.

Du kan indstille timeren til op til 3 timer.

Indstilling af timeren til at slukke for én kogezone
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e Tryk pa timerknappen for den tilsvarende kogezone, du vil indstille timeren til.

e Indstil tiden ved at trykke pa knappen eller pa timeren

Tip: Tryk én gang pa

eller "+"-knappen pa timeren for at mindske eller gge med 1 minut.

e Bergroghold "-" eller "+"-knappen pa timeren nede eller gges med 10 minutter.

e Bergr og hold timerkontrollen i ca. to sekunder, eller bergr knappen for at "0:00", vil timeren

blive annulleret.

Nar tiden er indstillet, begynder den at teelle ned med det samme. Displayet vil vise den resterende
tid.
Nar den indstillede tilberedningstid udlgber, slukkes den tilsvarende kogezone automatisk.

Andre kogezoner vil fortsaette med at fungere, hvis de er teendt tidligere.

Temperaturkontrol

Du kan indstille temperaturen fra 60~220°C.

Tryk pa temperaturkontrollen for den tilsvarende kogezone, du vil indstille temperaturen for. Juster "-

" eller "+" for at kontrollere temperaturen.
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Vedligeholdelse og renggring

Nedenfor er en generel beskrivelse af, hvordan man renggr og vedligeholder kogepladen .

Hvad?

Hverdagssnavs pa
glas (fingeraftryk,
maerker, pletter
efterladt af
fgdevarer eller ikke-
sukkerholdige spild
pa glasset)

Kog over, smeltet og
varmt sukkerholdigt
spild pa glasset

Spild pa touch-
kontrollerne

Hvordan?

Sluk for strgmmen til
kogepladen.

Pafgr en kogeplader, mens
glasset stadig er varmt (men ikke
varmt!)

Skyl og tgr af med en ren klud
eller kgkkenrulle.

Taend for stremmen til
kogepladen igen.

Fjern disse med det samme med
en paletkniv eller
barberbladsskraber, der er egnet
til glasplader, men pas pa varme
kogezoneoverflader:

Sluk for stremmen til kogepladen
ved vaeggen.

Hold bladet eller redskabet ved
en 30° vinkel og skrab snavset
eller spildet til et kgligt omrade af
kogepladen.

Rens snavset eller spild med et
viskestykke eller kgkkenrulle.

Folg trin 2 til 4 for
"Hverdagssnavs pa glas” over.

Sluk for strgmmen til
kogepladen.

Opsug spildet og tgr
bergringskontrolomradet af med
en ren fugtig svamp eller klud.
Tgr omradet helt tgrt med
kgkkenrulle

Taend for stremmen til
kogepladen igen.
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Vigtig!

Nar stremmen til kogepladen er
slukket, vil der ikke vaere nogen
"varm overflade", men kogezonen
kan stadig vaere varm! Veaer yderst
forsigtig.

Kraftig skurepulver, nogle svampe og
skrappe/slibende renggringsmidler
kan ridse glasset. Lzes altid etiketten
for at kontrollere, om din
renggringsmiddel er egnet.

Efterlad aldrig renggringsrester pa
kogeplader: glasset kan blive
beskadiget.

Fjern pletter efterladt af smelter og
sukkerholdige fgdevarer eller spild sa
hurtigt som muligt. Hvis de
efterlades til afkgling pa glasset, kan
de vaere sveere at fierne eller endda
permanent beskadige
glasoverfladen.

Skeerefare: nar
sikkerhedsanordningen er trukket
tilbage pa skraberen, er bladet
barberblads skarpt. Brug kun med
ekstrem forsigtighed og opbevar
altid sikkert og utilgaengeligt for
bgrn.

Kogepladen kan bippe og slukke af
sig selv, og bergringsknapperne
fungerer muligvis ikke, mens der er
vaeske pa dem. Sgrg for at tgrre
bergringskontrolomradet tgrt, for du
tender kogepladen igen.



Fejlfinding

Problem

Kogepladen taender ikke

Bergringsknapperne
reagerer ikke.

Bergringsknapperne er
sveere at betjene.

Glasset bliver ridset.

Nogle pander laver
knitrende eller kliklyde.

Kogepladen giver en lav
brummende lyd, nar den
bruges pa en hgj
varmeindstilling.

Blaeserstgj kommer fra
induktionskogepladen.

Gryder bliver ikke varme
og vises i displayet.

Kogepladen eller en
kogezone er uventet

Mulige arsager

Ingen kraft.

Betjeningsknapperne er last.

Der kan veere en lille hinde af
vand over kontrolknapperne,
eller du bruger muligvis spidsen
af din finger, nar du rgrer ved
knapperne.

Kgkkengrej med ru kanter.

Der anvendes uegnede,
slibende skure- eller
renggringsmidler.

Dette kan vaere forarsaget af
konstruktionen af dit

kekkengrej (lag af forskellige
metaller vibrerer forskelligt).

Dette er forarsaget af
teknologien til
induktionstilberedning.

En kgleblaeser indbygget i din
induktionskogeplade er taendt
for at forhindre, at
elektronikken overophedes.
Det kan fortszaette med at kgre,
selv efter du har slukket for
induktionskogepladen.

Kogepladen kan ikke registrere
gryden;

- den ikke er egnet til
induktionstilberedning.

- den er for lille til kogezonen
eller ikke centreret korrekt pa
den.

Teknisk fejl.
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Hvad skal man ggre

Se¢rg for, at kogepladen er
tilsluttet stremforsyningen, og at
den er teendt.

Tjek, om der er strgmafbrydelse i
dit hjem eller omrade. Hvis du har
tjekket alt, og problemet
fortsaetter, skal du ringe til en
kvalificeret tekniker.

Las betjeningsknapperne op.

Sgrg for, at bergringsomradet er
tgrt, og brug din finger, nar du
rgrer ved knapperne.

Brug kgkkengrej med flad og glat
bund. Se "Valg af det rigtige
kokkengrej”.

Se "Vedligeholdelse og
renggring".

Dette er normalt for kgkkengrej
og indikerer ikke en fejl.

Dette er normalt, men stgjen bgr
daempes eller forsvinde helt, nar
du saenker varmeindstillingen.

Dette er normalt og kraever ingen
handling. Sluk ikke for stremmen
til induktionskogepladen ved
vaeggen, mens ventilatoren kgrer.

Brug kgkkengrej, der er egnet til
induktionstilberedning. Se
afsnittet 'Valg af det rigtige
kokkengrej'.

Centrer gryden, og sgrg for, at
dens bund passer til kogezonens
stgrrelse.

Notér venligst fejlkoden og
tallene, sluk for stremmen til



slukket, en tone lyder, og
en fejlkode vises (typisk
skiftevis med et eller to
cifre i kogetimerens
display).
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induktionskogepladen ved
vaeggen, og kontakt en
kvalificeret tekniker



Specifikke fejl- og fejlkoder

Specifik fejl og l@sning

Fiasko Problem Lgsning A Lgsning B
LED'en teender ikke, nar Ingen Kontroller, om stikket
enheden er tilsluttet. strgmforsyning. sidder godt fast i

stikkontakten, og om
stikkontakten fungerer.

Det
tilbehgrsstrgmkort
og skaermkortet er
tilsluttet fejl.

Tjek forbindelsen.

Det ekstra Udskift det ekstra
strgmkort er strgmkort.
beskadiget.

Displaytavlen er Udskift skaermkortet.
beskadiget.

Nogle knapper virker ikke , Displaytavlen er Udskift skeermkortet.
eller LED-displayet er ikke  beskadiget.
normalt.

Tilberedningstilstandsindik  Hgj temperatur pa Omgivelsestemperaturen

atoren teendes, men kogepladen. kan veere for hgj.

opvarmningen starter ikke. Luftindtag eller luftventil
kan veere blokeret.

Der er noget galt Tjek om blzeseren kgrer

med blaseren. jeevnt ; hvis ikke, udskift
blaeseren.

Strgmkortet er Udskift stremkortet.

beskadiget.
Opvarmningen stopper Pan Type er forkert. Brug den rigtige gryde (se Pandetektionskredslgbe
pludseligt under drift og brugsanvisningen). t er beskadiget, udskift
hgrer et bip hvert sekund. | Grydens diameter stremkortet.

er for lille.

Den termiske Udskift det termiske led.

forbindelse er

brudt

Ventilatormotoren lyder Ventilatormotoren  Udskift blaeseren.
unormal. er beskadiget.
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Fejlvisning og inspektion

Induktionskogepladen er udstyret med en selvdiagnosefunktion. Med denne test er teknikeren i stand
til at kontrollere funktionen af flere komponenter uden at adskille eller afmontere kogepladen fra
arbejdsfladen.

Fejlkode Problem

E1l

E2

E3

E4

ES

E6

E7

E8

EB

Fejl ved temperaturfgler : abent
kredslgb.

Fejl ved temperaturfgler :
kortslutning .

Hgj temperatur af keramisk
pladesensor.

Temperatursensor for IGBT-
fejlen. ( abent kredslgb )

Temperatursensor for IGBT-
fejlen. ( kortslutning )

Hgj temperatur pa IGBT.

Forsyningsspaendingen er under
den nominelle spaending.

Forsyningsspaendingen er over
den nominelle spaending.

temperatursensor — ugyldig .

Lgsning

Kontroller forbindelsen, eller udskift den keramiske
pladetemperaturfgler.

Tryk pa knappen "ON/OFF" for at genstarte enheden.
Vent til pladens temperatur vender tilbage til normal.

Udskift stremkortet.

Tryk pa knappen "ON/OFF" for at genstarte enheden.
Vent pa, at temperaturen pa IGBT vender tilbage til
normal.

Kontroller, om ventilatoren kgrer jeevnt; hvis ikke,
udskift ventilatoren.

Kontroller venligst, om strgmforsyningen er normal.
Teend, nar strgmforsyningen er normal.

Kontroller forbindelsen, eller udskift
pladetemperaturfgleren.
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Oplysninger ved henvendelse til service

Du er velkommen til at kontakte vores eftersalgsservice, hvis der er spgrgsmal til
vores produkter, som du ikke selv kan Igse, eller hvis produktet skal repareres.

Ofte kan problemer afhjelpes ved at bruge afsnittet om "Fejlfinding og
Igsninger." Kontakt vores serviceafdeling, hvis dette ikke er tilfeeldet. Her sgrger
“ vi for at finde den bedste Igsning og forsgger at undgd ungdvendige

servicebesgg.

Af sikkerhedsmaessige arsager ma kun uddannet fagpersonale udfgre reparationer pa produktet.
Retten til at klage over produktet bortfalder, hvis reparationer eller endringer foretages af personer,
som vi ikke har givet autorisation til, eller hvis der anvendes uoriginale reservedele.

Kontaktoplysninger kan findes pa vores hjemmeside www.scandomestic.dk

Vi anbefaler, at du har produktets modelnummer og serienummer klar, hvis du kontakter vores
eftersalgsservice.

Begge dele kan findes pa produktets typeskilt.

Teknisk data

Gem brugervejledningen og andre dokumenter til senere brug.
Yderligere tekniske informationer findes pa typeskiltet.

Mere information om dit produkt kan findes pa www.scandomestic.dk Her finder du flere tekniske
data om produktet.

CE-overensstemmelseserklaering
Dette produkt er blevet fremstillet efter de strengeste standarder og overholder alle
geeldende love, lavspaendingsdirektivet (LVD) og elektro-magnetisk kompatibilitet (EMC).
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KOMMISSIONENS DELEGEREDE FORORDNING (EU) 66/2014

Modelnummer HOIS7T
Type Induktion
Antal kogezoner og/eller omrader 2
Opvarmningsteknologi (induktionskogezoner og -kogeomrader, stralingskogezoner, .
Elektrisk
massekogeplader)
Venstre tilberedningsside @, (cm)* BxD, mm** Watt Wh/kg***

Bagerste zone

Forreste zone 17 2000 189,33
Hgjre tilberedningsside

Bagerste zone

Forreste zone 17 1500 187,96
Midterste tilberedningsside

Bagerst center zone

Forreste center zone

Flex tilberedningsomrade

Venstre flex zone -

Midterste flex zone -

Hgjre flex zone -

Kogepladens energiforbrug beregnet pr. kg

*For runde kogezoner eller -omrader: diameter pa anvendeligt overfladeareal pr. elopvarmet kogezone, afrundet til
naermeste 5 mm

**For kogezoner eller -omrader, der har en anden form end rund: leengde og bredde pa anvendeligt overfladeareal
pr. elopvarmet kogezone eller -omrade, afrundet til neermeste 5 mm

***Energiforbrug pr. kogezone eller -omrade beregnet pr. kg

Teknisk dataark

Volt / hertz, V/hz 220/50
Watt, W 3500
Produktmal, HxBxD, mm 65 x 565 x 360
Indbygningsmal, HxBxD, mm X X
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Dear Customer

e Read this user manual before using the product. It will help you to use and maintain it properly and
extend its life.

e Save the user manual for later use if this should become necessary and ensure that the instructions
are followed if the product changes hands.

This user manual contains safety instructions, operating instructions, installation instructions and
troubleshooting tips, etc.

Before calling for service:

e Review the troubleshooting tips section. This will help you solve some of the most common
problems yourself.

e If you cannot solve the problems yourself, call for help from professional technicians.

When you call:

Please state the full reference of the device (model, type, serial number). This information is on the
rating plate attached to the appliance. It can be placed inside the produkt, on the side or on the back.
You must state where and which retailer the product was purchased from, as well as the date of
purchase.

Unauthorized calling of technical service:
Please check the section for troubleshooting before service is called. If the demand for rectification is
unjustified, it is the customer's responsibility to pay the costs associated with calling for service.

Right of complaint for household use:

The complaint deadline covers only brand new products. The complaint period is valid according to the
legislation from the date of purchase, when a receipt, bill or equivalent is presented, from which the
date of purchase appears. The right to complain only covers defects in material or workmanship.
Functional failure of the products due to installation conditions is not covered by the right of complaint.
The right of complaint does not restrict the buyer's rights according to the legislation.

The right to complain does not include:

e Normal wear and tear, faults or damages caused directly or indirectly as a result of overload,
mishandling, abuse, careless handling, insufficient maintenance, faulty installation, installation and
connection, voltage variations or electrical disturbances or by repairs carried out by other than
Scandomestic A/S authorized technicians .

e Faults or damages resulted from commercial or other use of products intended for private
households.

e Compensation for any consequential damage, including damage to other objects, loss of operation,
etc., unless otherwise determined by law.

Transport damage:

Transport damage that is detected at the time of the dealer's delivery to the customer is primarily a
matter between the customer and the dealer. In cases where the customer has been responsible for
the transport of the product, the supplier assumes no obligations in connection with any transport
damage. Possible transport damage must be reported immediately and no later than 24 hours after the
item has been delivered. Otherwise, the customer's claim may be rejected.

Important!

Please be aware that, as a result of constant development and updating of the product, the
manufacturer may make changes without prior notice.

This is an original manual
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Safety instructions

Your safety and that of others is very
important.

Please read this user manual carefully before using the product
for your own safety and that of others. To avoid unnecessary
mistakes and accidents, it is important to ensure that everyone
who uses the product is familiar with its operation and safety
features. Keep the user guide and ensure that it remains with
the product if it is moved or sold so that all who use the
product throughout its life are properly informed about the
product's use and safety.

For safety reasons, the safety rules in this user manual must be
observed, as the manufacturer is not responsible for damage
caused by omission. All safety messages will be followed by a
safety word which may be “DANGER”, “WARNING” or
“CAUTION.”

These words mean:

Danger
The signal word indicates that there are dangers to the life and
health of persons due to extremely flammable gas.

Warning of electrical voltage
This indicates that there is a danger to life and health of
persons due to voltage.

Warning
The signal word indicates a hazard with a medium level of risk
which, if not avoided, may result in death or serious injury.

Caution

The signal word indicates a hazard with a low degree of risk
which, if not avoided, may result in minor or moderate injury.
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Attention
The signal word indicates important information (e.g. damage
to property), but not danger.

Observe instructions

Indicates that a service technician should only operate and
maintain this appliance in accordance with the operating
instructions.

Read these operating instructions carefully and attentively
before using/commissioning the unit and keep them in the
immediate vicinity of the installation site or unit for later use!

SAFETY WARNINGS

Your safety is important to us. Please read this information
before using your cooktop.

Installation

Electrical Shock Hazard
e Disconnect the appliance from the mains electricity supply
before carrying out any work or maintenance on it.

e Connection to a good earth wiring system is essential and
mandatory.

e Alterations to the domestic wiring system must only be
made by a qualified electrician.

e Failure to follow this advice may result in electrical shock or
death.

Cut Hazard

Take care - panel edges are sharp.

Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important Safety Instructions

e Read these instructions carefully before installing or using
this appliance.
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No combustible material or products should be placed on
this appliance at any time.

Please make this information available to the person
responsible for installing the appliance as it could reduce
your installation costs.

In order to avoid a hazard, this appliance must be installed
according to these instructions for installation.

This appliance is to be properly installed and earthed only
by a suitably qualified person.

This appliance should be connected to a circuit which
incorporates an isolating switch providing full disconnection
from the power supply.

Failure to install the appliance correctly could invalidate any
warranty or liability claims.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without
supervision.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons
in order to avoid a hazard.

WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance
to avoid the possibility of electric shock, for hob surfaces of
glass-ceramic or similar material which protect live parts.

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should
not be placed on the hob surface since they can get hot.

Do not use a steam cleaner to clean your cooktop.
The appliance is not intended to be operated by means of
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an external timer or separate remote-control system.

WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking
surfaces.

The cooking process has to be supervised. A shortterm
cooking process has to be supervised continuously.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can
be dangerous and may result in fire. NEVER try to extinguish
a fire with water but switch off the appliance and then cover
flame e.g. with a lid or a fire blanket.

OPERATION AND MAINTENANCE

Electrical Shock Hazard

Do not cook on a broken or cracked cooktop. If the cooktop
surface should break or crack, switch the appliance off
immediately at the mains power supply (wall switch) and
contact a qualified technician.

Switch the cooktop off at the wall before cleaning or
maintenance.

Failure to follow this advice may result in electrical shock or
death.

Health Hazard

This appliance complies with electromagnetic safety
standards.

However, persons with cardiac pacemakers or other
electrical implants (such as insulin pumps) must consult with
their doctor or implant manufacturer before using this
appliance to make sure that their implants will not be
affected by the electromagnetic field.

Failure to follow this advice may result in death.

Hot Surface Hazard

During use, accessible parts of this appliance will become
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hot eﬁough to cause burns.

Do not let your body, clothing or any item other than
suitable cookware contact the Induction glass until the
surface is cool.

Keep children away.

Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan
handles do not overhang other cooking zones that are on.
Keep handles out of reach of children.

Failure to follow this advice could result in burns and scalds.

Cut Hazard

The razor-sharp blade of a cooktop scraper is exposed when
the safety cover is retracted. Use with extreme care and
always store safely and out of reach of children.

Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important safety instructions

Never leave the appliance unattended when in use. Boil
overs causes smoking and greasy spillovers that may ignite.

Never use your appliance as a work or storage surface.
Never leave any objects or utensils on the appliance.

Do not place or leave any magnetisable objects (e.g. credit
cards, memory cards) or electronic devices (e.g. computers,
MP3 players) near the appliance, as they may be affected by
its electromagnetic field.

Never use your appliance for warming or heating the room.

After use, always turn off the cooking zones and the
cooktop as described in this manual (i.e. by using the touch
controls). Do not rely on the pan detection feature to turn
off the cooking zones when you remove the pans.

Do not allow children to play with the appliance or sit,
stand, or climb on it.

Do not store items of interest to children in cabinets above
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the appliance. Children climbing on the cooktop could be
seriously injured.

Do not leave children alone or unattended in the area where
the appliance is in use.

Children or persons with a disability which limits their ability
to use the appliance should have a responsible and
competent person to instruct them in its use. The instructor
should be satisfied that they can use the appliance without
danger to themselves or their surroundings.

Do not repair or replace any part of the appliance unless
specifically recommended in the manual. All other servicing
should be done by a qualified technician.

Do not place or drop heavy objects on your cooktop.
Do not stand on your cooktop.

Do not use pans with jagged edges or drag pans across the
Induction glass surface as this can scratch the glass.

Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning
agents to clean your cooktop, as these can scratch the
Induction glass.

This appliance is intended to be used in household and
similar applications such as:

staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments.

farm houses.

by clients in hotels, motels and other residential type
environments.

bed and breakfast type environments.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use.

Care should be taken to avoid touching heating elements.

Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.
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o After use, switch off the hob element by its control and do
not rely on the pan detector.
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Correct disposal of this product

The symbol on the product or on its packaging indicates that this product must
not be treated as household waste. Instead, it must be handed over to the
appropriate collection point for the recycling of electrical and electronic
equipment. By ensuring that this product is disposed of correctly, you are helping
to prevent potential negative consequences for the environment and human
| health. For more detailed information on recycling this product, please contact
your local authority, your household waste center or the store where you

purchased the product.

Warnings for disposal

Refrigerant and insulating materials are flammable. When the product is scrapped, it must therefore
be kept away from any source of fire. When the product is to be scrapped, the doors are separated
and the gasket of the door and shelves are removed. Place the doors and shelves in a proper place
away from the product to prevent a child from being trapped.

Environmental protection

This product does not contain ozone-depleting gases in its refrigerant circuit or insulation materials.
The product must not be disposed of together as household waste. The insulating foam contains
flammable gases: the product must be disposed of according to the product's regulations. Avoid
damaging the cooling unit, especially the heat exchanger.

Packaging materials

Materials with this symbol are made from environmentally friendly materials
that can be recycled. By disposing of the packaging correctly in accordance with
applicable regulations, you help to protect the environment.

PR Y waRNING!

The packaging can be dangerous for children!
Plastic parts are marked with the international standard abbreviations:

PE - polyethylene, e.g. the wrapping film

PS - polystyrene, e.g. the upholstery material

POM - polyoxymethylene, e.g. plastic clip

PP - polypropylene, e.g. the salt funnel

ABS - acrylonitrile-butadiene-styrene, e.g. control panel.

Electrical and electronic equipment (EEE) contains materials, components and substances that can be
dangerous and harmful to human health and the environment when waste electrical and electronic
equipment (WEEE) is not disposed of properly.

Products marked with this symbol are electrical and electronic equipment. The
crossed-out dustbin symbolizes that waste from electrical and electronic
equipment must not be disposed of together with unsorted household waste,
but must be collected separately.

To this end, all municipalities have established collection schemes where waste
electrical and electronic equipment can be handed in free of charge by citizens at
recycling stations or other collection points or collected directly from households. Further information
must be obtained from the municipality's technical administration.
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WARNING!

During use, service and disposal of the product, pay attention to the symbols on
the left side, which are usually located on the back of the product (back panel or
compressor) and are yellow or orange in color. It is the warning symbol for fire
hazard. There are flammable materials in the refrigerant piping and compressor.

Please keep far away from fire sources during use, service and disposal.
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Correct connection to the earth connection

When you as a consumer connect a product to the electrical installation, you must at all times comply
with the applicable legislation of your country. Observe the following safety instructions when
installing the product.

WARNING - Electrical Shock Hazard!
e Improper installations are dangerous and can cause personal injury. Follow the instructions in the
user manual and installation instructions when setting up and connecting the device.

e The device may only be connected and used in accordance with the information on the rating
plate.

e The device may only be connected to an AC mains via a properly installed earthed socket.

e Ground spikes and the ground connection that protects the house's electrical installation must be
installed according to regulations. Using the product without an earth connection is dangerous.

e Always use the cord supplied with the device.
e The cable must never come into contact with heat sources or hot product parts.

e The cord must not be exposed to sharp points or edges. Damaged insulation of the cable is
dangerous, as ingress of moisture can cause electric shock.

e Never supply the device via an external contact device, e.g. time clock or remote control.

e During installation and use of the device, ensure that the cord is not pinched, bent, altered or
damaged in any other way.

e When the device is installed, the mains plug of the cable must be freely accessible, or if this is not
possible, a switch device must be installed in the fixed electrical installation that meets the
applicable installation regulations.

Installation in Danmark

~y If an HFI relay is used, it must be marked with this symbol.

In Denmark, the device
is only approved for
use in connection with
a type E socket.

If only a type K socket is
available at the point of
connection, the device
must be connected with
a suitable adapter. Only
in this way is the device
properly grounded.

This adapter can be purchased from specialist dealers.

Installation outside Denmark

If you live outside Denmark, you must at all times comply with your country's applicable legislation.
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Cooking guidelines

Choosmg the right cookware
Only use cookware with a base suitable for induction cooking.

e Look for the induction symbol on the packaging or on the bottom of the cookware.

*  You can check whether your cookware is suitable by carrying out a magnet test.

e Move a magnet towards the base of the cookware. If it is attracted, the cookware is suitable for
induction.

If you do not have a magnet:

e Put some water in the cookware you want to check.

e If the buzzer doesn't beep and the water is heating, the pan is suitable.

e Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminium or
copper without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

Cookware bases with aluminium content.

These reduce the ferromagnetic area, which means that less power is emitted to the cookware. This
cookware may not be sufficiently detected or may not be detected at all and therefore does not heat
sufficient.

e Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

e Make sure that the base of your cookware is smooth, sits flat against the glass, and is the same size
as the cooking zone. Use cookwares whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.
Using a cookware slightly wider energy will be used at its maximum efficiency. If you use smaller
cookware efficiency could be less than expected. A cookware less than 140 mm could be
undetected by the hob. Always center your cookware or cookware on the cooking zone.

e Always lift cookware off the Induction hob — do not slide, or they may scratch the glass.

Detection of Small Articles

When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g. aluminium), or some other small item (e.g. knife,
fork, key) has been left on the hob, the hob automatically go on to standby in 1 minute. The fan will
keep cooking down the induction hob for a further 1 minute.

Cookware dimension

The cooking zones are, up to a limit, automatically adapted to the diameter of the cookware. However,
the bottom of this cookware must have a minimum of diameter according to the corresponding cooking
zone. To obtain the best efficiency of your hob, please place the cookware in the center of the cooking
zone.

English 12



Take care when frying as the oil and fat heat up very quickly, particularly if you’re using Power Boost. At
extremely high temperatures oil and fat will ignite spontaneously and this presents a serious fire risk.

Cooklng Tips
When food comes to the boil, reduce the temperature setting.

e Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

e Minimize the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

e Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

Simmering, Cooking rice

e Simmering occurs below boiling point, at around 85°C when bubbles are just rising occasionally to
the surface of the cooking liquid. It is the key to delicious soups and tender stews because the

flavours develop without overcooking the food. You should also cook egg-based and flour
thickened sauces below boiling point.

e Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a setting higher than the
lowest setting to ensure the food is cooked properly in the time recommended.

Searing Steak
1 To cook juicy flavorsome steaks:

2 Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.
3 Heat up a heavy-based frying pan.
4

Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the hot pan and then lower
the meat onto the hot pan.

5 Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will depend on the thickness of
the steak and how cooked you want it. Times may vary from about 2 — 8 minutes per side. Press
the steak to gauge how cooked it is — the firmer it feels the more ‘well done’ it will be.

6 Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to relax and become tender
before serving.

For Stir-frying

Choose an induction compatible flat-based wok or a large frying pan.

2 Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be quick. If cooking large
quantities, cook the food in several smaller batches.

3 Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.
4 Cook any meat first, put it aside and keep warm.

Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the cooking zone to a lower setting,
return the meat to the pan and add your sauce.

5  Stir the ingredients gently to make sure they are heated through.

6 Serve immediately.
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Heat Settings

The settings below are guidelines only. The exact setting will depend on several factors, including your
cookware and the amount you are cooking. Experiment with the induction hob to find the settings that
best suit you.

Heat setting Suitability

100-200 W Delicate warming for small amounts of food
Melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
Gentle simmering

Slow warming

600 W Reheating
Rapid simmering
Cooking rice
600-800 W Pancakes
1100-1200 W Sautéing

Cooking pasta

1400-2000 W Stir-frying
searing
Bringing soup to boil

Boiling water
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Installing the hob

Before installing the hob, make sure that

The work surface is square and level, and no structural members interfere with space requirements.
The work surface is made of a heat-resistant and insulated material.

A suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power supply is incorporated in
the permanent wiring, mounted and positioned to comply with the local wiring rules and regulations.

You use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall surfaces
surrounding the hob.

Installation dimensions

Lmm W mm A mm B mm Xmm
565 360 50 mm

Installing the fixing brackets

There are no brackets or similar to fix the hob to the tabletop. The product is designed as a free
standing model.
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Description of the product

1 2 3
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1 Glass plate

2 Max. 2000 W zone
3 Max. 1500 W zone
4

Control panel

Control panel functions

3 1 Temperature control

4 5 2 Timer control
| | ! ! 3 Power/Time/Temperature
regulating key /Keylock control
- + > 0O,

~ e

Co 1
© +—N

Power control

5  ON/OFF control

Touch controls

The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

Use the ball of your finger, not its tip.

You will hear a beep each time a touch is registered.

‘I

Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a
utensil or a cloth) covering them. Even a thin film of water may make the controls
difficult to operate
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Touch the “ON/OFF” control for about two seconds. After power on, the buzzer beeps once, the
power indicator light will blink, indicating that the induction hob has entered the state of standby
mode. (If there no operation for 60 secs the hob will return to OFF again).

e  Place a suitable pan on the cooking zone that you wish to use.

e Make sure the bottom of the pan and the surface of the cooking zone are clean and dry.
e Touch the power control and it will begin to heat.

e  Setting the power by touching the “-” or “+” control.

*  You can modify the heat setting at any time during cooking.

If the buzzer beeps with the heat setting means.
e you have not placed a pan on the correct cooking zone or,

e the pan you’re using is not suitable for induction cooking or,
e the panis too small or not properly centered on the cooking zone.
* No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.

The display will automatically turn off after 1 minutes if no suitable pan is placed on it.

Finish cooking

Turn the whole cooktop off by touching the ON/OFF control.

Beware of hot surfaces

“H” will show which cooking zone is hot to touch. It will disappear when the surface has cooled down
to a safe temperature. It can also be used as an energy saving function if you want to heat further
pans, use the hotplate that is still hot.

Lock the Controls

You can lock the controls to prevent unintended use (for example children accidentally turning the
cooking zones on).

When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are disabled.

To lock the controls
Touch the lock control and the timer indicator will show “Loc”.

To unlock the controls
Touch and hold the lock control for a while (about 2 second).

When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF, you can always turn
the induction hob off with the ON/OFF control in an emergency.

Timer control

You can set it to turn on one or more cooking zones off after the set time is up.

You can set the timer up to 3 hours.

Setting the timer to turn one cooking zone off
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e  Touch the timer control of the corresponding cooking zone you want to set the timer for.
e Set the time by touching the or control of the timer

Hint: Touch the “-” or “+” control of the timer once will decrease or increase by 1 minute.

e Touch and hold the “-” or “+” control of the timer will decrease or increase by 10 minutes.

e Touch and hold the timer control for about two seconds or touch the “-” button to ”0:00”, the
timer will be cancelled.

When the time is set, it will begin to count down immediately. The display will show the remaining
time.

When the set cooking time expires, the corresponding cooking zone will be switched off automatically.

Other cooking zone will keep operating if they are turned on previously.

Temperature control

You can set the temperature from 60~220°C.

Touch the temperature control of the corresponding cooking zone you want to set the temperature
for. Adjust “-” or “+” to control the temperature.
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Maintenance and cleaning

Below is a general description of how to clean and maintain the hob.

What?

Everyday soiling on
glass (fingerprints,
marks, stains left by
food or non-sugary
spillovers on the glass)

Boil overs, melts, and
hot sugary spills on the
glass

Spillovers on the touch
controls

How?

Switch the power to the
cooktop off.

Apply a cooktop cleaner while
the glass is still warm (but not
hot!)

Rinse and wipe dry with a clean
cloth or paper towel.

Switch the power to the
cooktop back on.

Remove these immediately
with a fish slice, palette knife
or razor blade scraper suitable
for Induction glass cooktops,
but beware of hot cooking
zone surfaces:

Switch the power to the
cooktop off at the wall.

Hold the blade or utensil at a
30° angle and scrape the soiling
or spill to a cool area of the
cooktop.

Clean the soiling or spill up
with a dish cloth or paper
towel. Follow steps 2 to 4 for
‘Everyday soiling on glass’
above.

Switch the power to the
cooktop off.

Soak up the spill and wipe the
touch control area with a clean
damp sponge or cloth. Wipe
the area completely dry with a
paper towel.

Switch the power to the
cooktop back on.
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Important!

When the power to the cooktop is
switched off, there will be no ‘hot
surface’ indication but the cooking
zone may still be hot! Take extreme
care.

Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive cleaning
agents may scratch the glass. Always
read the label to check if your
cleaner or scourer is suitable.

Never leave cleaning residue on the
cooktop: the glass may become
damaged.

Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon as
possible. If left to cool on the glass,
they may be difficult to remove or
even permanently damage the glass
surface.

Cut hazard: when the safety cover is
retracted, the blade in a scraper is
razor sharp. Use with extreme care
and always store safely and out of
reach of children.

The cooktop may beep and turn itself
off, and the touch controls may not
function while there is liquid on
them. Make sure you wipe the touch
control area dry before turning the
cooktop back on.



Trouble shooting

Operation of your appliance can lead to errors and malfunctions. The following tables contain possible
causes and notes for resolving an error message or malfunction. It is recommended to read the tables

carefully below in order to save your time and money that may cost for calling to the service center.

Problem

The hob cannot be
turned on.

The touch controls are
unresponsive.

The touch controls are
difficult to operate.

The glass is being
scratched.

Some pans make
crackling or clicking
noises.

The hob makes a low
humming noise when
used on a high heat
setting.

Fan noise coming from
the induction hob.

Pans do not become hot
and appears in the
display.

The induction hob or a

Possible causes

No power.

The controls are locked.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is caused by the
technology of induction
cooking.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue
to run even after you’ve turned
the induction hob off.

The hob cannot detect the pan;

- it is not suitable for induction
cooking.

- it is too small for the cooking
zone or not properly centered
onit.

Technical fault.
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What to do

Make sure the hob is connected to
the power supply and that it is
switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If
you’ve checked everything and the
problem persists, call a qualified
technician.

Unlock the controls.

Make sure the touch control area is
dry and use the ball of your finger
when touching the controls.

Use cookware with flat and smooth
bases. See ‘Choosing the right
cookware’.

See “Maintenance and cleaning”.

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear
completely when you decrease the
heat setting.

This is normal and needs no action.
Do not switch the power to the
induction hob off at the wall while
the fan is running.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the
right cookware’.

Centre the pan and make sure that
its base matches the size of the
cooking zone.

Please note down the error letters



cooking zone has turned
itself off unexpectedly, a
tone sounds and an
error code is displayed
(typically alternating
with one or two digits in
the cooking timer
display).

English
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and numbers, switch the power to
the induction hob off at the wall,
and contact a qualified technician



Specific failure and error codes

Specific Failure & Solution

Failure

The LED does not come
on when unit is plugged
in.

Some buttons won’t
work, or the LED display
is not normal.

The Cooking Mode
Indicator comes on, but
heating does not start.

Heating stops suddenly
during operation and
hear a beep every
second.

Fan motor sounds
abnormal.

Problem

No power supplied.

The accessorial power
board and the display
board connected
failure.

The accessorial power
board is damaged.

The display board is
damaged.

The display board is
damaged.

High temperature of
the hob.

There is something
wrong with the fan.

The power board is
damaged.

Pan Type is wrong.

Pot diameter is too
small.

The Thermal link is
broken

The fan motor is
damaged.

Solution A
Check to see if plug is

secured tightly in outlet

and that outlet is
working.

Check the connection.

Replace the accessorial

power board.

Replace the display
board.

Replace the display
board.

Ambient temperature
may be too high. Air
Intake or Air Vent may
be blocked.

Check whether the fan
runs smoothly; if not,
replace the fan.

Replace the power
board.

Use the proper pot

Solution B

Pan detection circuit is

(refer to the instruction ' damaged, replace the

manual.)

Replace the Thermal
link.

Replace the fan.

Failure display and inspection

The induction hob is equipped with a self diagnostic function. With this test the technician is able to
check the function of several components without disassembling or dismounting the hob from the

working surface.
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Failure Problem Solution

code
E1l Temperature sensor failure: Check the connection or replace the ceramic plate
open circuit. temperature sensor.
E2 Temperature sensor failure:
short circuit.
E3 High temperature of ceramic Touch “ON/OFF” button to restart unit. Wait for the
plate sensor . temperature of plate return to normal.
E4 Temperature sensor of the IGBT ' Replace the power board.
failure. (open circuit)
ES Temperature sensor of the IGBT
failure. (short circuit)
E6 High temperature of IGBT. Touch “ON/OFF” button to restart unit. Wait for the
temperature of IGBT return to normal.
Check whether the fan runs smoothly; if not , replace
the fan
E7 Supply voltage is below the Please inspect whether power supply is normal.Power
rated voltage. on after the power supply is normal.
E8 Supply voltage is above the
rated voltage.
EB Temperature sensor failure— Check the connection or replace the plate temperature
invalid . sensor.
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Information when contacting service

You are welcome to contact our after-sale service department if there are any
questions about our products that you cannot resolve yourself or if the product
needs repair.

Often problems can be remedied by using the section on "Troubleshooting and
“ Solutions." Contact our service department if this is not the case. Here we make

sure to find the best solution and try to avoid unnecessary service visits.

Due to safety reasons, only trained specialist personnel may carry out repairs on the product. The right
to complain about the product expires if repairs or changes are made by persons to whom we have
not given authorization or if non-original spare parts are used.

Contact information can be found on our website www.scandomestic.dk

We recommend that you have the product's model number and serial number ready if you contact our
after-sales service department.

Both parts can be found on the product's type plate.

Technical data

Keep the user manual and other documents for later use.
Further technical information can be found on the type plate.
More information about your product can be found at www.scandomestic.dk Here you will find more

technical data about the product.

CE declaration of conformaty
This appliance has been manufactured to the strictest standards and complies with all
applicable legislations, Low Voltage Directive (LVD) and Electromagnetic Compatibility
(EMC).
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COMMISSION REGULATION (EU) No 66/2014

Model number HOIS7T

Type Induction

Number of cooking zones and/or areas 2

Heating technology (induction cooking zones and cooking areas, radiant cooking .

zones, solid plates) Electrical

Left cooking side @, (cm)* W x D, mm** Watt Wh/kg***
Rear zone

Front zone 17 2000 189,33
Right cooking area

Rear zone

Front zone 17 1500 187,96

Center cooking area

Rear center zone

Front center zone

Flex cooking area

Left flex zone -
Center flex zone -

Right flex zone -

Energy consumption for the hob calculated per kg

*For circular cooking zones or area: diameter of useful surface area per electric heated cooking zone, rounded to the
nearest 5 mm

**For non-circular cooking zones or areas: length and width of useful surface area per electric heated cooking zone
or area, rounded to the nearest 5 mm

***Energy consumption per cooking zone or area calculated per kg

Technical Data Sheet

Voltage / hertz, V/hz 220/50
Watt, W 3500
Product dimensions, HXWxD, mm 65 x 565 x 360
Built-In dimesions, HxWxD, mm X X
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e L3s denna bruksanvisning innan du anvander produkten for forsta gangen. Det hjélper dig att
anvanda och underhalla det pa ratt satt och férlanga dess livslangd.

e Spara bruksanvisningen for senare anvandning om detta skulle bli nodvandigt och se till att
instruktionerna foljs om produkten byter agare.

Denna bruksanvisning innehaller sakerhetsinstruktioner, bruksanvisningar, installationsanvisningar och

felsokningstips etc.

Innan du ringer efter service:
e L3s avsnittet om felskningstips. Detta hjélper dig att sjélv I6sa nagra av de vanligaste problemen.
e Om duinte kan |6sa problemen sjalv, ring efter hjalp fran professionella tekniker.

Na&r du ringer:
Maste du ange enhetens fullstandiga referens (modell, typ, serienummer). Denna information finns pa
markskylten som &r fast pa apparaten. Den kan placeras bade inuti produkten och pa baksidan.

Du maste ange var och vilken aterférséljare produkten koptes fran, samt inképsdatum.

Obehorigt anrop av teknisk service:
Innan service tillkallas kontrolleras eventuella fel, det gar att atgarda dem sjdlv. Om kravet pa rattelse
ar obefogat aligger det kunden att betala kostnaderna for att ringa efter service.

Reklamationsritt fér hushallsbruk:
Klagomalsfristen omfattar endast helt nya produkter. Reklamationstiden galler enligt lagstiftningen fran
inkdpsdatum, da kvitto, rakning eller motsvarande uppvisas, av vilket inkdpsdatum framgar.

Reklamationsratten omfattar endast material- eller tillverkningsfel. Funktionsfel pa produkterna pa
grund av installationsforhallanden omfattas inte av reklamationsratten. Reklamationsratten inskranker
inte koparens rattigheter enl lagstiftningen.

Ratten att klaga omfattar inte:

¢ Normalt slitage, fel eller skador orsakade direkt eller indirekt till féljd av 6verbelastning, felhantering,
missbruk, vardslds hantering, otillrdckligt underhall, felaktig installation, installation och anslutning,
spanningsvariationer eller elektriska storningar eller av reparationer utférda av andra é&n
Scandomestic A/S auktoriserade tekniker .

Fel eller skador till féljd av kommersiell eller annan anvandning av produkter avsedda for privata
hushall.

Ersattning for eventuell foljdskada, inklusive skada pa andra féremal, funktionsbortfall etc., om inte
annat bestamsi lag.

Transportskador:

Transportskador som upptéacks vid tidpunkten for aterforséljarens leverans till kund &r i férsta hand en
fraga mellan kund och aterférsaljare. | de fall kunden sjalv har statt for transporten av produkten patar
sig leverantéren inga skyldigheter i samband med ev. transportskador. Eventuellt. Transportskador ska
anmalas omgaende och senast 24 timmar efter att varan har levererats. | annat fall kan kundens krav
avvisas.

Viktig!
Var medveten om att tillverkaren, som ett resultat av standig utveckling och uppdatering av produkten,
kan géra dndringar utan féregaende meddelande.

Detta dr en originalmanual
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Sdkerhets instruktioner

Din och andras sakerhet ar mycket
viktig.

Las denna bruksanvisning noggrant innan du anvander
produkten for din egen och andras sdkerhet. For att undvika
onddiga misstag och olyckor ar det viktigt att se till att alla som
anvander produkten ar bekanta med dess funktion och
sakerhetsfunktioner. Spara bruksanvisningen och se till att den
finns kvar med produkten om den flyttas eller saljs sa att alla
som anvander produkten under hela dess livstid ar korrekt
informerade om produktens anvandning och sakerhet.

Av sdkerhetsskal maste sakerhetsbestimmelserna i denna
bruksanvisning foljas, eftersom tillverkaren inte ansvarar for
skador som orsakats av utelamnande. Alla
sakerhetsmeddelanden kommer att foljas av ett sdkerhetsord
som kan vara "FARA", "VARNING" eller "VARNING".

Dessa ord betyder:

Fara

Signalordet indikerar att det finns risker for manniskors liv och
héalsa pa grund av extremt brandfarlig gas.

Varning for elektrisk spanning

Detta indikerar att det finns en fara for manniskors liv och
héalsa pa grund av spanning.

Varning

Signalordet indikerar en fara med medelhog risk som, om den
inte undviks, kan leda till dodsfall eller allvarliga skador.
Varning

Signalordet indikerar en fara med lag risk som, om den inte
undviks, kan resultera i mindre eller mattliga skador.
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Uppmarksamhet

Signalordet indikerar viktig information (t.ex. skada pa
egendom), men inte fara.

Folj instruktionerna

Indikerar att en servicetekniker endast bér anvanda och
underhalla denna apparat i enlighet med bruksanvisningen.

Lds denna bruksanvisning noggrant och noggrant fore
anvandning/idrifttagning av enheten och férvara den i
omedelbar narhet av installationsplatsen eller enheten for
senare anvandning!

SAKERHETSVARNINGAR

Din sakerhet ar viktig for oss. Lds denna information innan du
anvander din spishall.

Installation

Risk for elektriska stotar

e Koppla bort apparaten fran elnatet innan du utfor nagot
arbete eller underhall pa den.

e Anslutning till ett bra jordledningssystem ar vasentligt och
obligatoriskt.

e Andringar av husets ledningssystem far endast géras av en
behorig elektriker.

e Underlatenhet att folja dessa rad kan leda till elektriska
stotar eller dodsfall.

Skarrisk

Var forsiktig - panelkanterna ar vassa.

Underlatenhet att vara forsiktig kan leda till skada eller skarsar.
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Viktiga sakerhets instruktioner

Las dessa instruktioner noggrant innan du installerar eller
anvander denna apparat.

Inget brannbart material eller produkter bor placeras pa
denna apparat vid nagot tillfalle.

Gor denna information tillgdnglig for den person som
ansvarar for installationen av apparaten eftersom det kan
minska dina installationskostnader.

For att undvika fara maste denna apparat installeras enligt
dessa installationsanvisningar.

Denna apparat far endast installeras korrekt och jordas av
en lamplig kvalificerad person.

Denna apparat bor anslutas till en krets som innehaller en
isoleringsbrytare som ger fullstandig frankoppling fran
stromforsorjningen.

Underlatenhet att installera apparaten korrekt kan
ogiltigforklara alla garanti- eller ansvarsansprak.

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat
och personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller brist pa erfarenhet och kunskap om de har
fatt overvakning eller instruktioner om hur man anvander
apparaten pa ett sakert satt och forstar inblandade faror.

Barn far inte leka med apparaten. Rengoéring och
anvandarunderhall far inte utforas av barn utan tillsyn.

Om natsladden ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren,
dess servicerepresentant eller liknande kvalificerade
personer for att undvika fara.

VARNING: Om ytan ar sprucken, stang av apparaten for att
undvika risken for elektriska stotar, for hallytor av
glaskeramik eller liknande material som skyddar
spanningsforande delar.

Metalliska foremal som knivar, gafflar, skedar och lock bor
inte placeras pa hallens yta eftersom de kan bli varma.

Svenska 4



Anvand inte en angtvatt for att rengora din spishall.

Apparaten ar inte avsedd att anvandas med hjalp av en
extern timer eller separat fjarrkontrollsystem.

VARNING: Risk for brand: forvara inte foremal pa
matlagningsytorna.

Tillagningsprocessen maste o©vervakas. En kortvarig
tillagningsprocess maste overvakas kontinuerligt.

VARNING: Matlagning utan tillsyn pa en spis med fett eller
olja kan vara farligt och kan leda till brand. Férsok ALDRIG
slacka en eld med vatten utan stang av apparaten och tack
sedan over lagan t.ex. med lock eller brandfilt.

Drift och underhall

Risk for elektriska stotar

Laga inte mat pa en trasig eller sprucken spishall. Om
spishallens yta skulle ga sonder eller spricka, sting
omedelbart av apparaten med stromforsorjningen
(vaggstrombrytare) och kontakta en kvalificerad tekniker.

Stang av spishdllen vid vaggen fore rengoring eller
underhall.

Underlatenhet att folja detta rad kan leda till elektriska
skadorchock eller dod.

Halsorisk
e Denna apparat uppfyller elektromagnetiska
sakerhetsstandarder.

Personer med pacemaker eller andra elektriska implantat
(som insulinpumpar) maste dock radgoéra med sin lakare
eller implantattillverkare innan de anvander denna apparat
for att forsakra sig om att deras implantat inte kommer att
paverkas av det elektromagnetiska faltet.

Underlatenhet att folja dessa rad kan leda till doden.
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Risk for heta ytor

Under anvandning kommer atkomliga delar av denna
apparat att bli tillrackligt varma for att orsaka brannskador.

Lat inte din kropp, klader eller nagot annat féremal an
lamplig kokkarl komma i kontakt med induktionsglaset
forran ytan ar sval.

Hall barn borta.

Handtagen pa kastruller kan vara varma att rora vid.
Kontrollera att kastrullens handtag inte hanger over andra
kokzoner som ar pa. Hall handtagen utom rackhall for barn.

Underlatenhet att folja detta rad kan leda till brannskador
och skallningar.

Skarrisk

Det knivskarpa bladet pa en spishallsskrapa exponeras nar
sakerhetskdapan dras in. Anvand med extrem forsiktighet
och forvara alltid sakert och utom rackhall for barn.

Underlatenhet att vara forsiktig kan leda till skada eller
skarsar.

Viktiga sakerhets instruktioner

Lamna aldrig apparaten utan uppsikt nar den anvands. Boil
overs orsakar rokning och fet spillovers som kan antandas.

Anvand aldrig apparaten som arbets- eller forvaringsyta.
Lamna aldrig nagra foremal eller redskap pa apparaten.

Placera eller lamna inga magnetiserbara foremal (t.ex.
kreditkort, minneskort) eller elektroniska enheter (t.ex.
datorer, MP3-spelare) ndra apparaten, eftersom de kan
paverkas av dess elektromagnetiska falt.

Anvand aldrig apparaten for att varma eller varma upp
rummet.

Efter anvandning, stang alltid av kokzonerna och spishallen
enligt beskrivningen i denna bruksanvisning (d.v.s. genom
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att anvanda pekkontrollerna). Lita inte pa att funktionen for
detektering av kokkarl stanger av kokzonerna nar du tar bort
kastrullerna.

Lat inte barn leka med apparaten eller sitta, sta eller klattra
pa den.

Forvara inte foremal av intresse for barn i skdap ovanfor
apparaten. Barn som klattrar pa spishallen kan skadas
allvarligt.

Ldmna inte barn ensamma eller obevakade i omradet dar
apparaten anvands.

Barn eller personer med funktionshinder som begransar
deras formaga att anvanda apparaten bor ha en ansvarsfull
och kompetent person som instruerar dem i dess
anvandning. Instruktoren ska vara sdker pa att de kan
anvanda apparaten utan fara for sig sjalva eller sin
omgivning.

Reparera eller byt inte ut ndgon del av apparaten om det
inte specifikt rekommenderas i bruksanvisningen. All annan
service ska utforas av en kvalificerad tekniker.

Placera eller tappa inte tunga foremal pa din spishall.
Sta inte pa din spishall.

Anvand inte kastruller med ojamna kanter eller dra
kastruller 6ver induktionsglasytan eftersom det kan repa
glaset.

Anvand inte skurmedel eller andra starka slipande
rengoringsmedel for att rengdra din spishall, eftersom dessa
kan repa induktionsglaset.

Denna apparat ar avsedd att anvandas i hushall och liknande
applikationer som:

bemanna koksytor i butiker, kontor och andra arbetsmiljoer.
bondgardar.

av kunder i hotell, motell och andra bostadsmiljoer.

miljoer av bed and breakfast-typ.
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VARNING: Apparaten och dess atkomliga delar blir varma
under anvandning.

Forsiktighet bor iakttas for att undvika att vidrora
varmeelement.

Barn under 8 ar ska hallas borta om de inte 6vervakas
kontinuerligt.

Efter anvandning, stang av hallelementet med dess kontroll
och lita inte pa panndetektorn.

Denna manual dr maskinoversatt
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rrekt bortskaffelse av denne produkt

Symbolet pa produkten eller pa dets emballage angiver, att denna produkt inte
ma behandlas som hushallningssaffald. | stéllet ska det levereras till det relevanta
insamlingsstedt for anvandning av elektrisk och elektronisk utrustning. Vid séker,
att denna produkt bortskaffes korrekt, hjalper du med att forhindra potentiella
negativa konsekvenser for miljon och manniskors halsa. For mer detaljerad
| information om anvandningen av denna produkt bedes du kontakta din lokala
myndighet, dit husholdningsaffaldscenter eller butik, dar du képte produkten.

Advarsler for bortskaffelse

Kglemedel och isoleringsmaterial &r brandfarligt. Nar produkten skrottes, ska det darfor hallas borta
fran alla marken. Nar produktet ska rullas, har dérrarna, och packningen av dérren och hylderne
avlagsnas. Satt lagerne och hylderne pa ett ordentligt satt bort fran produkten, sa du undviker att et
barn blir fanget.

Miljéskydd

Denna produkt innehaller inte gaser, som kan skada ozonlaget, varken i dets kylmedelkredslgb eller
isoleringsmaterial. Produktet ma inte kasseres tillsammans som husholdningsaffald.
Isoleringsskummet innehaller brandfarlige gasser: produkten ska bortskaffes i enlighet med
produkternas skrifter. Undga att forstéra kylenheden, sarskilt varmeveksleren.

Emballagematerialer

Materialer med denna symbol ar tillverkade av miljovanligt material, som kan
goras. Ved at bortskaffe emballagen korrekt iht. Gaeldende regler hjalper du med
i skane miljoet.

ADVARSEL!

Emballagen kan vara farligt fér barn !
Plastdele ar market med de internationella standardférkortelser:

PE - polyeten, f.eks. indpakningsfolien

PS - polystyren, f.eks. polstringsmaterialet

POM - polyoximetylen, f.eks. plastklammor

PP - polypropen , f.eks. salttragten

ABS - akrylnitril - butadien -styren, f.eks. kontrollpanelet.

Elektrisk och elektronisk utrustning (EEE) innehaller material, komponenter och @mnen, som kan vara
farliga och skadliga for manniskors halsa och for miljon, nar en elektrisk och elektronisk utrustning
(WEEE) inte bortskaffes korrekt.

Produkter, dar market med denna symbol ar elektrisk och elektronisk utrustning.
Den overkrydsede skraldespand symboliserer, att affald af elektrisk och
elektronisk utrustning inte ma bortskaffes tillsammans med usorteret
husholdningsaffald, men ska samlas sarskilt.

| For detta andamal har alla kommuner etablerade insamlingsordningar, varvid
avfald av elektrisk och elektronisk utrustning gratis kan avleveras av borgerne pa
genbrugsstationer eller andra insamlingsstillen eller hamtas direkt fran hushallning. Narmare
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information ska indhentes hos kommunens tekniske forvaltning.

ADVARSEL!

Under anvandning, service och bortskaffelse av produkten ska du vara
uppmarksam pa symbolerna pa vanster sida, som oftast placeras pa sidan av
produkten (paspanel eller kompressor) och med gul eller orange farg. Det ar
advarselssymbolet for brandfare. Det finns brannbara material i kylmedelrér och
kompressor.

Hall vanligen langt bort fran brandkilder under anvindning, service och
bortskaffelse.
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Korrekt anslutning till jordanslutningen

Nar du som konsument ansluter en produkt till elinstallationen maste du alltid félja géllande
lagstiftning i ditt land. Observera féljande sakerhetsinstruktioner nar du installerar apparaten.

VARNING - Risk for elektriska stotar!
e Felaktiga installationer ar farliga och kan orsaka personskador. FOlj instruktionerna i
bruksanvisningen och installationsinstruktionerna nar du staller in och ansluter enheten.

e Apparaten far endast anslutas och anvandas i enlighet med informationen pa typskylten.
e Enheten far endast anslutas till vaxelstrém via ett korrekt installerat jordat uttag.

e Markspetsar och jordanslutningen som skyddar husets elinstallation ska monteras enligt
foreskrifter. Det ar farligt att anvanda apparaten utan jordanslutning.

e Anvand alltid sladden som medféljer enheten.
e Kabeln far aldrig komma i kontakt med varmekallor eller heta apparatdelar.

e Sladden far inte utsattas foér vassa punkter eller kanter. Skadad isolering av kabeln &r farlig,
eftersom intrangning av fukt kan orsaka elektriska stotar.

e  Forsorj aldrig enheten via en extern kontaktenhet, t.ex. tidklocka eller fjarrkontroll.

e Under installation och anvandning av enheten, se till att sladden inte klams, bojs, dndras eller
skadas pa nagot annat satt.

e Nar enheten ar installerad maste natkontakten till kabeln vara fritt atkomlig, eller om detta inte ar
mojligt maste en brytaranordning installeras i den fasta elinstallationen som uppfyller géllande
installationsbestammelser.

Installation i Danmark

~y Om ett HFI-reld anvands maste det markas med denna symbol.

| Danmark &@r enheten
endast godkand for
anvandning i samband
med ett typ E-uttag.

Denna adapter kan kopas fran fackhandlare.

Installation utanfor Danmark

Om du bor utanfér Danmark maste du alltid félja ditt lands tillampliga lagstiftning.
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Riktlinjer for matlagning

Att valja ratt koksredskap

Anvand endast kokkarl med en bas som ar lamplig for induktionsmatlagning.
e Leta efter induktionssymbolen pa forpackningen eller pa botten av kokkarlet.
e Du kan kontrollera om din kokkarl ar lamplig genom att utfora ett magnettest.

e  Flytta en magnet mot kokkarlets botten. Om det lockas ar kokkarlet lampligt fér induktion.

Om du inte har en magnet:
e Hall lite vatten i kokkarlet du vill kontrollera.

e Om inte blinkar i displayen och vattnet varms upp ar kokkarlet lampligt.

e Kokkarl tillverkade av féljande material &r inte lampliga: rent rostfritt stal, aluminium eller koppar
utan magnetisk bas, glas, tra, porslin, keramik och lergods.

Koksbottnar med aluminiuminnehall.

Dessa minskar det ferromagnetiska omradet, vilket gor att mindre kraft avges till kokkarlet. Denna
kokkarl kanske inte detekteras tillrackligt eller kanske inte detekteras alls och varmer darfor inte
tillrackligt.

e Anvand inte kokkarl med taggiga kanter eller bojd botten.

e Setill att botten pa din kokkarl &r slat, ligger platt mot glaset och har samma storlek som kokzonen.
Anvand kokkarl vars diameter ar lika stor som bilden for den valda zonen. Att anvanda en kokkarl
som &r nagot bredare energi kommer att anviandas med maximal effektivitet. Om du anvander
mindre kokkarl kan effektiviteten bli mindre @n férvantat. En kokkarl som ar mindre dn 140 mm
kan inte upptéckas av hillen. Centrera alltid din kokkarl eller kokkarl pa kokzonen.

e Lyft alltid av kokkarl fran induktionshéllen — skjut inte, eftersom de kan repa glaset.

Upptackt av sma artiklar

Nar en olamplig storlek eller omagnetisk panna (t.ex. aluminium) eller ndgot annat litet foremal (t.ex.
kniv, gaffel, nyckel) har lamnats pa hallen, gar héllen automatiskt 6ver till standby-ldge efter 1 minut.
Flakten fortsatter att koka ner induktionshallen i ytterligare 1 minut.

Kokskarl dimension

Kokzonerna ér, upp till en gréns, automatiskt anpassade till kokkéarlets diameter. Dock maste botten pa
denna kokkarl ha en minsta diameter enligt motsvarande kokzon. Placera kokkarlet i mitten av
kokzonen for att fa basta mojliga effektivitet hos din
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Matlagning

Var forsiktig nar du steker eftersom oljan och fettet varms upp valdigt snabbt, sarskilt om du anvander
Power Boost. Vid extremt hoga temperaturer antands olja och fett spontant och detta utgér en allvarlig
brandrisk.

Matlagnmgstlps

Sank temperaturinstaliningen nar maten kokar upp.

e Attt anvidnda ett lock férkortar tillagningstiden och sparar energi genom att behalla varmen.

e Minimera mangden vatska eller fett for att minska tillagningstiden.

e Borja tillaga pa hog installning och minska installningen nar maten har varmts upp.

Sjud, kokar ris

e Sjudning sker under kokpunkten, vid cirka 85°C, nar bubblor bara ibland stiger upp till ytan av
matlagningsvatskan. Det ar nyckeln till Iackra soppor och méra grytor eftersom smakerna utvecklas

utan att maten Overkokas. Du bor ocksa laga dggbaserade och mijolfértjockade saser under
kokpunkten.

e Vissa uppgifter, inklusive kokning av ris med absorptionsmetoden, kan krava en installning hogre
an den lagsta instdllningen for att sakerstdlla att maten tillagas ordentligt inom den
rekommenderade tiden.

Brannbiff

1 For att laga saftiga, smakrika biffar:

2 Lat kottet sta i rumstemperatur i cirka 20 minuter innan tillagning.
3 Hetta upp en tjockpanna.
4

Pensla biffens bada sidor med olja. Ringla en liten méngd olja i den heta pannan och siank sedan
ner kéttet pa den heta pannan.

5 Vand bara pa steken en gang under tillagningen. Den exakta tillagningstiden beror pa tjockleken pa
biffen och hur tillagad du vill ha den. Tiderna kan variera fran cirka 2 — 8 minuter per sida. Tryck pa
steken for att mata hur tillagad den &r — ju fastare den kdnns desto mer "vallagad" blir den.

6 Lat steken vila pa en varm tallrik i ndgra minuter sa att den far slappna av och bli mér innan
servering.

For stekning
1 Valj eninduktionskompatibel plattbaserad wok eller en stor stekpanna.

2 Ha alla ingredienser och utrustning redo. Wokning ska ga snabbt. Om du lagar stora mangder,
tillaga maten i flera mindre omgangar.

Forvarm pannan kort och tillsatt tva matskedar olja.
4 Tillaga eventuellt kétt forst, lagg det at sidan och hall det varmt.

Woka i gronsakerna. Nar de ar varma men fortfarande krispiga, vrid kokzonen till en lagre
installning, lagg tillbaka kottet i pannan och tillsatt din sas.

5 Ror om ingredienserna forsiktigt for att se till att de ar genomvarmda.

6 Servera omedelbart.
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Varmeinstallningar

Installningarna nedan &r endast riktlinjer. Den exakta installningen beror pa flera faktorer, inklusive din
kokkarl och hur mycket du lagar mat. Experimentera med induktionshallen for att hitta de installningar
som passar dig bast.

Varmeinstallningar Lamplighet

100-200 W Delikat vdrmande fér sma mangder av mat
Smalt choklad, smor och mat som branns snabbt
Latt sjudning

Langsam uppvarmning

600 W Ateruppvérmning
Snabb sjudning

Koka ris
600-800 W Pannkakor
1100-1200 W Sautering

Koka pasta
1400-2000 W Woka

Lat soppan koka upp

Kokande vatten
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Installation av hallen

Innan du installerar héllen, se till att

Arbetsytan ar kvadratisk och plan och inga strukturella delar stor utrymmeskraven.
Arbetsytan ar gjord av ett varmebestandigt och isolerat material.

En lamplig brytare som ger fullstindig frankoppling fran elnitet ar inbyggd i den permanenta
kabeldragningen, monterad och placerad for att Overensstamma med lokala ledningsregler och
foreskrifter.

Du anvander varmebestédndiga och lattstddade ytor (som keramiska plattor) fér vaggytorna som omger
hallen.

Installationsmatt

Lmm W mm A mm B mm Xmm
565 360 50 mm

Montering av fastena

Det finns inga fasten eller liknande for att fasta hallen pa bordsskivan. Produkten &r designad som en
fristaende modell.
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Beskrivning av produkten

1 2 3

1 Glasplatta

2 Max. 2000 W zon
3 Max. 1500 W zon
4

Kontrollpanel

/ 0\
“/ / \ \‘ Obs: Produktlinjediagrammet ar endast

\ \ .
\ \ 9/ [

) | for referens, vanligen hanvisa till riktig
e

\ \\ / \\\\ /// produkt som standard.

Kontrollpanelens funktioner

3 1 Temperaturkontroll

4 5 2 Timerkontroll
—— [ 7

T T
Strém/Tid/Temperaturregleringstan
- + > @ gent/Knapplaskontroll

e 4 Stromkontroll

5  PA/AV-kontroll

© +—N

1
|
4)

Beroringskontroller

Kontrollerna reagerar pa beroring, sa du behover inte utéva nagot tryck.
Anvand fingrets boll, inte dess spets.

Du kommer att hora ett pip varje gang en ber6ring registreras.

I\

Se till att kontrollerna alltid &r rena, torra och att det inte finns nagot foremal (t.ex.
ett redskap eller en trasa) som ticker dem. Aven en tunn hinna av vatten kan goéra
kontrollerna svara att anvanda
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Borja laga mat

Peka pa "ON/OFF"-kontrollen i cirka tva sekunder. Efter paslagning piper summern en gang,
stromindikatorn kommer att blinka, vilket indikerar att induktionshallen har gatt in i standbyldge. (Om
det inte gors nagon funktion under 60 sekunder atergar hallen till AV igen).

e Placera en lamplig kastrull pa den kokzon som du vill anvanda.
e Setill att botten av pannan och kokzonens yta ar rena och torra.
e Tryck pa stromkontrollen sa bérjar den varmas upp.

eller "+"-kontrollen.

e Stall in strommen genom att trycka pa
e Du kan dndra varmeinstallningen nar som helst under tillagningen.

Om summern piper med varmeinstéallningen betyder.

e duinte har placerat en kastrull pa ratt kokzon eller,

e pannan du anvander inte ar lamplig for induktionstillagning eller,

e pannan ar for liten eller inte korrekt centrerad pa kokzonen.

e Ingen uppvarmning sker om det inte finns en lamplig panna pa kokzonen.

Displayen stangs automatiskt av efter 1 minut om ingen lamplig panna placeras pa den.

Avsluta matlagningen

Stang av hela spishallen genom att trycka pa ON/OFF-kontrollen.
Se upp for heta ytor

"H" visar vilken kokzon som ar varm att réra vid. Den foérsvinner nar ytan har svalnat till en sdker
temperatur. Den kan dven anvandas som energisparfunktion om du vill varma ytterligare kokkarl,
anvand kokplattan som fortfarande ar varm.

Las kontrollerna

Du kan lasa kontrollerna for att férhindra oavsiktlig anvandning (till exempel barn som av misstag slar
pa kokzonerna).

Nér kontrollerna &r Iasta ar alla kontroller utom ON/OFF-kontrollen avaktiverade.

For att lasa kontrollerna
Tryck pa laskontrollen och timerindikatorn kommer att visa "Loc".

For att lasa upp kontrollerna
Peka och hall ned laskontrollen en stund (cirka 2 sekunder).

Nar héllen ar i last ldge &r alla kontroller avaktiverade férutom PA/AV, du kan alltid stdnga av
induktionshallen med PA/AV-kontrollen i en nédsituation.

Timerkontroll

Du kan stélla in den for att stinga av en eller flera kokzoner efter att den installda tiden har gatt ut.

Du kan stélla in timern pa upp till 3 timmar.
Stélla in timern for att stinga av en kokzon
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e Tryck pa timerkontrollen fér den kokzon som du vill stélla in timern foér.

e Stall in tiden genom att trycka pa eller kontrollen pa timern

Tips: Tryck pa

eller "+"-kontrollen pa timern en gang for att minska eller 6ka med 1 minut.

e Peka och hall ned "-" eller "+"-kontrollen for timern kommer att minska eller 6ka med 10 minuter.

e Peka och hall ned timerkontrollen i cirka tva sekunder eller tryck pa "-"-knappen fér att "0:00",
timern avbryts.

Nar tiden ar installd kommer den att bérja rdkna ner omedelbart. Displayen visar den aterstaende
tiden.

Nar den instéllda tillagningstiden gar ut stangs motsvarande kokzon av automatiskt.

Andra kokzoner fortsatter att fungera om de har slagits pa tidigare.

Temperaturkontroll

Du kan stélla in temperaturen fran 60~220°C.

eller "+

Tryck pa temperaturkontrollen for den kokzon du vill stilla in temperaturen foér. Justera
for att kontrollera temperaturen.
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Underhall och rengéring

Nedan féljer en allman beskrivning av hur man rengér och underhaller hallen .

Vad?

Vardagssmuts pa glas
(fingeravtryck, marken,
flackar efter mat eller
icke-sockerhaltiga spill
pa glaset)

Koka over, smalter och
varma sockerhaltiga
spill pa glaset

Spillovers pa
touchkontrollerna

Hur?

Stang av strommen till
spishéllen.

Applicera ett rengoringsmedel
for spishallen medan glaset
fortfarande ar varmt (men inte
varmt!)

Skélj och torka av med en ren
trasa eller pappershandduk.

Sla pa strommen till spishallen
igen.

Ta bort dessa omedelbart med
en fiskskiva, palettkniv eller
rakbladsskrapa lamplig for
induktionsglashallar, men se
upp foér varma kokzonsytor:

Stang av strommen till
spishallen pa vaggen.

Hall bladet eller redskapet vid a
30° vinkel och skrapa smutsen
eller spill till en sval plats pa
spishéllen.

Rengor smutsen eller spill upp
med en disktrasa eller
pappershandduk.

Folj steg 2 till 4 for "Vardaglig
smuts pa glas" ovan.

Stang av strommen till
spishéllen.
Sug upp spillningen

Torka av pekkontrollomradet
med en ren fuktig svamp eller
trasa. Torka av omradet helt
torrt med en pappershandduk.

Sla pa strommen till spishallen
igen.
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Viktig!

Néar strommen till spishéllen stangs
av kommer det inte att visas nagon
"het yta" men kokzonen kan
fortfarande vara varm! Var extremt
forsiktig.

Kraftiga skurmaskiner, vissa
nylonskurar och starka/slipande
rengoringsmedel kan repa glaset.
Las alltid etiketten for att
kontrollera om din
rengoringsmedel eller skurmaskin
ar lamplig.

Ldmna aldrig rengdringsrester pa
spishall: glaset kan skadas.

Ta bort flackar efter sméltor och
sockerhaltiga livsmedel eller spill sa
snart som mojligt. Om de lamnas
att svalna pa glaset kan de vara
svara att ta bort eller till och med
skada glasytan permanent.

Risk for skarskador: nar
sakerhetsskyddet ar infallt ar bladet
i en skrapa rakhyvel skarp. Anvand
med extrem forsiktighet och
forvara alltid sékert och utom
rackhall for barn.

Spishallen kan pipa och stanga av
sig sjalv, och pekkontrollerna
kanske inte fungerar nar det finns
vatska pa dem. Se till att du torkar
pekkontrollomradet torrt innan du
satter pa spishallen igen.



Problem

Induktionshéllen kan
inte slas pa.

Pekkontrollerna svarar
inte.

Pekkontrollerna ar
svara att anvanda.

Glaset repas.

Vissa kokkarl avger
sprakande eller
klickande ljud.

Induktionshallen avger
ett lagt brummande
ljud nar den anvands pa
en hog
varmeinstallning.

Fldktljud kommer fran
induktionshallen.

Kokkarl blir inte varma
och visas i displayen.

Mojliga orsaker

Ingen strém.

Kontrollerna &r lasta.

Det kan finnas en liten hinna av
vatten 6ver kontrollerna eller sa
anvander du fingertoppen nar
du ror vid kontrollerna.

Kokkarl med grova kanter.

Olampliga, slipande skurmedel
eller rengoringsmedel anvands.

Detta kan orsakas av
konstruktionen av din kokkarl
(lager av olika metaller som
vibrerar olika).

Detta orsakas av tekniken for
induktionsmatlagning.

En kylflakt inbyggd i din
induktionshall har startat for att
forhindra att elektroniken
Overhettas. Den kan fortsatta
att fungera dven efter att du har
stangt av induktionshallen.

Induktionshallen kan inte
upptacka pannan;

- den inte ar lamplig for
induktionsmatlagning.

- den &r for liten for kokzonen
eller inte riktigt centrerad pa
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Vad ska man gora

Se till att induktionshéllen ar
ansluten till stromférsorjningen
och att den &r paslagen.

Kontrollera om det ar stromavbrott
i ditt hem eller omrade. Om du har
kontrollerat allt och problemet
kvarstar, ring en kvalificerad
tekniker.

Las upp kontrollerna.

Se till att pekkontrollomradet ar
torrt och anvénd fingret nar du ror
vid kontrollerna.

Anvand kokkarl med plana och
slata botten. Se "Vilja ratt
kokkarl".

Se "Underhall och rengéring".

Detta ar normalt for kokkarl och
indikerar inte nagot fel.

Detta ar normalt, men ljudet bor
tystna eller férsvinna helt nar du
sanker varmeinstallningen.

Detta ar normalt och behover
ingen atgard. Stang inte av
strommen till induktionshallen pa
vaggen nar flakten ar igang.

Anvand kokkarl som ar lampliga for
induktionsmatlagning. Se avsnittet
"Valja ratt kokkarl".

Centrera kastrullen och se till att
dess botten matchar kokzonens
storlek.



Induktionshallen eller
en kokzon har sténgt av
sig sjdlv ovantat, en ton
hors och en felkod visas
(vanligtvis omvaxlande
med en eller tva siffror i
tillagningstimerns
display).

den.

Tekniskt fel.

Svenska
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Vanligen notera felbokstaverna och
siffrorna, stang av strommen till
induktionshéllen pa vaggen och
kontakta en kvalificerad tekniker



Specifika fel- och felkoder

Specifikt misslyckande och 16sning

Fel

Lysdioden tands inte nar
enheten &r ansluten.

Vissa knappar fungerar
inte, eller sa ar LED-
displayen inte normal.

Tillagningslagesindikatorn
tands, men uppvarmningen
startar inte.

Uppvarmningen stannar
plotsligt under drift och hor
ett pip varje sekund.

Flaktmotor later onormalt.

Problem

Ingen strom tillfors.

Fel pa anslutet
tillbehorsstromkort
och bildskarmskort.

Det extra
stromkortet ar
skadat.

Displaykortet ar
skadat.

Displaykortet ar
skadat.

Hog temperatur pa
hallen.

Det ar nagot fel pa
flakten.

Elkortet ar skadat.

Pan Type ér fel.

Krukans diameter ar
for liten.

Den termiska lanken
ar bruten

Fldktmotorn ar
skadad.

Svenska

Losning A

Kontrollera att kontakten
sitter ordentligt fast i
uttaget och att uttaget
fungerar.

Kontrollera anslutningen.

Byt ut det extra
stromkortet.

Byt ut displaykortet.

Byt ut displaykortet.

Omgivningstemperaturen
kan vara for hog. Luftintag
eller luftventil kan vara
blockerade.

Kontrollera om flakten gar
smidigt ; om inte, byt ut
flakten.

Byt ut stromkortet.

Anvand ratt kastrull (se
bruksanvisningen.)

Byt ut den termiska lanken.

Byt ut flakten.

22

Losning B

Pandetektionskretse
n ar skadad, byt ut
stromkortet.



Fel vid visning och inspektion

Induktionshallen &ar utrustad med en sjdlvdiagnostisk funktion. Med detta test kan teknikern
kontrollera funktionen hos flera komponenter utan att ta isédr eller demontera hallen fran arbetsytan.

Felkod
E1

E2

E3

E4

ES

E6

E7

E8

EB

Problem

T emperature sensor fel : 6ppen

krets.

T -temperatursensorfel :
kortslutning.

Hog temperatur pa keramisk
plattsensor.

Temperatursensor for IGBT-
felet. ( 6ppen krets )

Temperatursensor for IGBT-
felet. ( kortslutning )

Hog temperatur pa IGBT.

Matningsspanningen ar under
markspanningen.

Matningsspanningen ar éver
markspanningen.

T -temperatursensorfel — ogiltig

LOsning
Kontrollera anslutningen eller byt ut
temperatursensorn for den keramiska plattan.

Tryck pa “ON/OFF”-knappen for att starta om enheten.
Vanta tills plattans temperatur atergar till det normala.

Byt ut stromkortet.

Tryck pa “ON/OFF”-knappen for att starta om enheten.
Vanta tills temperaturen for IGBT atergar till det
normala.

Kontrollera om flakten gar smidigt; om inte, byt ut
flakten.

Kontrollera om stromférsérjningen dr normal. SIa pa
efter att stromforsorjningen ar normal.

Kontrollera anslutningen eller byt ut
platttemperaturgivaren.
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Information vid kontakt med service

Du ar vialkommen att kontakta var kundserviceavdelning om det finns nagra
fragor om vara produkter som du inte kan I6sa sjalv eller om produkten behéver
repareras.

Ofta kan problem atgdrdas genom att anvidnda avsnittet "Felsékning och
“ lésningar". Kontakta var serviceavdelning om sa inte ar fallet. Har ser vi till att

hitta den basta I6sningen och férséker undvika onédiga servicebesok.

Av sakerhetsskal far endast utbildad fackpersonal utféra reparationer pa produkten. Ratten att klaga
pa produkten upphér om reparationer eller andringar gors av personer som vi inte har gett tillstand till
eller om icke-originalreservdelar anvands.

Kontaktinformation finns pa var hemsida www.scandomestic.dk

Vi rekommenderar att du har produktens modellnummer och serienummer redo om du kontaktar var
kundservice.

Bada delarna finns pa produktens typskylt.

Teknisk data

Spara bruksanvisningen och andra dokument for senare anvandning.
Ytterligare teknisk information finns pa typskylten.
Mer information om din produkt finns pa www.scandomestic.dk Har hittar du mer teknisk data om

produkten.

CE forsakran om 6verensstimmelse
Denna apparat har tillverkats enligt de strangaste standarderna och féljer all tillamplig
lagstiftning, lagspanningsdirektivet (LVD) och elektromagnetisk kompatibilitet (EMC).
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KOMMISSIONENS DELEGERADE FORORDNING (EU) 66/2014

Modell nummer HOIS7T

Typ Induktion

Antal kokzoner och/eller ytor 2

For cirkelformade elektriska kokzoner: diameter for anvandbart ytomrade per .

elektriskt uppvarmd kokzon, avrundat till ndrmaste 5 mm Elektrisk

Vénster matlagningssida @, (cm)* B x D, mm** Watt Wh/kg***
Bakre zon

Framre zon 17 2000 189,33
Hoger matlagnngssida

Bakre zon

Framre zon 17 1500 187,96

Center matlagning omrade

Bakre mittzon

Fram center zon

Flex matlagningsyta

Vénster flexzon -
Center flex zon -

Hoger flexzon -

Energiférbrukning for hallen berdknad per kg

*For cirkelformade kokzoner eller omraden: diameter for anvandbart ytomrade per elektriskt uppvarmd kokzon,
avrundat till ndrmaste 5 mm.

**For icke-cirkelformade kokzoner eller omraden: ldngd och bredd fér anvdandbart ytomrade per elektriskt uppvarmd
kokzon, avrundat till ndrmaste 5 mm.

***Energiforbrukning per elektrisk kokzon eller omrade berdknat per kg

Tekniskt datablad

Volt / hertz, V/hz 220/50
Watt, W 3500
Produkt dimension, HxBxD, mm 65 x 565 x 360
Inbyggnadsdimesioner (HxWxD), mm X X
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