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Strictly observe the instructions in this manual. All
liability is declined for any problems, damage or fires
caused by failure to comply with the instructions in this
manual. The device is intended for domestic use only, to
cook food and extract the fumes generated by cooking. No
other use is allowed (e.g. heating rooms). The
manufacturer declines any liability for inappropriate use or
incorrect control settings.

The device may have different aesthetic features with
respect to the illustrations in this handbook, however
the operating, maintenance and installation
instructions remain the same.

e Read the instructions carefully: they contain important
information on installation, operation and safety.

o Do not make electrical changes to the device.

e Before installing the device, make sure that none of the
components are damaged. Otherwise, contact the dealer
and do not continue with the installation.

e Check that the device is intact before proceeding with
installation. Otherwise, contact the dealer and do not
continue with the installation.

@: the parts marked with this symbol can be purchased
separately from specialised dealers.

*: the parts marked with this symbol are optional
accessories supplied only with some models and can be
purchased from the websites www.elica.com and
www.shop.elica.com.

1. SAFETY AND REGULATIONS
/\ GENERAL SAFETY

Please note! Pay strict attention to the following
instructions: e The device must be disconnected from the
mains before carrying out any installation work. e
Installation or maintenance must be performed by a
qualified technician, in compliance with the manufacturer’s
instructions and local safety regulations. Do not repair or
replace any part of the product unless specifically stated in
the operating manual. e By law, the product must be
earthed. @ The power cable must be long enough to allow
the product, built into the cabinet, to be connected to the
mains. e In order for the installation to comply with current
safety regulations, an approved omnipolar switch is
required that guarantees complete disconnection from the
mains in overvoltage category I, in accordance with the
installation rules. ® Do not use power strips or extension
cords. e Once installation is complete, the electrical
components must no longer be accessible by the user. e
The product and its accessible parts get hot during use. Be
careful not to touch the heating elements. ® Ensure that
children do not play with the product; keep children at a
safe distance and supervise them as the accessible parts
may become very hot during use. e For people with

pacemakers and active implants, it is important to check,

13

prior to using the induction hob, that their pacemaker is
compatible with the product. @ Do not touch the heating
elements of the product during and after use. ® Avoid
contact with kitchen towels or other flammable materials
until all components of the product have sufficiently cooled,
fire hazard. e Do not place flammable materials on or near
the product. @ Overheated fats and oils easily catch fire.
Supervise the cooking of fatty or oily food. e If the surface
is cracked, switch the product off immediately to prevent
the risk of an electric shock. e The product is not intended
to be operated with an external timer or a separate remote
control system. @ Unattended cooking on a hob with oil or
fat can be dangerous and may cause a fire. ® The cooking
process must be supervised. A short cooking process must
be constantly monitored. @ NEVER attempt to put fires out
using water. Instead, turn off the product and smother the
flames, for example with a lid or a fire blanket. e Fire
hazard: do not place objects on the cooking surfaces. ® Do
not use steam cleaners, risk of electric shock. e Do not
place metal objects, such as knives, forks, spoons or lids
on the hob because they could become hot. e Before
connecting the product to the mains: check the rating plate
(on the bottom of the product) to ensure that the voltage
and power correspond to the mains supply and that the
power socket is suitable. If in doubt, consult a qualified
electrician.

Important: e After use, turn off the hob using its control
device and do not rely on the pot detector. e Prevent
liquids from boiling over; therefore, turn the heat down
when boiling or heating liquids. @ Do not leave the heating
elements turned on with empty pots and pans, or without
any cookware. e Switch off the relevant cooking zone
when you have finished cooking. ® Never use aluminium
foil for cooking and never place products packaged in
aluminium directly on the hob. The aluminium would melt
and irreparably damage your product. ® Never heat a tin or
can containing foods without opening it first: it might
explode! This warning also applies to all other types of
hobs. @ High power levels such as the Booster function
should not be used to heat certain liquids, such as oil for
frying. Excessive heat may be dangerous. In these cases,
we recommend the use of a lower power level. ® The
cookware must be placed directly on the hob and must be
centred. Under no circumstances may any other objects be
placed between the pot and the hob. e If the temperature
becomes high, the product automatically decreases the
power level of the cooking zones. e Before doing any
cleaning or maintenance work, disconnect the product from
the mains by disconnecting the plug or turning off the
mains switch. e For all installation and maintenance
operations, always use work gloves. e The product can be
used by children over the age of 8 and by people with
reduced physical, sensory or mental capabilities or without
experience or the necessary knowledge, as long as they
are properly supervised or have been instructed on how to
safely use the product and understand the inherent
dangers. @ Children must be supervised to ensure they do
not play with the product. e Cleaning and maintenance
must never be performed by children unless they are



properly supervised. ® The room must be sufficiently
ventilated when the product is used at the same time as
other appliances that run on gas or other fuels. ® The
product must be cleaned frequently both inside and out (AT
LEAST ONCE A MONTH); always follow the instructions
given in the maintenance manual. e Failure to comply with
the rules for product cleaning and the cleaning/replacement
of filters, may create a fire hazard. e Flambé cooking is
strictly prohibited. ® Using a naked flame may damage the
filters and cause a fire hazard, and must therefore be
avoided under all circumstances. @ Extra care must be
taken when frying to prevent the oil from overheating and
catching fire. @ Please note! The accessible parts of the
device may become hot when the hob is switched on. e
Please note! Do not connect the product to the mains until
the installation is complete. ® The regulations laid down by
local authorities must be strictly followed with regard to the
technical and safety measures to be adopted for fume
extraction. e The extracted air must not be conveyed
through the same ducts used to extract the fumes
generated by the combustion of gas or other types of fuels.
o Never use the product without the grille properly
installed! ® Only use the fastening screws supplied with the
product for installation, or if not supplied, purchase the
correct type of screws. Use screws of the right length, as
indicated in the installation guide. ® When this product is
used together with other devices powered with non-
electrical energy, the negative pressure of the room must
not exceed 4 Pa (4 x 10-5 bar). e This manual must be
stored for future consultation at any time. If sold,
transferred or moved, it must remain with the product.

e Range hoods and other cooking fume extractors may
adversely affect the safe operation of appliances burning
gas or other fuels (including those in other rooms) due to
back flow of combustion gases. These gases can
potentially result in carbon monoxide poisoning. After
installation of a range hood or other cooking fume
extractor, the operation of flued gas appliances should be
tested by a competent person to ensure that back flow of
combustion gases does not occur.

/N ELECTRICAL CONNECTION SAFETY

e Disconnect the product from the mains. e The
installation must be carried out by professionally qualified
personnel with knowledge of the regulations in force for
installation and safety. ® The manufacturer disclaims all
liability for persons, animals or property if the guidelines
provided in this chapter are not followed.  The power
cable must be long enough to allow removal of the hob
from the worktop. @ Check that the voltage on the rating
plate on the bottom of the product corresponds to that of
the domestic environment where it will be installed. e Do
not use extension cords. @ The earth cable must be 2cm
longer than the other cables. e If the product is not
equipped with a power cable, use one with a minimum
conductor diameter of 2.5 mm2 for power up to 7200 Watt;
for higher power levels, the diameter must be 4 mm2. e
The temperature must not reach 50°C above room

temperature anywhere along the cable. ® The product is
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intended to be permanently connected to the mains,
therefore, make the connection to the mains using an
approved omnipolar switch that guarantees complete
disconnection from the mains in category Ill overvoltage
conditions, and which is readily accessible after the
installation.

e Please note! The interconnection cable must be
replaced by the authorised customer service representative
or by a person with similar qualifications.

e Please note! Before reconnecting the circuit to the
mains power supply, make sure that it is working correctly,
always check that the power cable is correctly installed.
POWER LIMITATION: the product is equipped with a Power
Limitation function, which allows a maximum power limit to
be set (kw)

The setting must be made when the product is connected
to the mains or when the mains power itself is restored
(within the following 2 minutes). Size the electrical system
protection according to the selected Power Limitation level.
For the Power Limitation setting sequence, see the
Operation section of this manual.

WINDOWS KIT: The product can also be used in
conjunction with a Window sensor KIT (not supplied by
the manufacturer). If the Window sensor KIT is installed
(only if used in DUCT-OUT mode), air extraction will halt
every time the window in the room, on which the KIT is
applied, is closed. The KIT must be electrically
connected to the device by qualified and specialised
technical personnel. The KIT must be certified
separately in accordance with the safety standards for
the component and its use with the device. Installation
must be carried out in accordance with current
regulations for domestic systems.

PLEASE NOTE: the wiring of the KIT to be connected
to the product must be part of a certified safety extra-
low voltage (SELV) circuit. The manufacturer of this
device disclaims all liability for any inconvenience,
damage or fires caused by defects and/or problems
associated with the malfunction and/or incorrect
installation of the KIT.

/N INSTALLATION SAFETY

e The electrical and mechanical installation must be
performed by qualified personnel.

o Before starting the installation: After unpacking the
product, check that it has not been damaged during
transport and in the case of problems, contact your dealer
or Customer Service, before proceeding with the
installation; Check that the purchased product is the right
size for the installation location; Check for accessories
inside the packaging (placed there for ease of transport,
such as bags containing screws, the warranty certificate,
etc.). Remove and keep them safe; Also check that there is
a power socket near the installation area

e Preparing the cabinet for installation:

+ The product cannot be installed above cooling
appliances, dishwashers, heaters, ovens, washing
machines and dryers; Create the cut-outs in the cabinet



before inserting the hob and carefully remove shavings or
sawdust.

* The product is designed to be built into a worktop with a
thickness of 2-6 cm in the case of TOP installation; 2.5-6
cm in the case of FLUSH installation.

The minimum distance between the hob and the wall must
be at least 5 cm in front, at least 4 cm on the sides and at
least 50 cm from overhead wall units.

NB = The recommended distances are given as examples:
when planning the spaces, the indications of the kitchen
manufacturer must be observed.

+ to optimise the recirculating installation, it is
recommended to create a slot in the plinth, in which to
insert a commercial grille.

* Important: use a single component adhesive sealant (S)
that can withstand high temperatures up to 250°; before
installation, the surfaces that need to be glued must be
thoroughly cleaned, removing all substances that may
compromise adhesion (e.g. release agents, preservatives,
grease, oils, powders, old adhesive residue, etc.); the
adhesive must be evenly spread along the entire perimeter
of the frame; after gluing, leave the adhesive to dry for
about 24 hours.

e Please note! Failure to install screws and fasteners in
accordance with these instructions may result in electrical
hazards.

e Note: for correct installation of the product, it is
recommended to tape the pipes using an adhesive with the
following characteristics: soft elastic PVC film, with acrylic-
based adhesive; complies with DIN EN 60454 regulations;
flame retardant; excellent resistance against wear; resistant
to temperature fluctuations; can be wused at low
temperatures.

END-OF-LIFE DISPOSAL

This device is marked in compliance with the
E European Directive 2012/19/EC - UK SI 2013

No.3113, Waste Electrical and Electronic Equip-
B ment (WEEE).

Make sure that this product is disposed of correctly. The
user helps prevent potential negative consequences for the
environment and for health. The symbol on the product or
accompanying documentation indicates that this product
should not be treated as household waste but should be
handed over at a suitable collection point for the recycling
of electrical and electronic equipment. Dispose of it in
accordance with local regulations for waste disposal. For
further information about the treatment, recovery and
recycling of this product, please contact your local
authority, the collection service for household waste or the
shop from where the product was purchased.

REGULATIONS

Device designed, tested and developed in compliance with
regulations on:

+ Safety: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Performance: EN/IEC 61591;

ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
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IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

RECOMMENDATIONS FOR USE

Recommendations for correct use in order to reduce the
impact on the environment: When cooking begins, the
device should be turned on at minimum speed, and left on
for a few minutes even after cooking is complete. Increase
the speed only if there is a large quantity of fumes and
steam, using the Booster function only in extreme cases.
To keep the odour reduction system running efficiently,
replace the carbon filter/s when necessary. To ensure the
high performance of the grease filter, clean it when
necessary. To improve efficiency and minimise noise, use
the maximum duct diameter indicated in this manual.

2. USE

USING THE HOB

The induction cooking system is based on the physical
phenomenon of magnetic induction. The main
characteristic of this system is the direct transfer of energy
from the generator to the pot.

Benefits: When compared to electric hobs, your induction
hob is: Safer: lower temperature on the glass surface.
Faster: shorter food heating times. More accurate: the
hob immediately reacts to your commands. More efficient:
90% of the absorbed energy is transformed into heat.
Moreover, once the pot is removed from the hob, heat
transmission is immediately interrupted, avoiding
unnecessary heat loss.

USE OF COOKWARE

e Cookware

Only use pots bearing this symbol.

Important:

to avoid permanent damage to the hob surface, do not use:
+ cookware with a base that is not perfectly flat;

+ metal cookware with an enamelled base;

+ cookware with a rough base, to avoid scratching the hob
surface;

* never place hot pots and pans on the surface of the hob's
control panel.

+ Not all induction pots work efficiently due to the base only
partially consisting of ferromagnetic material! When
purchasing pots or pans ensure that:

+ the base is made entirely from ferromagnetic material. If
this is not the case, heat transmission and uniformity will be
less efficient, and the temperatures of the pot/pan surface
may not be suitable for cooking




* The base does not contain aluminium: the cookware does
not heat and may not be recognised by the inductors.

+ Bases that are not flat or have rough surfaces.

+ These lower the contact surface area between the
inductor and the cookware, reducing efficiency and
harming the cooking experience.

oPre-existing cookware

You can check if the pot material is magnetic simply by
using a magnet. Pots are not suitable if they are not
magnetically detectable. The indications from the previous
paragraph also apply here.

e Recommended pot bottom diameters

IMPORTANT: if the pots are not of the correct size, the
cooking zones will not switch on. To see the minimum
pot diameters for each individual zone, consult the
illustrated section of this manual.

o Energy saving

Use pots and pans with a bottom diameter equal to that of
the cooking zone; Use only pots and pans with flat bottoms;
- Where possible, keep the lid on pots during cooking;
Cook vegetables, potatoes, etc. with a minimal amount of
water to reduce the cooking time; Use the pressure cooker,
as it further reduces energy consumption and the cooking
time; Place the pot in the centre of the cooking zone drawn
on the hob.

USING THE EXTRACTOR FAN

The extraction system can be used in the duct-out version
with external evacuation, or in the recirculating version with
filtering and internal recirculation.

Consult  the  website ~ www.elica.com  and
www.shop.elica.com to view the full range of available
kits for the various installations in both the recirculating and
duct-out version.

° d Duct-Out Version:

Vapours are exhausted outside via a series of pipes (to be
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purchased separately). Connect the product to wall-
mounted exhaust pipes and holes with a diameter
equivalent to the air outlet (connecting flange). For more
information on the pipes and their dimensions see the page
relating to accessories in the installation manual - Duct-Out
version. The use of pipes and outlet holes in the wall with a
smaller diameter will reduce the extraction performance
and drastically increase the noise level. All responsibility in
this regard is therefore denied.

For maximum extraction efficiency: + We recommend a
maximum pipe route length of 7 linear metres. « We
recommend using no more than two 90° bends along the
entire 7 linear metres * Avoid drastic changes in the ducting
diameter, seeking to maintain a diameter of @ 150 mm (or
a rectangular section of 222 x 89 mm).

o[ Recirculating Version:

The extracted air will be filtered in special grease filters and
odour filters before being sent back into the room. The
product is supplied with all parts necessary for standard
installation, with the air outlet positioned in the front part of
the plinth. The product is equipped with a set of odour
filters. For more information, see the page relating to
accessories for the recirculating version (in the illustrated
part of this manual).



3. OPERATION

CONTROL PANEL

T. Function

1 Knobs position zero 0

2 Cooking zone display

3 Temperature manager display
4  Extractor Display
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Filter management display

Automatic Extractor Fan Indicator

Flap opening indicator

Temperature Manager activation position

Bridge activation position

5
6
7
8  Cooking Booster activation booster
8
8
9

Automatic Heat up activation position

10  Suction Booster activation position

11 Automatic extractor activation position

12 Temperature manager screen printing

13 Automatic heat up screen printing

14  Bridge screen printing

15  Child Lock screen printing
THINGS TO KNOW BEFORE STARTING

All functions of this hob are designed to comply with the
most stringent safety regulations. For this reason:

¢ Some functions will not be activated, or will be
automatically deactivated, in the absence of pots on
the burners or when they are poorly positioned.

+ In other cases the activated functions will be automatically
deactivated after a few seconds, if the specific function
requires a further setting that has not been selected (e.g.:
“Turning the hob on” without “Selecting the cooking zone”
and the “Operating temperature’, or the “Lock Function” or
the “Timer” function).

Wait for the display to turn off before approaching the
cooking zone.

Please note! In the case (for example) of prolonged use,
the cooking zone may not immediately shut down because

it is in the cooling phase; the symbol H will appear on the
cooking zone display to indicate that this phase is under
way. Wait for the display to turn off before approaching the
cooking zone.

COOKING ZONE DISPLAY

The following is shown on the cooking zone displays:

Function Value
Cooking zone on 8
Power Level

Residual Heat Indicator

Pot Detector

Bridge Zone Function active

(nfflin 1R

Temperature Manager Function active

Child Lock Function active




Pause function

-
-

0

Automatic Heat UP function

Note: If a flashing dot ' . appears on one or more
displays, the control of that display must be reset by turning
the knob to position Zero.

CHARACTERISTICS OF THE HOB

o Safe Activation

The product is activated only in the presence of pots on the
cooking zone: the heating process does not start or is
interrupted if there are no pots, or if these are removed.

o Pot Detector

The product automatically detects the presence of pots on
the cooking zones.

o Safety Shut Down

For safety reasons, each cooking zone has a maximum
operating time, which depends on the power level set.

o Residual Heat Indicator

When switching off one or more cooking zones, the
residual heat is indicated with a specific visual signal on the

display of the corresponding zone by the symbol H
KNOB ROTATION INDICATION

This table describes how to turn the knobs in the presence
of certain symbols.

R
OWRe

J
.\5 counter-clockwise rotation beyond level zero
owL (1) turning the knob until it stops.

USING THE HOB

[ ]
The hob features four cooking zones FL G RL lj RR

clockwise rotation

clockwise rotation beyond level 9 turning the
knob until it stops.

counter-clockwise rotation

L FR E @ which can be activated separately or in
combination FL+RL or FR+RR. Each zone has 9 power
levels plus an additional booster.

e Cooking zone activation / deactivation
Activation:

From position zero (1), Rb the knob (FL- RL- RR - FR );
each click will gradually increase the cooking power. The
currently active power level will be shown on the display

from Q to 9

Deactivation:

From any position other than zero (1), Ld the knob (FL-
RL- RR - FR ), taking it back to position zero (1); the
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display will show from gto Q

e Booster
Activation:

OWR C’ the knob (FL- RL- RR - FR ); the symbol P will
appear on the display.

This mode uses the maximum power of the inductor, it is
timed and it lasts 10min. An acoustic signal indicates when
this time is over, then the power automatically goes back to

level 9

Deactivation:

The booster can be deactivated at any time, Lo the level
knob 8 or OWR c’as done for activation.

e Temperature Manager

Temperature Manager is a function that allows you to set
the most suitable pre-set temperature to achieve the
desired result.

Activation:
OowL ‘3 the knob (FL - RL- RR - FR ) and keep it in this
position for 1 sec. The display (2) will indicate —" flashing;

at this point Rb to one of the first three positions of the
knob, to choose the most suitable level among those
available; at each position, the display (2) will indicate a

symbol as shown below, with the LED  (3):

— |dentifies a suitable cooking level to slowly melt delicate
products  without ~ compromising  their  sensory
characteristics (chocolate, butter, etc.).

Z Identifies a suitable cooking level to allow the food to be
delicately maintained at the same temperature, without
letting it boil.

Z|dentifies a suitable cooking level to simmer food for
prolonged periods. Suitable to cook tomato sauces, meat
sauces, soups, minestrone, maintaining a controlled
cooking level (ideal for bain-marie). It prevents the food
from spilling or sticking at the bottom of the pan, typical of
these preparations. Use this function after bringing the food
to a boil.

Deactivation:

Ld in position zero (1), or Rb beyond the third knob
position.

o Bridge:

This function allows the FL cooking zone to work in
combination with the RL cooking zone and the FR cooking
zone with the RR cooking zone, creating a single zone with
the same power level. This will allow evenly distributed



cooking with large-sized pots and pans.
Activation:

OWR C’ the knobs (FL and RL) simultaneously and keep
them in this position for 2 sec. and display (2-FL) will

indicate 9 and display (2-RL) will indicate 8

To activate the bridge on the right-hand side, perform the
operations indicated for the bridge on the left-hand side.
Using the knobs (FR + RR).

Deactivation:

Laknobs (FR and FL) and/or (FR and RR) in position
zero (1) according to the bridge to be deactivated.

e Power Limitation:

Using the Power Limitation function, it is possible to limit
the product’s power consumption (kW) during its operation.
Here are the available settings.

Value  Power (KW)
8 7.4Kw (defaul setting)
B asxw

Starting condition of the hob for setting of the Power
limitation:

Hob disconnected from the mains; RR knob in zero
position; FR knob in position 9.

Power Limitation Setting:

Reconnect the hob to the power supply. Within the next 2
min. perform this procedure:

From hob Off, OWLﬁ knob RR and keep it in this
position. An acoustic signal will be emitted after 1sec. and

RR-2 will be shown on the display Fll Keeping the RR
knob still fully turned, quickly carry out this sequence with
the FR knob:

OWR efor 1 sec. until the beep sounds, then release the
knob which will return to position 9 three times; (in position

OWR P will be displayed while upon each release in
position 9 this symbol will disappear.) . Only at this point
can the RR knob also be released. This first part of the
procedure must be carried out within the first 5sec. of
the start of the procedure.

To confirm that we have entered the Power Limitation
Menu, the RR-2 display will show E and 8 alternating,

(]
while the RL-2 display will show L. steady.

Now it will be possible to set one of the two Power options
that can be selected as follows:

OowL ‘\5 knob RR keep in this position while knob FR is
brought to Zero position; from this position to select a
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power other than the default, b move the FR knob by
one click bringing it to position 1. The FR-2 display will

indicate Q Only at this point can the RR knob also be
released. which will return to the Zero position. Also move
the FR knob to the Zero position.

To confirm the chosen setting, OWLa for 1 sec. the FR
and RR knobs at the same time. The displays RR-2 and

RL-2 show a sequence of lines and then all the
displays light up for a few seconds, indicating that the
procedure has been successfully completed and saved.

o Automatic heat up

The Automatic Heat UP function allows the set power to be
reached more quickly; with this function it is possible to
cook food faster without the risk of burning it, insofar as the
temperature does not exceed the set level. This function is

i}
available for power levels from o 9
Activation:

owL 3 the knob (FL- RL- RR - FR') and keep it in this
position for 3 sec.; an acoustic signal will indicate the
activation of this function. The display (2) will show this

flashing symbol Fll Within 10sec. Rb the selected knob
to the desired level, for example g and wait 5 sec. At this

point, the symbol Fll and g will start to flash in sequence.
Deactivation:
Turn the knob to another position.

o Child lock
This function can be activated only when the knobs
(FL-RL-RR-FR) are in position zero (1).

With knobs in position zero (1) OWL‘S the knobs (RR
and RL) simultaneously, and keep them in this position for
3 sec. The display (4) will show this sequence of symbols

repeated 4 times. At the end of the sequence,
“child lock” will be activated.
Note: This condition does not allow for any functions to be
activated except for the extractor, which can be activated
normally.
Note: If the “child lock™ activation procedure is performed
when one or more knobs are in a position other than zero,

the display (4) will show the sequence of symbols
repeated twice, indicating that it is not possible to activate
“child lock”.

USING THE EXTRACTOR

o Extractor flap:

The extractor zone is fitted with a mechanical rotating
FLAP. The FLAP must be opened before switching on
the hood to activate the extraction system. The hood



has a sensor which when the extractor is on stops the
motor automatically if the FLAP is closed. The suction
function restarts only when the FLAP is reopened.

If you attempt to activate suction with the FLAP closed, the
display (5) and the “OPEN” LED will start to flash and the
motor will remain off.
o Suction speed:

. .9
The hob features 9 suction speed levels from =F to Zplus
a Booster level P .
o Extractor activation / deactivation:

Activation:
Open the FLAP at the centre of the hob; from position zero

1), Rb the HOOD knob; each click will gradually
increase the suction power.

The currently active power level will be shown on the
display (2).

Deactivation:

From any position other than zero, Ld the HOOD knob,
taking it back to position zero(1); the display will show B

o Suction Booster:
Activation:

OWR 6’ the HOOD knob; the flashing symbol P will
appear on the display.

This mode uses the maximum power of the extractor, it is
timed and it lasts 5 min. An acoustic signal indicates when
this time is over, then the power automatically goes back to

level 9

Deactivation:
The booster can be deactivated at any time, by turning the

knob to level 8

e Automatic mode

The hood will automatically select the most suitable speed,
adapting the extraction capacity to the maximum cooking
level used in the cooking zone.

When the cooking zones are switched off, the hood adapts
its extraction speed, decreasing it gradually, to eliminate
residual vapours and odours.

Activation:

OWL b the HOOD knob and keep it in this position for 1

sec. The LED (6) will light up and an acoustic signal
will indicate the activation of this function.

Deactivation:

To deactivate this function, repeat the activation procedure.

Note:|f the filter maintenance signal is present, this function
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cannot be activated.

e Activation / deactivation of grease and odour filter
saturation indicator

Note: This indicator is normally deactivated.
To access the filter activation / deactivation menu:

With all displays off, OWL b the HOOD knob and stay
in this position for 8 sec.

Note: The first time you enter this menu, you will find the
Grease filter setting screen and the display (5) will show

the symbol 8 If you want to enter the odour filter menu,
OwWL b the HOOD knob and stay in this position for 2

sec. The display (5) will switch to the symbol 8 indicating
that you are in the odour filter setting menu.
To activate the Grease filter saturation indicator:

From the Grease filter setting, Rb the HOOD knob; a dot

will appear near the G symbol, indicating that this
indicator has been activated. Then turn to position zero.
To deactivate the Grease filter saturation indicator:
Same as the activation procedure.
To activate the Odour filter saturation indicator:

From the odour filter setting menu, Rb the HOOD knob;

a dot will appear near the F symbol, indicating that
this indicator has been activated. Then turn to position
zero.

To deactivate the Odour filter saturation indicator:
Same as the activation procedure.
Note: To confirm the settings, exit the filter activation /

deactivation menu: OWL b the HOOD knob and stay in
this position for 8 sec.

o Filter saturation indicator

Note: this function is disabled by default; it is activated
when the grease and/or odour filter saturation indicators
are activated (see procedure above)

When it is time to replace the grease and/or odour filter, the
following symbols will appear on the display (5):

Odour filter: Q Flashing for 10 sec.
Grease filter: 8 Flashing for 10 sec.

Both filters: S and E flash alternately for 10 sec.

Note: in the presence of these signals, the hob and the
extractor will continue to work normally, but it will no longer
be possible to activate the “automatic function” of the
extractor.

After replacing the grease and/or odour filters, it is
necessary to reset the filter saturation indicator. This
will reset the counter and also make the G and F signals



disappear.

o Filter saturation indicator reset:

Proceed as follows: OWLa the HOOD knob and stay in
this position for 3 sec.
G or F will disappear from the display (5) and a dot will

appear in the bottom right corner flashing for 2 sec.

or followed by an acoustic signal,
indicating that the indicator has been reset.
Note: In the presence of both signals, this procedure must
be performed twice to reset first one then the other.

POWER TABLE
Power level Cooking type Use (based on cooking experience and habits)
P Heat quickl raises the temperature of food in a short space of time to
Max power quickly boiling point for water, or to quickly heat cooking liquids
8 . 9 Fry - boil browning, starting cooking, fry frozen products, boil quickly
. . browning, fast rolling boil, cooking and grilling (for brief
£1.8 |Brown-fy - ol - gi periods g5—10 minuteg) 9 anc aring |
High power :
e 8 g Brown - cook - stew - frv - arill browning, slow rolling boil, cooking and grilling (for me-
. V-9 dium periods, 10-20 minutes), pre-heat accessories
8- 8 Cook - stew - fry - il is;:v;::é;t,a light rolling boil, cooking (for long periods), dress-
Medium 8 9 Cooking - simmering - thickening -|longer cooking (rice, sauces, roasts, fish) with accompany-
p(:)vlvttlar . creaming ing liquids (e.g. water, wine, stock, milk), dressing pasta
Cooking - simmering - thickening - longer cooking (volumes less than one litre: rice, sauces,
8 8 creamir? 9 9 roasts, fish) with accompanying liquids (e.g. water, wine,
9 stock, milk)
Q ) 8 Melt - thaw - keep warm - stir pmrzl(tjlggtsbutter, gently melting chocolate, defrosting small
Low power keeping small portions of just-cooked food warm or main-
Q Melt - thaw - keep warm - stir taining dishes at serving temperature and creaming risot-
tos
In] Hob in stand-by or off (possible presence of residual heat
OFF L4 |Supportsurface from the end of cooking, signalled by H-L-O)

4. MAINTENANCE

Please note! Before any cleaning or maintenance,
make sure the cooking zones are switched off and the
heat indicator has turned off.

X

HOB MAINTENANCE

o Cleaning the induction hob

The hob must be cleaned after each use.
Important:

+ Do not use abrasive sponges, scouring pads. Their use,
over time, may ruin the glass.

+ Do not use irritant chemical detergents such as oven
sprays or stain removers.

* DO NOT USE STEAM JET CLEANERS!!!
After each use, leave the hob to cool and clean it to remove
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For product maintenance, see the images at the end
of the installation marked by this symbol.

deposits and stains caused by food residue. Sugar or food
with a high sugar content damage the hob and must be
removed immediately. Salt, sugar and sand may scratch
the glass surface. Use a soft cloth, paper towel or specific
products to clean the hob (follow the Manufacturer's
instructions).

° Cleaning the liquid collection channel :

In the event large quantities of liquids accidentally spill out
of the pots, they can be drained using the drain valve on
the bottom part of the product so as to eliminate any
residue and ensure maximum hygiene levels.

For a more complete and in-depth clean, the bottom
collection channel can be completely removed.

° Cleaning the metal grille:

The grille must be washed by hand with hot water and
neutral detergent, then dried thoroughly to prevent
oxidation.



.X F Cleaning the knobs:

For more thorough cleaning, the knobs can be removed;
they are magnetically attached to the hob, so they can be
simply lifted. They should be washed by hand with warm
water and neutral detergents, without using sponges or
cloths.

EXTRACTOR FAN MAINTENANCE

o Cleaning the extractor fan :

For cleaning, use ONLY a cloth moistened with neutral
liquid detergents.

DO NOT USE CLEANING UTENSILS OR TOOLS!

Avoid the use of products containing abrasives. DO NOT
USE ALCOHOL!

° XA Grease filter maintenance:
Traps grease particles generated by cooking.
Must be cleaned once a month (or when indicated by the

5. ASSISTANCE
TROUBLESHOOTING TABLE

filter saturation indication system), with non-aggressive
detergents, either by hand or in the dishwasher at low
temperatures and in a short cycle. When cleaned in the
dishwasher, the metal grease filter may discolour, but its
filtering characteristics remain unchanged.

° XB Ceramic activated carbon filter maintenance
(For Recirculating Version only):

Traps unpleasant odours generated by cooking. The
product comes with a set of odour filters.

The saturation of the odour filters can occur after
somewhat prolonged use depending on the type of cooking
and how regularly the grease filter is cleaned. The odour
filters can be thermally regenerated every 2/3 months in an
oven pre-heated to 200°C for 45 minutes. The correct
regeneration of the filter ensures that it can constantly filter
efficiently for 5 years.

Please note! Do not place the filters on the floor of the
oven but rather in a tray, positioned at an intermediate
height.

Informative code Description

Possible causes Solution

The command zone switches

The temperature inside the | Wait for the hob to cool before

OowL ‘b or OWR &

-~

E*E’ off due t‘: an exgassively high electronic parts is too high reusing it
emperature
Continuous (permanent) activ- ’ ’ ChECk for any residues or .Ob-
+ ation of the knobs i position: The knob is blocked in the jects blocking the knob; if
o *| OWL or OWR position for | there are any, remove them,
acoustic signal more than 30 sec. then put the knob back in pos-

ition zero.

For all other error signals

Call customer service and report the error code

CUSTOMER SERVICE

Before contacting Customer Service

1. Check that the problem cannot be solved by consulting the points in "Troubleshooting".
2. Switch the device off and on again to see if the problem resolves itself.
If the fault persists after the above checks, contact the nearest Customer Service centre.
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F6lj noga instruktionerna i denna handbok. Tillverkaren
fransager sig allt ansvar for eventuella funktionsfel, skador
eller brander som uppstar pa apparaten pa grund av att
instruktionerna i denna handbok inte har respekterats.
Apparaten &r endast avsedd for hushallsbruk for tillagning
av livsmedel och utsugning av rok fran sjalva tillagningen.
Andra typer av anvandning &r inte filatet (tex.
rumsuppvarmning). Tillverkaren fransdger sig allt ansvar
for olamplig anvandning eller felaktiga instéliningar av
reglagen.

Apparatens utseende kan skilja sig fran illustrationen i
ritningarna i denna handbok men alla anvisningar for

anvandning, underhall och installation forblir
desamma.
e L3 igenom instruktionerna noggrant: dessa

tillhandahaller viktig information betraffande installation,
anvandning och sékerhet.

o Utfor inte elektriska &ndringar pa apparaten.

e Innan installation av apparaten pabdrjas, kontrollera att
inga skador har uppstatt pa komponenterna. Kontakta i
annat fall aterforsaljaren innan installationen utfors.

e Kontrollera att apparaten ar intakt innan du gar vidare
med installationen. Kontakta i annat fall aterforséljaren
innan installationen utfors.

@: detaljer som &r markerade med denna symbol kan
kopas separat hos specialiserade aterforsaljare.

*: detalier som ar markerade med denna symbol &ar
valfria tillbehdr som endast levereras pa vissa modeller och
kan kopas pa webbsidorna www.elica.com och
www.shop.elica.com.

1. SAKERHET OCH
FORORDNINGAR

N ALLMAN SAKERHET

Varning! Fdlj instruktionerna nedan noga: e Produkten
maste vara bortkopplad fran elndtet innan nagra
installationsatgarder utfors. e Installation och underhall ska
utféras av en behdrig tekniker i enlighet med tillverkarens
instruktioner och i enlighet med géllande lokala
sakerhetsforeskrifter. Reparationer och byten av delar pa
apparaten som inte ar sérskilt angivna i handboken &r inte
tillatna. @ Jordanslutning av produkten &r obligatorisk enligt
lag. e Elkabeln ska vara tillrdckligt lang for att ansluta den
monterade produkten till elndtet nar den &r inbyggd i
koksmdbeln. e | syfte att utfora en korrekt anslutning i
enlighet med géllande sakerhetsstandarder skall en
godkand enpolig strémbrytare installeras, enligt gallande
installationsforeskrifter, ~som  garanterar en total
frankoppling fran elnatet enligt dverspanningskategori lll. ®
Anvand inte grenuttag eller forlangningssladdar. e Efter
avslutad installation ska samtliga elektriska komponenter

vara placerade sa att de inte ar tillgangliga for anvandaren.
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e Produkten och atkomliga delar blir upphettade i samband
med anvandningen. Var darfér uppmarksam och undvik att
vidréra varmeelementen. e Kontrollera att barn inte leker
med apparaten. Barn ska vistas pa sakert avstand fran
apparaten och hallas under uppsikt eftersom vissa delar
blir mycket heta i samband med anvandningen. e Det ar
viktigt att personer med hjartstimulatorer och aktiva
implantat kontrollerar att stimulatorn &r kompatibel med
produkten innan induktionshéllen anvénds. e Undvik att
vidréra produktens vérmeelement under och efter
anvandningen. e Undvik kontakt med trasor eller annat
brandfarligt material tills apparatens alla komponenter har
svalnat, risk for eldsvada. e Placera inte brandfarligt
material pa produkten eller i narheten av denna. e
Upphettat fett eller olja kan latt fatta eld. Matlagning med
livsmedel som innehaller mycket fett och olja ska ske under
uppsikt. @ Om en spricka uppstatt pa ytan ska produkten
stangas av for att undvika risken for elektriska stotar.
Produkten &r inte avsedd att kontrolleras med en utvéndig
timer eller en extra fristaende fidrrkontroll. @ Matlagning
utan uppsikt med olja eller fett pa spishéllen kan medféra
risker och orsaka brander. e Matlagning ska ske under
uppsikt. Snabb matlagning ska ske under standig uppsikt.
e Eldsvador ska ALDRIG slackas med vatten. Sting
istallet av produkten och kvav eldslagorna till exempel med
ett lock eller en brandfilt. @ Brandfara: spishallen ska inte
anvandas som avstéliningsyta. e Anvénd inte
angrengorare, risk for elektriska stotar. @ Placera aldrig
metallféremal, sasom knivar, gafflar, skedar och lock pa
spishallens yta da de kan bli mycket heta. e Innan
apparaten ansluts till elnatet: kontrollera att spanningen
och effekten som anges pa markplaten (placerad nedtill pa
produkten) dverensstammer med elnétets natspanning och
att anslutningskontakten &r lamplig. | handelse av tvivel,
kontakta en behdrig elinstallator.

Viktigt: @ Efter anvandning ska spishallen stangas av med
hjalp av kontrollpanelen, vilket innebér att kastrullsensorn
inte langre fungerar korrekt. ® Undvik att vatskor kokar
dver, sank darfor véarmen for att koka och vérma vatskor. e
Ldmna inte varmeelementen paslagna med tomma
kastruller och stekpannor, eller utan kokkarl. e Stang av
kokzonen nar matlagningen har avslutats. ® Anvéand aldrig
aluminiumfolie vid matlagningen och stéll aldrig produkter
som har forpackats med aluminium direkt pa spishallen.
Aluminiumet riskerar att smélta och orsaka permanenta
skador pa produkten. e Varm aldrig konservburkar som
innehaller livsmedel utan att Oppna burken: de kan
explodera! Denna varning géller alla typer av spishéllar. ®
En hog effekt som till exempel Booster-funktionen ar inte
lamplig for att varma vissa vatskor, till exempel frityrolja. En
alltfér hdg varme kan utgdra fara. En lagre effekt ar att
foredra vid denna typ av matlagning. e Kokkarlen maste
placeras direkt pa spishallen och mitt Gver kokzonen.
Andra foremal far under inga omsténdigheter foras in
mellan kokkarlet och spishallen. e Vid mycket hdga
temperaturer minskar produkten automatiskt effektnivan pa
kokzonerna. e Innan nagon typ av rengorings- eller
underhallsatgéarder utfors, ska produkten frankopplas
natforsorjningen genom att kontakten dras ur eller



huvudstrombrytaren kopplas fran i bostaden. e Anvénd
arbetshandskar for alla typer av installations- och
underhallsmoment. @ Produkten far anvandas av barn fran
8 ars alder och av personer med nedsatt fysisk
rorelseformaga, sensorisk eller mental kapacitet, eller
personer som saknar erfarenhet och kannedom om
produkten, under forutséttning att anvandandet vervakas
eller instruktioner ges angaende ett sakert anvéndande av
produkten samt att anvéndaren &r medveten om de risker
som den medfor. @ Barn maste kontrolleras sa att de inte
leker med produkten. e Rengdring och underhall far
utféras av barn endast om de ar under uppsikt. * Lokalen
maste ha tillracklig ventilation, nar den anvands samtidigt
med andra apparater med forbranning av gas eller andra
branslen. e Apparaten ska rengdras regelbundet bade
invandigt och utvandigt (MINST EN GANG | MANADEN),
iaktta i alla handelser vad som uttryckligen anges i
underhallsinstruktionerna.  +  Underlatenhet att  folja
bestammelser om rengdring av produkten och utbyte och
rengoring av filtren medfér brandrisk. e Flambering ar
strangt forbjuden. e Anvéndningen av Oppen laga ar
skadlig for filtren och kan leda till brand och maste darfor
alltid undvikas. e Fritering ska géras under kontrollerade
former for att undvika att den uppvarmda oljan fattar eld. ®
Varning! Nar spishallen ar pa, kan atkomliga delar pa
apparaten bli varma. e Varning! Anslut inte produkten till
elnatet forran installationen &r helt klar. @ Vad galler de
tekniska atgarder och sékerhetsatgarder som ska vidtas for
rokgasavledning ska bestdmmelser som faststéllts av
lokala behdriga myndigheter strikt iakitas. ® Franluft far
inte avledas i ett rér som anvands for avledning av
rokgaser som  produceras av  apparater med
gasforbranning eller andra branslen. e Anvand aldrig
produkten utan korrekt monterat galler! @ Anvand endast
de féastskruvar som medfdljer produkten for installationen,
eller kdp lampliga skruvar om de inte medfljer apparaten.
Anvand skruvar av korrekt langd som identifieras i
Installationshandboken. e Né&r denna apparat och andra
apparater som matas med icke elektrisk energi, fungerar
samtidigt, far det negativa trycket i lokalen inte dverskrida 4
Pa (4 x 10-5 bar). e Det &r viktigt att spara denna handbok
sa att den ndr som helst ar fillganglig for framtida
konsultationer. | héndelse av forséljning, dverlatelse eller
flytt ska handboken alltid folja med produkten.

/N SAKERHET FOR ELANSLUTNING

e Koppla ur produkten fran elnétet. elnstallationen ska
utféras av behorig, erfaren personal som kénner il
gallande foreskrifter angaende installation och sakerhet .
eTillverkaren fransdger sig allt ansvar gentemot personer,
djur och foremal om foreskrifterna i detta kapitel inte
iakttas. @Elkabeln ska vara tillrackligt lang for att spishallen
ska kunna tas ur bankskivan. eKontrollera att den
spanning som anges pa markplaten, som ar placerad pa
produktens undersida, Overensstimmer med elnétets
spanning i hemmet. ®Anvand inte forlangningskablar. e
Jordkabeln ska vara 2 cm langre an 6vriga kablar. @ Om
produkten inte ar utrustad med en elkabel, anvand en kabel
med ett tvarsnitt pa minst 2,5 mm2 for en effekt pa upp il
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7 200 Watt, medan ett tvarsnitt pa minst 4 mm2 behovs vid
hogre effekt. e Ingen del av kabeln far uppna en
temperatur som &verskrider lokalens temperatur med
50°C. e Produkten kommer att vara permanent ansluten till
elnatet, darfor ska anslutningen med elnatet utféras med
en godkand flerpolig strdmbrytare som garanterar en total
frankoppling fran nétet i handelse av dverspanning enligt
klass Ill. Strombrytaren ska vara lattillgénglig efter avslutad
installation.

e Varning! Utbyte av anslutningskabeln méaste utféras av
var auktoriserade tekniska support eller av nagon med
liknande behdrighet.

e Varning! Kontrollera innan flaktens krets ansluts med
natspanningen att den fungerar korrekt och att elkabeln ar
korrekt monterad.

POWER LIMITATION: produkten ar utrustad med funktionen
Power Limitation (effektbegransning), vilket gér det méjligt
att stélla in en grans for maximal strémupptagning (kw).
Instéliningen ska goras vid anslutningen av produkten il
natférsorjningen (senast 2 minuter darefter). Dimensionera
skyddet till elsystemet beroende pa den valda nivan for
effektbegransning. For instaliningssekvensen av Power
Limitation (effektbegransning), se avsnittet Funktion i
denna handbok.

WINDOWS-KIT: Produkten ar avsedd att anvéndas i
kombination med ett Window Sensor-KIT (levereras
inte fran tillverkaren). Nér detta Window Sensor-kit har
installerats (endast vid anvandning i laget FRANLUFT),
sa slutar franluften att fungera varje gang fonstret i rummet
dar KITET appliceras, ar stangt. Elanslutningen av KIT:et
till apparaten ska utféras av kompetent och
specialiserad personal. Detta KIT ska vara certifierat
separat i enlighet med sdkerhetsbestdmmelserna for
komponenten och dess anvdndning med apparaten.
Installationen ska goras i Overensstimmelse med
gallande férordningar for bostadsinstallationer.
VARNING: kabelldggningen av detta KIT som ska
anslutas till produkten ska utgora del av en certifierad
krets med mycket lag séker spanning (SELV).
Tillverkaren av denna apparat fransager sig allt ansvar
for eventuella oldgenheter, skador, brénder orsakade
av fel ochleller problem med funktionsfel och/eller
felaktig installation av detta KIT.

/N INSTALLATIONSSAKERHET

e Saval den elektriska som den mekaniska installationen
maste utforas av behdrig personal.

e Innan installationen paboérjas: Efter att du har packat
upp produkten, kontrollera att den inte har skadats under
transporten och kontakta vid problem aterforséljaren eller
Kundtjdnst innan du fortsatter med installationen.
Kontrollera att den inkdpta produkten har ratt matt for den
valda installationsplatsen. Kontrollera om det finns tilloehor
(som pasar med skruvar, garantier 0.s.v.) som pa grund av
transporten placeras inne i forpackningen. Ta i sa fall ut
och férvara dem pa ett sakert stélle. Kontrollera dessutom
att det finns ett eluttag i narheten av installationsplatsen.



o Forberedelse av koksmobeln for inbyggnad:

* Produkten far inte installeras ovanpa kylanordningar,
diskmaskiner,  kaminer, ugnar, tvattmaskiner eller
torktumlare. Utfor all sagning av mébeln innan spishéllen
fors in och avldgsna noggrant sagspan och rester efter
sagningen.

e Produkten har utformats for att byggas in i en bankskiva
med en tjocklek pa 2-6 cm vid installationen TOP; 2,5-6
cm vid installationen FLUSH.

Det minsta avstandet mellan spishallen och vaggen maste
vara minst 5 cm frontalt, minst 4 cm pa sidorna och minst
50 cm i forhallande till de dvre vaggskapen.

OBS = De avstand som rekommenderas ar ungefarliga: vid
utformning av utrymmena maste man folja anvisningarna
fran kokets tillverkare.

+ vi rekommenderar att du for att optimera installationen av
filtret skapar en dppning i sockeln, dar du for in ett galler
som kan kdpas i handeln.

« Viktigt: anvand ett (S), temperaturbestandigt
enkomponentstéatningsmedel, upp il 250°.  Innan
installationen ska de bankytor som ska limmas rengéras
noggrant for att ta bort alla &mnen som skulle kunna
motverka ett bra faste (tex.. avstrykningsmedel,
konserveringsmedel, fetter, olja, damm, rester av aldre
tatningsbelaggningar osv.). Limmet ska fordelas enhetligt
odver hela ramens omkrets. Efter limningen ska du lata det
torka i ungefar 24 timmar.

* Varning! Det kan uppsta elektriska risker om skruvar och

fixeringsanordningar inte  installeras  enligt  dessa
instruktioner.
e Obs.: for en korrekt installation av produkten

rekommenderar vi att réren tejpas med en tejp som har
foljande egenskaper: mjuk, elastisk PVC-film med ett
akrylbaserat bindemedel, som uppfyller standarden IEC
60454; flamskyddsmedel; ar mycket slittaligt; tal
temperaturvaxlingar, kan anvéndas vid laga temperaturer.

BORTSKAFFNING VID LIVSCYKELNS SLUT

Denna apparat ar markt i Gverensstammelse
E med Europadirektivet 2012/19/EG - UK SI 2013

Nr.3113, Avfall av elektrisk och elektronisk
I\ trustning (WEEE).

Se fill att denna produkt bortskaffas pa ratt satt.
Anvandaren bidrar till att forhindra potentiella negativa
effekter for miljo och halsa. Symbolen pa produkten, eller i
medfdljande dokumentation, visar att denna produkt inte far
behandlas som vanligt hushallsavfall. Den ska i stallet
lamnas in pa lampligt uppsamlingscenter for atervinning av
elektrisk och elektronisk utrustning. Produkten ska
bortskaffas  enligt  lokala ~ miljdbestdmmelser  fér
avfallshantering. Fér mer information om hantering,
ateranvandning och atervinning av denna produkt, var god
kontakta lokala myndigheter, ortens hanteringstjanst for
hushallsavfall eller butiken dar produkten inhandlades.

FORORDNINGAR

Utrustning som har utformats, testats och konstruerats i

enlighet med standarderna for:
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+ Sékerhet: SS-EN 60335-1, SS-EN 60335-2-6, SS-EN
60335-2-31, SS-EN 62233.  Prestanda: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

ANVANDNINGSFORSLAG

Forslag il en korrekt anvandning i syfte att reducera
miljokonsekvenserna: Nar du bérjar laga mat ska
apparaten slas pa och stéllas pa minimihastigheten. Lamna
den dessutom pa i ett par minuter efter att matlagningen
har avslutats. Oka endast hastigheten i handelse av stora
mangder rok och anga, och anvand endast booster-
funktionen i  extrema fall. For att halla
luktreduktionssystemet effektivt ska kolffiltret/ kolfiltren
bytas ut nér sa ar nodvandigt. For att fettfiltret ska fungera
effektivt ska det rengdras, om nédvandigt. For att optimera
och  reducera bullret till ett minimum, ska
kanaliseringssystemets maximala diameter som indikeras i
denna handbok anvéndas.

2. ANVANDNING
ANVANDNING AV SPISHALL

Induktionshallens system grundar sig pa det fysiska
fenomenet med magnetisk induktion. Det har systemets
grundlaggande egenskap ar att det overfor energin fran
generatorn direkt till kastrullen.

Fordelar: Jamfort med en elektrisk spishall ar
Induktionshallen: Sékrare: lagre temperatur pa glasytan.
Snabbare: kortare tider for uppvarmning av mat. Exaktare:
héllen reagerar omedelbart pa dina kommandon.
Effektivare: 90 % av den upptagna energin forvandlas il
varme. Nar kastrullen tas av hallen, bryts dessutom
varmeodverforingen omedelbart vilket eliminerar onddig
varmedispersion.

ANVANDNING AV KOKKARL
* Kokkarl

m Anvand endast kastruller som ar markta med
denna symbol.

Viktigt:

for att undvika bestaende skador pa héllens yta ska
foljande kokkérl inte anvéndas:

+ karl med botten som inte &r helt plan;

+ metallkérl med emaljbotten;

+ karl med skrovlig botten, for att undvika att repa hallens
yta;

+ stall aldrig kastruller eller stekpannor som &r varma pa
ytan pa héllens kontrollpanel.

* Inte alla kastruller som ar l&ampliga for induktionshallar
arbetar pa ett effektivt sétt pa grund av att bottnarna delvis
utgdrs av ferromagnetiskt material!! Vid inkép av kastruller
eller stekpannor, kontrollera att:




+ botten ar helt av ferromagnetiskt material. | annat fall
sénks bade effektiviteten for varmedverforingen och dess
enhetlighet, med temperaturer pa stekpannans/kastrullens
yta som inte &r lampliga for kokning.

+ Botten inte innehaller aluminium: kérlet varms inte och
kanske inte igenkénns av induktorerna.

+ Bottnar som inte &r plana eller har skrovlig yta.

+ Kontaktytan mellan induktor och kérl minskar och sénker
dess effektivitet och forsamrar matlagningsupplevelsen.

eBefintliga kokkarl

Kontrollera med en vanlig magnet om kastrullen innehaller
jam. Kokkarl som inte & magnetiska ar inte lampliga for
denna typ av matlagning. Aven i detta fall galler
anvisningarna i féregaende avsnitt.

o Lamplig bottendiameter

VIKTIGT: om kokkarlen inte har korrekta diametrar
aktiveras inte kokzonen. For att se den minimala
diametern pa kokkérlet som ska anvandas pa varje kokzon,
se den illustrerade delen i manualen.

o Energibesparing

Anvénd grytor och kokkarl som har en bottendiameter som
ar lika stor som kokzonen. Anvand endast grytor och
kokkarl med en flat botten. Anvand om mdjligt lock pa
kokkarlen under matlagningen. Koka gronsaker, potatis
osv. med en liten mangd vatten for att sénka
tillagningstiden. Energiférbrukningen och tillagningstiden
sénks ytterligare vid anvandning av tryckkokare. Placera
grytan mitt pa kokzonen som markerats pa spishallen.

ANVANDNING AV FRANLUFTSFLAKT
Franluftssystemet kan anvandas i franluftsversion med
extern avledning eller filtrering med inre atercirkulation.

Las webbsidorna www.elica.com och
www.shop.elica.com fér att kontrollera hela serien med
tillgangliga kit, for att kunna utfora olika installationer, bade

med filtrering och franluft.
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° d Franluftsversion:

Angan t8ms ut utdt genom en rad rorledningar (inkdps
separat). Anslut produkten till utloppsrér och -Gppningar i
vaggen med en likvardig diameter som luftutioppet
(fkopplingsflans). For mer information om rdr och deras
dimension se sidan for tillbehdr i installationsbroschyren -
Franluftsversion. ~ Anvandning av  utloppsrér  och
luftéppningar i vaggen med en mindre diameter leder till en
minskad franluftskapacitet och en drastisk dkning av buller.
Vi franséger oss allt ansvar vad betraffar detta.

For att fa storsta sugeffekt: « Vi rekommenderar en
maximal stracka med rorledningar pa 7 linjara metrar. ¢+ Vi
rekommenderar att man pa totalt 7 meter anvander max
tva kurvor pa 90° « Undvik rorsektioner med drastiska
forandringar, och prioritera alltid sektioner med @ 150 mm
(eller rektangular pa 222 x 89 mm).

o (- Y Filtrerande version:

Franluften kommer att filtreras via sarskilda fett- och
luktfilter innan den aterleds in i rummet. Produkten
levereras med alla nddvandiga delar for en
standardinstallation med luftavledning i den framre delen
av mobelsockeln. Produkten &r utrustad med ett set
luktfilter. For ytterligare information, se sidan om den
filtrerande versionens tillbehor i avsnittet med illustrationer i
denna handbok.



3. FUNKTION
KONTROLLPANEL

T.  Funktion

Position noll 0 vred

2 Kokzonsdisplay

° Display Temperature
(temperaturhanterare)

Manager

Display Franluftssug

Display for filterhantering

Indikator for automatisk franluftsflakt

Indikator for 6ppning av flap (klaff)

0 N | o o

Position for aktivering av matlagning med booster

Position for aktivering av Temperature Manager
(temperaturhanterare)

8  Position for aktivering av bridge-funktion

Position for aktivering av Automatic Heat up

S (automatisk uppvéarmning)

10  Position for aktivering av franluftsflakt med booster

11 Position for aktivering av automatisk franluftsflakt

Screentryckta symboler for Temperature manager

12 (temperaturhanterare)

Screentryckta symboler for Automatic heat up

3 (Automatisk uppvarmning)

14 Screentryckta symboler for bridge-funktion

15  Screentryckta symboler for child lock (barnlas)

DETTA BOR DU VETA INNAN DU BORJAR
Spishallens samtliga funktioner har designats i enlighet
med mycket stranga sékerhetsnormer. Darfor:

¢ Vissa funktioner aktiveras inte, eller inaktiveras
automatiskt nar kokzonerna saknar kokkarl eller nar
dessa ar felplacerade.

+ | andra fall inaktiveras de aktiverade funktionerna
automatiskt efter nagra sekunder nér den valda funktionen
kraver en ytterligare installning som uteblivit (t.ex.: “Sla pa
spishallen " utan “Val av kokzon” och “Arbetstemperatur”,
eller “Lasfunktion” eller “Timer").

Vénta tills displayen slacks innan du nérmar dig kokzonen.
Varning! | det fall (il exempel) spishallen anvands under
en lang tidsperiod kan avstangningen av kokzonen
fordrojas pa grund av restvarmen. Pa kokzonernas display

visas symbolen Hsom indikerar att avsvalningsfasen
pagar. Vanta tills displayen slacks innan du narmar dig
kokzonen.

KOKZONERNAS DISPLAY

pa displayerna for kokzonerna indikeras foljande:

Funktion Vérde
Kokzonen &r paslagen 8
Effektniva

Residual Heat Indicator (Indikatorlampa for
restvarme)

Pot Detector (Kokkarlsdetektor)

buin TR i R

Funktionen Bridge Zone &r aktiv
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Funktionen Temperature Manager I
(Temperaturhantering) ar aktiv
Barnlasfunktionen &r aktiverad
Pausfunktion ;’ :’

Funktion Automatic Heat UP (Automatisk
uppvarmning)

A

Obs: Om en blinkande punkt . visas i en eller flera
displayer sa maste denna displays kommando aterstéllas
genom att vrida vredet till positionen Noll.

HALLENS FUNKTIONER

o Safe Activation (Aktivering av sakerhetsavsténgning)
Produkten aktiveras endast om det finns kokkarl pa
kokzonerna: uppvéarmningsprocessen aktiveras inte eller
avbryts om det inte finns nagra kastruller eller om de tas
bort fran hallen.

o Pot Detector (Kokkarlsdetektor)
Produkten avlaser automatiskt narvaron av kokkarl pa
spishéllen.

o Safety Shut Down (S&kerhetsavstangning)
Av sakerhetsskal har varje kokzon en maximal funktionstid
som beror pa den installda effektnivan.

e Residual Heat Indicator (Indikatorlampa for
restvdrme)

Om en eller flera av kokzonerna stangs av, signaleras
kvarvarande restvarme med en lampa for motsvarande

omrade pa displayen, genom symbolen H

INFORMATION OM HUR VREDEN SKA
VRIDAS

Denna tabell beskriver hur vreden ska vridas nar vissa
symboler visas.

R
OWRe
9
OWLb

ANVANDNING AV SPISHALL

°
Héllen ar utrustad med fyra kokzoner FL m RL tj

L)
RR L FR G Dessa kan aktiveras separat eller
anvandas i kombinationen FL+RL eller FR+RR. Varje zon
har nio effektnivaer plus en extra booster.

medsols rotation

medsols rotation bortom niva 9, vilket vrider
vredet sa langt det gar.

motsols rotation

motsols rotation bortom niva noll (1), vilket
vrider vredet sa langt det gar.

e Aktivering/avstangning av kokzon
Aktivering:

Fran position noll(1) Rb vredet (FL- RL- RR - FR ). Varje
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hack okar gradvis tillagningens effekt. P& displayen visas

i |
den aktuella aktiva effekinivan fran 7 till 9
Inaktivering:

Fran vilken position som helst forutom noll, (1), Lo vredet
(FL- RL- RR - FR ) vilket aterfor det till position noll (1).

i
Displayen visar fran 9 till (7.

e Booster
Aktivering:

OWR C’ vredet (FL- RL- RR - FR). Pa displayen visas

symbolen P .

Detta lage utnyttjar induktionens maximala effekt vilken ar
tidsinstalld och varar i 10 min. En ljudsignal aviserar nar
tiden har gatt ut, sedan atergar effekten automatiskt till niva

=1

Inaktivering:

Boostern kan inaktiveras nér som helst genom att La

vredet till niva 8 eller OWR esom vid aktivering.

o Temperature Manager

Temperature Manager (temperaturhanteraren) &r en
funktion som gor det mgjligt att stélla in den lampligaste,
forhandsinstallda temperaturen, for att erhalla resultatet
som du onskar.

Aktivering:
owL 3 vredet (FL - RL- RR -FR ) och bevara denna
position i 1 sek. Displayen (2) visar en blinkande —', nu R

b till en av vredets forsta tre positioner, for att valja den
mest lampliga nivan av dem som finns tillgangliga. Pa varje
niva visar displayen (2) en symbol i enlighet med vad som

anges nedan, samt LED-lampan  (3):

~ |dentifierar en lamplig effektniva for att smalta kansliga
produkter langsamt utan att dventyra de organoleptiska
egenskaperna (choklad, smér 0.s.v.).

ZIdentifierar en lamplig effektniva som gor det mdjligt att
hélla dina matratters temperatur pa en skonsam niva, utan
att na kokpunkten.

Zldentifierar en lamplig effektniva for att lata matratter
sjuda under en langre tid. Lamplig for att tillaga tomatsas,
raguer eller soppor da den bevarar en kontrollerad
tillagningsniva (perfekt for tillagning med vattenbad).
Undvik otrevlig éverkokning av maten eller att det branns
vid i botten vilket ofta hénder under den har typen av
matlagning. Anvand den har funktionen efter att matratten
har kokat upp.



Inaktivering:

Ld till position noll (1), eller Rb bortom position tre pa
vredet.

o Bridge-funktion:

Denna funktion gor det mdjligt att kombinera kokzon FL
med kokzon RL och kokzon FR med kokzon RR och pa sa
sétt skapa en enda zon med samma effektniva. Detta
méjliggér en homogen tillagning med stora langpannor och
kokkarl.

Aktivering:

OWR C’ vreden (FL och RL) samtidigt och bevara denna
position i 2 sek. .Displayen (2-FL) visar 9 och displayen
(2-RL) visar 8 .

Aktivera bridge-funktion till hdger genom att utféra samma
atgérder som indikeras for bridge-funktion till vanster.
Anvénd vreden (FR + RR).

Inaktivering:

Lovreden (FR och FL) och/eller (FRoch RR) till position
noll (1) beroende pa vilken bridge-funktion som du vil
inaktivera.

o Power Limitation (Effektbegrdnsning):

Funktionen Power Limitation tillater instéllning av
produktens funktion och begransar maximal absorption
(KW). Nedan aterges tillgangliga instaliningar.

Vérde  Effekt (KW)
8 7,4 kW (standardinstallning)
B askw

Héllens startforhallanden fér instéllning av Power
limitation (effektbegrdnsning):

Spishallen som frankopplats elnatet; Vred RR pa noll; Vred
FRpao.

Instéllning av Power limitation (effektbegrénsning):

Koppla ater spishallen till elnatet, inom 2 min. darefter
utfors foljande procedur:

Fran avstangd spishall, OWLb vred RR och hall i detta
lage, en ljudsignal hérs efter 1sek. och pa displayen RR-2

visas Fil Genom att halla kvar vredet RR i slutiage, utfors
snabbt denna sekvens med vredet FR:

OWR ei 1 sek. tills ljudsignalen hors, slapp darefter
vredet som gar tillbaka till 9 tre ganger; (i laget OWR visas

P medan denna symbol forsvinner varje gang du slépper i
laget 9.) . Forst nu kan du ocksa slappa vred RR. Denna
forsta del av proceduren ska utféras inom de forsta

fem sekunderna fran procedurens bérjan.
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Som bekraftelse att vi kommit in i menyn Power Limitation,
visas vaxelvis pa display RR-2 E och S medan pa

(]
display RL-2 fast L. visas.

Nu ska det ga att stélla in ett av de tva alternativen for
valbar effekt i pa detta satt:

OowL ‘3 vred RR halls i detta ldge medan vred FR fors pa
noll; fran detta lage och for att vélja en annan effekt an

standardeffekten, b fors vred FR med ett steg pa 1,

displayen FR-2 indikerar g Forst nu kan du ocksa slappa
vred RR. som gar tillbaka pa noll. For dven vred FR pa noll.

For att bekrafta den valda installningen, halls OWL‘S i1
sek. med bade vred FR och RR samtidigt in. Display RR-2

och RL-2 visar en sekvens med linjer och sedan
tands alla displayer i nagon sekund for att indikera att
proceduren skett och har sparats.

o Automatic heat up (Automatisk uppvérmning)

Funktionen Automatic Heat UP (automatisk uppvarmning)
gor det mojligt att na den instéllda effekten snabbare.
Fordelen med denna funktion &r en snabbare tillagning,
men utan risk att branna vid livsmedlen, eftersom
temperaturen inte overskrider den installda nivan. Denna

funktionen ar tillganglig for effektnivaer fran L0 till 1.
Aktivering:

owL .\5 vredet (FL- RL- RR - FR ) och bevara denna
position i 3 sek. En ljudsignal aviserar att denna funktion

har aktiverats. Displayen (2) visar denna symbol Fil
blinkande. Inom 10 sek. Rb det valda vredet till 6nskad
niva, exempelvis g och vénta i 5 sek., nu borjar i tur och

ordning symbolerna Fll och ﬂ att blinka.
Inaktivering:
Rotera vredet till en annan position.

o Child Lock (barnlas
Denna funktion kan endast aktiveras om vreden (FL-
RL-RR-FR) &r i position noll (1).

Nar vreden &r i position noll (1) OWLa vreden (RR och
RL) samtidigt, och bevara denna position i 3 sek..

Displayen (4) visar denna sekvens av symboler ,
upprepad 4 ganger. Nar sekvensen har avslutats aktiveras
"child lock” (barnlaset).

Obs: | detta lage gar det inte att aktivera nagon funktion,
med undantag for utsugsflakten som kan aktiveras som
vanligt.

Obs: Om proceduren for att aktivera "child lock” (barnlas)
utfors da ett eller flera vred har en position som inte ar noll



s& visas en sekvens av symboler i displayen (4).
Detta upprepas bara tva ganger for att avisera att det inte
ar mojligt att aktivera "child lock” (barnlas).

ANVANDNING AV FRANLUFTSFLAKT
o Franluftsflaktens Flap (klaff):

Franluftsomradet ar forsett med en mekanisk roterande
KLAFF. KLAFFEN maste dppnas innan flakten slas pa
for att aktivera franluftssystemet. Flakten har en sensor,
som nar franluftssugen aktiverats, och om KLAFFEN
stangs helt, stoppar motorn automatiskt. Franluftssuget
startar igen endast om FLAPPEN 6ppnas.

Om du forsoker aktivera franluftssuget med stangd FLAP
(KLAFF) s& borjar displayen (5) och LED-lampan
"OPEN” (OPPNA\) att blinka och motorn férblir avstangd.

o Franluftshastighet:

Hallen ar utrustad med 9 nivaer av franluft, fran Q till 9
plus en Booster-niva P .

o Aktivering/avstangning av franluftsflakt:

Aktivering:
Oppna FLAP (KLAFFEN) mitt pa hallen. Fran position noll

(1), Rb vredet HOOD (FLAKT), varje hack okar gradvis
flaktens effekt.

Pa displayen(2) visas den aktuella aktiva effektnivan.
Inaktivering:

Fran vilken position som helst forutom noll, Ld vredet
HOOD (FLAKT) genom och aterfor det till position noll(1).

Displayen visar 8

o Franluftsflakt med booster:
Aktivering:

OWR 6’ vredet HOOD (FLAKT). P4 displayen blinkar

symbolen P .

Detta lage utnyttiar flaktens maximala effekt vilken ar
tidsinstalld och varar i 5 min. En ljudsignal aviserar nar
tiden har gatt ut, sedan atergar effekten automatiskt till niva

5

Inaktivering:
Boostern kan inaktiveras nar som helst genom att rotera

vredet till niva 8

o Automatisk funktion

Flékten valjer sjalv den lampligaste hastigheten genom att
anpassa  utsugskapaciteten  till  den  maximala
tillagningsnivan som anvands pa kokzonerna.

Nar kokzonerna stédngs av anpassar koksflakten sin
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sughastighet och minskar den gradvis, for att eliminera
kvarstaende anga och lukt.
Aktivering:

owL ‘b vredet HOOD (FLAKT) och bevara denna

position i 1 sek. LED-lampan (6) tands och en
ljudsignal aviserar att denna funktion har aktiverats.
Inaktivering:
Inaktivera  denna
aktiveringsatgarderna.

Obs:Om avisering om filterunderhall visas sa kan denna
funktion inte aktiveras.

funktion genom att repetera

e Aktivering/inaktivering av indikator for méattade fett-
och lukffilter

Obs: Denna indikatorlampa ar normalt sett avaktiverad.

Kom &t menyn for aktivering/inaktivering av filtren
genom att:

Nér alla displayer &r avstingda, OWL 3 vredet HOOD
(FLAKT) och bevara denna position i 8 sek.

Obs: Forsta gangen du kommer till denna meny sa
befinner du dig pa instéllningssidan for fettfilter och i

[ i
display (5) visas symbolen £. Om du vill g4 till menyn for

luktfilter, OWL 3 vredet HOOD (FLAKT) och hall kvar
denna position i 2 sek. Displayen (5) vaxlar till symbolen

8 for att indikera att du har kommit till menyn for
instéllning av lukffilter.
Aktivera indikatorn for mttat fettfilter genom att:

Fran instéliningen av fetffiltret, Rb vredet HOOD

(FLAKT) Néra symbolen G visas en punkt for att
indikera att denna indikator har aktiveras. Vrid darefter il
position noll.

Inaktivera indikatorn for méttat fettfilter genom att:
Utféra samma procedur som vid aktivering.

Aktivera indikatorn for mattat luktfilter genom att:

Fran instéliningsmenyn for fettfiltret Rb vredet HOOD

(FLAKT) Néra symbolen F visas en punkt for att
indikera att denna indikator har aktiveras. Vrid darefter il
position noll.

Inaktivera indikatorn for méttat luktfilter genom att:
Utfora samma procedur som vid aktivering.

Obs: Du maste ga ur menyn for aktivering/inaktivering av

filter for att bekréfta de valda instdliningarna: OWL 3
vredet HOOD (FLAKT) och bevara denna position i 8 sek.

o Indikator for filtermattnad

Obs: denna funktion &r inaktiverad som standard.
Funktionen aktiveras nar indikatorerna for mattnad av fett-
och/eller lukffilter aktiveras (se procedur ovan)



Nér det ar dags att byta ut fett- och/eller lukffilter visas
foljande symboler i displayen (5):

Lukffilter: ﬁ Blinkar i 10 sek.
Fettfilter: 8 Blinkar i 10 sek.

Bada filtren: S och 8 blinkar véxelvis i 10 sek.

Obs: nar dessa aviseringar visas fortsétter hallen och
flakten att fungera normalt men det ar inte mojligt att
aktivera flaktens "automatiska funktion”.

Efter att fett- ochleller luktfiltren har bytts ut ar det
nodvandigt att utfora proceduren for aterstéllning av
indikatorn for mattade filter. Detta tjanar till att aterstalla
raknaren och aven till att avlagsna aviseringarna G och/

eller F.

e aterstllning av indikator for filtermattnad:

Gor sa har: OWLa vredet HOOD (FLAKT) och bevara
denna position i 3 sek.

Pa displayen (5) visas aviseringen G eller F och langst ner

visas en blinkande punkt i 2 sek. eller

folit av en ljudsignal, vilket aviserar att indikatorn har
aterstallts.

Obs: Om bada aviseringarna visas ska denna procedur
utféras tva ganger for att aterstalla forst den ena och sedan
den andra aviseringen.

EFFEKTTABELL
Effektniva Typ av matlagning A.«nvan.dmng (beroende  pa  erfarenhet och
tillagningsvanor)
—— Hoj snabb matens temperatur till snabb kokning i fall av
P Snabb uppvarmning . . . .
vatten eller varm snabbt upp tillagningsvatskor
Maxeffekt bryn, pabora filagning, steka f dukter, kok
8- 9 Fritering — kokning ryn, paborja tillagning, steka frysta produkter, koka upp
snabbt
g_ 8 Bryning — stekning — kokning — grilning :ienkdtéar)t koka kraftigt, koka och grilla (fr kort tid, 5-10
Hag effekt - - - - . - ” - -
5 ﬂ Brymng—koknlng—stumlng — stekning | stek, I?t kpka pa svag varme, koll(a oc.‘th grilla (for
. - grillning medellang tid, 10-20 minuter), forvarm tillbehor
8 S Kokning - stuvning - stekning -|stuvning, forsiktig kokning, kokning (under lang tid),
” griliering omrdrning av pasta
) _— ) langre kokningar (ris, saser, ugnsstekar, fisk) med vatska
8 9 Kokning sjudning -~ redning “|fér tillagning (t.ex: vatten, vin, buljong, mjdlk), omréming
Medeleffekt . omrdrning - T ' ’
av pasta
. Kokning sudning — redning — langre kokningar (mln.dre yolym“ per Ilter:. ris, sasgr,
8 8 L ugnsstekar, fisk) med tillagningsvétska (t.ex.: vatten, vin,
omrdrning )
buljong, mj6lk)
= Smaltning — upptining — varmhallning —|smélta smdr, forsiktigt smalta choklad, och tina sma
i o- omrorning produkter
Lag effekt P — e . . . — .
Q Smaltning — upptining — varmhallning —|Halla sma matportioner som just tillagats varma eller halla
omrdrning serveringsfat varma och rdra ihop/laga risotto
i~ - Spishéllen star pa Standby eller &r avstangd (restvarme
OFF s |Uppstaliningsplats kan forekomma vilket indikeras med H-L-O)

4. UNDERHALL

Varning! Innan nagon typ av rengorings- eller
underhallsingrepp inleds maste du kontrollera att
kokzonerna &r avstidngda och restvarmeindikatorn ar
sldckt.

Se bilderna som markerats med denna symbol for
x information om underhall av produkten efter
installationen.
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UNDERHALL AV SPISHALL

e Rengoring av induktionshéllen

Spishallen ska rengoras efter varje anvandning.

Viktigt:

e Anvand inte svampar med slipeffekt eller skurbollar. De
kan med tiden ndta och skada glaset.

+ Anvand inte irriterande kemiska rengéringsprodukter, som
sprayer for ugnsrengoring eller flackborttagningsmedel.

* ANVAND INTE ANGRENGORARE!!!



Lat spishallen svalna efter varje anvandningstillfalle och
rengor den dérefter fran matrester och flackar pa grund av
Overkok. Socker och sockerhaltiga livsmedel skadar
spishéllen och ska darfér avldgsnas omedelbart. Salt,
socker och sand kan orsaka repor pa glasytan. Anvand en
mijuk trasa, hushallspapper eller sarskilda rengdringsmedel
for spishallar (folj Tillverkarens instruktioner).

° XD Rengoring
vatskeuppsamling :

Vid oavsiktligt spill och for mycket vatska fran kokkérlen
kan du ingripa genom avtappningsventilen som sitter pa
produktens nedre del, for att f& bort alla rester och
sakerstalla storsta hygieniska sakerhet.

For en mer genomgaende rengdring gar det att ta bort den
nedre behallaren helt.

av  behallaren  for

° X E Rengoring av metallgallret:

Gallret ska diskas for hand med varmt vatten och neutralt
diskmedel och torkas ordentligt for att undvika
oxideringsfenomen.

.X F Rengoring av vreden:

Det gar att gora en noggrannare rengdring av vreden
genom att demontera dem. Vreden sitter fast pa héllen
med hjélp av en magnet och darfor racker det att lyfta upp
dem. Vreden ska rengodras fér hand med varmt vatten och
neutrala rengéringsmedel, utan anvéndning av eller
rengoringssvampar eller dukar.

ANVANDNING AV FRANLUFTSFLAKT

® Rengoring av franluftsflakt:

For rengdring anvand ENDAST en duk som fuktats med milt
flytande rengdringsmedel.

ANVI"\N_D INTE REDSKAP ELLER
RENGORING!

Undvik anvandning av produkter som innehaller slipande
medel. ANVAND INTE RENGORINGSSPRIT!

INSTRUMENT  FOR

° XA Underhall av fettfiltret:

Haller kvar fettpartiklarna fran matlagningen.

Det ska rengdras en gang i manaden (eller nar systemet
som anger filterméattnad indikerar att det finns ett behov),
med icke aggressiva rengdringsmedel, for hand eller i en
diskmaskin pa lag temperatur och kort diskcykel.
Metallfetffiltret kan blekna vid diskning i diskmaskin men
dess filtreringsegenskaper andras inte alls.

° XB Underhall av filter med aktivt kol - Keramiska
(Endast for filtrerande version):

Haller kvar obehagliga lukter fran matlagningen.
Produkten ar forsedd med ett set av lukffilter.
Mattnaden pa luktfiltren uppstar efter en mer eller mindre
lang anvandning beroende pa typen av spis och hur ofta
fettfiltren rengérs. Luktfiltren kan regenereras pa termisk
vag var 2/3 manader i forvdrmd ugn vid 200 °C i 45
minuter.  Korrekt  regenerering  forsakrar  konstant
filtreringseffektivitet i fem ar.

Varning! Placera inte filtren pa ugnens botten, utan lagg

5. ASSISTANS

dem i en ugnsform och placera den pa mellanniva.

FELSOKNINGSTABELL
Informationskod Beskrivning Majliga orsaker Losning
...... " R De elektroniska a o
Eap Kontrollpar_l_eleq stangs av pa komponenternas invandiga Vgnta tills sp|sha_!|en s_valnat
T grund av for hdg temperatur ¢ AP innan den anvands igen
emperatur ar for hog
En kontinuerli rmanent Kontrollera om det finns
ontinuertg (permanent) « . eventuella rester eller objekt
+ aktivering detekteras av Vredet ar blockerat i som blockerar vredets
o vreden i position: positionen OWL eller OWR ateraana. Nér dessa
ljudsignal langre &n 30 sek. gang.

OWL ‘3 eller OWR C’

-

avlagsnas atergar vredet il
position noll.

For alla andra felsignaler Kontakta det

tekniska servicekontoret och ange felkoden

SERVICEKONTOR

Innan ni kontaktar servicekontoret

1.Kontrollera att problemet inte gar att I16sa med hjalp av indikationerna i “Felsékning’”.
2.Sténg av och sla pa apparaten for att kontrollera om problemet kvarstar.
Kontakta narmaste Servicekontor om dessa kontroller inte leder till att felet atgardas.
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Noudata tarkasti tdssa ohjekirjassa annettuja ohjeita.
Valmistaja ei vastaa ohjekirjassa annettujen ohjeiden
noudattamatta  jattdmisestd laitteelle  aiheutuneista
haitoista, vahingoista tai tulipaloista. Laite on tarkoitettu
ainoastaan elintarvikkeiden kypsentamiseen kotitaloudessa
sekd kypsennyksesta syntyvien savujen imuun. Miké
tahansa muu kayttd (esimerkiksi huoneen lammittdminen)
on kielletty. Valmistaja ei vastaa vaarastd tai ohjeiden
vastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.

Laite saattaa olla erindkdinen kuin kayttoohjeen
kuvissa nakyvd malli. Kayton, asennuksen ja huollon
ohjeet ovat kuitenkin samat.

o Lue kayttdohjeet huolellisesti: ne sisaltavat tarkeaa tietoa
laitteen asennuksesta, kaytosta ja turvallisuudesta.

o Ala tee muutoksia laitteen sahkaliitantsihin.

e Ennen laitteen asennusta tarkista, ettd kaikki osat ovat
ehjid. Jos laitteessa on viallisia osia, ota yhteys
jalleenmyyjaan ja keskeyté asennus.

e Tarkista laitteen eheys ennen kuin asennukseen
ryhdytdan. Jos laitteessa on viallisia osia, ota yhteys
jalleenmyyjaan ja keskeyta asennus.

@: osat, joissa on tdma symboli, voidaan ostaa erikseen
erikoistuneista jalleenmyymalista.

*. osat, joissa on tamé symboli, ovat valinnaisia
lisévarusteita, jotka toimitetaan vain joitakin malleja varten
ja jotka voidaan ostaa sivustoilla www.elica.com ja
www.shop.elica.com.

1. TURVALLISUUS JA
MAARAYKSET

/N YLEINEN TURVALLISUUS

Varoitus! Noudata huolellisesti seuraavia ohjeita: ® Tuote
tulee  kytked i  séhkdvirrasta ennen  mitaéan
asennustoimenpidettd. e Asennuksen tai huollon saa
suorittaa vain ammattitaitoinen asentaja  valmistajan
ohjeiden ja voimassa olevien paikallisten
turvallisuusmaaraysten mukaisesti. Ala korjaa tai vaihda
mitdan tuotteen osaa, ellei ohjekifjassa nimenomaan
neuvota tekeméan niin. e Tuote tulee maadoittaa lain
mukaisesti. ® Virtajohdon tulee olla riittdvan pitka, jotta
kalusteeseen upotettu laite voidaan kytked sahkovirtaan. @
Asennus on voimassa olevien turvallisuusméardysten
mukainen vain, jos jarjestelmdssa on maéardysten
mukainen moninapainen verkkokytkin, jolla varmistetaan,
etté laite on kytketéan taysin irti sahkdverkosta ylijannite Ill
-tilanteessa, asennusmaaraysten mukaisesti. ® Ala kayta
monipistorasioita tai jatkojohtoja. ® Kun asennus on tehty,
sahkdosat eivat saa enaa olla kayttdjan ulottuvilla. e Tuote
ja sen kosketettavissa olevat osat kuumenevat kayton
aikana. Varo koskemasta kuumeneviin osiin. e On
varottava, etteivat lapset paase leikkimaan tuotteella.
Lapset on paras pitad turvallisen vélimatkan paéssa, silla
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tuotteen kosketettavissa olevat osat voivat kuumentua
rajusti kayton aikana. e Sydamentahdistimien ja aktiivisten
implanttien kayttajien on tarkistettava, ettd tahdistin on
yhteensopiva  tuotteen  kanssa  ennen  tuotteen
kéyttoonottoa. e Ald koske tuotteen ldmpdvastuksiin
kéyton aikana tai sen jalkeen. @ Valta kosketusta liinoihin
tai muihin syttyviin materiaaleihin, kunnes kaikki tuotteen
osat ovat jaghtyneet riittavasti, tulipalon vaara. - Al& laita
tulenarkoja materiaaleja  tuotteen paadlle tai sen
laheisyyteen. e Ylikuumentunut rasva tai oliy syttyy
helposti palamaan. Valvo kypsymistd, jos ruoka siséltaa
paljon rasvaa tai 6ljya. e Jos pinta on haljennut, sammuta
tuote estédksesi sahkoiskujen vaaran. e Tuote ei ole
tarkoitettu kaytettdvéksi ulkopuolisen ajastimen tai erillisen
kauko-ohjauksen kanssa. e Rasvassa tai Oljyssa
kypsentdminen keittotasolla ilman valvontaa voi olla
vaarallista ja aiheuttaa tulipalovaaran. e Al jat4
keittotasoa ~ toimimaan  ilman  valvontaa. ~ Nopeaa
kypsennysté on valvottava koko ajan. @ ALA KOSKAAN
yritd sammuttaa tulipaloa vedella. Kytke sen sijaan tuote irti
sahkoverkosta ja peitd liekit esimerkiksi kannella tai
sammutushuovalla. e Tulipalovaara: &la jata esineita
keittotasojen pédlle. e Ald kdytd hoyrypuhdistuslaitteita,
sahkdiskuvaara. e Ala laita metalliosia, kuten veitsia,
haarukoita, lusikoita ja kansia keittotasolle, silla ne
saattavat ylikuumentua. e Ennen kuin laite kytketaan
sahkoverkkoon, tarkista tuotekilvestd (joka sijaitsee
tuotteen alaosassa), ettd sahkdverkon jénnite ja teho
soveltuvat tuotteeseen, ja varmista litantapistorasian
soveltuvuus. Epaselvissd tapauksissa ota yhteyttd
patevaan séhkoasentajaan.

Tarkeda: e Kytke keittotaso pois paalta kayton jalkeen sen
omasta kytkimesta. Al luota puuttuvista Kattiloista kertoviin
merkkivaloihin. e Valta nesteiden ylikiehumista. Kun keitat
tai lAmmitét nesteitd, alenna 1&mpda. e Al jat keittotasoa
paalle kayttamattomana, &lakd myoskaan jata tyhjia
keittoastioita kuumalle keittotasolle. ® Kun kypsennys on
valmis, sammuta siihen liittyva keittoalue. e Ald kayta
kypsennyksessa koskaan alumiinifoliota aléka aseta tasolle
koskaan suoraan alumiiniin kaarittyja tuotteita. Alumiinin
sulaminen vaurioittaa tuotteen korjauskelvottomaksi. @ Ald
koskaan lammita ruokaa sisaltavaa suljettua peltitdlkkia tai
sailykepurkkia: se voi rajahtaal Taméa varoitus koskee
kaikkia keittotasomalleja. ® Korkean tehon kayttd, kuten
Booster-toiminto, ei sovellu joidenkin nesteiden, kuten
friteerausoljyn, kuumentamiseen. Liiallinen kuumuus voi
olla vaarallista. Naissa tapauksissa on suositeltavaa
kayttaa pienempaé tehoa. e Keittoastiat tulee asettaa
keittotasolle, ja niden on oltava tason keskelld. Ala
missaan tapauksessa aseta muita esineitd kattilan ja
keittotason véliin. e Korkeissa lampétiloissa tuote vahentaa
keittoalueiden ~ tehoa  automaattisesti. e  Ennen

huoltotoimenpiteiden  aloittamista ~ kytke  laite irti
sahkoverkosta irrottamalla  pistoke tai  kytkemalla
huoneiston  paakatkaisin pois paalta. e Kaikkien

asennukseen ja huoltoon liittyvien toimenpiteiden aikana
suojaa kédet tyokasineilld. e Tuotteen kéyttd on sallittu
vahintaan 8-vuotiaille lapsille ja sellaisille henkildille, joiden
fyysinen, aisteihin liittyva tai henkinen toimintakyky on



rajoittunut tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa tuotteen
kaytosta silld ehdolla, ettd heita valvotaan ja opastetaan
tuotteen turvalliseen k&yttdon liittyen ja etté he tuntevat sen
kayttoon liittyvat vaarat. @ Lapsia tulee valvoa, etteivat he
leikkisi tuotteella. ® Lapset eivét saa suorittaa puhdistusta
ja huoltoa ilman valvontaa. e Tilassa tulee olla riittdva
tuuletus, kun tuotteen kayttohetkellad kéytetd&n myds muita
laitteita, jotka toimivat kaasulla tai muilla polttoaineilla. ®
Tuote tulee puhdistaa usein seké sisa- ettd ulkopuolelta
(VAHINTAAN KERRAN KUUKAUDESSA), noudattamalla
joka  tapauksessa  huolto-ohjeessa  nimenomaisesti
annettuja aikoja. e Jos suodatinten vaihtoa/puhdistusta ja
tuotteen puhdistusta koskevia ohjeita ei noudateta, vaarana
on tulipalo. e Ruokien liekittdminen on ehdottomasti
kiellettyd. ® Avotulen kéyttd on vahingollista suodattimille
ja voi aiheuttaa tulipaloja. Nain ollen sen k&yttd&d on
valtettava joka tapauksessa. e Friteerausta on valvottava
jatkuvasti, jotta voidaan valttaa ylikuumentuneen oljyn
syttyminen. e Varoitus! Kun keittotaso on toiminnassa,
laitteen kosketettavat osat voivat tulla kuumiksi. e Varoitus!
Ala liitd tuotetta sahkdverkkoon ennen kuin asennus on
suoritettu  kokonaan. e Mitd sovellettaviin teknisiin
turvallisuusméaarayksiin tulee, noudata paikallisten patevien
viranomaisten antamia maarayksia. e Imettya iimaa ei saa
ohjata kanavaan, jota kéytetddn kaasua tai muita
polttoaineita kayttavien laitteiden savun poistoon. e Ald
kayta tuotetta koskaan ellei ritild ole kunnolla asennettuna!
e Kaytd ainoastaan tuotteen mukana toimitettuja
kiinnitysruuveja asennuksessa. Jos niitd ei ole toimitettu,
hanki vastaavia ruuveja. Kaytd pituudeltaan oikean
kokoisia ruuveja, jotka on osoitettu asennusohjeessa. ®
Kun tata tuotetta ja muuta kuin s@hkoenergiaa kayttavia
tuotteita kéytetddn samanaikaisesti, huoneessa syntyvé
negatiivinen paine ei saa ylittag 4 Pa:ta (4 x 10-5 bar). @
On térkeaa sailyttaa tata ohjekirjaa tulevaa tarvetta varten.
Mikali laite myydaan tai luovutetaan uudelle omistajalle tai
jos laitteen kayttdjd muuttaa, on varmistettava, ettd
ohjekirja kulkee laitteen mukana.

/N TURVALLISUUS SAHKOLITANTAA
VARTEN

o Kytke tuote irti sa@hkdverkosta. eAsennuksen saa
suorittaa ainoastaan ammattitaitoinen sahkdasentaja, joka
tuntee voimassa olevat asennusta ja turvallisuutta koskevat
maaraykset. eValmistaja ei vastaa minkaanlaisista
ihmisille, ~ eléimille tai omaisuudelle aiheutuneista
vahingoista, jos vahinkoon on syyna naiden maaraysten
noudattamisen laiminlydminen. eVirtajohdon on oltava
riittdvéan pitka, jotta keittotaso voidaan poistaa ty6tasolta.
eVarmista, ettd tuotteen pohjassa olevaan arvokilpeen
merkitty jannite vastaa asuntosi jannitettd. eAld kayta
jatkojohtoja. e Maadoitussahkdjohdon tulee olla 2 cm
pidempi kuin muut johdot. @ Mikali tuotteen mukana ei ole
toimitettu kaapelia, kayta kaapelia, jonka poikkileikkaus on
vahintdan 2,5 mm2 tehoille 7200 Watt. Taméan ylittaville
tehoille sen tulee olla vahintddn 4 mm2. e Kaapelin
lampdtila ei saa ylittdd missaan kohdassa 50°C ympaériston
lampdtilaa. @ Tuote on tarkoitettu kytkettavaksi pysyvéasti
sahkoverkkoon. Taman vuoksi suorita kytkentd kiintedan
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verkkoon saantdmaaraisen yleiskatkaisimen kautta, joka
takaa taydellisen irtikytkennan ylijanniteluokassa Il ja
varmista, ettd se on helppopadsyisessa paikassa
asennuksen jalkeen.

e Varoitus! Liitintdjohdon saa vaihtaa ainoastaan
valtuutettu tekninen huoltopalvelu tai henkild, jolla on
vastaava patevyys.

e Varoitus! Tarkista aina, ettd verkkojohto on asennettu
oikealla tavalla ennen kuin yhdistat laitteen séhkoverkkoon,
ja tarkista etta se toimii oikein.

POWER LIMITATION: tuote on varustettu Power Limitation -
toiminnolla, jonka avulla (kilowattien) maksimaalinen
absorbointiraja voidaan asettaa

Asetus on tehtdva kun tuote kytketdan sahkdverkkoon tai
kun sahkoverkko kytketddn uudelleen (2 seuraavan
minuutin sisélld). Mitoita sahkojarjestelman suojaus valitun
Power Limitation -tason perusteella. Tutustu tamén
ohjekirjan Toiminta-osaan Power Limitation -asetussarjaa
varten.

WINDOWS-SARJA: Tuotteessa on asennusvalmius
Window-anturisarjan kanssa kayttoa varten (valmistaja
ei toimita sarjaa). Kun asennetaan Window-anturisarja
(vain IMU-tilassa kdyton tapauksessa), iman imu lakkaa
aina toimimasta, kun huoneessa oleva ikkuna, johon sarja
on kiinnitetty, on kiinni. Ainoastaan pateva ja erikoistunut
tekninen henkilokunta saa liittdd sarjan sahkoisesti
laitteeseen. Sarja on tyyppihyvéksyttidvd erikseen
komponenttiin ja tdman laitteen kanssa kayttoon
liittyvien turvallisuusmaaraysten mukaisesti.
Asennuksen on vastattava voimassa olevia
kotitalousjarjestelmié koskevia maarayksia.
VAROITUS: tuotteeseen liitettdvdn sarjan johdotuksen
on kuuluttava piiriin, jolla on pienoisjannitesertifikaatti
(SELV). Taman laitteen valmistaja ei ole vastuussa
mistadn hairidistd, vahingoista ja tulipaloista, joihin
ovat syyna sarjan virheellinen asennus jaltai
toimintahdiriot ja/tai viat.

/N ASENNUSTURVALLISUUS

e Sahkd- ja mekaanisen asennuksen saa tehda
ainoastaan asiantunteva henkilg.

e Ennen asennuksen aloittamista: Kun tuote on purettu,
varmista, ettd se ei ole vaurioitunut kuljetuksen aikana. Jos
ongelmia on, ota yhteyttd jalleenmyyjaén tai huollon
asiakaspalveluun ennen asennuksen tekemista. Tarkista,
eftd hankitun tuotteen mitat soveltuvat valittuun
asennusalueeseen. Tarkista, ettd pakkauksen sisélla ei ole
(kuljetussyista) lisamateriaalia (esim. ruuvipusseja,takuita
jne). Jos niitd on, ne tulee poistaa ja sailyttdd. Tarkista
lisaksi, ettd asennusalueen lahelld on pistorasia

o Upotuskalusteen valmistelu asennusta varten:

+ Tuotetta ei saa asentaa jadhdytyslaitteiden,
astianpesukoneiden, liesien, uunien, pesukoneiden ja
kuivainten paélle. Tee kaikki kalusteen
leikkaustoimenpiteet ennen keittotason asennnusta ja
poista lastut tai sahanpurut huolellisesti.

* Tuote on suunniteltu upotettavaksi 2-6 c¢cm paksuun
tydtasoon TOP-asennuksen tapauksessa ja 2,5-6 cm



paksuun tasoon FLUSH-asennuksen tapauksessa.
Keittotason ja seinan vélissa tulee olla vahintdan 5 cm tilaa
edessa, 4 cm sivussa ja 50 cm ylapuolella.

TARKEAA = Ehdotetut etdisyydet ovat suuntaa antavia.
Tilojen suunnittelussa tulee noudattaa keittion valmistajan
antamia ohjeita.

+ suodattavan mallin  asennuksen  optimoimiseksi
suosituksena on tehda listaan aukko, johon kaupallisesti
saatavilla oleva ritilé voidaan asentaa.

*Tarkead: kayta yksikomponenttista lima- ja tiivisteainetta
(S), joka kestdd 250°:n lampdtilan; ennen asennusta
limattavat pinnat tulee puhdistaa huolellisesti ja kaikki
tarttumista  haittaavat aineet tulee poistaa (esim.
irrotusaineet, sailytysaineet, 6ljy, poly, vanhat limajaamat
tms.). Liima-aine tulee levittda tasaisesti koko kehyksen
ympérill olevalle alueelle; anna lima-aineen kuivua noin
24 tunnin ajan limauksen jalkeen.

e Varoitus! Jos ruuveja ja kiinnitystarvikkeita ei ole
asennettu ohjeiden mukaisesti, olemassa on sahkéiskun
vaara.

e Huomio: tuotteen oikeaoppista asennusta varten
suosituksena on teipata putket teipilld, jonka ominaisuudeet
ovat seuraavat: joustava kalvo pehmedsta PVC:sta,
akryylipohjainen liima-aine, vastaa standardia DIN EN
60454, palonsuoja-aine; erinomainen
vanhenemisenkestavyys,  kestdd  lampdtilavaihteluita,
voidaan kayttaa alhaisessa lampdotilassa.

HAVITTAMINEN KAYTTOIAN PAATTEEKSI

Tama laite on merkitty Euroopan direktiivin
:g 2012/19/EY mukaisesti - UK SI 2013 No.3113,

Waste Electrical and Electronic Equipment
. (\VEEE).
Varmista, ettd tdmé tuote havitetddn oikeaoppisesti.
Kayttaja huolehtii siita, ettd ymparistolle ja terveydelle ei
koidu mahdollisia seurauksia. Symboli tuotteessa tai
tuotteen mukana toimitetuissa asiakirjoissa osoittaa, ettd
tata tuotetta ei tule kasitelld tavallisena kotitalousjatteend
vaan se tulee toimittaa sopivaan kerdyspisteeseen, jossa
sahkd- ja elektroniikkalaitteet kierratetdan. Havita laite
noudattamalla  paikkakuntasi  jatehuoltoa  koskevia
saadoksia. Jos tahdot lisdtietoja laitteen kerdyksesta,
késittelysta ja kierratyksestd, ota yhteys paikkakuntasi
jatehuoltoon,  talousjatteiden  kerdyspisteeseen  tai
likkeeseen, josta laite on hankittu.

MAARAYKSET

Laite on suunniteltu, testattu ja valmistettu noudattamalla
seuraavia standardeja:

* Turvallisuus: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/
IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233; « Suorituskyky: EN/IEC
61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741,
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.

102

EHDOTUKSET KAYTTOA VARTEN

Neuvoja  oikeaan  kayttdon  ymparistovaikutuksen
vahentamiseksi: Kun aloitat ruokien kypsennyksen,
kéynnista laite miniminopeudelle. Jata se paalle viela
muutamaksi - minuutiksi  kypsennyksen jélkeen. Lis&a
nopeutta vain kun paikalla on suuri maéra savua ja hoyrya:
kéytd booster-toimintoa vain &aritapauksissa. Vaihda
tarvittaessa hiilisuodatin/suodattimet hajujen
vahennysjérjestelmén tehokkuuden sailyttamiseksi. Jotta
rasvasuodattimen tehokkuus séilyisi, puhdista se tarpeen
vaatiessa. Tehokkuuden ja melutason vahentdmiseksi
kayta tassa ohjekirjassa osoitettua  kanavoinnille
tarkoitettua maksimaalista halkaisijaa.

2. KAYTTO
KEITTOTASON KAYTTO

Induktioperiaate  perustuu  fyysiseen  magneettivuon
tiheysilmioon. Paaasiallisesti tdma ilmid mahdollistaa
|@mmittavan energian suoran siirtymisen generaattorista
keittoastiaan.

Edut:  Séhkdliesiin  verrattuna  induktiotaso  on:
Turvallisempi: lasipinnan [ampétila on  alhaisempi.
Nopeampi: ruokien ldmmitysajat ovat Iyhyemmét.

Tarkempi: taso reagoi valittdmasti annettuihin ohjauksiin.
Tehokkaampi: 90 % saadusta energiasta muuttuu
lammaksi. Lisaksi kun kattila on poistettu tasolta, [dmmaén
siirto keskeytyy valittdmasti estden turhaa [ammdnhukkaa.

KEITTOASTIOIDEN KAYTTO

o Keittoastiat

Kayta vain kattiloita, joissa on tima symboli.

Térkeaa:

Keittotason vahingoittumisen estdmiseksi &la kayta:

+ keittoastioita, joiden pohja on epétasainen;

+ metallisia keittoastioita, joiden pohja on emaloitu;

+ keittoastioita, joiden pohja on naarmuuntunut, nain
keittotason pinta ei naarmuunnu;

+ 8la koskaan laita kuumia kattiloita tai pannuja keittotason
kéyttopaneelin paalle.

+ Kaikki induktiokdyttdon soveltuvat kattilat eivat toimi
tehokkaasti, silla niiden pohjat on valmistettu vain osittain
ferromagneettisesta ~ materiaalistal ~ Kattiloiden  tai
paistinpannujen ostovaiheessa kannattaa tarkistaa, etta

+ Pohja on valmistettu kokonaan ferromagneettisesta
materiaalista. Pdinvastaisessa tapauksessa seké lammén
valitystehokkuus ~ ettd tasaisuus heikkenevat, eika
paistinpannun/kattilan pinnan l&ampdtila sovellu
kypsennykseen




+ Pohja ei sisdlla alumiinia: astia ei lampene eivatka
induktorit valttamatta tunnista sita.

+ Pohjat eivat tasaisia tai pinta naarmuuntunut.

+ Véhentavat kosketuspintaa induktorin ja astian valilla,
jolloin tehokkuus heikkenee ja kypsennystulos samoin.

oEntisten kattiloiden tarkistaminen

Pienelld  magneetilla voit helposti tarkistaa onko
keittoastiasi magnetoituva. Kattilat eivat ole sopivia, ellei
magneetti havaitse niitd. Tassakin tapauksessa edellisen
kappaleen ohjeet pétevét.

o Keittoastian pohjan suositeltavat lapimitat
TARKEAA: Keittoalueet eivat kytkeydy toimintaan, jos
kattilat eivat ole oikean kokoisia. Jos tahdot nahda
kullakin alueella kéytettdvan kattilan vahimmaishalkaisijan,
tutustu tdman oppaan kuvaosioon.

o Energian saasto

Kayta pannuja ja kattiloita, joiden pohjan lapimitta vastaa
keittoalueen lapimittaa. Kaytd ainoastaan kattiloita ja
pannuja, joiden pohja on tasainen; - Jos mahdollista, pida
kansi kattiloiden paallda kypsennyksen ajan. Kypsenna
vihanneksia, perunoita jne. pienelld maarélla vettd
keittoajan vahentdmiseksi. Kéytd painekattilaa, silld se
vahentdd energian  kulutusta ja  kypsennysaikaa
entisestaan. Aseta kattila tasoon piirretyn keittoalueen
keskelle.

IMULAITTEEN KAYTTO

Imujérjestelmaa voidaan kayttda imevana mallina, joka
poistaa imetyn ilman ulos, tai suodattavana
ilmankiertojarjestelmana.

Tutustu sivustoihin www.elica.com ja
www.shop.elica.com néahdaksesi saatavilla olevien
sarjojen koko valikoiman ja voidaksesi tehda eri
asennukset: seka suodattavan ettd imevan.

° d Imeva malli:

Hoyryt poistetaan ulos eri putkien kautta (putket on
ostettava erikseen). Liitd tuote putkiin ja seindssa oleviin
poistoaukkoihin, joiden halkaisija vastaa ilman ulostuloa
(liitoslaippa). Jos tahdot lisétietoa putkista ja niiden
mitoista, tutustu Imevdn mallin  asennusvihkosen
lisdvarustesivuun. Jos kaytetdan halkaisijaltaan pienempia
putkia ja seindssa olevia poistoaukkoja, imukyky heikkenee
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ja melu lisdantyy huomattavasti. Nain ollen kaikki siihen
liittyva vastuu hylataan.

Parhaimman imutehon saavuttamiseksi: « Suosituksena on
enintadn 7 metrid pitkd suora putkisto. * Suosituksena on
yhteensa 7 metrié pitka suora putkisto, jossa on enintdén
kaksi  90°:een  mutkaa ¢ Valtd  voimakkaita
poikkileikkauksen muutoksia, suosi aina poikkileikkausta,
joka on @ 150 mm (tai suorakulmiota, joka on 222 x 89
mm).

° Suodattava malli:

Imetty ilma suodatetaan tarkoituksenmukaisia
rasvasuodattimia ja hajusuodattimia k&yttamalla ennen
kuin se ohjataan takaisin huoneeseen. Tuote toimitetaan
kaikilla tarvittavilla varusteilla vakioasennusta varten ilman
ulostulo edessa kalusteen jalkalistassa. Tuote on varustettu
hajusuodatinsarjalla. Lisatietoja varten, ks. suodattavan
mallin lisdvarusteita koskeva sivu (t&man ohjekirjan
kuvitetussa osassa).



3. TOIMINTA

OHJAUSPANEELI

T. Toiminto

1 Nuppien nolla-asento 0

2 Keittoalueiden nayttd

3 Temperature Managerin néyttd
4 Imurin nayttd

Suodatinten hallinnoinnin naytté

Automaattisen imurin osoitin

Flapin avauksen osoitin

Temperature Managerin aktivointiasento

Bridgen aktivointiasento

5
6
7
8  Kypsennyksen Boosterin aktivointiasento
8
8
9

Automatic Heat upin aktivointiasento

10  Imun Boosterin aktivointiasento

11 Automaattisen imurin aktivointiasento

12 Temperature Managerin painatus

13 Automatic Heat Upin painatus

14 Bridgen painatus
15  Child Lockin painatus

HYVA TIETAA ENNEN KAYTON
ALOITTAMISTA

Kaikki keittotason toiminnot on suunniteltu tiukimpien
turvallisuusméaaraysten mukaisesti. Tasta johtuen:

o Tietyt toiminnot eivat kaynnisty, tai ne menevét
automaattisesti pois pailtd, jos liedelld ei ole kattiloita
tai jos kattilat eivt ole kunnolla paikoillaan.

+ Muussa tapauksessa kaynnistetyt toiminnot menevat
automaattisesti pois paalta muutama sekunti sen jalkeen
kun valittu toiminto olisi sdadettéva uudestaan (esimerkiksi:
"Keittotason kytkeminen toimintaan" jos ei ole valittu
"Valitse keittoalue" ja "Kéyttoldmpétila" tai "Lock-toiminto”
tai "Timer").

Odota, ettd nayttd sammuu ennen kuin kosket
keittoalueeseen.

Varoitus! (Esimerkiksi) pitkaaikaisen kayton jalkeen
keittoalueen merkkivalo ei sammu heti, koska alue ei ole

vield jaahtynyt; keittoalueiden naytélla nakyy symboli H
joka ilmoittaa tasta vaiheesta. Odota, ettd nayttd sammuu
ennen kuin kosket keittoalueeseen.

KEITTOALUEEN NAYTTO

keittoalueiden naytéilla nakyy seuraavat tiedot:

Toiminto

Keittoalue toiminnassa

£33

Power Level (tehotaso)

Residual Heat Indicator (jaljelld olevan
[dmmon iimaisin)

Pot Detector (kattilan tunnistus)

Bridge Zone -toiminto paalla

Temperature Manager (lampétilanhallinta) -
toiminto paalla

C Qoo o




Child Lock (lapsilukko) -toiminto paéalla

Taukotoiminto ;’;’
Automatic  Heat UP

lammitys) -toiminto

(automaattinen Ej

Huomio: Jos yhdessd tai useammassa néytdssa on

vilkkuva piste ., kyseisen néyton ohjaus on nollattava
tuomalla nuppi nolla-asentoon.

KEITTOTASON OMINAISUUDET
o Safe Activation (turvallinen aktivointi)

Tuote kytkeytyy paalle vain jos keittotasolla on kattiloita:
[ammitysmenetelmé@ ei kaynnisty tai se keskeytyy jos
kattiloita ei ole paikalla tai ne poistetaan.

o Pot Detector (kattilan tunnistus)

Tuote havaitsee kattilat automaattisesti keittoalueilla.

o Safety Shut Down (turvallinen sammutus)
Turvallisuussyista jokaisella keittoalueella on
maksimaalinen toiminta-aika, joka riippuu asetetusta
tehotasosta.

e Residual Heat Indicator
ilmaisin

Kun yksi tai useampi keittoalue sammutetaan, jaljelle
jaavasta lampotilasta ilmoitetaan vastaavan keittotasolla

jalielld_olevan lammadn

symbolin H avulla.
NUPPIEN KIERRON OSOITUS

Tamé taulukko kertoo, miten nupit kadnnetdan tiettyjen
symbolien lasndollessa.

Rb kierto myotapaivaan

kierto myotapaivaan tason 9 yli siten, ettd
OWRe nuppi on raja-asennossa.

Ld kierto vastapaivaan

kierto vastapaivaan nollatason (1) yli siten, etta
OWLQ nuppi on raja-asennossa.

KEITTOTASON KAYTTO

* L)
Tasossa on nelja keittotasoa FL m RL lj RR L

FR G ne voidaan laittaa paalle erikseen tai niita voidaan
kayttaa yhdistelména FL+RL tai FR+RR. Kullakin alueella
on 9 tehotasoa ja liséksi lisé-booster.

o Keittoalueen kytkeminen paalle/sammutus
Toiminnon kytkeminen péalle:

Nolla-asennosta(1), Rb nuppia (FL- RL- RR - FR );
jokainen napsautus lisaa keittotehoa asteittain. Naytdssa

nakyy tehotaso, joka on paalla kyseisella hetkelld valilla Q

==
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Kytkeminen pois péélta:

Kaikista muista kuin nolla-asennoista (1), Ld nuppia (FL-
RL- RR - FR) ja tuo se nolla-asentoon (1). Naytdssa nakyy

5.8

o Booster
Toiminnon kytkeminen péélle:

OWR C’ nuppia (FL- RL- RR - FR ); naytdssa nakyy

symboli P .

Téma hydyntaa induktorin enimmaistehoa, se on ajastettu
ja sen kesto on 10 min. Adnimerkki iimoittaa tdman ajan
umpeutumisesta, minka jalkeen teho palaa automaattisesti

tasolle 9

Kytkeminen pois péalta:
Booster voidaan kytkea pois paaltd milloin tahansa Lo

nuppi tasoon 8 tai OWR, c’kuten paélle laiton
tapauksessa.

o Temperature Manager

Temperature Manager on toiminto, jonka avulla voidaan
asettaa paras esiasetettu lampétila, haluamasi tuloksen
saamiseksi.

Toiminnon kytkeminen péélle:

OwWL b nuppia (FL - RL- RR - FR ) ja pida se tdssa
asennossa 1 sekunnin. Naytossa (2) nakyy = vilkkuvana:

nyt Rb yhteen ensimméisesta kolmesta nupin asennosta
valitaksesi  soveltuvimman tason saatavilla olevista.
Jokaisen asennon kohdalla naytt6(2) nayttad seuraavassa

osoitetun symbolin seké led-valon  (3):

-~ Maarittad sopivan tehotason herkkien tuotteiden
hidasta sulatusta varten ilman, ettd niiden aistinvaraiset
ominaisuudet heikkenevét (suklaa, voi jne.).

Z Maarittaa soveltuvimman tehotason, jonka ansiosta
ruokien lampétilaa yll&pidetddn helldvaroen ilman, ettd
kiehumislampétila saavutetaan.

= Maarittaa sopivan tehotason ruokien hiljaa ja pitkaan
tapahtuvaan kiehumiseen. Soveltuu tomaattikastikkeiden,
jauhelihakastikkeiden, keittojen ja minestrone-keittojen

kypsentémiseen yllapitaen hallittua keittotasoa
(ihanteellinen  vesihaudetta varten). Estdd  ruoan
epamiellyttavat  laikkymiset tai mahdolliset pohjaan

palamiset, joita ndissé valmistuksissa usein esiintyy. Kayta
tata toimintoa, kun ruoka kiehuu.

Kytkeminen pois péélta:

La nolla-asentoon (1), ftai Rb nupin kolmannen
asennon yli.



o Bridge:

Tamén toiminnon avulla voidaan kéyttdd yhdistelmana
keittoaluetta FL keittoalueen RL kanssa ja keittoaluetta FR
keittoalueen RR kanssa siten, ett& syntyy yhtendinen alue,
jolla vallitsee sama tehotaso. Tdmén ansiosta kypsennys
on tasainen, kun kdytetdan suurikokoisia vuokia ja
kattiloita.

Toiminnon kytkeminen péélle:

OWR C’ nuppeja (FL ja RL) samanaikaisesti ja pida ne
tassa asennossa 2 sekuntia, jolloin nayttd (2-FL) nayttaa

gja nayttd (2-RL) nayttaa 8 .

Oikeanpuoleisen  bridgen  aktivoimiseksi tee samat
toimenpiteet kuin vasemmanpuoleisen bridgen kohdalla.
Kayta nuppeja (FR + RR).

Kytkeminen pois paélté:

Lonuppi (FR ja FL) ja/tai (FR ja RR) nolla-asentoon (1)
sen perustaalla, mita bridgeja halutaan kytkea pois paalta.

o Power Limitation (tehon vdhennys):

Power Limitation (tehon vahennys) -toiminnolla voidaan
asettaa tuotteen toiminta siten, ettd maksimitehonotto (KW)
on alhaisempi. Seuraavassa on saatavilla olevat asetukset.

Arvo  Teho (KW)
8 7,4 KW (oletusasetus)

B askw

Tason alkutilanne Power limitationin asetusta varten:
Keittotaso kytketty irti sahkovirrasta; Nuppi RR nolla-
asennossa; Nuppi FR asennossa 9.

Power Limitationin asetus:

Kytke Keittotaso virransy6ttdon ja suorita seuraava
menetelma 2 minuutin kuluessa:

Kun taso on sammuksissa, OWL‘S nuppia RR ja ja pida
se siind asennossa: 1 sekunnin jalkeen kuuluu &&nimerkki

ja naytossd RR-2 nakyy Fll Pidd nuppi RR yha
loppuasennossa ja suorita seuraavat toimenpiteet nopeasti
nupista FR:

OWR C’ 1 sekunnin ajan, kunnes kuuluu aanimerkki.
Vapauta sitten nuppi, joka palaa asentoon 9, kolme

kertaa; (asennossa OWR nakyy P , kun taas aina kun
vapautetaan asennossa 9, tama symboli katoaa.) . Vasta
nyt myds nuppi RR voidaan vapauttaa. Tama
ensimmainen menetelma tulee suorittaa ensimmaisten
5 sekunnin ajan menetelmén alkamisesta.

Vahvistuksena siitd, ettd olemme siirtyneet Power

Limitation -valikkoon, ndytdssé RR-2 nakyvat E ja 3
vuorotellen, kun taas naytdssa RL-2 nakyy yhtéjaksoisesti
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Nyt voidaan asettaa toinen kahdesta valittavissa olevista
Tehovaihtoehdoista seuraavasti:

OowL ‘3 nuppia RR ja pida tassa asennossa, kun taas FR
tulee saattaa nolla-asentoon. Tasta asennosta jonkin muun

kuin oletustehon valitsemiseksi b nuppia FR yhden
naksahduksen verran asentoon 1, jolloin néytdssa FR-2

nakyy Q Vain nyt myés nuppi RR voidaan vapauttaa, ja
se palaa nolla-asentoon. Saata myds nuppi FR nolla-
asentoon.

Valitun asetuksen vahvistamiseksi OWLa 1 sekunnin
ajan nuppeja FR ja RR samanaikaisesti. Naytoissé@ RR-2 ja
RL-2 nékyy viivoja , minka jalkeen kaikki naytot
syttyvat muutamaksi sekunniksi osoittaen nain, ettd
menetelma tapahtui ja tallennettiin onnistuneesti.

© Automatic Heat UP

Automatic Heat UP -toiminnon avulla asetettu teho
saadaan nopeammin oikealle tasolle; tdmén toiminnon
avulla  kypsennyksestd saadaan nopeampi, ruokia
kuitenkaan polttamatta, silld lampdtila ei ylitd asetettua

tasoa. Tama toiminto on saatavilla tehotasoille £=F - 2.
Toiminnon kytkeminen péélle:

owL *® nuppia (FL- RL- RR - FR ) ja pid se tasss
asennossa 3 sekuntia. Aanimerkki kertoo tdman toiminnon
paélle laittamisesta. Naytdssa (2) nakyy tama vilkkuva

symboli Fil 10 sekunnin sisélla Rb valittua nuppia
halutulle tasolle, esimerkiksi g ja odota 5 sekuntia. Nyt

symboli Fll ja 8 alkavat vilkkua perakkain.
Kytkeminen pois péélta:
Kaannéa nuppi toiseen asenton.

o Child lock
Téma toiminto voidaan laittaa paalle vain jos nupit (FL-
RL-RR-FR) ovat nolla-asennossa (1).

Kun nupit ovat nolla-asennossa, (1) OWL'S nuppeja (RR
ja RL) samanaikaisesti ja pida ne tdssad asennossa 3
sekuntia. Naytossd (4) nékyy tdma symbolien jarjestys

4 kertaa toistettuna. Taman toimenpiteen jéalkeen
“child lock” kytketaan paélle.
Huomio: Tdma tila ei mahdollista mink&&n toiminnon
laittoa paalle, poikkeuksena imuri, joka voidaan laittaa
normaalisti paélle.
Huomio: Kun “child lock” -toiminnon paalle laiton
menetelma tehdaan yhden tai useamman nupin ollessa
jossakin  muussa kuin nolla-asennossa, nayton (4)

symbolien jarjestys toistuu vain 2 kertaa, mika



osoittaa, ettd "child lock” -toimintoa ei voida laittaa paalle.

IMULAITTEEN KAYTTO

e Imurin Flap:

Imualueella on mekaaninen pyorivda FLAP. FLAP tulee
avata  ennen liesituulettimen  kdynnistamista
imujarjestelman aktivoimiseksi. Liesituulettimessa on
anturi, joka imun aktivoiduttua pysayttdéd moottorin
automaattisesti, mikali FLAP suljetaan kokonaan. Imu
kéynnistyy uudelleen vasta kun FLAP avataan uudelleen.

Kun imu yritetdan ottaa kayttdén FLAP kiinni, naytto (5) ja
LED-valo "OPEN” alkavat vilkkua ja moottori pysyy
sammuksissa.

® Imunopeus:
Taso on varustettu 9 imunopeudella valilla =F - Zrsekd

Booster-tasolla P .

o Imurin laitto paalle / sammutus:
Toiminnon kytkeminen péélle:

Avaa FLAP tason keskelld; nolla-asennosta (1), Rb
nuppia HOOD, jolloin jokainen napsautus lisaa asteittain
imutehoa.

Néytossa(2) nakyy kyseiselld hetkellda paalla oleva
tehotaso.

Kytkeminen pois paélté:
Missé tahansa muussa kuin nolla-asennossa La nuppia

HOOD ja tuo se nolla-asentoon (1): ndytdssa nakyy B

o Imurin Booster:
Toiminnon kytkeminen péélle:

OWR C’ nuppia HOOD, jolloin nayttéon ilmestyy vilkkuva

symboli P .

Tama tila hyodyntéa imurin enimmaistehoa, se on ajastettu
ja sen kesto on 5 min. Aanimerkki ilmoittaa tdman ajan
umpeutumisesta, minka jalkeen teho palaa automaattisesti

tasolle 9

Kytkeminen pois péélta:
Booster voidaan kytked pois paalta milloin tahansa

kaantamalla nuppi tasoon 8

o Automaattinen toiminta

Liesituuletin  valitsee  automaattisesti ~ soveltuvimman
nopeuden sopeuttaen imutehon enimmaéiskeittotasoon, jota
keittoalueilla kaytetaan.

Kun keittoalueet sammutetaan, liesituuletin  sopeuttaa
imunopeuttaan vahentden sitd asteittain jaljelle jadneiden
hdyryjen ja tuoksujen poistamiseksi.

Toiminnon kytkeminen péélle:
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owL 3 nuppia HOOD ja pida se tdss& asennossa 1

sekunnin. Led-valo (6) syttyy, ja aanimerkki kertoo
tdman toiminnon paélle laittamisesta.

Kytkeminen pois péalta:

Tama toiminto voidaan ottaa pois paalta toistamalla paalle
laiton toiminnot.

Huomaa:Jos suodatinten huollon merkinanto nakyy, tata
toimintoa ei voida ottaa kayttoon.

e Rasva- ja hajusuodattimen kylldstymisen osoittimen
laitto paélle / pois

Huomio: Tama osoitin on yleensa pois paalta.
Suodatinten pdélle / pois pééltd laiton valikkoon
pééseminen:

Kun kaikki ndytot ovat sammuksissa, OWL ‘3 nuppia
HOOD ja pida se kyseisessa asennossa 8 sekuntia.

Huomio: Kun tdhan valikkoon siirrytddn ensimmaista
kertaa, ollaan rasvasuodatinten asetuksessa ja naytossa

(5) nakyy symboli U Jos hajusuodatinten valikkoon

halutaan menna, OWL ‘3 nuppia HOOD ja pida se
kyseisessa asennossa 2 sekuntia. Nyt nayttd (5) siirtyy

symbolin E kohdalle osoittaen néin, ettd on siirrytty
hajusuodattimen asetusvalikkoon.

Rasvasuodattimen kylldstymisen osoittimen laitto
péélle:

Kun ollaan rasvasuodattimen asetuksissa, Rb nuppia

HOOD , jolloin symbolin G Iahelle iimestyy piste
osoittaen nain, ettd tdma osoitin on laitettu paalle. K&anna
nolla-asentoon.

Rasvasuodattimen kylldstymisen osoittimen laitto pois
péaélta:

Sama kuin aktivointimenetelma.
Hajusuodattimen  kylldstymisen
péille:

osoittimen  laitto

Kun olet hajusuodatinten asetusvalikossa, Rb nuppia

HOOD, jolloin symbolin F lahelle ilmestyy piste
osoittaen, ettd tdma osoitin on laitettu paalle. Kaanna nolla-
asentoon.

Hajusuodattimen kylldstymisen osoittimen laitto pois
péaalta:

Sama kuin aktivointimenetelma.

Huomio: Valittujen asetusten vahvistamiseksi tulee poistua

suodatinten paalle / pois paalté laiton valikosta: OWL 3
nuppia HOOD ja pysy t&ssé asennossa 8 sekuntia.

o Suodattimien kyllastymisen osoitin
Huomaa : tdma toiminto on oletusasetuksena pois
kéytosta; se aktivoituu, kun haju- ja/tai rasvasuodattimen



kyllastymisen osoittimet aktivoidaan (katso menetelma ylla)

Kun on tullut aika vaihtaa rasva- ja/tai hajusuodatin,
naytdssa (5) nakyvat seuraavat symbolit:

Hajusuodattimet: G Vilkkuu 10 sekunnin ajan.
Rasvasuodatin: 8 Vilkkuu 10 sekunnin ajan.

Molemmat suodattimet: S ja 8 vilkkuvat vuorotellen 10
sekunnin ajan.

Huomaa : ndiden merkinantojen lasnéollessa keittotaso ja
imuri jatkavat toimintaansa normaalisti, mutta imurin
"automaattinen toiminto” ei ole aktivoitavissa.

Kun rasva- jaltai hajusuodattimet on vaihdettu,
suodatinten kylldstymisen osoitin tulee nollata. Nain
laskuri voidaan nollata ja merkinannot G ja/tai F voidaan

TEHOTAULUKKO

saada pois nakyvista.

e suodattimien kyllastymisen osoittimen nollaus:

Toimi seuraavasti: OWL ‘3 nuppia HOOD ja pida se
kyseisessa asennossa 3 sekuntia.
Naytossa (5) katoaa ilmoitus G tai F ja nakyviin oikealle

alas tulee piste, joka vilkkuu 2 sekuntia, tai

, minka jalkeen kuuluu &animerkki osoittaen nain,
etté osoitin on nollattu.
Huomio: Molempien merkinantojen lasndollessa tdma
menetelmé tulee tehdé kaksi kertaa ensin yhden ja sitten
toisen merkinannon nollaamiseksi.

Tehotaso Keittotapa :a(t;:n) (kokemuksen ja  kypsennystottumusten
nosta ruoan lampétilaa Iyhyessé ajassa nopeaan
o P Nopea kuumentaminen kiehumiseen veden tapauksessa tai kypsennysnesteiden
Maksimiteh nopeaa kuumennusta varten
0
— . ruskistaminen, kypsennyksen aloittaminen,
89 Paistaminen- keittdminen . . I
pakastetuotteiden friteeraus, nopea keittdminen
N . kuullottaminen,  keitosten voimakkaan kypsennyksen
g 8 Ruskistaminen - kuullottaminen | /.. . . S ) .
- s . . yllapitdminen, kypsennys ja grillaaminen (lyhyen aikaa, 5-
keittdminen - grillaaminen ) )
Korkea 10 manUttla)
teho Ruskistaminen - kypsentdminen -—|kuullottaminen,  keitosten ~ kevyen  kypsennyksen
8 Q hauduttaminen - kuullottaminen —|yll&pitdminen, kypsennys ja grillaaminen (keskipitkan
grillaaminen aikaa, 10-20 minuuttia), varusteiden esildmmitys
Kypsentiminen —  hauduttaminen- haydltﬁtarnlnen, keitosten erittéin ke\./yelzlrl kypsennyksen
8 R 8 ) . . yllapitaminen, kypsennys (pitkaan), pastan
kuullottaminen - grillaaminen .
kuohkeuttaminen
Keskitason Kypsennys ) keittaminen | pitkat kypseqnykset (r.||5|, k“asltlke,l pallstl, ka!a) nesteiden
teho 88 ) . kanssa (esim. vesi, viini, liemi, maito), pastan
sakeuttaminen - kuohkeuttaminen .
kuohkeuttaminen
8 8 Kypsennys - keittdminen -| pitkat kypsennykset (alle litran maarat: riisi, kastike, paisti,
) sakeuttaminen - kuohkeuttaminen kala) nesteiden kanssa (esim. vesi, viini, liemi, maito)
= 8 Pehmentdminen - sulattaminen —|sulata voi, sulata suklaa varoen, sulata pienikokoiset
Alhai - lampiméanépito - kuohkeuttaminen pakastetuotteet
ainen - - - —
teho Pehmentdminen - sulattaminen _v"astal .va.‘.lmISt?ﬁuJen plentep rlquamaafllen « plltamlnefn
Q T X [dmpimind tai annosten I&mpdtilan  séilyttdminen ja
ldmpimanépito - kuohkeuttaminen . . .
risottojen kuohkeuttaminen
i~ Keittotaso valmiustilassa tai sammutettu (mahdollinen
OFF L |Alustaso jalkilampd, jonka iimaisee H-LO)

4. HUOLTO

Varoitus! Varmista aina ennen puhdistamisen tai
huollon alkamista, ettd keittoalueet on sammutettu ja
ettd Iammon ilmaisin ei ole nakyvissa.
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Tuotteen huoltoa varten tutustu valmiin asennuksen
kuviin, joissa on tdma symboli.




KEITTOTASON HUOLTO

o Induktiotason puhdistus

Keittotaso on puhdistettava aina kayton jalkeen.

Tarkeaa:

+ Ala kdytd hankaavia sienia, terasvillaa. Niiden kayttd
saattaa ajan my6ta vaurioittaa lasia.

 Ala kéyta voimakkaita kemiallisia puhdistusaineita, kuten
uuninpuhdistusaineita tai tahranpoistoaineita.

+ ALA KAYTA HOYRYPESURIA!!!

Jaadhdyta keittotaso aina kayton jalkeen ja poista silta kaikki
tahrat ja ruokajaédmat. Sokeri ja runsaasti sokeria siséltavat
ruoat vahingoittavat keittotasoa ja ne on poistettava heti.
Suola, sokeri ja hiekka voivat naarmuttaa lasipintaa. Kayta
pehmedd liinaa, imukykyistd keittibpaperia tai erityista
lieden pesutuotetta (noudata Valmistajan ohjeita).

° X D Nesteiden kerdysastian puhdistus :

Jos kattiloista tulee ulos vahingossa suuria maaria nestetta,
nama voidaan poistaa tuotteen alaosan poistoventtiilista
siten, ettd kaikki jadméat poistuvat ja maksimaalinen
hygienia saavutetaan.

Taydellista ja perusteellista puhdistusta varten irrota alempi
allas.

° X E Metalliritilan puhdistus:

Ritilé tulee pestd kasin l1ampimalla vedelld ja neutraalilla
pesuaineella. Se tulee kuivata huolellisesti hapettumisen
vélttdmiseksi.

.X F Nuppien puhdistus:
Tarkempaa puhdistusta varten nupit voidaan purkaa: ne on
kiinnitetty magneetilla tasoon, joten riittaa, ettd ne nostaa.

5. PALVELU

Ne tulee pestd kuumalla vedelld ja neutraaleilla

pesuaineilla, iiman sienten tai linojen kayttoa.

IMURIN HUOLTO

o Imurin puhdistus :

Puhdistusta varten kéytd YKSINOMAAN neutraaleihin
pesuaineisiin kostutettua liinaa.

ALA KAYTA PUHDISTUKSESSA TYOKALUJA TAI VALINEITA!
V&ltd hankaavien tuotteiden kayttoa. ALA KAYTA
ALKOHOLIA!

° XA Rasvasuodattimen huolto:

Pidattaa paiston aikana syntyvia rasvahiukkaset.

Se on puhdistettava kerran kuussa (tai kun suodattimien
kyllastymisestd ~ osoitetaan)  mietoja  pesuaineita
kayttamalla, kasin tai astianpesukoneessa, alhaisessa
ldmpdtilassa ja lyhyessé jaksossa. Kun pesu suoritetaan
astianpesukoneessa, metallisen rasvasuodattimen véri voi
haalistua, mutta se suodatusominaisuudet eivat muutu
millaan tavoin.

° XB Aktiivihiilisuodattimen huolto - keramiikka
(vain suodattava malli):

Pidattaa paiston aikana syntyvat epamiellyttavat hajut.
Tuote on varustettu hajusuodatinsarjalla.

Suodatinten kyllastyminen tapahtuu melko pitkan kayton
paatteeksi keittiotyypin ja rasvasuodattimen puhdistusvalin
perusteella. Hajusuodattimet voidaan regeneroida lammén
avulla 2-3 kuukauden vélein asettamalla ne 200°C:iseen
uuniin 45 minuutiksi. Oikeaoppinen regenerointi takaa
jatkuvan suodatustehon 5 vuodeksi.

Varoitus! Al4 aseta suodattimia uunin pohjalle, vaan aseta

ne pellille ja pelti keskikorkeudelle.

VIANMAARITYSTAULUKKO
Tietokoodi Kuvaus Mahdolliset syyt Ratkaisu
E’E’ Kayttopaneeli sammuu liian | Sisaisten elektronisten osien Odoéﬂ’n:gakﬁ:tgaé? Js?;htyy
korkean lampétilan vuoksi lampdtila on liian korkea uw delleeyn
Havait ien iatk Tarkista, onko paikalla
+ aval aal?t_nup;:_len Jatkuva | Nuppi on lukittuna asentoon mahdollisia ja&mia tai
o (pysyva) aklivointi asennossa: | "o 15i OWRy1i30 | esineits, jotka estavat nupin
aanimerkki owL Ouiowr @ sekunnin ajan. paluun, ja poista ne tuoden
’_l nupin nolla-asentoon.
Kaikkia muita o .
vitheilmoituksia varten Ota yhteys huoltopalveluun ja ilmoita virhekoodi

HUOLTOPALVELU

Ennen kuin otat yhteytta huoltoon

1. Kokeile voitko korjata vian itse kohdan “Vianetsinta” ohjeiden mukaan.
2. Sammuta keittotaso ja kytke se uudelleen paalle nahdaksesi onko vika poistunut.
Jos ongelma ei poistu edelld mainittujen tarkistusten jalkeen, ota yhteytta valtuutettuun tekniseen tukeen.
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Folg alle instruksjonene som er oppfert i denne
handboken ngye. Produsenten fraskriver seg ethvert
ansvar for eventuelle problemer, skader eller antennelser
som oppstar grunnet en manglende overholdelse av
instruksjonene i denne handboken. Apparatet er tiltenkt
brukt i husholdninger, og brukes il tilberedelse av matvarer
og avirekk av matos og rayk/damp fra matlaging. All annen
bruk er forbudt (f.eks. oppvarming av rom). Produsenten
fraskriver seg ethvert ansvar for en uegnet bruk eller for
feilaktige innstillinger av kontrollene.

Apparatet kan inneha estetiske egenskaper som
avviker fra illustrasjonene i denne handboken, men
instruksjonene angadende bruk, vedlikehold og
installasjon vil fortsatt forbli de samme.

e Lles instruksjonene ngye. De inneholder viktig
informasjon angaende installasjon, bruk og sikkerhet.

o |kke foreta elektriske endringer pa apparatet.

e For apparatet installeres ma man kontrollere at ingen av
dets komponenter er blitt skadet. Hvis dette ikke er tilfelle,
stopp installasjonen og ta kontakt med selger.

o Kontroller at apparatet er helt intakt for installasjonen
iverksettes. Hvis dette ikke er tilfelle, stopp installasjonen
og ta kontakt med selger.

@: Deler merket med dette symbolet kan kjgpes separat
hos spesialiserte forhandlere.

* : Deler merket med dette symbolet er tilleggsutstyr som
kun medfelger pa visse modeller og kan kjapes direkte fra
sidene www.elica.com og www.shop.elica.com.

1. SIKKERHET OG
FORSKRIFTER

/N GENERELL SIKKERHET

Var oppmerksom! Folg noye alle instruksjoner som er
oppgitt herunder: e Produktet ma veere frakoblet
stromnettet nér installasjonen utferes. o Installasjonen
eller vedlikeholdet ma utferes av en kvalifisert tekniker, i
samsvar med produsentens instruksjoner, og i
overensstemmelse med lokale forskrifter angaende
sikkerhet. Ikke reparer eller bytt ut deler pa produktet hvis
dette ikke er spesifisert i bruksanvisningen. e Jording av
apparatet er pabudt i henhold til gjeldende teknisk
lovgivning. e Stremledningen ma veere tilstrekkelig lang
slik at det innebygde produktet kan kobles til strgmnettet
nar det er blitt montert. e For at installasjonen skal
overholde gjeldende sikkerhetskrav, har man behov for en
forskriftsmessig montert enpolet bryter, som garanterer en
fullstendig frakobling fra stremnettet etter betingelsene i
overspenningskategori Ill, i overensstemmelse med
installasjonreglene. e Ikke bruk grenuttak eller
skjoteledninger. e Nar installasjonen er ferdig utfert, skal
det ikke veere mulig for brukeren & fa tilgang ftil de
elektriske komponentene. e Produktet og de enkelte

110

delene blir sveert varme under bruk. Ver oppmerksom og
pass pa at ingen bergrer varmeelementene. e Pass pa at
barn ikke leker med produktet. Serg for at de holder seg pa
god avstand, og hold dem under oppsyn hele tiden.
Maskindeler kan bli sveert varme under bruk. e Hvis
personer med pacemaker eller lignende medisinske
apparater skal bruke induksjonstoppen, ma de ferst
kontrollere at hjertestimulatoren er kompatibel med
produktet. e Ikke ta pa produktets varmeelementer under
og etter bruk. @ Unnga kontakt med teyfiller eller andre
antennelige materialer fer alle komponenter i produktet er
blitt tilstrekkelig nedkjelt. Fare for brann. e Ikke plasser
brennbare materialer pa produktet eller i neerheten av
dette. ® Overopphetet fett eller olje kan lett ta fyr. Veer
oppmerksom nar det kokes matvarer som er rike pa fett og
olie. @ Hvis overflaten er sprukket, sla gyeblikkelig av
produktet for & unnga risiko for elektrisk stot. @ Produktet
er ikke laget for & starte ved hjelp av en ekstern
tidsinnstiller eller et system med fiernkontroll. @ Manglende
tilsyn nar man lager mat med olje eller fett, kan vaere farlig
og forarsake brann. e Kokeprosessen ber overvakes. En
kort kokeprosess ma overvakes hele tiden. e Prgv ALDRI
a slukke flammer med vann. Sla heller av produktet og kvel
flammene med for eksempel et lokk eller et brannteppe. ®
Brannfare: ikke plasser gjenstander pa kokeflatene. o Ikke
bruk damprensere: risiko for elektriske stot. ® lkke plasser
metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer eller lokk pa
platetoppens overflate, da disse kan overopphetes. ® For
man kobler produktet til stremnettet ma man kontrollere
merkeskiltet (plassert nederst pa produktet) for & veere
sikker pa at spenning og effekt tilsvarer stromnettets
verdier, samt at ogsa stikkontakten er egnet. Ta kontakt
med en fagleert elekiriker hvis du er i tvil.

Viktig: e Sla av platetoppen efter bruk ved a benytte
kontrollsystemet og ikke stol pa gryte-detektoren. e Ikke
sgl med veeske og reduser varmen under koking og
oppvarming av vaesker. e lkke la varmeelementene sta pa
uten gryter eller med tomme gryter og panner. ® Nar man
er ferdig med matlagingen ma den aktuelle kokesonen slas
av. @ Man ma aldri bruke aluminiumsfolie i forbindelse med
matlagingen, og man ma aldri legge matvarer som er
pakket i aluminium pa platetoppen. Aluminiumen kan
smelte og forarsake uopprettelige skader pa produktet. e
Ikke varm opp en boks eller en blikkboks med mat uten &
ha é&pnet den forst. Disse kan eksplodere! Denne
advarselen gjelder for alle andre typer kokeplater. e
Bruken av en hgy effekt, som funksjonen Booster, er ikke
egnet for & varme opp enkelte veesker som for eksempel
frityrolje. For hay varme kan veere farlig. | felgende filfeller
anbefaler man & bruke en lavere effekt. @ Beholderne ma
settes rett pa platetoppen og midt pa kokesonen. Plasser
aldri noe mellom gryten og platetoppen. e Ved haye
temperaturer reduserer apparatet kokeplatens effektniva
automatisk. « Fer man utferer rengjering eller vedlikehold
ma man koble produktet fra stromnettet ved & dra ut
stapslet eller eventuelt koble fra hovedbryteren. e For alle
installasjoner og vedlikeholdsinngrep m& man anvende
arbeidshansker. « Produktet kan anvendes av barn over 8
ars alder og av personer med nedsatt fysisk, sanselig eller



mental funksjonsevne, samt personer uten erfaring eller
med manglende kunnskap, gitt at disse holdes under
oppsyn eller har veert gjenstand for oppleering i sikker bruk
av produktet, og har forstatt de farer og risikoer som er
forbundet med bruken av dette. « Barn ma kontrolleres slik
at de ikke leker med produktet. « Rengjering og vedlikehold
mé ikke utferes av barn hvis disse ikke holdes under
oppsyn. * Lokalet ma veere utstyrt med en tilstrekkelig
ventilasjon nar produktet brukes samtidig med andre
apparater som forbrenner gass eller andre typer
brennstoffer. « Produktet ma rengjeres regelmessig bade
innvendig og utvendig (MINST EN GANG | MANEDEN) og
alltid i samsvar med det som er blitt uttrykkelig oppgitt i
vedlikeholdsinstruksjonene. ¢ Manglende etterfolgelse av
standardene for rengjering av produktet og skifte/rengjaring
av filter medferer risiko for antennelser. ® Flambering er
strengt forbudt. e Apne flammer er skadelige for filtrene og
kan medfere antennelser. Dette ma derfor alltid unngas. e
Frityrsteking ma gjeres med starste forsiktighet, slik at ikke
den varme oljen antennes. « OBS! Nar platetoppen er i
funksjon kan alle de tilgjengelig delene i apparatet bli
varme. « OBS! Ikke koble produktet til stremnettet for
installasjonen er helt ferdig. < Hva angar tekniske og
sikkerhetsmessige forholdsregler som ma tas i forbindelse
med avtrekk av rgyk og matos, henvises det til lovgivning
og regelverk fra lokale myndigheter. « Luft som trekkes ut
ma ikke fores i ror som brukes til @ temme royk fra
gassdrevne eller brennstoffbaserte apparater. « Man ma
aldri bruke produktet uten at risten er blitt montert korrekt!
Bruk kun de medfalgende skruene i forbindelse med
installasjonen, eller ga il innkjep av korrekte skruer. Bruk
skruer med korrekt lengde i henhold til informasjonen i
installasjonsveiledningen. « Nar dette produktet brukes
samtidig med andre typer apparater som driftes med energi
som ikke er elektrisk, ma det negative trykket i rommet aldri
overskride 4 Pa (4 x 10-5 bar). * Det er viktig a ta vare pa
denne handboken slik at den er tilgjengelig ved senere
behov. Serg for at den felger med produktet hvis det
selges, overfgres eller flyttes.

/N SIKKERHET VED ELEKTRISK
TILKOBLING

+ Koble produktet fra stremforsyningen. ¢ Installasjon ma
utferes av fagleert og kvalifisert personell, som kjenner til
gjeldende regler for installasjon og sikkerhet.
Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for skader pa
personer, dyr eller gjenstander som oppstar grunnet en
manglende overholdelse av retningslinjene som er oppfert i
dette kapittelet. » Stremledningen ma veere lang nok il at
platetoppen kan fiernes fra benkeplaten. « Se il at
spenningen, som er oppfert pa merkeplaten nederst pa
apparatet, tilsvarer den som befinner seg i huset hvor
produktet installeres. ¢ lkke bruk skjeteledninger. « Den
elektriske jordledningen ma veere 2 cm lengre enn de
andre ledningene. * Hvis produktet ikke er utstyrt med
stromledning, ma det brukes en med et tverrsnitt pa 2,5
mm2 for effektverdier pa opptil 7200 Watt, mens hayere
effektverdier trenger et tverrsnitt pa 4 mm2. « Ledningen
ma ikke, langs hele dens lengde, komme opp i en
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temperatur som overgar romtemperaturen med mer enn
50°C. « Produktet er laget for a veere konstant tilkoblet
stremnettet. Foreta derfor koblingen til det faste nettet ved
hjelp av en godkjent enpolet bryter, som garanterer
fullstendig frakobling fra nettet ved en overspenning i
kategori IIl, og som er lett tilgjengelig etter at installasjonen
er fullfart.

+ OBS! Skifte av forbindelsesledningen méa utfgres av var
autoriserte teknisk kundeservice, eller eventuelt av en
person med lignende kvalifikasjoner.

+ OBS! For kretsen kobles il nettstremmen igjen, ma man
kontrollere at den fungerer riktig og at stremledningen er
riktig montert.

POWER LIMITATION: produktet er utstyrt med funksjonen
Power Limitation, slik at man kan stille inn en grenseverdi
for maksimal effektforbruk (kw)

Innstillingen ma utferes nar man kobler produktet til
stromnettet, eller nar man kobler inn selve
stremforsyningen (innen 2 minutter). Foreta dimensjonering
av vernet til det elektriske anlegget basert pa valgt
effektbegrensningsniva (Power Limitation). For innstilling
av  Power Limitation henvises det til seksjonen
Maskinfunksjon i denne handboken.
WINDOWS-MONTERINGSSETT Produktet er utviklet for a
brukes sammen med et monteringssett for Window-
sensor (ikke levert av produsenten). Nar Window-
sensoren installeres (og kun nar apparatet brukes med
avtrekksfunksjonen aktivert), vil luftavtrekket slutte &
fungere hver gang vinduet i rommet hvor sensoren er blitt
montert er lukket. Tilkobling av monteringssettet pa
apparatet ma gjeres av en faglert og spesialisert
tekniker. Monteringssettet ma ha separat sertifikat i
henhold til sikkerhetsstandarder som gjelder for
komponenten og dens anvendelse sammen med
apparatet. Installasjonen ma utferes i henhold til
tekniske standarder og lovgivning som gjelder for
forbrukerelektronikk.

OBS! Monteringssettet ma kobles til apparatet
gjennom en sertifisert lavspenningskrets (SELV).
Produsenten av apparatet fraskriver seg ethvert ansvar
for eventuelle problemer, skader eller antennelser som
oppstar grunnet defekter ogleller funksjonsproblemer
ogleller feilaktig installasjon av dette monteringssettet.

/N INSTALLASJONSSIKKERHET

+ Bade den elektriske og den mekaniske installasjonen ma
utferes av fagleerte personer.

+ For man starter med installasjonen: Etter a ha pakket
ut produktet ma man kontrollere at det ikke er blitt skadet
underveis i transporten. Hvis det oppstar problemer bes
man kontakte forhandleren eller teknisk kundestotte for
installasjonen startes. Kontroller at det kjopte produktets
utvendige mal er egnet for stedet hvor det skal installeres.
Kontroller at det ikke er blitt lagt igjen materialer (for
eksempel poser med skruer, garantihefter osv.) i
emballasjen etter transporten, og ta eventuelt vare pa
dette. Kontroller ogsa at det finnes et egnet stremuttak pa
stedet hvor installasjonen gjares.



+ Klargjering av mgbel for innebygging:

+ Produktet kan ikke installeres over kjgleenheter,
oppvaskmaskiner, peiser, ovner, vaskemaskiner og
terketromler. Utfer alle utskjeeringer for platetoppen settes
pa plass og fiern alt av sagflis og sponrester.

* Produktet er tiltenkt innebygd i en benk med tykkelse pa
2-6 cm for TOP-installasjon, eller 2,5-6 cm for FLUSH-
installasjon.

Minste avstand mellom platetoppen og veggen skal vaere
minst 5 cm i front, minst 4 cm til sidene og minst 50 cm i
overkant.

NB = De anbefalte avstandene er kun ledende. |
forbindelse med prosjektering av avstandene skal man
alltid rette seg etter anvisningene til kjoskkenprodusenten.

« For en optimal installasjon anbefales det a ha en &pning i
kjgkkenlisten hvor det kan settes inn en luftrist.

+ Viktig: Bruk enkomponent tetningslim (S) som taler
temperaturer helt opp til 250°. Fer installasjonen startes
opp ma alle overflater som skal limes rengjeres ngye for
ethvert materiale som kan tenkes & redusere limets
hefteevne (f.eks. limfjernere, visse typer
konserveringsmidler, fett, oljer, stav, gamle limrester osv.).
Limet ma fordeles langs hele parameteren il
installasjonsstedet. Etter liming m& man la limet terke i
cirka 24 timer.

* OBS! Manglende installasion av skruer og
festeanordninger i samsvar med disse instruksjonene kan
fare til elektriske farer.

e Merk: For en korrekt installasjon av produktet anbefales
det & teipe rerene med et limband som innehar felgende
egenskaper: Elastisk film i myk PVC med akrylatbasert lim i
samsvar med forskrift DIN EN 60454, som er
flammehemmende og motstandsdyktig mot elding,
temperatursvingninger og lave temperaturer.

KASSERING VED ENDT LIVSSYKLUS

Dette apparatet er blitt merket i samsvar med
E 201219/EC - UK SI 2013 Nr.3113, WEEE-

direktivet (Waste Electrical and Electronic
B quipment).
Ved a se til at dette produktet kasseres pa korrekt mate.
hjelper brukeren til med a unngéd potensielle negative
konsekvenser for miljg og helse. Symbolet pa produktet
eller pa dokumentasjonen som falger med dette, indikerer
at det ikke ma kastes sammen med vanlig
husholdningsavfall, men leveres inn til en miljgstasjon eller
returpunkt som tar seg av gjenvinning av elekirisk og
elektronisk avfall. Kast apparatet i overensstemmelse med
lokale regler for eliminering av avfall. For vytterligere
informasjon om behandling og gjenvinning av dette
produktet, vennligst ta kontakt med lokale myndigheter, en
gjenvinningsstasjon, eller butikken hvor produktet ble kjgpt.

FORSKRIFTER
Apparatet er blitt utviklet, testet og oppfert i henhold il
felgende lovgivning:
* Sikkerhet: EN/IEC 60335-1, EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
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60335-2-31, EN/IEC 62233. + Ytelse: EN/IEC 61591, ISO
5167-1, 1ISO 5167-3, ISO 5168, EN/IEC 60704-1, EN/IEC
60704-2-13, EN/IEC 60704-3, ISO 3741, EN 50564, IEC
62301.EN 60350-2. « EMC: EN 55014-1, CISPR 14-1, EN
55014-2, CISPR 14-2, EN/IEC 61000-3-3, EN/IEC
61000-3-12.

BRUKSANBEFALINGER

Anbefalinger for korrekt bruk og reduksjon av
miljgbelastning: Nar man begynner & tilberede mat
anbefales det a starte opp apparatet ved laveste hastighet.
La det sta pa noen minutter ogsa etter at man er ferdig.
Man kan gke effekten hvis det skapes store mengder rgyk
og damp. Bruk booster-funksjonen kun i ekstreme ftilfeller.
For at luktfierneren skal fungere optimalt anbefales det a
bytte karbonfilter ved behov. For at fettfilter skal beholde
sein ytelse ma de rengjeres ved behov. For & oppna
optimal ytelse og redusere stgynivaet bes man bruke
maksimal diameter i rgrsystemet som er gjengitt i denne
handboken.

2. BRUK
HVORDAN BRUKE PLATETOPPEN

Induksjonstoppen baserer seg pa det fysiske prinsippet om
magnetisk induksjon. Hovedkarakteristikken i et slikt
system er at energien overfares direkte fra kilden til kjelen.

Fordeler: Hvis man sammenligner var induksjonstopp med
en elektrisk kokeplate, ser man at var er: Sikrere: lavere
temperatur i  glassoverflaten.  Raskere:  kortere
oppvarmingstid. Mer noyaktig: platetoppen reagerer
umiddelbart pa enhver kommando. Mer effektiv: 90% av
energien som brukes omdannes til varme. | tillegg avbrytes
varmeoverfaringen gyeblikkelig hvis gryten fiemes fra
platen, slik at man unngar ungdvendig varmespredning.

BRUK AV BEHOLDERE TIL MATLAGING

+ Beholdere som kan brukes under matlaging

m Bruk kun kjeler som er merket med dette
symbolet.

Viktig:

for & unnga varige skader pa overflaten, ikke bruk:

+ Beholdere som ikke har en helt flat bunn.

+ Beholdere i metall med emaljert bunn.

+ Beholdere med grov bunn som kan skrape opp
platetoppens overflate.

+ Ikke sett varme kieler pa overflaten til platetoppens
kontrollpanel.

+ Ikke alle kjeler som brukes pa induksjonstopper fungerer
optimalt. Dette er grunnet bunnene som kan vaere delvis
produsert i ferromagnetisk materiale! Nar kjelene eller
pannene kjspes méa man kontrollere felgende:

* Bunnen ma kun besta av ferromagnetisk materiale. |
motsatt fall vil bade varmeoverfaringen og -homogeniteten
reduseres og fore til overflatetemperaturer som ikke er
egnet for pannen/kjelen.




* Bunnen ma ikke inneholde aluminium. Kokekaret varmes
ikke opp og vil muligens ikke gjenkjennes av
induksjonstoppen.

*Bunnerne ma ikke veere flate eller har grove flater.

+ Reduserer kontaktflaten mellom induksjonstopp og
kokekar, noe som farer til en reduksjon i effektivitet og
forverring av resultatet.

eGamle kokekar

Bruk en magnet for & kontrollere om den gamle pannen/
gryten inneholder jern. Panner/kjeler/gryter uten magnet
kan ikke benyttes. Angivelsene i den forrige paragrafen
gjelder ogsa i disse tilfellene.

o Anbefalt diameter pa grytebunn

VIKTIG: hvis kjelene ikke har riktig diameter vil ikke
kokesonene sla seg pa. For & se minste kjelediameter for
hver enkelt kokesone henvises det til den illustrerte delen
av denne handboken.

o Energisparing

Bruk fat og kjeler som har en diameter i bunnen som
samsvarer med starrelsen til kokesonen. Bruk kun kjeler og
fat med flat bunn. Hvis mulig burde man bruke lokk pa
kjelene under koking. Kok grennsaker, poteter osv. i sma
mengder vann for & redusere koketiden. Bruk trykkoker
som ytterligere reduserer energiforbruk og koketid. Sett
kielen i midten av kokesonen som er avmerket pa
platetoppen.

BRUK AV AVTREKKET

Avtrekket kan brukes bade med ekstern avtrekksfunksjon
eller med filtreringsfunksjon med intern resirkulering.

Det henvises til sidene www.elica.com og
www.shop.elica.com for informasjon om den komplette
serien med tilgjengelige monteringssett, bade for filtrerings-
og avtrekksfunksjon.

° d Avtrekksversjon:
Damp og os trekkes ut via en serie med rerkretser (ma
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kjopes separat). Koble produktet til rgr og avtrekkshull med
diameter tilsvarende luftutgangen (koblingsflensen). For
ytterligere informasjon om rerene og deres diameter
henvises det siden som tar for seg ekstrautstyr i
installasjonshandboken - Avtrekksversjon. Bruk av rer og
avtrekkshull med mindre diameter vil fere til en reduksjon
av avtrekkskapasiteten og en betraktelig okning av
staynivaet. Vi fraskriver oss derfor alt ansvar

For & oppna maksimal avtrekkskapasitet: * Det anbefales &
ha en maksimal rerlengde pa 7 meter. « Det anbefales & ha
maksimalt to 90° bgyer pa en rerlengde tilsvarende 7
meter « Unnga drastiske endringer i kanalens tverrsnitt og
foretrekk alltid et tverrsnitt pa @ 150 mm (eller rektanguleert
pa 222 x 89 mm).

«[@ Filterversjon:

Avtrekksluft vil filtreres i fettfilter og luktfilter fer den igjen
fores ut i rommet. Produktet leveres med alt ngdvendig
utstyr for en standard installasjon med luftavirekk i
frontdelen pa kjgkkenlisten. Produktet er utstyrt med et
luktfiltersett. For mer informasjon henvises det il
informasjonen angaende ekstrautstyr pa versjonen med
fitler. Finnes i den illustrerte versjonen av denne
handboken.



3. DRIFTSFUNKSJON

KONTROLLPANEL

T. funksjon

1 Posisjon null 0 brytere

2 Display for kokesone

3 Display temperature manager
4 Display for Avtrekk
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Display filterstyring

Indikator automatisk avtrekk

Indikator for apning av klaff

Posisjon for aktivering av steke-booster

Posisjon for aktivering av Temperature Manager

|00 (0 N o

Posisjon for aktivering av Bridge

Posisjon for aktivering av Automatic Heat Up
(automatisk oppvarming)

10 Posisjon for aktivering av Booster-avtrekk

11 Posisjon for aktivering av automatisk avtrekk

12 Temperature manager serigrafi

13 Automatic heat up serigrafi (Automatisk oppvarming)

14  Bridge-serigrafi

15  Child Lock serigrafi (Barnesikring)
FOR MAN STARTER

Alle funksjoner pa denne koketoppen er laget for &
overholde strenge sikkerhetskrav. Av denne grunn:

* Enkelte funksjoner aktiverer seg ikke, eller
deaktiveres automatisk, hvis det ikke finnes gryter/
panner pa platen eller hvis disse er plassert feil.

+ | andre tilfeller vil aktiverte funksjoner automatisk
deaktiveres nar man velger en funksjon som har behov for
andre innstillinger og disse ikke oppgis (. eks.: “Sla pa
koketoppen” uten a4  “Velge  kokesone”  og
“Driftstemperatur’, eller “Lock (lase)-funksjon” eller
“Timer”).

Vent til displayet slar seg av fer du neermer deg
kokesonen.

Vear oppmerksom! Ved (f. eks.) lengre tids bruk kan det
hende at kokesonen ikke slér seg gyeblikkelig av, da den
befinner seg i nedkjelingsfasen. Pa koketoppens display

vises symbolet Hfor a vise at denne fasen er aktiv. Vent til
displayet slar seg av fer du naermer deg kokesonen.

DISPLAY FOR KOKESONE

pa display’ene for de ulike kokesonene vises:

funksjon Verdi

C2

Kokesonen er pa

Power Level (effektniva)

Residual Heat Indicator (restvarmeindikator)

Pot Detector (Kjeledetektor)

Bridge Zone aktiv

C |Qojro T

Temperature Manager (Temperaturkontroll)
aktiv

Child Lock aktiv




Pausefunksjon ;’ ;’

Funksjon Automatic Heat UP (Automatisk 9
oppvarming)

Merknad: Huvis et blinkende punkt . vises i ett eller flere
av displayene, ma kommandoen il det aktuelle displayet
tilbakestilles ved a sette bryteren i posisjon null.

PLATETOPPENS EGENSKAPER

o Safe Activation (sikker igangsetting)

Produktet aktiveres kun nar det finnes kjeler/gryter plassert
pa sonene. Oppvarmingsfasen vil ikke starte opp (eller den
avbrytes) hvis det ikke finnes gryter pa platen.

o Pot Detector (kjeledetektor)

Produktet registrerer kjeler automatisk nar de plasseres i
en av sonene.

o Safety Shut Down (sikker apparatstopp)

Av sikkerhetsmessige arsaker har hver kokesone en
maksimal driftstid som avhenger av innstilt effektniva.

o Residual Heat Indicator (restvarmeindikator)

Nar man slar av en eller flere kokesoner vil eventuell
restvarme oppgis med et visuelt signal i displayet til den

aktuelle sonen, via symbolet H

ROTASJONSRETNING FOR BRYTERE

Denne tabellen beskriver hvordan bryterne vris for de
forskjellige symbolene.

RO

e Rotasjon med klokkeretningen over niva 9 helt
OWR til endepunkt.

Rotasjon med klokkeretningen

L d rotasjon mot klokkeretningen

rotasjon mot klokkeretningen over niva null (1)
OWLQ helt til endepunkt.

HVORDAN BRUKE PLATETOPPEN

Platetoppen er utstyrt med fire stekesoner FL G RL

° L]
tj RR L FR G som kan aktiveres separat eller

brukes kombinert FL+RL eller FR+*RR. Hver sone har 9
effektnivaer pluss en ekstra booster.

o Aktivere/deaktivere kokesone
Aktivering:
Fra posisjon null (1), vri man bryteren (FL - RL - RR - FR

mot R b Hvert hakk gker gradvis stekeeffekten. |
displayet vises avtrekksniva som er aktivert i det aktuelle

=
ayeblikket, fra L7 ti s
Deaktivering:
Fra enhver annen posisjon enn null (1), vri bryteren (FL -

RL - RR - FR) i retning L d il posisjon null (1). Displayet
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viser fra 9 til Q

o Booster
Aktivering:

Vrri bryteren (FL - RL - RR - FR) i retning OWR C’ |

displayet vises symbolet P blinkende.

Denne modusen utnytter den maksimale effekten il
induktoren og er tidsstyrt til en varighet pa 10 min. Et
akustisk signal vil varsle nar denne tiden lgper ut og

effekten gar automatisk tilbake til niva 9
Deaktivering:
Booster kan deaktiveres til enhver tid ved & vri bryteren mot

L d til niva 8 eller i retning OWR 0 som for
aktivering.

o Temperature Manager

Temperaturkontroll er en funksjon som kan brukes til &
velge den forhandsprogrammerte temperaturen som
passer best til hvert enkelt formal.

Aktivering:

Vrri bryteren (FL - RL- RR - FR) i retning OWL ‘3 og hold
den i denne posisjonen i 1 sek. Displayet (2) viser —

blinkende. Vri deretter bryteren i retning R b til en av de
farste tre posisjonene, for & velge det best egnede av de
tilgiengelige nivaene. For hver posisjon vil displayet (2) vise

et symbol som vist her, sammen med en lampe (3):

~ Finner et effektniva som er egnet til langsom smelting
av delikate produkter uten at det gar utover smak og duft
(sjokolade, smar osv.).

Z Finner et effektniva som er egnet til & holde en matrett
ved gnsket temperatur pa en delikat mate, uten at den nar
koketemperatur.

Z Finner et effektniva som er egnet til langtidskoking.
Egnet  for  tomatsauser,  kjettsauser,  supper,
grennsakssupper,  kontrollert tilberedning  (ideell ~ for
vannbad). Unngar vond lukt fra matretter eller brente
bunner, noe som er et typisk problem for denne typen
tilberedelser. Bruk denne funksjonen farst etter at maten
har nadd kokepunktet.

Deaktivering:

Vri bryteren i retning L G til posisjon (1), eller i retning R
b over den tredje posisjonen til bryteren.

o Bridge:

Denne funksjonen gjer at kokesone FL jobber kombinert
med kokesone RL og kokesone FR kombinert med



kokesone RR, slik at det skapes en enkel sone med
samme effektniva. Dette gir et jevnt resultat nar det brukes
store gryter eller kjeler.

Aktivering:

Vri bryterne (FL og RL) samtidig i retning OWR C’ [ols
hold dem i denne posisjonen i 2 sek. Displayet (2 FL) viser

9 og displayet (2RL) viser 8

For & aktivere bridge til hgyre foretar man de samme
operasjonene som for bridge til venstre. Bru bryterne (FR +
RR).

Deaktivering:

Vri bryteren (FR og FL) og/eller (FR og RR) i retning L d
til posisjon null (1) avhengig av bridge som gnskes
deaktivert.

o Power Limitation (effektbegrenser):

Med  effektbegrenseren  kan ~ man fininnstille
produktfunksjonen ved a begrense maksimalt effektforbruk
(KW). Her vises de forskjellige innstillingene.

Verdi  Effekt (KW)
£ 7.4Kw standardinnstiling)

B askw

Tilstanden til platetoppen for innstilling av Power
Limitation:

Platetopp frakoblet strgm, bryter RR i posisjon null, bryter
FR i posisjon 9.

Innstilling av Power Limitation:

Koble tilbake stremmen til platetoppen og foreta felgende
prosedyre innen 2 min:

Med platetopp avslatt, vri bryter RR mot retning OWL ‘3
og hold den i denne posisjonen. Det vil utlgses et akustisk

signal etter 1 sek, og i displayet RR-2 vil det vises R
Fortsett & holde bryteren RR i denne posisjonen og foreta
folgende sekvens med bryteren FR:

Mot retning OWR C’ i1 sek inntil det hares et akustisk
signal, slipp deretter bryteren som gar tilbake i posisjon 9

tre ganger (i posisjon OWR vil det vises P , mens hver
gang den slippes i posisjon 9 vil symbolet forsvinne). . Kun
na kan ogsa bryteren RR slippes. Denne forste delen av
prosedyren ma gjeres innen 5 sek fra starten av
prosedyren.

Som bekreftelse pa at man befinner seg i Power Limitation,

7
vil displayet RR-2 vise LI/ og B vekselvis mens displayet

(]
RL-2 vil vise L. som lyser uavbrutt.

Det vil na veere mulig a stille inn en av de to effektvalgene
som kan velges pa felgende mate:
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Vri bryteren RR mot OWL ‘3 og hold i denne posisjonen
mens bryteren FR vris mot til posisjon null. Fra denne
posisjonen kan man velge en annen effektverdi enn

standard, b bryter FR ett klikk til posisjon 1, displayet

]
FR-2 viser £-7. Kun né kan ogsa bryteren RR slippes opp,
slik at den gar tilbake til null. Sett ogsa bryteren FR i
posisjon null.

For a bekrefte innstillingen vris bryterne FR og RR samtidig

mot OWL ‘b i 1 sek. | displayene RR-2 og RL-2 vises en

linjesekvens og deretter vil alle displayene lyse i
noen sekunder for & vises at prosedyren er blitt utfert og
lagret korrekt.

o Automatic Heat UP (Automatisk oppvarming)

Funksjonen automatisk oppvarming gjer at man nar den
forhandsprogrammerte effekten langt hurtigere. Med denne
funksjonen vil man ha kortere koketider, men man unngar
at matretten brenner seg fast, siden temperaturen ikke
overskrider den programmerte effekten. Denne funksjonen

er tilgjengelig for effektniva fra Q til 9
Aktivering:

Vri bryteren (FL - RL - RR - FR) i retning OWL ‘3 o0g hold
den i denne posisjonen i 3 sek. Et akustisk signal varsler
om at denne funksjonen er aktivert. Displayet (2) viser

dette symbolet Fll blinkende. Innen 10sek. Vri bryteren i
retning R b til gnsket niva, for eksempel ﬂ og vent 5

sek. Pa dette tidspunkt begynner symbolene R 0g g a
blinke etter hverandre.

Deaktivering:
Vri bryteren til en annen posisjon.

o Child lock (Barnesikring)

Denne funksjonen kan kun aktiveres hvis bryterne (FL-
RL-RR-FR) befinner seg i posisjon null (1).

Med bryteren i posisjon null (1), vri bryterne (RR og RL)

samtidig i retning OWL ‘3 og hold dem i denne
posisjonen i 3 sek. Displayet (4) viser denne sekvensen

med symboler gjentatt 4 ganger. Etter sekvensen
vil “child lock” (Barnesikring) aktiveres.

Merknad: | denne statusen kan ingen funksjon aktiveres,
bortsett fra avtrekket som kan aktiveres normalt.

Merknad: Hvis man foretar aktivering av “child lock” mens
en eller flere brytere befinner seg i en annen posisjon enn

null, vil symbolsekvensen gjenta seg i displayet
(4) kun to ganger for & varsle om at “child lock” ikke kan
aktiveres.



BRUKE AVTREKKET

o Klaff i avtrekk:

Avtrekkssonen er utstyrt med en roterende mekanisk
FLAP. Man ma apne denne FLAP far avtrekkshetten
slas pa for & aktivere avtrekksfunksjonen.
Avtrekkshetten er utstyrt med en sensor som slar av
motoren automatisk hvis FLAP Ilukkes fullstendig nar
avtrekket star pa. Avtrekket starter igjen nar FLAP &pnes.
Hvis man prever & aktivere avtrekket med FLAP lukket, vil
displayet (5) og lampen “OPEN” blinke og motoren vil
forbli avslatt.

o Avtrekkshastighet:

Platetoppen er utstyrt med 9 effektnivéer fra (= til =¥pluss
et Booster -niva P .

o Aktivere/deaktivere avtrekk:

Aktivering:
Apne FLAP midt pa platetoppen. Vri HOOD-bryteren fra

posisjon null (1), i retning R b Hvert hakk gker gradvis
avtrekkseffekten.

| displayet (2) vises avtrekksniva som er aktivert i det
aktuelle gyeblikket.

Deaktivering:
Fra enhver annen posisjon enn null, vri HOOD-bryteren i

retning L d til posisjon null (1) displayet viserB.

o Booster-avtrekk:
Aktivering:

Vri HOOD-bryteren i retning OWR C’ | displayet vises

symbolet P blinkende.

| denne modusen brukes maksimal avtrekkseffekt og har
en tidsinnstilt varighet pa 5 min. Et akustisk signal vil varsle
nar denne tiden laper ut og effekten gar automatisk tilbake
til niva 9

Deaktivering:

Booster-funksjonen kan deaktiveres nar som helst ved a vri

bryteren til niva 8

o Automatisk maskinfunksjon

Avtrekkshetten velger en passende hastighet, og vil kjgre
ved en avtrekkskapasitet som tilsvarer det hayeste nivaet
som til enhver tid brukes i stekesonen.

Nar kokesonene slas av, tilpasser avtrekket sin
viftehastighet, ved & senke den gradvis, slik at
gjenveerende damp og lukter fiernes.

Aktivering:

Vri HOOD-bryteren ‘3 i retning OWL og hold den i denne
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posisjonen i 1 sek. Lampen (6) tennes og et signal
varsler om at denne funksjonen er aktivert.

Deaktivering:

For & deaktivere denne funksjonen gjentar man samme
prosedyre som for aktiveringen.

Merk: Hvis varselet for filtervedlikehold vises, kan ikke
denne funksjonen aktiveres.

o Aktivere/deaktivere indikatorer for filtermetning i fett-

og luktfilter
Merknad: Denne er normalt deaktivert.

For & fa tilgang til meny for aktivering/deaktivering av
filter:

Vi HOOD-bryteren i retning OWL ‘3 med alle display
avslatt og forbli i denne posisjonen i 8 sek.

Merknad: Den farste gangen man gér inn i denne menyen
befinner man seg i fetffilterinnstillingene og displayet (5) vil

. [ = . s .
vise symbolet L. Hvis man ensker & apne menyen il

lukffilteret, vrir man HOOD-bryteren i retning OWL ‘b 0g
forblir i denne posisjonen i 2 sek. Displayet (5) viser

symbolet E for & vise at man befinner seg i menyen for
innstilling av lukffilter.

Aktivere indikator for fettfiltermetning:

Etter innstilling av fettfilter, vrir man HOOD-bryteren i

retning R b Ved siden av symbolet G vises et punkt

som angir at denne indikatoren er blitt aktivert. Vri
deretter til posisjon null.
For a deaktivere indikator for fettfiltermetning:
Samme prosedyre som for aktivering.
For & aktivere indikator for luktfiltermetning:
Fra menyen for innstilling av luktfilter, vrir man HOOD-

bryteren i retning R b Ved siden av symbolet F vises et

punkt som angir at denne indikatoren er blitt
aktivert. Vri deretter til posisjon null.

For a deaktivere metningsindikator for luktfilter:
Samme prosedyre som for aktivering.

Merknad: For & bekrefte valgte innstillinger ma man forlate
menyen for aktivering/deaktivering av filtre: Vri HOOD-

bryteren i retning OWL 3 og forbli i denne posisjonen i 8
sek.

o Indikator for filtermetning

Merk: Denne funksjonen er deaktivert som standard og
aktiveres nar metningsindikator for fettfilter og/eller luktfilter
aktiveres (se prosedyre over)

Nar det er p tide & skifte ut fettfilteret og/eller lukffilteret, vil
felgende symboler vises i displayet (5):

Luktfilter: ﬁ Blinker i 10 sek.



Fettfilter: 8 Blinker i 10 sek.

Begge filtrene: 8 0g 5 blinker vekselvis i 10 sek.

Merk: Hvis disse varslene aktiveres vil platetoppen og
avtrekket fortsatt fungere normalt, men det vil ikke veere
mulig & akitvere “automatisk drift” av avtrekket.

Etter & ha skiftet ut fettfiltrene ogleller luktfiltrene ma
det foretas tilbakestilling av filtermetningsindikatoren.
Dette gjores for a tilbakestille telleren slik at G og/eller F
forsvinner.

o Tilbakestille filtermetningsindikatoren:
Ga frem pa felgende mate: Vri HOOD-bryteren i retning

OowL ‘3 og forbli i denne posisjonen i 3 sek.
| displayet (5) forsvinner G eller F og et punkt nederst til

hayre blinker i 2 sek. eller etterfulgt av et
akustisk signal for a vise at indikatoren er blitt tilbakestilt.
Merknad: Hvis begge signalene aktiveres ma denne
prosedyren utferes to ganger for & tilbakestille det forste og
andre signalet.

EFFEKTINIVATABELL
Effektniva Type matlaging Bruk (avhengig av erfaring og bruksvaner)
P Hurtia opovarmin @ker matens temperatur fort ved at vannet koker fortere,
Maksimal 9.opp 9 eller ved at avkok varmes opp fortere.
effekt i i
8- 9 Steke- koke E;llizer;uit;rte tilberedelse, frityrsteke dypfryste produkter,
. Hurtigsteke, opprettholde koking, steke og grille (en kort
QS Brune - steke - koke - grille perio%e 5.10 rz?nutter) 9 9 grile (
Hoy effekt Hurti t k ttholde lett koki tek ille (
{ ) i ) o urtigsteke, opprettholde lett koking, steke og grille (en
53 Brune - koke - stue - steke - grile kort periode, 10-20 minutter), forvarme ekstrautstyr
8- S Koke - stue - steke - grill Fs,;l;i; opprettholde delikat koking, langtidssteking, vispe
Middels 8 ) 8 Koke — koke opp - redusere - vispe La;g:@ssteklnﬁ (ris, sauser, st:lkker, ﬁTII(() m_ed sauser eller
effekt reduksjoner (eks. vann, vin, avkok, melk), vispe pasta.
Langtidssteking (under en liter: ris, sauser, steiker, fisk)
88 Koke — koke opp - redusere - vispe med sauser eller reduksjoner (eks. vann, vin, avkok,
melk).
Q 8 Smelte - tine - holde varm - blande ﬁtzsgr;?rjzesmer, sjokolade, opptining av produkter av
Svak effekt - Holde sma matporsjoner som nettopp er blitt tilberedt
i | Smelte - tine - holde varm - blande varme, opprettholde temperaturen pa allerede tiloeredte
retter, vispe risotto.
Koketopp i stand-by eller av (platene kan fremdeles veere
OFF 3 Platens overflate varme etter at de er slatt av, noe som signaliseres med H-
L-0)

4. VEDLIKEHOLD

Ver oppmerksom! For det utfores et hvilket som helst
vedlikehold eller rengjering, ma man forsikre seg om at
kokesonene er avslatt og at kontrollampen som angir
varmen er slukket.

For vedlikehold av dette produktet henvises det til
bildene pa slutten av installasjonen avmerket med
dette symbolet.
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VEDLIKEHOLD AV PLATETOPPEN

o Rengjaring av induksjonstoppen

Koketoppen ma alltid rengjeres etter bruk.

Viktig:

* Ikke bruk skuresvamper eller stalull. Disse kan skade
glassflaten over tid.

+ Ikke bruk kjemiske vaskemidler som kan virke irriterende,
som for eksempel ovnsrens eller flekkfierner.

* IKKE BRUK DAMPRENSER!!!

La overflaten kjgle seg ned etter bruk og fiern deretter alle
matrester og flekker. Sukker og andre sukkerrike matvarer
kan skade koketoppen hvis de ikke fiernes gyeblikkelig.



Salt, sukker og sand kan ripe opp glassoverflaten. Bruk en
myk Klut, kjskkenpapir eller produkter som er laget spesielt
for rengjering av overflaten (overhold produsentens
henvisninger).

° X D Rengjering av vaskebeholder :

Hvis det lekker eller renner over veeske fra kjelene kan man
bruke tappeventilen i den nedre delen pa produktet til a
temme ut veesken, slik at man kan opprettholde de hayeste
hygienestandarder.

For en fullstendig rengjering kan man fierne hele det nedre
fatet.

° X E Rengjering av metallristen:

Risten ma rengjeres for hand med varmt vann og skansomt
rengjeringsmiddel, og deretter terkes grundig for & unnga
oksidering.

° X F Rengjering av brytere:

For en mer grundig rengjering kan man ta av bryterne som
er festet magnetisk til toppen ved a lefte dem opp. Ma
vaskes for hand med varmt vann og skansomt
vaskemiddel, uten bruk av svamper eller kluter.

VEDLIKEHOLD AV AVTREKK

e Rengjering av avtrekk:
| forbindelse med rengjering ma man UTELUKKENDE bruke

5. ASSISTANSE
FEILS@KINGSTABELL

en fuktig klut med skansomt vaskemiddel.

IKKE BRUK VERKT@Y, INSTRUMENTER ELLER LIGNENDE
UTSTYR | FORBINDELSE MED RENGJ@RING!

Ikke bruk slipende produkter. IKKE BRUK SPRIT!

o XA Vediikehold av fettflter:

Holder pa fettpartiklene fra stekeprosessen.

Ma rengjeres en gang i maneden (eller nar varselsystemet
for tilstoppelse av filter aktiveres) med skansomme
vaskemidler, manuelt eller i oppvaskmaskin ved lav
temperatur og kort vaskesyklus. Hvis det brukes
oppvaskmaskin kan det hende at fettfilteret i metall mister
fargen. Dette betyr dog ikke at filteret mister sine
egenskaper.

° XB Vedlikehold av Aktivt karbonfilter — Keramikk
(Kun for filterversjon):

Absorberer vond lukt fra matlaging. Produktet er
utstyrt med en serie luktfilter.

Filtrene mettes etter en lang- eller kortvarig bruk avhengig
av type kjokken og regelmessigheten i rengjeringen av
filtrene. Lukffiltrene kan regenereres termisk hver 2/3
maned i 45 minutter i en forhandsvarmet ovn ved 200°C.
Korrekt regenerering sikrer at filtereffekten holdes konstant
over en periode pa 5 ar.

Ver oppmerksom! lkke sett filtrene nederst i ovnen, men
bruk heller en stekeplate og sett denne midt i ovnen.

Infokode Beskrivelse

Mulige arsaker Losning

Sonen med kontroller slar seg
av grunnet en for hgy
temperatur

Den interne temperaturen i de
elektroniske delene er for hay

Vent til koketoppen kjeler seg
ned for den benyttes igjen

Det oppdages en kontinuerlig
n aktivering (permanent) av
bryterne i posisjon:

OWL ‘b eller OWR C’

lydsignal

-

Kontroller hvorvidt det finnes
eventuelle rester eller
gjenstander som kan hindre
bevegelsen il bryteren og
fiern disse ved a sette
bryteren i posisjon null.

Bryteren er blokkert i posisjon
OWL eller OWR for en tid
som overskrider 30 sek.

For alle andre feilsignaler

Vennligst ta kontakt med teknisk servicesenter og oppgi feilkoden

SERVICESENTER

Fer man tar kontakt med Servicesenter

1. Kontroller om problemet kan Igses gjennom henvisningene som beskrives i tabellen "Feilsgking".
2. Sla av og pa apparatet for & forsikre seg om at problemet ikke kunne forhindres.
Hvis problemet vedvarer etter alle disse kontrollene, ta kontakt med narmeste servicesenter.
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Anvisningerne i denne manual skal ngje overholdes.
Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar for eventuelle fejl,
skader eller brand forarsaget af apparatet, der skyldes
manglende overholdelse af instruktionerne i denne manual.
Apparatet er udelukkende beregnet til husholdningsbrug, til
udsugning af rag, der stammer fra madstegning. Anden
brug er ikke ftilladt (f.eks. rumopvarmning). Fabrikanten
fraleegger sig ethvert ansvar for anden brug end den
tilsigtede,  eller ~ for  forkerte indstillinger  af
betjeningselementerne.

Apparatet kan have et andet udseende end modellen,
der er vist pa tegningerne i denne vejledning.
Vejledningen til brug, vedligeholdelse og installation er
dog uzndret.

e Lzs omhyggeligt instruktionerne. De indeholder vigtige
oplysninger vedrarende installation, brug og sikkerhed.

o Foretag ikke elektriske variationer pa apparatet.

o Kontrollér, at alle komponenter er intakte, for du
installerer apparatet. | tilfeelde af defekte dele skal du rette
henvendelse til forhandleren og afbryde installationen.

e Kontroller apparatets integritet for der fortseettes med
installationen. | tilfelde af defekte dele skal du rette
henvendelse til forhandleren og afbryde installationen.

@: Genstande markeret med dette symbol kan kebes
separat hos specialforhandlere.

*: Genstande markeret med dette symbol er
ekstraudstyr, som kun er tilgeengeligt for nogle modeller.
De kan kebes pa webstederne www.elica.com og
www.shop.elica.com.

1. SIKKERHED OG
FORSKRIFTER

/N GENERELLE BEMARKNINGER OM
SIKKERHED

Advarsel! Overhold ngje de felgende anvisninger: o For
der foretages et hvilket som helst installationsindgreb, skal
produktets strgmforsyning afbrydes. e Installation og
vedligeholdelse skal udferes af en kvalificeret tekniker, i
henhold til fabrikantens anvisninger og i overensstemmelse
med sikkerhedslovene i kraft, i det land hvor maskinen
anvendes. Medmindre andet er anfert i brugsvejledningen,
ma der ikke repareres eller udskiftes dele pa produktet. @
Loven ger det obligatorisk at filslutte produktet il
jordforbindelsen. Strgmforsyningskablet skal veere
tilstreekkeligt langt, til at produktet kan tilsluttes el-nettet,
nar det er installeret i kokkenelementet. ® For at udfere
installationen i overensstemmelse med de geeldende
sikkerhedsforskrifter, skal der anvendes en flerpolet
afbryder, der sikrer fuldsteendig  frakobling fra
stremforsyningen, safremt der opstar en ftilstand af
overspaending Il og iht. til installationsanvisningerne.
Der ma ikke bruges stikdaser eller forleengerledninger. o
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Nar installationen er fuldfert, ma ingen af de elektriske
komponenter veere tilgaengelige for brugeren. e Produktet
og dets tilgeengelige dele opvarmes under brug. Pas pa,
ikke at bergre varmelegemerne. e Pas pa, at bamn ikke
leger med produktet; hold bern p& afstand og under opsyn,
da de tilgeengelige dele kan blive meget varme under brug.
e For personer med implanteret hjertepacemaker eller
andre aktive implantater er det vigtigt at sikre for
induktionsvarmepladen tages i brug, at implantatet er
kompatibelt med produktet. e Undga at rere ved
produktets varmelegemer under og efter brug. e Undga
kontakt med klude eller andet anteendeligt materiale, indtil
alle produktets komponenter er afkglet tilstreekkeligt, risiko
for brand. e Anbring ikke breendbart materiale pa produktet
eller i umiddelbar nzerhed. ® Ophedet fedt eller olier er
letanteendelige. Overvag altid neje apparatet, hvis du
steger med store olie- eller fedtmeengder. e Hvis
produktets overflade er revnet, skal du straks slukke for at
undga fare for elektrisk sted. e Produktet er ikke beregnet
til betjening med en ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem. e Stegning med olie eller fedtstoffer
pa en kogeplade uden opsyn kan veere farlig og forarsage
brand. e Stegningen skal overvages. Selv en hurtig
stegning skal konstant overvages. e Forsgg ALDRIG at
slukke flammerne med vand. Sluk for produktet, og kveel
flammeme, feks. ved brug af et lag, eller
brandbekeempelsesteeppe. @ Fare for brand: Seet ikke
genstande pa kogepladerne. e Brug ikke damprensere,
risiko for elektrisk sted. @ Leeg ikke metalgenstande som
knive, gafler, skeer og lag pa kogepladens overflade, da de
kan overophedes. e Fgr du slutter produktet il
stremforsyningen: Kontrollér typeskiltet (placeret nederst
pa produktet) for at sikre, at den oplyste speaending og
strem svarer il strgmforsyningen, og at stikkontakten er
egnet. | tvivistilfeelde ber du rette henvendelse til en
kvalificeret elektriker.

Vigtigt: e Efter brug skal kogepladen slukkes med
betjeningselementerne. Stol ikke pa grydedetektoren alene.
e Undga at veesker koger over. Reducér varmen, nar du
koger eller opvarmer vaesker. e Lad ikke kogepladerne
veere teendt med tomme gryder og pander eller uden. o
Sluk for kogezonen, nar tilberedningen er afsluttet. ®- Brug
aldrig aluminiumsfolie til madlavning, og anbring aldrig
produkter pakket med aluminium direkte pa kogepladen.
Alluminumfolien kan smelte og forarsage uoprettelige
skader pa produktet. @ Du ma aldrig varme daser med
mad op uden ferst at abne dem: De kan eksplodere! Denne
advarsel geelder for alle de andre typer kogeplader. e Brug
af hgj effekt som Booster-funktionen er ikke egnet til
opvarmning af visse vaesker som feks. olie il
friturestegning. En overdreven varme kan veere farlig. |
dette tilfeelde anbefales det at anvende en lavere effekt. ®
Beholderne skal anbringes direkte pa kogepladen og
centreres. Anbring aldrig andre genstande mellem gryden
og kogepladen. e Ved meget hgje temperaturer saenker
produktet automatisk effektniveauet pa de pageeldende
kogezoner. o Far et hvilket som helst rengarings- eller
vedligeholdelsesindgreb skal produktets stramforsyning
afbrydes ved at treekke stikket ud eller ved at frakoble



boligens hovedafbryder. e Til alle installations- og
vedligeholdelsesindgreb anvend arbejdshandsker. e Bgrn
over 8 ar og personer med nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller uden den ngdvendige erfaring og
viden ma kun bruge produktet, hvis de er under opsyn eller
forinden har modtaget instruktioner i sikker brug af
produktet og har forstaet farerne, som brugen af det
indebaerer. ® Barn skal veere under opsyn for at sikre, at
de ikke leger med produkiet. e Rengering og
vedligeholdelse ma ikke udferes af bern uden opsyn. e
Rummet skal veere tilstreekkelig udluftet, nar produktet er i
funktion samtidig med andre apparater, der forbreender gas
eller andet breendstof. @ Produktet skal renggres hyppigt
bade indvendigt og udvendigt (MINDST EN GANG OM
MANEDEN). Felge altid de specifikke instruktioner for
vedligeholdelse. e  Manglende  overholdelse  af
instruktionerne for rengering af produktet og udskiftning og
rengering af filtre medferer kan forarsage brandfare. e
Madlavning med flambé er strengt forbudt. e Brug af aben
ild er skadeligt for filtrene og kan forarsage brand og skal
derfor altid undgas. e Friturestegning ma kun udferes
under opsyn for at undga, at den overophedede olie bryder
i brand. e Advarsel! Nar kogepladen er i brug, kan
apparatets tilgeengelige dele blive meget varme. e
Advarsel! Tilslut ikke produktet til stremforsyningen, fer
installationen er gennemfgrt. e Overhold ngje lokale
bestemmelser med hensyn til de tekniske og
sikkerhedsmeessige forholdsregler, der skal treeffes ved
udledning af regen. e Den udsugede luft ma ikke ledes til
en kanal, der ogsd anvendes til udledning af reg fra
forbreendingsapparater, der drives af gas eller af andre
breendstoffer. ® Brug aldrig produktet, uden at risten er
korrekt monteret! e Brug kun de medfelgende
fastspaendingsskruer til installation af produktet, eller —
safremt de ikke medfalger — anskaf den korrekte skruetype.
Brug skruer af korrekt lengde, som anfert i
vedligeholdelsesvejledningen. e Nar dette produkt og
andre apparater, der er forsynet med en anden energi end
elektricitet, fungerer samtidig, ma undertrykket i rummet
ikke overstige 4 Pa (4 x 10-5 bar). @ Det er vigtigt at
opbevare denne manual til efterfglgende konsultation. |
tifeelde af videresalg, overdragelse eller flytning, skal
manualen fglge med produktet.

/N SIKKERHED VED ELEKTRISK
TILSLUTNING

o Afbryd produktet fra fastnettet. ® Installationen skal
udferes af en autoriseret tekniker med kendskab il de
geeldende bestemmelser for installation og sikkerhed. e
Fabrikanten fralaegger sig ethvert ansvar for skader pa
personer, dyr eller ting forarsaget af manglende
overholdelse af anvisningerne i dette afsnit. e
Stremforsyningskablet skal veere filstreekkeligt langt il, at
kogepladen kan fieres fra arbejdsfladen. @ Kontrollér, at
den angivne spaending pa dataskiltet nederst pa produktet
svarer til spaendingen i boligen, hvor den skal installeres. @
Anvend ikke forlaengerledninger. e Jordforbindelseskablet
skal veere 2 cm leengere end de andre kabler. @ Safremt
der ikke medfelger et stramforsyningskabel med produktet,
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skal der anvendes et kabel med et ledertveersnit pa min.
2,5 mm2 for effektydelse pa op til 7200 Watt, mens det for
hejere effektydelser skal veere pa 4 mm2. e Kablet ma pa
intet punkt have en temperatur pa 50 °C over
omgivelsestemperaturen. e Produktet er beregnet il
permanent tilslutning til el-nettet, og tilslutningen til el-nettet
skal derfor gennemfgres med en flerpolet afbryder iht.
forskrifterne, der sikrer en fuldsteendig frakobling fra
strgmforsyningen i en tilstand, der hgrer under kategorien
overspeending IIl. Afbryderen skal veere nemt tilgeengelig,
nar installationen er fuldfert.

o Advarsel! Stremforsyningskablet skal udskiftes af et
autoriseret servicecenter eller en person med tilsvarende
kvalifikationer.

o Advarsel! Inden stremforsyningen tilsluttes for at
kontrollere, at apparatet fungerer korrekt, skal det altid
kontrolleres, at stramforsyningskablet er korrekt installeret.
POWER LIMITATION: Produktet er udstyret med en
effektbegraensningsfunktion, der ger det muligt at indstille
en maksimal (kW)-absorptionsgreense

Justeringen skal gennemfares nar produktet forbindes til el-
nettet, eller ved genforbindelse af selve el-nettet (inden for
de naeste 2 minutter). Dimensionérdet elektriske systems
beskyttelse i henhold til det valgte Power Limitation-niveau.
Til Power Limitation justeringen, henvises der til denne
manual, under afsnittet "Drift".

WINDOWS-KIT: Produktet er beregnet til brug sammen
med et Window sensor KIT (leveres ikke af
producenten). Ved at installere et Window sensor KIT
(kun ved brug i UDSUGNINGSTILSTAND), vil
luftudsugningen stoppe med at virke hver gang vinduet i
rummet, som KITTET er monteret pa, bliver lukket. Den
elektriske tilslutning af KITTET til apparatet skal
udferes af kvalificeret og specialiseret teknisk
personale. KITTET skal certificeres separat iht.
sikkerhedskravene for komponenten og dens
anvendelse sammen med apparatet. Installationen skal
udferes iht. de geldende forskrifter vedr.
husholdningsudstyr.

PAS PA: KITTETS ledningsnet, som skal sluttes til
produktet, skal vare en del af et certificeret kredslgb
med ekstra lav sikkerhedsspaending (SELV).
Producenten af dette apparat er ikke ansvarlig for
eventuelle problemer, skader og brande forarsaget af
fejl ogleller funktionsfejl og/eller ukorrekt installation af
dette KIT.

/N SIKKERHED VED INSTALLATION

e Bade den elekiriske og den mekaniske del af
installationen skal udferes af autoriserede teknikere.

o For installationen igangsattes: Nar du har pakket
produktet ud, skal du kontrollere, at det ikke er blevet
beskadiget under transporten, og hvis der er problemer,
skal du kontakte forhandleren eller kundeservice, for du
fortseetter med installationen; Kontrollér, at det kebte
produkt har en storrelse, der passer fil det valgte
installationsomrade; Kontrollér, at der ikke er noget
medfglgende materiale (f.eks. kuverter med skruer,



garantier osv.) i emballagen (af transportmaessige arsager),
hvis der er, skal det fiernes og opbevares; Kontrollér ogsa,
at der er en stikkontakt i naerheden af installationsomradet
o Forberedelse af kekkenelementet til indbygning:

+ Produktet ma ikke installeres oven pa keleapparater,
opvaskemaskiner, komfurer, ovne, vaskemaskiner og
terretumblere; Udfer alt skeerearbejde pa kekkenelementet,
for du seetter kogepladen i, og fiern omhyggeligt spaner
eller savsmuldsrester.

+ Produktet er designet il installation i en
kokkenbordsplade med en tykkelse pa 2-6 cm ved
planlimning og 2,5-6 cm ved nedfeeldning.

Den minimale afstand mellem kogepladen og vaeggen skal
veere mindst 5 cm fortil, mindst 4 cm til siderne og mindst
50 cm til overskabene.

NB! De anferte afstande er vejledende. Ved design af
kokkenet skal kakkenproducentens anvisninger falges.

« for at optimere filtreringen anbefales det at lave en rille i
soklen, hvor der kan indseettes en rist.

+  Vigtigt: Brug et  enkeltkomponentbaseret
forseglingskleebemiddel (S), der kan modsta temperaturer
op til 250°; inden installation skal overfladerne, der skal
limes, rengeres omhyggeligt for at fierne ethvert stof, der
kan  kompromittere  deres  vedheeftning  (f.eks.
limoplgsningsmidler, ~ konserveringsmidler, fedt, olier,
pulvere, rester af gamle klaebemidler osv.); limen skal
fordeles jeevnt over hele omkredsens kant; efter limning
skal limen terre i ca. 24 timer.

e Advarsel! Manglende installation af skruer og
fastgaringsanordninger i overensstemmelse med disse
anvisninger kan udggre en fare for elektrisk sted.

e Bemark: For korrekt installation af produktet anbefales
det at tape rarene med et klesbemiddel, der har falgende
egenskaber: elastisk film i bled PVC med akrylatbaseret
kizebemiddel; opfylder DIN EN 60454; flammehaemmende;
fremragende  modstandsdygtighed over for eeldning;
modstandsdygtig over for temperatureendringer; kan
anvendes ved lave temperaturer.

BORTSKAFFELSE VED ENDT LEVETID

Dette apparat er maerket i overensstemmelse
E med det europeeiske direktiv 2012/19/EU - UK S

2013 Nr. 3113, om affald af elektrisk og elektro-
N sk udstyr (WEEE).

Serg for, at produktet bortskaffes korrekt. Gennem en
korrekt bortskaffelse bidrager brugeren til at beskytte
miliget og sundheden. Symbolet med skraldespanden, der
er anfert pa produktet eller i den medfelgende
dokumentation, angiver, at dette produkt ikke ma
bortskaffes sammen med usorteret husholdningsaffald. Det
skal  indsamles  bortskaffes  gennem et  af
indsamlingspunkterne til genbrug af elektrisk og elektronisk
udstyr. Produktet skal derfor bortskaffes i henhold til de
lokale bestemmelser vedrgrende bortskaffelse af affald.
Yderligere oplysninger angaende handtering, genvinding
og genbrug af dette produkt kan fas ved at rette
henvendelse til bopaelskommunens tekniske forvaltning, til
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genbrugsstationerne eller til butikken, der har solgt
produktet.

LOVREGULERING

Apparatet er designet, afprevet og produceret i
overensstemmelse med de folgende standarder:

+ Sikkerhed: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233;+:Preestation: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
|IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

FORSLAG TIL ANVENDELSE

Forslag til  korrekt anvendelse med reduceret
miljgbelastning: Teend for apparatet pa minimumhastighed,
nar du starter stegningen. Lad den veere teendt i nogle
minutter, ogsa efter at stegningen er feerdig. @g kun
hastigheden, hvis der er store rgg- eller dampmaengder, og
anvend kun booster-funktionen i de tilfeelde, hvor det er
strengt nedvendigt. Udskift filteret/kulfiltrene, nar det er
ngdvendigt for at sikre, at systemet, som reducerer lugt,
altid er effektivt. Af hensyn til fedffilterets effektive funktion,
skal det altid geres rent, nar det er ngdvendigt. Anvend den
maksimalt tilladte rgrdiameter, der er anfert i manualen, for
at optimere effektiviteten og minimere stgjen fra
rggkanalen.

2. BRUG
BRUG AF KOGEPLADE

Stegning pa induktionsplader baserer sig pa det fysiske
feenomen kaldt magnetisk induktion. Den grundleeggende
systemegenskab bestar i, at energien overferes direkte fra
varmegeneratoren til gryden.

Fordele: Ved sammenligning med elektriske kogeplader,
er en induktionsplade: Sikrere: Lavere temperaturer pa
glasoverfladen. Hurtigere: Fodevarerne opvarmes pa
mindre tid. Mere praecis: Pladen reagerer gjeblikkeligt pa
din styring. Mere effektiv: 90 % af den opsugede energi
forvandles til varme. Desuden, efter at have fiernet gryden
fra pladen, afbrydes varmeoverferslen omgéende, og det
medvirker til at undga unyttige varmeafledninger.

BRUG KOGEBEHOLDERE
e Kogebeholdere

m Brug kun gryder, der er market med dette sym-
bol.

Vigtigt:

For at undga uoprettelige skader pa pladens overflade, bar
du aldrig bruge:

+ Udstyr, hvor bunden ikke er helt flad

+ Udstyr i metal med emaljeret bund

+ Udstyr med ru bund, som kan ridse pladens overflade

+ Anbring aldrig varme gryder eller pander pa pladens
kontrolpanel.




+ lkke alt madlavningsudstyr er effektivt med
induktionsplader, da bunden kun delvist bestar af
ferromagnetisk materiale!! Nar du kaber
madlavningsudstyr, skal du kontrollere:

+ at bunden kun er fremstillet af ferromagnetisk materiale.
Hvis dette ikke er tilfeeldet, vil varmeoverforslen veere
mindre  effektv.  og  mindre  ensartet,  ogg
madlavningsudstyrets  overfladetemperaturer vil veere
uegnede til madlavning

 at bunden ikke indeholder  aluminium.
Madlavningsudstyret bliver ikke varmt, og kan ikke
genkendes af induktionspladerne.

« at bunden er flad og ikke er ru.

+ Gryder og pander med bund, som ikke er helt flad,
reducerer kontaktoverfladen mellem induktionspladen og
madlavningsudstyret og besveerligger madlavningen.

eKogebeholdere, du allerede har

Det er muligt at kontrollere, om materialet er magnetisk ved
hjeelp af en enkel magnet. Hvis magneten ikke tiltreekkes,
er gryderne ikke egnet til madlavning med induktion.
Anvisningerne beskrevet herover geelder ogsa for det
madlavningsudstyr, du allerede har i dit kekken.

o Anbefalet diameter pa grydebundene

OBS! Hvis bunden ikke har den rigtige sterrelse,
teender kogepladerne ikke. De den illustrerede del af
denne brugsanvisning for oplysninger om den mindste
diameter til hver kogezone.

o Energibesparelse

Brug gryder og pander med en diameter af bunden, som
svarer til kogezonen; Brug kun gryder og pander med flad
bund; - Lad om muligt ldget veere pa gryderne under
kogning; Kog grentsager, kartofler osv. med en lille
maengde vand for at reducere kogetiden; Brug trykkogeren,
som reducerer energiforbruget og kogetiden yderligere;
Seet gryden i midten af kogezonen, der er tegnet pa
kogepladen.

123

BRUG AF SUGEAPPARATET

Udsugningssystemet kan enten bruges som udsugning
med udledning af luften fra rummet eller med recirkulation
af rumluften med filtrering.

Se websiderne www.elica.com 0g
www.shop.elica.com for at se hele udvalget og de
forskellige installationer med hhv. udsugning eller
recirkulation.

° d Udsugningsudgave:

Dampene ledes bort fra rummet gennem et kanalsystem
(falger ikke med leveringsomfanget). Udsugningssystemet
tilsluttes rerkanal og &bning i veeggen med en diameter,
der svarer til luftafgangen (koblingsflange). Se siden med
tilbeher i installationsinstruktionerne for versionen med
udsugning for yderligere oplysninger om rgrene og deres
diameter. Brug af rer og udgang i veeggen med mindre
diameter vil medfgrer en forringet sugeevne og en
betydelig stigning i stejniveauet. Af denne grund patages
der intet ansvar i denne forbindelse.

Sadan opnar du den bedste sugeeffektivitet: « Rarkanalen
ma hgjest veere pa 7 linezere meter. « Det anbefales at
anvende hgjst to 90°-bgjninger ud af de i alt 7 Igbende
meter « Undga drastiske aendringer i kanalens tveersnit,
foretreek altid et tveersnit svarende til @ 150 mm (eller
rektanguleert pa 222 x 89 mm).

° Filtrerende udgave:

Den udsugede luft filtreres ved hjeelp af fedt- og lugffiltre,
for den sendes tilbage il i rummet. Produktet leveres med
alle dele, der er ngdvendige til en standardinstallation, med
luftudgangen pa frontdelen af  kekkenelementets
sokkel.Produktet er udstyret med et seet lugffiltre. Der er
yderligere oplysninger at finde pa siden der omhandler
filtreringsudgavens tilbeher, i den illustrerede del indeholdt i
manualen.



3. DRIFT
BETJENINGSPANEL

Display for filterstyring

Indikator for automatisk udsugning

Indikator for Flap-abning

Position til aktivering af Temperature Manager

Position til aktivering af Bridge

5
6
7
8  Position til aktivering af Tilberedningsbooster
8
8
9

Position til aktivering af Automatic Heat up

10 Position til aktivering af Udsugningsbooster

11 Position til aktivering af automatisk udsugning

12 Skeermbillede for Temperature Manager

13 Skeermbillede for Automatic heat up
14 Skeermbillede for Bridge
15  Skeermbillede for Child lock

DET SKAL DU VIDE, F@R DU STARTER

Alle kogepladens funktioner er udteenkt med henblik pa at
overholde de strengeste sikkerhedsforskrifter. Derfor:

« Visse funktioner aktiveres ikke, eller ogsa deaktiveres
de automatisk, safremt der ikke er nogen gryde pa
kogezonen, eller hvis den er placeret forkert.

+ | andre tilfeelde kan aktiverede funktioner blive deaktiveret
automatisk efter nogle fa sekunder, hvis den valgte funktion
kreever en yderligere indstilling, som ikke er foretaget (fx:
“Teend for kogepladen” uden “Vaelg kogezonen” og
“Driftstemperatur”, eller “Lock-funktionen” eller “Timer-
funktionen”).

Vent pa, at displayet slukkes, fer du neermer dig
kogezonen.

Advarsel! | tilfeelde (f.eks.) af langvarig brug, er det muligt
at slukningen af kogezonen ikke sker gjeblikkeligt, da den
er under nedkeling; pa kogezonernes display vises

symbolet Hfor at angive denne nedkelingsfase. Vent pa,
at displayet slukkes, far du neermer dig kogezonen.

KOGEZONENS DISPLAY

| displayet for den pageeldende kogezone angives:

Funktion Verdi

Kogezone teendt 8

Power Level (Effektniveau)

Residual Heat Indicator (Indikator for fil-
bageveerende varme)

Pot Detector (Grydedetektor)

Funktion

Position nul 0 for drejeknapper

Display for kogezoner

Bridge Zone-funktion aktiv

C |Qojro) o

Funktionen Temperature Manager (Tempe-
raturkontrol) er aktiv

Display for Tmperature Manager

th—‘.—l

Sugeapparatets display

“Child Lock” funktion (Bernelas) aktiv




Pausefunktion ;’

1
1

Funktionen Automatic Heat UP (Automatisk 9
opvarmning)

Bemaerk: Hvis der vises en blinkende prik " . i et eller
flere displays, skal betjeningen til det pageeldende display
nulstilles ved at dreje drejeknappen til nulposition.

KOGEPLADENS SPECIFIKATIONER

o Safe Activation (Sikker aktivering)

Produktet aktiveres kun hvis der er kogegrej pa
kogezonerne: Opvarmningsprocessen gar ikke i gang eller
afbrydes, hvis kogegrejet mangler eller flyttes.

o Pot Detector (Grydedetektor)

Produktet detekterer automatisk tilstedeveerelse af gryder
pa kogezonerne.

o Safety Shut Down (Sikkerhedsslukning)

Af sikkerhedsgrunde har hver kogezone en maksimal
driftstid, der er afhaengig af det indstillede effektniveau.

o Residual Heat Indicator (Indikator for tilbagevarende
varme)

Hvis en eller flere kogezoner slukkes, signaleres den
tilbageveerende varme med et seerligt visuelt signal pa

displayet for den tilsvarende zone med symbolet H

VISNING AF DREJEKNAPPERNES
ROTATION

Denne tabel beskriver, hvordan du skal dreje pa
drejeknapperne, nar der er visse symboler.

Rb rotation med uret

e rotation med uret over niveau 9 ved at dreje
OWR drejeknappen til slutstoppet.

Ld rotation mod uret

b rotation mod uret over niveau (1) ved at dreje
owL drejeknappen til slutstoppet.

BRUG AF KOGEPLADE

Kogepladen er udstyret med fire kogezoner FL G RL

[ ] e
lj RR L FR G som kan aktiveres enkeltvis eller

bruges i kombination FL+RL eller FR+RR. Hver zone har 9
effektniveauer plus en ekstra booster.

o Aktivering / Slukning af kogezone
Aktivering:

Fra position nul(1), Rb drejeknap (FL- RL- RR - FR ),
hvert klik @ger gradvist tilberedningseffekten. Displayet

viser det aktuelle aktive effektniveau fra Q til 9
Deaktivering:
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Fra enhver anden position end nul (1), Ld drejeknap (FL-
RL- RR - FR ), og set den tilbage til position nul (1),

displayet viser fra gtil Q

o Booster
Aktivering:

OWR C’ drejeknap (FL- RL- RR - FR ), pa displayet

blinker symboletp.

Denne tilstand bruger induktionsspolens maksimale effekt,
er tidsbestemt og har en varighed pa 10 min. Et akustisk
signal angiver, at tiden er udlgbet, hvorefter effekten

automatisk vender tilbage til niveauet 9
Deaktivering:

Boosteren kan il enhver tid deaktiveres, Ld drejeknapen

il niveau 8 eller OWR esom ved aktiveringen.

o Temperature Manager

Temperature Manager er en funktion, som giver mulighed
for at indstille den forudindstillede temperatur, sa den
passer bedre til det gnskede resultat.

Aktivering:
owL 3 drejeknap (FL - RL- RR - FR ) og hold den i

positionen i 1 sek. Displayet (2) viser = blinkende pa

dette tidspunkt Rb i en af drejeknappens tre farste
positioner, for at veelge det mest passende niveau blandt
de tilgaengelige, angiver displayet (2) et symbol ved hver

position som vist nedenfor, sammen med lysdiode 32(3):

— Finder et effektniveau, der er egnet til langsom
smeltning af sarte produkter uden at kompromittere deres
sensoriske egenskaber (chokolade, smar osv.).

Z Finder et effektniveau, der er egnet til at holde maden
varm ved en skansom temperatur uden at na kogepunktet.

Z Finder et effektniveau, der er egnet til at simre mad i
leengere tid. Velegnet fil tilberedning af tomatsaucer,
kodsaucer, supper og gryderetter, samtidig med at der
opretholdes et kontrolleret kogeniveau (ideel til tilberedning
i vandbad). Undgar ubehagelige af sprojt af mad eller at
det breender pa i bunden, som er typisk for disse
tilberedninger. Brug funktionen, nar du har bragt maden i
kog.

Deaktivering:

Lo i position nul (1), eller Rb efter den tredje
drejeknapposition.



o Bridge:

Denne funktion giver mulighed for at kombinere kogezonen
FL med kogezonen RL og kogezonen FR med kogezonen
RR, s& der skabes en enkelt zone med samme
effektniveau. Dette muligger en jeevn stegning, selv med
pander og gryder med store mal.

Aktivering:
OWR C’ drejeknap (FL og RL) samtidigt og hold dem i
positionen i 2 sek. og display (2-FL) angiver 9 display (2-

RL) angiver B

For at aktivere bridge til hgjre skal du udfere de samme
handlinger som for bredge til venstre. Brug drejeknapperne
(FR +RR).

Deaktivering:

Lodrejeknap (FR og FL) ogleller (FR og RR) i position
nul (1) afhengigt af, hvilken bridge, man gnsker af
deaktivere.

e Power Limitation (effektbegransning):

Power Limitation-funktionen ger det muligt at indstille
produktets funktion ved at begreense den maksimale
opsugning (kW). Her er de tilgeengelige indstillinger.

Vardi  Effekt (kW)
8 7,4 KW (standardindstilling)
B askw

Starttilstand for planen for indstilling af Power
limitation:

Kogeplade afbrudt fra el-nettet; RR-knap i position nul; FR-
knap i position 9.

Indstilling for Power limitation:

Tilslut kogepladen il strgmforsyningen igen, og inden for
de folgende 2 min. udferes denne procedure:

Fra plade Off, OWL‘S knap RR og hold den i denne
position, der udsendes et akustisk signal efter 1sek. og

RR-2 displayet vil vise Fil Hold RR-knappen stille ved
slutningen af dens bevaegelse, og udfer hurtigt denne
sekvens med FR-knappen:

OWR ei 1 sek. indtil akustisk signal lyder, slip derefter
knappen, som vender tilbage til position 9 tre gange; (i

position OWR vil P blive vist, mens dette symbol
forsvinder ved hver udlgsning i position 9.) . Farst pa dette
tidspunkt kan RR-knappen ogsa slippes. Denne forste del
af proceduren skal udfgres inden for de forste 5sek. fra
starten afproceduren.

For at bekreefte, at vi er gaet ind i Power Limitation Menu,

[ i
vil RR-2 displayet vise & og B skiftevis, mens RL-2
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r
displayet vil vise & konstant.

Nu vil det vere muligt at indstlle en af de to
stremindstillinger, der kan veelges som falger:

OowL 3 RR-knappen holdes i denne position, mens FR-
knappen bringes il position nul; fra denne position for at

veelge en anden effekt end standarden, b et klik pa Fr-
knap-knap, der bringer den til position 1, vil FR-2-displayet

vise Q Farst pa dette tidspunkt kan RR-knappen ogsa
slippes. som vil vende tilbage til position Nul. Flyt ogsa FR-
knappen til position Nul.

For at bekreefte den valgte indstilling, OWL ‘b i1 sek.
FR- og RR-knapperne pa samme tid. Displayene RR-2 og
RL-2 viser en raekke linjer , og derefter lyser alle
displays i et par sekunder, hvilket indikerer, at proceduren
er blevet gennemfart og gemt.

© Automatic heat up

Funktionen Automatic Heat UP (Automatisk opvarmning)
giver mulighed for hurtigere at oparbejde den gnskede
effekt. Med denne funktion har man den fordel, at
tilberedningen er hurtigere, men uden risiko for at breende
maden, fordi temperaturen ikke overskrider det indstillede
niveau. Denne funktion er tilgeengelig for effektniveauer fra

Qtil 9

Aktivering:

OowL b drejeknap (FL- RL- RR - FR ) og hold den i
denne position i 3 sek. et akustisk signal signalerer, at
funktionen er aktiveret. Pa displayet (2) blinker dette

symbol Fll Indenfor 10sek. Rb den valgte drejeknap til
det gnskede niveau, for eksempel ﬂ og vent i 5 sek., nu

begynder symbolet Fil 0g g at blinke i reekkefolge.
Deaktivering:
Drej drejeknappen til en anden position.

o Child lock (barnesikring)

Denne funktion kan kun aktiveres, hvis drejeknapperne
(FL-RL-RR-FR) er i position nul (1).

Med drejeknapperne i position nul (1) OWL.b
drejeknapperne (RR og RL) samtidigte, og hold dem i
denne position i 3 sek. displayet (4) viser denne sekvens af

symboler gentaget 4 gange. Ved slutningen af
sekvensen aktiveres "child Lock" (bgrnesikring).

Bemark: | denne tilstand er det ikke muligt at aktivere
nogen funktion undtagen udsugningen, som kan aktiveres
normalt.

Bemark: Hvis  aktiveringsproceduren  for  "child
Lock" (bernesikring) udfgres med en eller flere knapper i
en position, der ikke er nul, gentages symbolsekvensen



i displayet (4) kun 2 gange, hvilket angiver, at det
ikke er muligt at aktivere "child lock".

BRUG AF SUGEAPPARATET

e Udsugningens flap:

Udsugningszonen er udstyret med en mekanisk roterende
FLAPPEN. Det er ngdvendigt at abne FLAPPEN, inden
emhatten tendes og udsugningssystemet aktiveres.
Emhaetten er forsynet med en sensor, som automatisk
slukker motoren, nar udsugningen er aktiveret, hvis
FLAPPEN er helt lukket. Udsugningen starter farst igen,
nar FLAP’en genabnes.

Hvis man forsager at aktivere udsugning med lukket FLAP,
begynder displayet (5) og lysdioden “OPEN” at blinke, og
motoren forbliver slukket.

e Udsugningshastighed:

Kogepladen er udstyret med 9

udsugningshastighedsniveauer fra Q il gplus et

Booster-niveau P .

o Aktivering/deaktivering af udsugeren:
Aktivering:
Abn FLAPPEN i midten af kogepladen; Fra position nul (1),

Rb drejeknap HOOD, hvert Klik vil gradvist @ge
sugeeffekten.

Displayet (2) viser det aktuelle aktive effektniveau.
Deaktivering:

Fra enhver anden position end nul, Lo drejeknap HOOD
og seet den tilbage til position nul (1), displayet viserﬂ.

o Booster udsugning:
Aktivering:

OWR C’ drejeknap HOOD, pa displayet blinker symbolet

F

Denne tilstand bruger udsugningens maksimale effekt, er
tidsreguleret og har en varighed pa 5 min. Et akustisk
signal angiver nar tiden er gaet, hvorefter effekten

automatisk vender tilbage til niveauet 9
Deaktivering:
Boosteren kan il enhver tid deaktiveres ved at dreje

drejeknappen til niveau 8

o Automatisk drift

Emheetten veelger automatisk den bedst egnede hastighed,
og filretter udsugningskapaciteten til det maksimale
stegeniveau, i brug pa kogezonerne.

Nar kogezonerne slukkes, sa tilpasser emhaetten

127

udsugningshastigheden og seenker den gradvist, sa damp-
0g lugtrester suges ud.
Aktivering:

OowL ‘b drejeknap HOOD og hold den i denne position i

1 sek., lysdiode (6) teender og et lydsignal advarer
om aktivering af denne funktion.

Deaktivering:
Gentag  aktiveringsprocedurerne  for  at
funktionen.

Bemark: Hvis signalet for vedligeholdelse af filteret er il
stede, kan denne funktion ikke aktiveres.

deaktivere

o Aktivering/deaktivering af indikatorer for matning af

fedt- og lugtfilter
Bemark: Denne indikator er seedvanligvis deaktiveret.

Sadan abner du menuen for aktivering / deaktivering af
filtre:

Nar alle displayene er slukket, OWL drejeknappen 3
HOOD og hold den i denne position i 8 sek.

Bemark: Forste gang du abner denne menu, vil du veere i
indstillingen til fedtfilteret, og displayet (5) viser symbolet

[
LJ; Hvis du onsker at abne lugtfiltermenuen OWL b
drejeknappen HOOD og forbliv i denne position i 2 sek.

Displayet (5) skifter til symbolet E for at indikere, at du har
abnet lugtfilterindstillingsmenuen.
Sadan aktiveres indikatoren for fedtfiltermaetning :

Fra indstillingen af fedffilteret, Rb drejeknappen HOOD

ved siden af symbolet G vises en prik , der
angiver, at denne indikator er blevet aktiveret. Drej derefter
til nulposition.

Sadan deaktiveres indikatoren for fedtfiltermaetning :
Samme procedure som for aktivering.

Sadan aktiveres indikatoren for lugtfiltermaetning :

Fra indstillingsmenuen for lugffilteret, Rb drejeknappen

HOOD ved siden af symbolet F vises en prik , der
angiver, at denne indikator er blevet aktiveret. Drej derefter
til nulposition.

Sadan deaktiveres indikatoren for lugtfiltermaetning :
Samme procedure som for aktivering.

Bemark: For at bekreefte de valgte indstillinger er det
ngdvendigt at forlade menuen for aktivering / deaktivering

af filtrene: OWL ‘3 drejeknap HOOD og hold denne
position i 8 sek.

o Indikator til filtermaetnin

Bemaerk : denne funktion er deaktiveret som standard, den
aktiveres, nar indikatoreme  for  fedt-  ogleller
lugtfiltermaetning teendes (se proceduren ovenfor)



Nar tiden er inde til at skifte fedt- og/eller lugtfilteret, vises
felgende symboler pa displayet (5):

[
Lugtfilter: &3 Blinker i 10 sek.
Fedffilter: 8 Blinker i 10 sek.

Begge filtre: S 0g 8 blinker skiftevis i 10 sek.

Bemaerk : Nar disse signaler er til stede, vil kogepladen og
emhaetten fortsat fungere normalt, men det vil ikke veere
muligt at aktivere emhzettens "automatiske funktion".

Efter udskiftning af fedt- ogleller lugtfiltrene er det
nodvendigt at nulstille indikatoren for filtermaetning.
Dette vil nulstille teelleren og ogsa fa G- ogleller F-
signalerne til at forsvinde.

o nulstilling af indikatoren for filtermatning:

Fortseet herefter pa folgende made:: OWL b drejeknap
HOOD og hold denne position i 3 sek.
Indikationen G eller F forsvinder fra displayet (5), og en prik

i nederste hgjre hjgre blinker i 2 sek. eller

efterfulgt af et bip, hvilket indikerer, at indikatoren
er blevet nulstillet.
Bemark: Hvis begge indikatorer er til stede, skal
proceduren udferes to gange for at nulstille farst den ene
og derefter den anden indikator.

EFFEKTTABEL
Styrkeniveau Tilberedningstype Brug (pa grundlag af erfaring og madlavningsvaner)
F] Hurtig opvarmning Bnnger temper.aturen hurtigt op til kogepunktet, f.eks. il
Maks. ef- hurtig opvarmning af vand eller kogevaesker
fekt . brune, start af tilberedning, friturestegning af frosne
B 5 |Friurestege -koge produkter, hurtig kogning
) brune, opretholde kogning, koge og grillstege (kort varig-
iz - - -
o ot J 8 Brune - stege - koge - grille hed, 5-10 minutter)
oj effel
d . . brune, holde simrende, stege og grillstege (10-20 minut-
8 . Q Brune - stege - stuve — svitse - grille . ;
ter), foropvarmning af kgkkengrej
88 Tilberede — stuvning — stege - grill brune, holde simrende, stegning (lang tid), indkogning af
pasta
Steqe — koae ved svaa varme — i@vne - leengerevarende tilberedning (ris, sovse, stege, fisk) med
Mellemhgj 88 >'eg 9 9 ! vaeske (f.eks. vand, vin, bouillon, meelk), indkogning af
indkoge
effekt pasta
) leengerevarende tilberedning (meengder under 1 liter: ris,
7 Stege - koge ved svag varme — jeevne - ) ' :
88 ) sovse, stege, fisk med vaeske (f.eks. vand, vin, bouillon,
indkoge
meelk)
Q 8 Smelte — opte — holde varmen - ind-|smelte smer, smelte chokolade langsomt, optening af sma
Lav effokt ) koge produkter
av effel
(=1 |Smelte — opte - holde varmen - ind-|varmholdningsfunktion til sma meengder frisk tilberedt mad
o koge eller retter klar til servering og indkogning af risottoretter
i~ . Kogepladen er i standby eller slukket (mulighed for rest-
OFF L |Afswtningsfiade varme efter tilberedning, som signaleres med H-L-O)

4. VEDLIGEHOLDELSE

Advarsel! For der udfgres nogen form for rengering
eller vedligeholdelse, skal det tilsikres, at kogezonerne
er slukkede, og at varmeadvarselslampen ikke l&ngere
er synlig.

For vedligeholdelse af produktet se billederne i slut-
ningen af installationen, der er markeret med dette
symbol.

128

VEDLIGEHOLDELSE AF KOGEPLADE

® Rengering af induktionsplade

Kogepladen skal rengares efter hver anvendelse.

Vigtigt:

+ Undga brug af eetsende svampe og af skuresvampe.
Deres brug risikerer med tiden at beskadige glasset.

* Brug ikke eetsende kemiske rengeringsmidler, som fx
ovnrens eller pletfiernere.

+ DU MA ALDRIG BRUGE DAMPRENSERE!!!

Efter hver brug skal kogepladen kele af, og herefter



renggres for at fierne fastbreendte rester eller pletter fra
madrester. Sukker og fadevarer med hgjt sukkerindhold
skader kogepladen og skal straks fiernes. Salt, sukker og
sand vil kunne ridse glasoverfladen. Brug en blad klud,
kokkenrulle eller specifikke produkter til rengering af
induktionsplader (felg producentens anvisninger).

° X D Rengering af vaskeopsamlingskar:

Ved spild, eller hvis en starre maengde vaeske koger over,
s& kan aftapningsventilen placeret for neden péa apparatet
bruges til at fierne alle rester og sikre maksimal
hygiejnesikkerhed.

Til en dybere og mere grundig rengering, er det muligt
fuldsteendigt at fierne det nedre kar.

° X E Rengering af metalristen:
Risten skal vaskes i handen med varmt vand og neutralt
vaskemiddel og terres grundigt for at undga rust.

.X F Rengering af drejeknapper:

For en grundigere rengering kan drejeknapperne fiernes;
de er magnetisk fastgjort til kogepladen, s& det er
tilstreekkeligt at lofte dem. De skal vaskes i handen med
varmt vand og neutrale rengeringsmidler uden brug af
svampe eller klude.

VEDLIGEHOLDELSE AF SUGEAPPARAT

e Rengering af sugeapparat:
Brug UDELUKKENDE en fugtig klud med et flydende neutralt

5. ASSISTANCE
FEJLFINDINGSTABEL

renggringsmiddel il rengaring.

UNDGA BRUG AF REDSKABER ELLER INSTRUMENTER TIL
RENG@RINGEN!

Undga brug af produkter, der indeholder slibemidler.
UNDGA BRUG AF SPRIT!

o XA Vediigeholdelse af fediltre:
Tilbageholder fedtpartiklerne, der
stegningen.

Filteret skal rengeres en gang om maneden (eller nar
signaleringssystemet for filtermaetning angiver behovet),
ved brug af milde vaskemidler, manuelt eller i
opvaskemaskine ved lav temperatur og med kort
opvaskecyklus. Ved vask i opvaskemaskine, risikerer
fedtfilteret at blive misfarvet, men dette vil ikke forringe dets
filtrerende egenskaber.

stammer fra

° XB Vedligeholdelse Filter med aktivt kul -
Keramiske (Udelukkende til filtrerende udgave):
Neutraliserer lugt fra madlavning. Produktet er udstyret
med et sat lugtfiltre.

Efter kortere eller laengere tids brug afheengigt af den type
mad, der tilberedes, og hyppigheden af rengering af
fedtfilteret, er det nedvendigt at udskifte lugtfilteret.
Luftfiltrene kan regenereres termisk hver 2-3 maneder i en
foropvarmet ovn ved 200 °C i 45 minutter. Korrekt
regenerering sikker en konstant filtreringseffektivitet i 5 ar.
Advarsel! Anbring ikke filtre pa bunden af ovnen, men
anbring dem i en gryde og anbring dem i en mellemhgjde.

Informationskode Beskrivelse

Mulige arsager Lesning

Kontrolpanelet slukker ved for
hgje temperaturer

De elektroniske deles indven-
dige temperatur er for hgj

Vent til kogepladen er kolet af,
fgr den bruges igen

En kontinuerlig (permanent)
¥ aktivering af drejeknapperne
registreres i positionen:

OowL ‘\b eller OWR C’

lydsignal

-

Kontroller, om der er rester el-
ler genstande, der hindrer dre-
jeknappen i at vende tilbage,
fiern dem og seet drejeknap-
pen tilbage i nulpositionen.

Drejeknappen er last i positio-
nen OWL eller OWR i mere
end 30 sek.

Til alle de andre fejlsignale-
ringer

Kontakt teknisk service og meddel fejlkoden

SERVICEAFDELING

For du kontakter serviceafdelingen

1. Kontrollér, om det er muligt at lgse problemet pa egen hand, ifelge oplysningerne under “Fejlfinding”.
2. Sluk apparatet og teend det igen for at se, om fejlen er rettet.
Hvis problemet efter de ovenfor anfert eftersyn vedvarer, skal du kontakte din n@rmeste serviceafdeling.
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